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Editorial

,Die Entdeckung einer neuen Speise fordert das Gliick der
Menschheit mehr als die Entdeckung eines neuen Sterns.“
Dieser geniale Aphorismus des franzésischen Schriftstellers
und Gourmets Anthelme Brillat-Savarin beschreibt treffend
die Bedeutung der kulinarischen Kultur — sowohl ihren Ein-
fluss auf das Wohlempfinden von Individuen und als auch
auf die Forderung des Gemeinschaftsgefiihls zwischen den
Menschen. Eine kulinarisch unterentwickelte Gesellschaft
ist nicht nur arm an sinnlichen Erfahrungen, sie tendiert
auch zur Verschlossenheit. Kulinarische Offenheit fordert
hingegen die Kultur der Begegnung, des Dialogs. Fuir den
Warschauer Koch Wojciech Modest Amaro dient das gemein-
same Mahl vor allem dem Gesprich, dem Austausch der Er-
fahrungen. ,Es geht ja schlieRlich nicht nur darum, etwas
zu essen, sondern auch etwas zu erfahren®, unterstreicht
Amaro in einem Gesprich mit der Schriftstellerin Agnieszka
Drotkiewicz. Das Interview mit Amaro erdffnet einen um-
fangreichen Themenblock tiber die deutsche und polnische
Kiiche in der neuen Ausgabe unseres Magazins. Die Bedeu-
tung der Kochkunst fur die Kommunikation zwischen den
Menschen vergleicht Amaro mit der der Sprache. Der War-
schauer Star-Koch zihlt zu den Erneuerern der polnischen
Kochkultur, die durch den letzten Weltkrieg und die kom-
munistische Mangelwirtschaft zerstort wurde. Wie ein Kul-
turhistoriker rekonstruiert Amaro verschiittete Traditionen,
um anschliefend als Kiinstler traditionelle Rezepte mit mo-
dernem, kulinarischem Wissen zusammenzufiithren. Meis-
terkiiche wie Wojciech Modest Amaro haben eine Renais-
sance der kulinarischen Kultur Polens bewirkt, die zwar
noch nicht alle Familien und Lokale erreicht hat, doch ein
Bild vermittelt von den neuen Ambitionen und Sensibilititen
vieler Polen. Eine dhnliche Renaissance hat die deutsche ku-
linarische Kultur vor allem in den letzten drei Jahrzehnten
dank des breiten Wohlstands erfahren kénnen. Die neue ku-
linarische Aufgeschlossenheit der Deutschen hat nicht nur
zu neuen Einfliissen siideuropiischer und exotischer Kultu-
ren auf die deutsche Gastronomie gefiihrt, sondern auch
die regionalen Traditionen gestirkt. Die deutsche Kultur ist
damit vielfiltiger und attraktiver geworden. Wir hoffen, dass
die Lektiire der im neuen DIALOG vorgestellten Texte Thnen
viel Freude bereitet, Sie zu neuen kulinarischen Abenteuern
und damit zu Initiativen der Vershnung inspiriert — denn
wie Sie wissen, ,man konnte nach einem guten Essen jedem
vergeben, selbst seinen eigenen Verwandten“ (Oscar Wilde).

Od redakgiji

, Odkrycie nowego dania wigkszym jest szczesciem dla ludz-
kosci niz odkrycie nowej gwiazdy”. Ten wspaniaty aforyzm
francuskiego pisarza i smakosza Anthélme’a Brillata-Sa-
varina trafnie opisuje znaczenie kultury kulinarmej — za-
réwno jej wptyw na samopoczucie jednostek, jak i na po-
czucie wspélnoty migdzy ludZmi. Zacofane kulinarnie
spoteczeristwo jest pozbawione nie tylko zmystowych przezyc,
ma réwniez sktonnosc do zamykania sig w sobie. Z kolei
kulinarna otwartos¢ wspiera kulturg spotkania i dialogu.
Dla warszawskiego szefa kuchni Wojciecha Modesta Amaro
wspélny positek stuzy przede wszystkim rozmowie, wymia-
nie doswiadczen. ,Nie chodzi przeciez tylko o to, zeby cos
zjesc, ale aby czegos sig dowiedziec” — podkresla w rozmowie
z pisarkg Agnieszkg Drotkiewicz. Wywiad z Amaro otwiera
w nowym wydaniu naszego magazynu obszerny blok na te-
mat polskiej i niemieckiej kuchni. Znaczenie sztuki goto-
wania dla komunikacji migdzyludzkiej Amaro poréwnuje
ze znaczeniem jezyka. Warszawski mistrz kuchni nalezy
do odnowicieli polskiej kultury kulinarnej, zniszczonej w wy-
niku II wojny swiatowej, a potem centralnie planowanej
gospodarki komunistycznej. Niczym historyk kultury rekon-
struuje zapomniane tradycje, by w roli artysty potgczyc tra-
dycyjne przepisy z nowoczesng wiedzg kulinarng. Gwiazdy
kuchni jak Wojciech Modest Amaro przyczynity si¢ do re-
nesansu polskiej kultury kulinarnej. I cho¢ nie dotart on
Jjeszcze do wszystkich domow i lokali gastronomicznych, to
Jjednak odzwierciedla nowe ambicje i wrazliwos¢ wielu Po-
lakéw. Podobnego renesansu doswiadczyta niemiecka kul-
tura kulinarna, przede wszystkim w ostatnich trzech deka-
dach, dzigki ogélnemu dobrobytowi. Owo nowe kulinarne
otwarcie Niemcow doprowadzito nie tylko do wptywu kultur
potudniowoeuropejskich i egzotycznych na niemieckg ga-
stronomig, ale utrwalilo tez tradycje regionalne. Niemiecka
kultura stata si¢ przez to réznorodna i bardziej atrakcyjna.
Mamy nadziejg, ze lektura tekstow, prezentowanych w ni-
niejszym wydaniu DIALOG-u, sprawi Pavistwu przyjem-
no$c i zainspiruje do nowych kulinarnych przygéd i zwig-
zanych z nimi inicjatyw pojednania — bo jak Parstwo
wiedzg, ,,po dobrym obiedzie nie ma sig pretensji do nikogo
— nawet do wlasnej rodziny” (Oscar Wilde).
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$ .lhni.wiﬂ-gui Ami

Dem Auswirtigen Amt und der Stiftung fiir Deutsch-Polnische Zu-
sammenarbeit mochten wir fiir die Finanzierung dieser DIALOG-
Ausgabe ganz herzlich danken. * Za finansowe wsparcie niniejszego
numeru DIALOG-u serdecznie dzigkujemy Ministerstwu Spraw Zagra-
nicznych REN i Fundacji Wspdtpracy Polsko-Niemieckiej.
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Wettbewerb um den Bau der polnischen Botschaft in Berlin entschieden ¢ Am 27. November wurde in War-
schau der Wettbewerb zum architektonischen Konzept flir das Botschaftsgebdude der Republik Polen in Berlin abgeschlossen. Die
Jury kiirte das Projekt des Biiros Jems Architekten fiir seinen ,interessanten, dem Charakter und dem Prestige des Ortes entspre-
chenden Vorschlag, das Botschaftsgebdude in den Raumkontext zu integrieren®. Gewtirdigt wurde die Raumstruktur des Botschafts-
gebdudes, die — wie es in der Begriindung hief3 -, ihre eigene, attraktive und sichere kleine Welt schaffe, deren Mittelpunkt Innenhdfe
bilden und die zugleich besucherfreundlich“ sei. Das AufSenministerium sieht vor, dass der Bau der neuen Botschaft ca. 40 Millionen
Euro kosten wird. Gegen Ende 2013 soll durch ein Ausschreibungsverfahren
ein Bauunternehmen mit der Investition beauftragt werden, gleichzeitig wird
mit dem Abriss des alten Gebaudes Unter den Linden 70-72 begonnen.
Gemaf3 Expertenschitzungen wird der Bau der neuen Botschaft zwei Jahre
dauern.

Rozstrzygnieto konkurs na budynek Ambasady RP w Ber-
linie e 27 listopada br. w Warszawie rozstrzygnieto konkurs na koncepcje
architektoniczna budynku ambasady RP w Berlinie. Zwyciezyt projekt pra-
cowni Jems Architekci, ktéry zostat doceniony przez sad konkursowy za ,in-
teresujaca, odpowiednia do charakteru obiektu i rangi miejsca propozycje
wkomponowania budynku ambasady w kontekst miejsca”. Uznanie zyskata zaproponowana struktura przestrzenna budynku am-
basady, ktéra - jak napisano w uzasadnieniu werdyktu - ,,stwarza swoj wiasny, atrakcyjny i bezpieczny mikroswiat, skupiony wokot
wewnetrznych dziedzincéw, a przy tym przyjazny dla goécia”. Ministerstwo Spraw Zagranicznych przewiduje, ze budowa nowej am-
basady bedzie kosztowac okoto 40 mln euro. Pod koniec 2013 r. w drodze przetargu ma zosta¢ wyloniony wykonawca inwestycji
i woéwczas przy Unter den Linden 70-72 rozpocznie sie wyburzanie starego budynku. Wedtug analiz specjalistow budowa nowej am-
basady potrwa dwa lata.

Deutsch-polnische Regierungskonsultationen ¢ Am 14. November fanden erneut die deutsch-polnischen Regierungs-
konsultationen in Berlin unter Fiihrung von Premierminister Donald Tusk und Bundeskanzlerin Angela Merkel statt. In ihren Ge-
sprachen konzentrierten sich die Regierungschefs auf europdische Themen, darunter
aufVerhandlungen iiber mehrjahrige Finanzrahmen der EU. Polens und Deutschlands
Aufdenminister sprachen iiber die Situation in der Ukraine nach den Wahlen vom 28.
Oktober, die Beziehungen zwischen der EU und Russland sowie tiber die Forderung der
Ostlichen Partnerschaft. Wahrend der Gespriche wurden die in den Jubilaumsdoku-
menten beschlossenen Ziele und deren Verwirklichung restimiert: die Erklarung und
das Programm der Zusammenarbeit, welche 2011 beschlossen wurden. Des Weiteren
wurden ein Vertrag uber die Zusammenarbeit im Bereich des Eisenbahnverkehrs, eine
gemeinsame Erklarung beider Regierungen iiber die Unterstiitzung der Internationalen
Jugendbegegnungsstatte der Stiftung Kreisau fiir Europaische Verstandigung sowie ein
Anderungsabkommen zur Deutsch-Polnischen Wissenschaftsstiftung unterzeichnet.
Die deutsch-polnischen Regierungskonsultationen finden seit 1997 abwechselnd in
Polen und Deutschland statt und sind die treibende Kraft der deutsch-polnischen Kontakte auf Regierungsebene.

Polsko-niemieckie konsultacje miedzyrzadowe e 14 listopada br. w Berlinie odbyly sie kolejne polsko-niemieckie kon-
sultacje miedzyrzadowe pod przewodnictwem premiera Donalda Tuska oraz kanclerz Angeli Merkel. Rozmowy szeféw rzadow kon-
centrowaly sie na kwestiach europejskich, m.in. negocjacjach wieloletnich ram finansowych UE. Ministrowie spraw zagranicznych
Polski i Niemiec rozmawiali o sytuacji na Ukrainie po wyborach 28 pazdziernika br., stosunkach miedzy UE a Federacjg Rosyjska oraz
rozwoju Partnerstwa Wschodniego. Konsultacje poswiecone byly réwniez podsumowaniu realizacji postanowien zawartych w do-
kumentach jubileuszowych: deklaracji oraz programu wspétpracy, przyjetych w 2011 r. W trakcie konsultacji miedzyrzadowych pod-
pisano umowy o wspéipracy w dziedzinie komunikacji kolejowej, oSwiadczenie obu rzagdéw w sprawie wsparcia Fundacji ,,Krzyzowa”
dla Porozumienia Europejskiego oraz umowy miedzy rzagdem RP a rzgdem RFN o zmianie umowy o wspéipracy w ramach Polsko-
Niemieckiej Fundacji na rzecz Nauki. Konsultacje odbywajg sie od 1997 r. na przemian w Polsce i Republice Federalnej, i stanowig
gtéwny mechanizm polsko-niemieckich kontaktéw na szczeblu rzgdowym.

Polen Gastgeber der UN-Klimakonferenz 2013 e Polen wurde zum Gastgeber der kommenden UN-Klimakonferenz
ausgewahlt, die Ende November/ Anfang Dezember 2013 stattfinden wird, teilte das polnische Umweltministerium mit. Polens Kan-
didatur wurde wahrend der diesjahrigen Konferenz in Doha, Katar, positiv aufgenommen. Die UN-Klimakonferenzen sind jahrliche
globale Gipfel, bei denen tiber klimapolitische Fragen verhandelt wird. Polen hat bereits zuvor eine UN-Klimakonferenz organisiert.
2008 waren mehr als 10.000 Personen zu Gast in Posen, darunter Vertreter von Nichtregierungsorganisationen und knapp 190 Dele-
gierte aus Staaten der Vereinten Nationen.
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Polska gospodarzem szczytu klimatycznego ONZ w 2013 e Polska zostata wybrana gospodarzem kolejnego szczytu
klimatycznego ONZ, ktéry odbedzie sie na przelomie listopada i grudnia 2013 r. — poinformowato Ministerstwo Srodowiska. Kandy-
datura Polski zostata przyjeta pozytywnie podczas tegorocznej konferencji w Dausze w Katarze. Konferencje klimatyczne ONZ to
doroczne globalne szczyty, podczas ktérych negocjuje sie zakres dziatan na rzecz polityki klimatycznej Polska organizowata juz
wczesdniej szczyt klimatyczny ONZ. W 2008 r. Poznan goécit ponad 10 tys. oséb, w tym przedstawicieli organizacji pozarzadowych
i blisko 190 delegatéw z panstw cztonkowskich Narodéw Zjednoczonych.

Gedenktafel zu Ehren von Gustaw Herling-Grudzinski in Neapel e Prisident Bronistaw Komorowski hat am 20.
November gemeinsam mit Italiens Prasident Giorgio Napolitano und Bundesprasident Joachim Gauck in Neapel eine Gedenktafel
fiir den Schriftsteller Gustaw Herling-Grudzinski enthtillt. Die Gedenktafel be-
findet sich an der Fassade der Villa Ruffo, jenes Hauses, in dem Herling-Gru-
dzinski in den Jahren 1955-2000 gewohnt und gearbeitet hat. Zuvor gehorte das
Haus dem italienischen Philosophen Benedetto Croce. Seine Tochter Lidia war
die Ehefrau des polnischen Schriftstellers. ,Nach so vielen Lebensjahren mei-
nes Vaters in diesem Hause, in Neapel, ist etwas vollendet worden®, sagte
Marta, die Tochter Herlings den Journalisten. ,Heute, wahrend wir uns eines
freien Polens, der Normalitidt und der Uberwindung dieser schrecklichen Zeit
des kommunistischen und nationalsozialistischen Totalitarismus erfreuen
konnen, diirfen wir mit Dankbarkeit an Menschen wie Herling-Grudzinski den-
ken; wir konnen uns getrost vergegenwartigen, dass wir die beschriebene er-
barmungslose, bosartige Welt, hinter uns gelassen haben. Die Erfahrung jedoch
bleibt und verleitet uns zum sorgfaltigen Nachdenken iiber die Zukunft*, sagte
Komorowski tiber den Autor von ,Welt ohne Erbarmen®, einem Buch tiber die
Grausambkeit des Lebens in sowjetischen Lagern. Fiir die Teilnahme an der feierlichen Enthiil-
lung bedankte sich der polnische Prasident bei den Staatsoberhduptern Deutschlands und
Italiens, ,jener Lander, die wie Polen auf unterschiedliche Art und Weise und unter verschie-
denen Bedingungen den Totalitarismus tiberwunden haben®.

Tablica poSwiecona pamieci Gustawa Herlinga-Grudzinskiego w Nea-
polu e prezydent Bronistaw Komorowski, wraz z prezydentami Wioch i Niemiec, Giorgio Na-
politano i Joachimem Gauckiem, odstonit 20 listopada w Neapolu tablice poswiecong pisarzowi
Gustawowi Herlingowi-Grudzinskiemu. Tablica znajduje si¢ na fasadzie Villa Ruffo, domu,
w ktérym Herling-Grudzinski mieszkat i pracowat w latach 1955-2000. Wcze$niej dom ten na-
lezat do wloskiego filozofa Benedetto Croce. Jego corka Lidia byla zong polskiego pisarza. ,,Co$
sie dopetnia po tylu latach zycia ojca w tym domu, w Neapolu”, powiedziata dziennikarzom
Marta Herling, cérka pisarza. ,Dzisiaj, kiedy cieszymy sie wolng Polskg, kiedy cieszymy sie
normalnoscia, cieszymy sie przezwyciezeniem tego strasznego czasu totalitaryzmu komu-
nistycznego i nazistowskiego, mozemy z wdzigecznoscia myslec o takich ludziach jak Herling-Grudzinski, mozemy z ufno$cig mysleé¢
o tym, ze opisany ten inny, zty Swiat, zostal za nami, ale zostaly takze doswiadczenia, ktére kazg mysle¢ z troska o przysztosci”,
mowil Komorowski o autorze ,,Innego swiata”, ksigzki o okrucienstwie sowieckich tagrow. Wyrazit tez wdzieczno$c, ze w uroczystosci
wzieli obok niego udziat prezydenci Wioch i Niemiec: ,trzech krajéw, ktére w rézny sposoéb i na réznych zasadach, ale majg za sobg
do$wiadczenia przezwyciezonego totalitaryzmu”.

,Deutsch-Polnisches Barometer 2012 ¢ , Die Mehrheit der Polen akzeptiert die Fithrungsrolle Deutschlands beim Kampf
gegen die Finanzkrise und befiirwortet eine drastische Sparpolitik, die Berlin durchsetzen will“, so das Fazit der neuesten Meinungs-
umfrage ,Deutsch-Polnisches Barometer 2012¢, die vom Institut fiir Offentliche Angelegenheiten und der Konrad-Adenauer-Stiftung
in Polen durchgefiihrt wurden. 66 Prozent der Befragten sind der Meinung, Deutschland sollte im Rahmen der europédischen Solidaritét
jenen EU-Staaten helfen, die von der Krise stark betroffen sind. Knapp 30 Prozent sind der Auffassung, jeder Staat sollte selbst fiir
die eigene Verschuldung aufkommen. Mehr als die Hélfte der Polen (58 Prozent) gab an, Deutschland trage zur besseren Zusammen-
arbeit in Europa bei, wobei dies im Vergleich zu 2010 und der positiven Bewertung der Rolle Berlins fiir die Europaische Union deutlich
geringer ausfillt (69 Prozent). Gleichzeitig ist der Anteil jener Menschen von 17 Prozent auf 29 Prozent gestiegen, die der Meinung
sind, Deutschland verschérfe Spannungen und den Konflikt in Europa. 55 Prozent der Befragten meinen, Deutschland respektiere
bei der Verwirklichung seiner Interessen in der EU gleichzeitig die Interessen der anderen Staaten und trage zur Vertiefung der eu-
ropaischen Integration bei. Doch immer mehr Polen (37 Prozent) glauben, dass Berlin Politik auf Kosten anderer europdischer Lander
betreibe. 70 Prozent erachten die deutsch-polnischen Beziehungen als gut oder eher gut. Gleichzeitig meint die Halfte der Polen,
Deutschland behandle Polen selten wie einen Partner und 13 Prozent sind der Meinung, dies geschehe tiberhaupt nie. Lediglich drei
Prozent sind der Auffassung, Berlin behandele Polen stets partnerschaftlich und 29 Prozent, dass dies oft der Fall sei. Die Analyse
wurde an einer reprasentativen Gruppe von 1.000 Personen im Alter von Uber 15 Jahren durchgefiihrt. (www.isp.org.pl)
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n,Barometr Polska-Niemcy 2012” o  Wiekszosé¢ Polakéw uznaje wiodaca role Niemiec w walce z kryzysem finansowym
i akceptuje polityke drastycznych oszczednosci forsowana przez Berlin” - wynika z najnowszych badan opinii spolecznej, ,Barometru
Polska-Niemcy 2012”, przeprowadzonych przez Instytut Spraw Publicznych we wspotpracy z Fundacjg Konrada Adenauera w Polsce.
66 proc. ankietowanych jest zdania, ze ze wzgledu na solidarnos¢ europejska Niemcy powinny pomaga¢ unijnym panstwom pogrg-
zonym w kryzysie. Niecate 30 proc. uwaza, ze kazde z panstw powinno samo odpowiadac za swoje zadtuzenie. Ponad polowa Polakow
(58 proc.) ocenia, ze Niemcy przyczyniajg sie do lepszej wspotpracy w Europie, cho¢ w poréwnaniu do 2010 r. pozytywne oceny roli
Berlina dla Unii wyraznie spadly (z 69 proc.). W tym samym czasie, az o 17 proc. (do 29 proc.) wzrdst odsetek oséb, ktére sg zdania,
ze Niemcy przyczyniaja sie do zaostrzania konfliktéw i napie¢ w Europie. 55 proc. respondentéw uwaza, ze Niemcy, dazac do realizacji
swoich intereséw w UE, jednoczesnie szanujg interesy pozostalych panstw, a takze przyczyniaja sie do pogtebienia integracji euro-
pejskiej. Jednak coraz wiecej Polakéw (37 proc.) ocenia, ze Berlin uprawia swojg polityke kosztem innych krajéw europejskich. Zda-
niem ponad 70 proc. ankietowanych stosunki polsko-niemieckie sg bardzo dobre lub raczej dobre. Jednocze$nie potowa Polakow jest
zdania, ze Niemcy rzadko traktujg Polske jako partnera, a 13 proc. - ze nigdy. Zaledwie 3 proc. uwaza, ze Berlin zawsze traktuje nasz
kraj partnersko, a 29 proc., ze robi to czesto. Badanie zostato przeprowadzone na reprezentatywnej grupie tysigca oséb powyzej
15. roku zycia. (www.isp.org.pl)

Radostaw Sikorski auf der Liste der ,,Top Global Thinkers 2012 ¢ Zum ersten Mal befindet sich ein Pole - Ra-
dostaw Sikorski — auf der Liste der ,,100 Top Global Thinkers“ des Magazins ,Foreign Policy“, und nimmt den 85. Platz ein. Der polnische
Auflenminister wurde aufgenommen, weil er die Wahrheit sage, auch wenn dies manchmal undiplomatisch sei. In der Begriindung

— betonte ,Foreign Policy“ Sikorskis gewichtige Stimme in der Debatte um die Zukunft

Europas. Das Magazin berief sich dabei auf die Rede des Aufsenministers in Berlin, die er

wiahrend einer Konferenz der Deutschen Gesellschaft fiir Auswartige Politik vergangenes

Jahr gehalten hat. Dort habe Sikorski einen historischen Satz ausgesprochen: , Deutsche

i Macht flirchte ich heute weniger als deutsche Untatigkeit.“ Andere wichtige Worte des
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polnischen Aufdenministers fielen dieses Jahr in Oxford, wo er die Briten zur ,Riickkehr
nach Europa“ zu tiberzeugen versuchte. Ein weiterer Grund fiir die Aufnahme in die Liste
der einflussreichsten Personen des Jahres ist sein Engagement flir die Starkung der trans-
atlantischen Zusammenarbeit im Sicherheitsbereich. Auf die Frage des Magazins, welcher
Gedanke 2012 am interessantesten gewesen sei, antwortete Sikorski: ,Bankiers sollten
proportional zum Kapital entlohnt werden, das sie schopfen, und nicht zu den Schulden,
die sie machen.“ In die Liste der , Top Global Thinkers“ werden einflussreiche Politiker, Schriftsteller, Nobelpreistrager und Gesell-
schaftsaktivisten aufgenommen. Platz eins der diesjahrigen Liste nehmen die birmanische Oppositionsfiihrerin Aung San Suu Kyi
und Birmas Prédsident Thein Sein ein, den zweiten Tunesiens Prasident Moncef Marzouki, Platz drei Bill und Hilary Clinton. Deutsch-
land wird ebenfalls in der Liste vertreten: Angela Merkel nimmt Platz 12 und der Soziologe Jiirgen Habermas Platz 88 ein.

Radostaw Sikorski na liscie ,,Top Global Thinkers 2012” ¢ po raz pierwszy na liscie ,100 Top Global Thinkers” ma-
gazynu ,Foreign Policy” znalazl sie Polak — Radostaw Sikorski, plasujgc sie na 85. miejscu. Szef polskiej dyplomacji zostal wyrézniony
»za méwienie prawdy, nawet gdy nie jest to dyplomatyczne”. W uzasadnieniu ,Foreign Policy” podkreslit jego istotny glos w debacie
na temat przysztosci Europy. Magazyn odwotat sie do ubiegtorocznego przemoéwienia Sikorskiego w Berlinie na spotkaniu Niemiec-
kiego Towarzystwa Polityki Zagranicznej, podczas ktérego minister wypowiedziat, wedlug magazynu, historyczne zdanie: ,Mniej za-
czynam obawiac sie niemieckiej potegi niz niemieckiej bezczynnosci”. Inne wazne slowa Radostawa Sikorskiego padly w tym roku
w Oxfordzie, gdzie minister przekonywat Brytyjczykow do ,powrotu do Europy”. Kolejnym powodem umieszczenia Radostawa Si-
korskiego wsrod najbardziej wplywowych postaci roku jest jego praca na rzecz wzmacniania wspoétpracy transatlantyckiej w zakresie
bezpieczenstwa. Na pytanie magazynu o najciekawszg mysl 2012 r. Sikorski odpowiedzial: ,Bankieréw nalezy wynagradzaé propor-
cjonalnie do kapitatu, ktéry generuja, nie do dtugu, ktéry robig”. Miejsca na liscie ,, Top Global Thinkers” przyznawane sg najbardziej
wplywowym politykom, pisarzom, noblistom i dziataczom spolecznym. Na pierwszym miejscu listy 2012 figuruja: birmanska opo-
zycjonistka i noblistka Aung San Suu Kyi i prezydent tego kraju Thein Sein, na drugim prezydent Tunezji Moncef Marzouki, a na trze-
cim Bill Clinton wraz z Hillary Clinton. Wsréd wyréznionych znalazly sie dwie osoby z Niemiec — Angela Merkel (12) i socjolog Jirgen
Habermas (88).

Danziger Enzyklopadie e Die ,Danziger Enzyklopédie“ ist erschienen - das erste in der Geschichte
Danzigs allumfassende Handbuch des Wissens, das ein vielseitiges Bild der Stadt von seinen Anfangen
bis zur Gegenwart vorstellt. Die Arbeiten an dieser Publikation dauerten flinf Jahre. Viertausend Schlag-
worter Uber die Stadt, ihre Personlichkeiten, Objekte, Geschichte und Tradition — dies ist das Ergebnis der
Arbeit von 200 Autoren, Wissenschaftlern, Beratern und Kritikern unter der Leitung des wissenschaftlichen
Redakteurs Prof. Btazej Sliwiniski und des fithrenden Redakteurs Jarostaw Mykowski. Die Ideengeber der
Enzyklopadie wollten damit ein Werk schaffen, das nicht einfach eine Zusammenfassung bereits vorhan-
denen Wissens liber Danzig enthalten wiirde. Hinter den meisten Schlagwortern verbirgt sich je ein Autor,
der eigens fiir die Enzyklopadie Forschungen durchgefiihrt hat. Dank dieser Leistung konnten neue Fakten
bestimmt, neue Hypothesen und neue Forschungsrichtungen vorgegeben werden. Die Schlagworter er-
ganzen rund 1.600 Illustrationen und Fotografien. Um die Enzyklopédie allgemein zugénglich zu machen,
wird derzeit an einer E-Book-Version sowie der Internetplattform ,,gedaniopedia“ gearbeitet. (www.ency-
klopediagdanska.pl)
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Encyklopedia Gdanska e Ukazata sie ,Encyklopedia Gdanska” - pierwsze w historii Gdaniska calociowe kompendium wiedzy,
prezentujgce wszechstronny obraz miasta od zarania dziejow do wspélczesnosci. Praca nad publikacjg trwata piec lat. Cztery tysigce
haset zwigzanych z miastem, jego osobisto$ciami, obiektami, historig i tradycja, to efekt pracy 200 autoréw, naukowcow, konsultantow
i recenzenté6w pod kierownictwem redaktora naukowego prof. Btazeja Sliwiniskiego i redaktora prowadzacego Jarostawa Mykowskiego.
Zalozeniem twoércoéw encyklopedii bylo stworzenie dzieta, ktére nie byloby jedynie streszczeniem juz posiadanej wiedzy o Gdansku.
Wiekszo$¢ haset ma swoich wiasnych autoréw, ktérzy specjalnie na rzecz encyklopedii prowadzili badania. Dzieki temu, zostaty
ustalone nowe fakty, postawiono nowe hipotezy i wyznaczono nowe kierunki badan. Hastom towarzyszy okoto 1600 barwnych ilu-
stracji i fotografii. Dla zapewnienia powszechnej dostepnosci encyklopedii w przygotowaniu jest takze wersja ebooka oraz platforma
internetowa ,gedaniopedii”. (www.encyklopediagdanska.pl)

Konferenz ,,Wohin reicht die Demokratie in Europa?“ ¢ Am 01. Dezember 2012 fand im Schloss Neuhardenberg die
Konferenz ,,Wohin reicht die Demokratie in Europa? Deutschland, Polen und die 6stlichen Nachbarn der EU“ statt. An der eintégigen
Konferenz nahmen Experten aus Wissenschaft, Politik und Publizistik aus Polen, Deutschland, der Ukraine
und Russland teil, u. a. der ehemalige polnische Aufsenminister Prof. Adam Daniel Rotfeld (Fot.), der ehe-
malige Bundestagsabgeordnete und letzte Aufdenminister der DDR Markus Meckel, der russische Schrift-
steller Viktor Jerofejew und der ukrainische Literaturwissenschaftler, Essayist und Ubersetzer Jurko
Prohasko. Ziel der Konferenz war es, die Perspektiven der demokratischen Entwicklung und der Zusam-
menarbeit der EU mit der Ukraine, Belarus und Russland gemeinsam zu erdrtern. Die Diskussionsteilneh-
mer waren sich dariiber einig, dass die Europdische Union keine klaren Ziele und Strategien flir die Zukunft
vorweise, welche die politischen Beziehungen mit dem postsowjetischen Raum langfristig fordern konnten.
Dieses Defizit konne in einem ersten Schritt durch eine gemeinsame Aufdenpolitik Deutschlands und Polens
hinsichtlich der 6stlichen Nachbarn der EU behoben werden. Die Konferenz entstand in Zusammenarbeit
mit der Stiftung Schloss Neuhardenberg und dem Europdischen Solidarno$¢-Zentrum in Danzig.

Konferencja ,,Jak daleko siega demokracja w Europie?” e 1 grudnia 2012 r. odbyta sie w Patacu Neuhardenberg kon-
ferencja ,Jak daleko siega demokracja w Europie? Niemcy, Polska i wschodni sgsiedzi UE”. W jednodniowej konferencji udziat wzieli
eksperci z dziedziny nauki, polityki i publicystyki z Polski, Niemiec, Ukrainy i Rosji, m.in. b. minister spraw zagranicznych prof. Adam
Daniel Rotfeld (fot.), b. poset i ostatni minister spraw zagranicznych NRD Markus Meckel, rosyjski pisarz Wiktor Jerofiejew i ukrainski
literaturoznawca, eseista i thumacz Jurko Prohasko. Celem konferencji byto oméwienie perspektyw rozwoju demokracji i wspotpracy
Unii Europejskiej z Ukraing, Biatorusig i Rosja. Uczestnicy dyskusji byli zgodni, ze UE nie posiada zadnych jasnych celéw i strategii
na przysztosé, ktére moglyby dlugoterminowo rozwing¢ stosunki z obszarem postradzieckim. Pierwszym krokiem do wyeliminowania
tego deficytu bylaby wspdlna polityka zagraniczna Polski i Niemiec wobec wschodnich sgsiadéw Unii. Konferencja odbyta sie we
wspolpracy z Fundacjg Palac Neuhardenberg i Europejskim Centrum Solidarnosci w Gdansku.

Airberlin: ab 2013 mehr Fliige von Polen nach Berlin ¢ Airberlin baut sein Ver-
bindungsnetz in Polen aus und wird ab Méarz 2013 taglich bis zu drei Fliige zwischen Warschau
und Berlin anbieten. Warschau ist bereits der dritte Flughafen (neben Danzig und Krakau) in
Polen, in dem die zweitgrofste deutsche Fluggesellschaft vertreten ist. Airberlin wird auch die
Anzahl der Verbindungen zwischen Krakau und Berlin erweitern (ab Marz 2013) und insgesamt
48 Fliige wochentlich zwischen Polen und der deutschen Hauptstadt anbieten.

Airberlin: od 2013 wiecej polaczen z Polski do Berlina e Airberlin rozszerza sie¢ polaczeri w Polsce, oferujac od
23 marca 2013 r. do trzech lotéw dziennie z Warszawy do Berlina. Warszawa jest juz trzecim (obok Gdanska i Krakowa) lotniskiem
w Polsce obstugiwanym przez te drugg co do wielkosci linie lotniczg w Niemczech. Przewoznik zwieksza takze ilos¢ polaczen z Kra-
kowa do Berlina (od marca 2013), oferujac w sumie do 48 lotéw tygodniowo z Polski do stolicy Niemiec.

Neues deutsches Buch iiber die polnische Kinematografie ¢ ,Der Polnische Film. Von seinen Anféngen bis zur Ge-
genwart“, herausgegeben von Konrad Klejsa, Schamma Schahdat und Margarete Wach ist die erste deutsche Publikation iiber die
Geschichte der polnischen Kinematografie von ihren Anfingen bis zur Gegenwart. Die polnischen und deut-
schen Autoren des Buches konzentrieren sich auf wichtige gesellschaftspolitische Ereignisse in Europa in den ! !I !
Jahren 1945, 1968, 1989 sowie nach der Wende. Neben einer historisch-politischen Ubersicht sowie den the- "-
matischen und dsthetischen Trends der jeweiligen Zeitabschnitte enthalt die Publikation Analysen von Kult-
filmen. Ergdnzt wird das Buch durch ein Kapitel iiber die Geschichte des Dokumentar-, Experimental- und
Zeichentrickfilms sowie eine Auswahl an Werken der polnischen Plakatkunst, die sich weltweiter Anerkennung
erfreut.

Nowa niemiecka ksigzka o historia polskiej kinematografii ¢ ,Der Polnische Film. Von seinen
Anfangen bis zur Gegenwart” pod redakcjg Konrada Klejsy, Schammy Schahadata i Margarete Wach jest pierw-
szg publikacja w jezyku niemieckim, prezentujgca historie polskiej kinematografii — od jej poczatkéw az po
dzien dzisiejszy. Polscy i niemieccy autorzy ksigzki oscylujg wokét waznych spoleczno-politycznych wydarzen
Europy w latach 1945, 1968, 1989 oraz po 1989 r. Obok zarysu historyczno-politycznego i trendéw tematycznych oraz estetycznych
danego okresu, ksigzka zawiera analize kultowych filméw. Publikacje uzupelnia rozdzial poswiecony rozwojowi filmu dokumental-
nego, eksperymentalnego i animowanego oraz wybor prac polskiej szkoty plakatu, cieszacej sig¢ $wiatowym uznaniem.
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Timothy Garton Ash

Die Krise Europas

Wie die Europiische Union entstand und warum sie nun zerfillt

Der gréfste individuelle Antrieb des européischen Projekts seit 1945, der in den persénlichen Erinnerungen an den Krieg be-
stand, ist verschwunden. Wo persénliche Erinnerung schwindet, sollte gemeinsame Erinnerung an ihre Stelle treten. Allerdings
ist das Bewusstsein vieler junger Européer fiir die qualvolle Geschichte ihres Kontinents eher diirftig. lhre prégenden Erfahrun-
gen haben sie in einem Europa des Friedens, der Freiheit und des Wohlstands gemacht. Sogar junge Osteuropéer aus Staaten
wie Estland, die vor gerade mal 22 Jahren auf den meisten Landkarten noch nicht existierten, betrachten diese hart erkimpften
Erfolge als selbstverstandlich. So gesehen, ist das gréfste Problem des européischen Projekts sein Erfolg.

10. Mai 1943: Deutsche Truppen zerstéren
das Warschauer Ghetto. Angesichts be-
waftneten Widerstandes durch polnisch-
judische Kiampfer setzen sie Haus um
Haus in Brand, wodurch einige Bewohner
bei lebendigem Leib verbrennen und an-
dere aus den Kellern hervorgetrieben wer-
den. ,Es wurden heute insgesamt lebend
1.183 Juden erfasst®, notierte der SS-Kom-
mandeur Jirgen Stroop in seinem offi-
ziellen Bericht. ,Erschossen wurden 187
Juden und Banditen. Wiederum nicht fest-
stellbare Juden und Banditen wurden in
den gesprengten Bunkern vernichtet. Die
Gesamtzahl der bisher erfassten Juden er-
hoht sich auf 52.683.“ Der Anhang des
Dokuments enthilt das berithmte Bild ei-
nes erschrockenen kleinen Jungen mit ei-
ner tUbergroflen Stoffmiitze, der seine
Hinde hoch hilt. Marek Edelman, der als
einer der wenigen Anfiihrer des Aufstan-
des im Warschauer Ghetto iiberlebte,
schloss seine Biografie, die er direkt nach
dem Krieg veroffentlichte, mit diesen Wor-
ten: , Diejenigen, die gefallen sind, haben
ihre Aufgabe bis zum Ende, bis zum letz-
ten Tropfen Blut erfiillt, das im Pflaster
des Warschauer Ghettos versickert ist. ...
Wir, die iiberlebt haben, iiberlassen es
Euch, dass die Erinnerung an sie nicht
verlorengeht.”

60 Jahre vorgespult, zum 10. Mai 2003,
also einen Monat bevor Polen ein Referen-
dum tiber den Eintritt in die Europdische
Union abhilt. Bei einer den Eintritt beftir-
wortenden Wahlkundgebung ist ein Ban-
ner zu sehen, das in den polnischen Na-
tionalfarben Rot und Weif gehalten ist und
die folgende Botschaft enthalt: ,Wir gehen
unter der polnischen Flagge nach Europa.“
Vor dem wiedererbauten Kénigsschloss be-
ginnt ein Midchenchor in gelben und
blauen T-Shirts — die an die gelben Sterne

auf blauem Hintergrund der europdischen
Fahne erinnern — ein Lied. Zur Musik der
offiziellen europiischen Hymne, die aus
dem Schlusssatz von Beethovens Neunter
Symphonie hervorging, singen sie auf Pol-
nisch die Worte der ,Ode an die Freude*
des deutschen Dichters Friedrich Schiller.
Diese jungen Polen werden sich schon
bald ziemlich frei auf dem Kontinent be-
wegen konnen, um zu studieren, zu arbei-
ten, sich niederzulassen oder zu heiraten,
und sie werden alle Vorteile des grofziigi-
gen europdischen Sozialstaaets genieflen
koénnen, ob in Dublin, Madrid, London
oder Rom. ,Seid umschlungen, Millionen!
Diesen Kuss der ganzen Welt! Briider,
tiberm Sternenzelt muss ein lieber Vater
wohnen!“

Um zu verstehen, wie eine angekiindigte
Krise der europdischen Wihrungsunion
zu einer existenziellen Krise des gesamten
europdischen Vereinigungsprojekts nach

Fot. Archiv

Timothy Garton Ash

1945 werden konnte, muss man Europas
einzigartige Zeitschiene von dem einen 10.
Mai zu dem anderen betrachten. Sowohl
die Erinnerung an den Zweiten Weltkrieg
wie auch die Zwangslagen des Kalten Krie-
ges regten drei Generationen von Europi-
ern zu einer friedlichen Vereinigung an,
die in diesem Ausmafl in der europiischen
Geschichte ebenso wie auf anderen Konti-
nenten beispiellos war. Kurz nach dem Fall
der Mauer geriet das Projekt jedoch auf
Abwege, als westeuropdische Regierungen
etwas iiberhastig die Weichen in Richtung
einer strukturell fehlerhaften Wihrungs-
union stellten.

Wihrend viele Regierungen, Unterneh-
men und Haushalte in einem kaum gut-
zumachenden Mafl Schulden anhiuften,
sehen junge Europier — ob aus Portugal
oder Estland, aus Finnland oder aus Grie-
chenland — Frieden, Freiheit, Wohlstand
und soziale Absicherung heutzutage als
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selbstverstindlich an. Als dann die Blase
platzte, waren viele schwer enttduscht und
die Erfahrungen, die die verschiedenen Na-
tionen dabei machten, klafften unertrig-
lich weit auseinander. Nun, da die aktuelle
Krise noch ungel6st ist, mangelt es Europa
plétzlich an einem Grof3teil der motivie-
renden Krifte, die einst seine Einigung vo-
rantrieben. Auch wenn die gemeinsame
Angst vor den Folgen eines Kollapses der
Eurozone bisher das Schlimmste verhin-
dert, braucht Europa doch mehr als diese
Angst, um es wieder zu dem attraktiven
Projekt zu machen, das es fiir ein halbes
Jahrhundert war. Aber worin kénnte das
bestehen?

Die Erinnerung an den Krieg

Neben den notwendigen wirtschaftlichen
Interessen der europiischen Staaten, ha-
ben Historiker auch viele andere Faktoren
zusammengetragen, die zum Prozess der
europdischen Integration beitrugen. Aber
der eine wichtigste Antrieb des gesamten
Kontinents war die Erinnerung an den
Krieg. Unter jenen, die im Mai 2003 durch
die Strafen Warschaus marschierten, war
auch der birtige Professor Bronistaw Ge-
remek, der als zehnjahriger polnisch-judi-
scher Junge das Warschauer Ghetto mit
eigenen Augen hatte brennen sehen. Es
ist kein Zufall, dass er einer der leiden-
schaftlichsten Verfechter der europiischen
Integration wurde, erst als einer der Fithrer
der Solidarno$¢, dann als polnischer Au-
Renminister und schliellich als Mitglied
des Europiischen Parlaments.

Natiirlich erlebten ein Uberlebender des
Warschauer Ghettos, ein Nazisoldat, ein
britischer Offizier, ein franzosischer Kolla-
borateur, ein schwedischer Geschiftsmann
oder etwa ein slowakischer Bauer den
Krieg auf sehr unterschiedliche Art und
Weise. Aus ihren Kehlen erklang jedoch
derselbe leidenschaftliche Ruf: ,Nie wie-
der!“ Trotz der vielen unterschiedlichen
nationalen und subnationalen Erfahrun-
gen auf einem extrem vielfiltigen Konti-
nent, war es doch moglich, dass der Histo-
riker Tony Judt seine Geschichte Europas,
welche die 6o Jahre bis 2005 abdeckt, in
der englischen Originalversion mit einem
einzigen Wort betiteln konnte: Postwar
(Nachkriegszeit). In dieser Hinsicht, wenn
schon nicht in anderen, war der bei der
EU beliebte Slogan ,Einheit in Vielfalt
sehr zutreffend.

Diese Erinnerungen waren mafgeblich
fiir jene britischen Konservativen, viele von
ihnen Veteranen des Zweiten Weltkrieges,
die Grof3britannien 1973 in die Europii-
sche Wirtschaftsgemeinschaft, den Vorliu-

fer der Europiischen Union, fiihrten. Noch
entscheidender waren diese personlichen
Erfahrungen jedoch fiir jene kontinental-
europiischen Politiker wie den franzosi-
schen Prisidenten Frangois Mitterand oder
den deutschen Kanzler Helmut Kohl, die
die EU in ihrer heutigen Form schufen.
In einer Unterhaltung, die ich nach der
deutschen Wiedervereinigung mit Helmut
Kohl fiihrte, sagte er einen Satz, den ich
nie vergessen werde. ,Ist Thnen klar“, sagte
er, ,dass Sie dem direkten Nachfolger Hit-
lers gegeniiber sitzen?“ Als der erste Kanz-
ler eines vereinigten Deutschlands seit Hit-
ler, erlduterte er, sei ihm seine historische
Verantwortung, die Dinge anders anzuge-
hen, zutiefst bewusst.

Die europiische Integration ist zu Recht
als ein Projekt der Eliten beschrieben wor-
den, aber die europdischen Volker teilten
die gleichen Erinnerungen. Wenn das Pro-
jekt wie so viele Male wieder strauchelte,
reagierten die Eliten stets mit dem Versuch,
es voranzutreiben, egal wie umstindlich
das sein mochte. Bis in die 199oer, als es
immer mehr zur Gepflogenheit wurde, na-
tionale Referenden tiber EU-Vertrige ab-
zuhalten, waren Europier selten direkt be-
fragt worden, ob sie mit den gefundenen
Losungen einverstanden waren, obgleich
sie in regelmifigen Abstinden die verant-
wortlichen Politiker wihlen oder abwihlen
durften. Trotzdem ist es wohl richtig, dass
das Projekt der europiischen Vereinigung
sich fiir ungefihr vierzig Jahre auf einen
mindestens passiven Konsens in der brei-
teren europiischen Offentlichkeit verlas-
sen konnte.

Diese vierzig Jahre entsprachen der
Dauer jenes anderen Konflikts, der die EU
in Form des Kalten Krieges mitprigte. Von
den 1940ern bis einschlieRlich der 19770er
war es ein zentrales Argument fir die eu-
ropiische Integration, der sowjetischen Be-
drohung entgegenzuarbeiten, wie sie
durch die Préasenz der Roten Armee in Ost-
deutschland und im geteilten Berlin fiir
alle sichtbar war. Neben der Erinnerung
an Europas selbstzugefiigten Grausamkei-
ten gab es also sozusagen noch die Feinde
vor dem Tor. Man sollte sowjetischen Fiih-
rern von Josef Stalin bis Leonid Breschnew
posthum Medaillen fur ihre Dienste an
der europdischen Integration verleihen.

Der Kalte Krieg ist natiirlich auch ein ge-
wichtiger Grund, warum die Vereinigten
Staaten eine europdische Vereinigung so
nachdriicklich unterstiitzten, ausgehend
vom Marshall-Plan in den 1940ern bis hin
zu den diplomatischen Bemiithungen rund
um Deutschlands Wiedervereinigung und
die Auflésung der Sowjetunion in der Zeit

zwischen 1989 und 1991.

Fiir die Hilfte Europas, die hinter dem
Eisernen Vorhang feststeckte — der tsche-
chische Autor Milan Kundera beschrieb
sie als ,den entfiihrten Teil des Westens“ —
ging der Wunsch nach einer ,Riickkehr
nach Europa“ mit einem Ringen um na-
tionale und individuelle Freiheit einher.
Der wachsende Wohlstand Westeuropas
hatte eine anziehende Wirkung auf die,
die ihn sehen konnten, ob mit eigenen Au-
gen oder im Westfernsehen.

Es wire ein grundlegender historischer
Trugschluss, zu meinen, dass ein Ereignis
von einem anderen ausging, das spiter
stattfand. Und doch trug ein Ereignis, das
erst 1992 stattfand, zu den samtenen Re-
volutionen von 1989 bei. Das Zieljahr 1992,
die Frist fur die Schaffung des Binnen-
marktes, die sich die Europiische Wirt-
schaftsgemeinschaft mit groffem Brimbo-
rium selbst gesetzt hatte, verbreitete nicht
nur bei den Vélkern Osteuropas, sondern
auch bei reformfreudigen Fiithrern des sow-
jetischen Blocks, wie etwa Michail Gorba-
tschow, das Gefiihl, auf immer zuriickzu-
bleiben.

Damit kommen wir zum letzten groflen
Motor der europiischen Integration bis zu
den 199oern: die Bundesrepublik Deutsch-
land. Die Westdeutschen, sowohl die Eliten
wie auch grofle Teile des Volkes, zeigten
sich auflerordentlich engagiert in Hinblick
auf die europiische Integration. Dafiir gab
es zwei gute Griinde: weil sie wollten und
weil sie mussten. Sie wollten beweisen,
dass Deutschland aus seiner schrecklichen
Geschichte vor 1945 gelernt hatte, wollten
ihr Ansehen in einer europiischen Werte-
gemeinschaft wieder herstellen, und wenn
es bedeuten sollte, dass sie dabei einen
Grofdteil ihrer Eigenstaatlichkeit und na-
tionalen Identitit aufgeben miissten. Wa-
ren sie vorher die schlimmsten Europier,
so wollten sie nun die besten sein. (Ein
Witz aus der Zeit lautete, dass wenn sich
jemand blof als , Europier* vorstelle, dann
sei er mit Sicherheit Deutscher.) Aber sie
hatten als Staat auch ein handfestes Inte-
resse, dieses europiische Engagement zu
zeigen. Denn nur, wenn sie das Vertrauen
ihrer Nachbarn und internationalen Part-
ner (darunter auch die USA und die Sow-
jetunion) wiedererlangten, konnten sie ihr
langfristiges Ziel der deutschen Wieder-
vereinigung erreichen. Hans-Dietrich Gen-
scher, der frithere Auf3enminister der Bun-
desrepublik, stellte einst fest: ,Je
europiischer unsere Auflenpolitik ist,
desto nationaler ist sie.“ Der Europdismus
der Bundesrepublik war jedoch weder Mit-
tel zum Zweck — er spiegelte ein echtes
moralisches und emotionales Engagement
wider — noch war er rein idealistisch.
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Nachdem die zwei deutschen Staaten
1990 wiedervereinigt worden waren, frag-
ten sich viele Beobachter, ob dieses im
Grunde genommen blofR erweiterte West-
deutschland sein auflergewohnliches En-
gagement fiir die europdische Integration
fortsetzen werde. Schon lange bevor die
Krise der Eurozone sich manifestierte, war
die Antwort offenkundig. Das wiederver-
einigte Deutschland war, wie manche Teil-
nehmer der Debatten nach dem Mauerfall
es nannten, ein ,normaler” Nationalstaat
geworden — ein ,zweites Frankreich®, wie
Kommentator Dominique Moisi es sehr
treffend zu fassen wusste. Genau wie
Frankreich verfolgte Deutschland, wann
immer moglich, seine nationalen Interes-
sen iiber Europa, aber manchmal eben
auch eigenstindig, wenn es das fiir nétig
hielt - so, als es insbesondere mit dem
Nord-Stream-Abkommen von 2005 seinen
Energiebedarf bilateral mit Russland absi-
cherte. Nun in Berlin und nicht mehr in
Bonn, will Deutschlands Regierung immer
noch ein guter Européer sein, aber es 6ff-
net sein Scheckbuch nicht mehr ganz so
bereitwillig, wenn Europa ruft.

Die Geburt einer fehlerhaften Union

Der unmittelbare Ursprung der fehlerhaf-
ten Wahrungsunion, die den Mittelpunkt
der heutigen europiischen Krise darstellt,
liegt auch in der stiirmischen Zeit rund
um die deutsche Wiedervereinigung und
ihre Nachwirkungen. Nach dem Fall der
Berliner Mauer am 9. November 1989 war
Mitterand so beunruhigt tiber die Aussicht
einer deutschen Wiedervereinigung, dass
er Kohl unter Druck setzte, sich auf einen
Zeitplan fiir das damals noch Wirtschafts-
und Wihrungsunion genannte Projekt fest-
zulegen. Die entsprechende Vorlage, um
die Europdische Wirtschaftsgemeinschaft
darin zu unterstiitzen, einen Binnenmarkt
zu bilden und das Problem des Umgangs
mit den Wechselkursen anzugehen, war
schon ausgearbeitet worden. Mitterands
iibergeordnetes Ziel dabei war, ein vereintes
Deutschland, wenn es sich denn schon wie-
dervereinigen musste, in ein gemeinschaft-
licheres Europa einzubinden. Sein konkre-
teres Ziel war, Frankreich grofiere Kontrolle
iiber seine eigene Wihrung zu ermogli-
chen und ihr einen Vorteil gegeniiber der
deutschen Wihrung zu verschaffen.

In einem bemerkenswerten Austausch
mit dem Bundesauflenminister Genscher
am 30. November 1989 lief} sich Mitterand
sogar zu der folgenden Aussage hinreiflen:
Falls Deutschland sich nicht der europii-
schen Wihrungsunion verpflichte, ,wer-
den wir zu der Zeit um 1913 zurtickkehren®.

Gleichzeitig stachelte Mitterand die briti-
sche Premierministerin Margaret Thatcher
dazu an, Alarm zu schlagen, als sei man
noch im Jahr 1938. Laut einer britischen
Aufzeichnung ihres privaten Treffens beim
entscheidenden StraRburger Gipfel der eu-
ropdischen Regierungen im Dezember
1989, sagte Mitterand: ,ich fuirchte, dass
ich und die Premierministerin uns in der
Position unserer Vorginger aus den
1930ern wiederfinden kénnten, die nicht
rechtzeitig auf das stindige Vorpreschen
der Deutschen reagiert hatten“.

David Marsh, der beste Chronist der Ent-
stehung des Euros, schliefét, dass die ,we-
sentliche Abmachung“ zur Durchfithrung
der Wahrungsunion in StrafSburg stattfand.
Harte Verhandlungen folgten und genau
zwei Jahre spiter wurde in der kleinen nie-
derlandischen Stadt Maastricht ein Vertrag
geschlossen, der die Grundziige der heuti-
gen Eurozone bestimmte. Es wire allzu
simpel, dies als Tauschhandel zu beschrei-
ben: ,Das ganze Deutschland fiir Kohl, die
halbe D-Mark fiir Mitterand*, wie ein Witz-
bold damals scherzte. Aber dass Deutsch-
land fiir seine Wiedervereinigung die Un-
terstiitzung seiner engsten europiischen
Verbtindeten brauchte, hatte einen entschei-
denden Einfluss auf den Zeitplan wie auch
die Ausgestaltung der Wahrungsunion.

Kohl war selbstverstindlich ein tiberzeug-
ter Europier. Unermiidlich wiederholte er,
die deutsche und die europdische Vereini-
gung seien ,zwei Seiten derselben Miinze*.
Deshalb, wie er dem amerikanischen Au-
Renminister James Baker drei Tage nach
dem Stra8burger Gipfel sagte, habe er nun
sogar einer Wihrungsunion zugestimmt.
Wie anders hitte er Deutschlands europii-
sche Glaubwiirdigkeit besser beweisen
kénnen? Kohl , traf seine Entscheidung ge-
gen deutsche Interessen®, so soll er laut
dem deutschen Sitzungsprotokoll zu Baker
gesagt haben. ,Der Prisident der Bundes-
bank, zum Beispiel, war gegen die aktuelle
Entwicklung. Aber dieser Schritt war poli-
tisch wichtig, da Deutschland Freunde
brauchte.“ Wie man es eben macht, wenn
man Deutschland ohne Blut und Eisen ver-
einigen will.

Die Gestalt der entstandenen Wihrungs-
union kann, wie so vieles in der Geschichte
der europiischen Integration, auch als fran-
zosisch-deutscher Kompromiss verstanden
werden. Deutschland und speziell die Bun-
desbank bestanden darauf, dass die Euro-
piische Zentralbank auf dem Modell der
Bundesbank basieren miisse, deutlich un-
abhingig von Regierungen (anders als in
der franzosischen Tradition) und mit pro-
testantischem Eifer auf den einen wahren
Gott, die Preisstabilitit, ausgerichtet (damit

der Weimarer Alptraum der Hyperinfla-
tion nie wiederkehre). Man muss Kohl zu-
gestehen, dass er die Wihrungsunion um
ein fiskalische und politische Union ergin-
zen wollte, sodass offentliche Ausgaben
besser gesteuert und die Wirtschaftspolitik
der Staaten koordiniert werden kénnten
und es eine groflere direkte Legimitation
des ganzen Vorhabens gegeben hitte. ,Die
politische Union ist das unerlissliche Ge-
genstiick zur Wirtschafts- und Wahrungs-
union®, erkldrte er im November 1991 vor
dem Bundestag. ,Die neuere Geschichte
lehrt uns, dass es absurd wire, auf lange
Sicht davon auszugehen, dass man eine
Wirtschafts- und Wihrungsunion ohne po-
litische Einheit aufrechterhalten kénne.*

Aber Frankreich lief sich von dieser Ar-
gumentation nicht mal ansatzweise tiber-
zeugen. Sein Ziel war es, Einfluss auf die
deutsche Wihrung zu gewinnen, und
nicht, dass Deutschland Einfluss auf den
franzosischen Haushalt erhalten sollte. So
kam es, dass die Diskussion einer Fiskal-
union zu einer Reihe von , Konvergenzkri-
terien“ verkiimmerte, welche von neuen
Mitgliedern der Wahrungsunion verlangte,
dass sie die Staatsverschuldung unter 6o
Prozent des Bruttoinlandsprodukts und
Defizite unter drei Prozent hielten.

So wurde in der Sturm- und Drangzeit
des grofiten geopolitischen Wandels in
Europa seit 1945 ein krinkliches Kind ge-
boren. Die meisten Deutschen waren da-
gegen, ihre geschitzte Deutsche Mark auf-
zugeben. Sie wurden jedoch nicht gefragt,
denn die Verfassung der Bundesrepublik
sah keine Referenden vor. Und Kohl hatte
nicht vor, das zu dndern. Alexandre Lam-
falussy, der Prisident des spiteren Euro-
pédischen Wihrungsinstituts, des Vorliu-
fers der Europiischen Zentralbank,
erinnerte sich spiter daran, wie er zu Kohl
sagte, ,Ich weif nicht, wie Sie die Deut-
schen dazu kriegen werden, die D-Mark
aufzugeben.“ Kohls Antwort: ,Es wird so
kommen. Die Deutschen akzeptieren eine
starke Fiithrung.“

In Frankreich ging der Maastrichter Ver-
trag in einem Referendum im September
1992 mit einem Votum von knapp iiber
50 Prozent unterdessen gerade so durch.
Der passive Konsens zugunsten eines Vo-
rantreibens der europdischen Integration,
die sich dem Kern der nationalen Eigen-
staatlichkeit immer mehr niherte, fing
nach und nach sogar in den Hochburgen
des Nachkriegsprojekts an zu brockeln.

Eine angekiindigte Krise

Mit einem Grufl an Gabriel Garcia Mar-
quez kénnte man die Geschichte der euro-
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paischen Wahrungsunion als Chronik einer
angekiindigten Krise betiteln. Als die elf
Griindungsmitglieder der Eurozone soweit
waren, am 1. Januar 1999 eine gemein-
same Wihrung einzufiihren, waren die
meisten Probleme, die den Euro ein Jahr-
zehnt spiter heimsuchen wiirden, schon
vorausgesagt worden.

Kritiker fragten damals, wie eine gemein-
same Wihrung ohne gemeinsame Staats-
kasse funktionieren konne, wie ein pas-
sender  Einheitszinssatz =~ fiir  so
unterschiedliche Okonomien gefunden
werde solle und wie die Eurozone mit dem
Phinomen wirtschaftlicher Impulse um-
gehen werde, die auf unterschiedliche Re-
gionen unterschiedliche Auswirkungen ha-
ben — in der Okonomie ,asymmetrische
Schocks“ genannt. Denn Europa hatte we-
der die Arbeitskriftemobilitidt noch ein Ni-
veau der zwischenstaatlichen Ausgleichs-
zahlungen wie die Vereinigten Staaten.

»Seit 1989 haben wir beobachten kénnen,
wie sehr es den westdeutschen Steuerzah-
lern widerstrebt, sogar ihre eigenen Lands-
leute im Osten zu unterstiitzen“, so ein
Artikel in einer Zeitschrift im Jahr 1998.
,Sollten wir wirklich davon ausgehen, dass
sie auch die franzésischen Arbeitslosen
unterstiitzen wiirden?“ Der Autor warnte
von einer weitverbreitenden Ansicht, die
Wihrungsunion werde eher frither denn
spater auf eine Krise zusteuern und dies
konne die notwendige politische Vereini-
gung beschleunigen. ,Es wire ein wahr-
haft dialektischer Vertrauensvorschuss,
wenn man annihme, dass eine Krise, die
die Unterschiede zwischen den europdi-
schen Landern verschirft, die beste Art
und Weise ist, sie zu vereinen.“

Da ich selbst dieser Autor war, sollte ich
hinzuftigen, dass ich damals drei wichtige
Entwicklungen nicht vorhersah. Erstens
ging ich nicht davon aus, dass die Wih-
rungsunion eine solch lange Bliitezeit er-
leben werde. Fast ein ganzes Jahrzehnt
schien der Euro stark zu sein und er na-
herte sich als globale Handels- und Leit-
wiahrung allmihlich dem Dollar an. Fiir
Unternehmen beseitigte er das Problem
der Wechselkursschwankungen innerhalb
der Eurozone. Fiir den Rest von uns wurde
es zu einem Vergniigen, von einem Ende
des Kontinents zum anderen reisen zu
kénnen, ohne dabei Wihrungen tauschen
zu miissen. Wer Dublin, Madrid oder
Athen bereiste, sah Stidte, die einen Auf-
schwung erlebten wie nie zuvor. Kein Wun-
der also, dass, angesichts der Aussicht, sich
diesen gliicklichen Iren, Spaniern und
Griechen anschlieflen zu konnen, jene jun-
gen Polen im Jahr 2003 Schillers ,Ode an
die Freude* anstimmten. Und ich, wie viele

andere Sympathisanten des Projekts, lief
mich in einem falschen Gefiihl der Sicher-
heit wiegen.

Da der Schlag spiter als urspriinglich er-
wartet kam, entwickelte er umso heftigere
Wirkung. Uber die Zeit waren zwischen
den hauptsichlich nordeuropiischen Kern-
staaten (vor allem Deutschland) und den
peripheren, vornehmlich stideuropiischen
Staaten (vor allem Portugal, Italien, Grie-
chenland und Spanien, die aufgrund ihrer
Initialen von manchen abschitzig als , the
PIGS*, die Schweine, bezeichnet werden)
riesige Schieflagen entstanden.

Zugegebenermafen, die ersten Wellen
des folgenden Erdbebens nahmen ihren
Ausgang auflerhalb Europas, auf dem US-
amerikanischen Subprime-Hypotheken-
markt. In diesem Sinne sind die Mithen
der Eurozone Teil einer grofReren Krise des
westlichen Finanzkapitalismus an sich.

Aber die zweite Entwicklung, die wir in
den 1990ern nicht vorhersahen, war der
Umfang, in welchem die Eurozone ihre
eigenen asymmetrischen Schocks erzeu-
gen wiirde. Wihrend Deutschland, das
noch unter den Lasten der deutschen Wie-
dervereinigung taumelte, seine Arbeitskos-
ten auf beeindruckende Weise nach unten
driickte, seine Sozialausgaben kiirzte und
wieder wettbewerbsfihig wurde, lieRen
viele periphere Linder ihre Lohnstiickkos-
ten in die Héhe schieflen.

Wihrend Deutschland und einige andere
nordeuropdische Lander Haushaltsdiszip-
lin und einen mafvollen Schuldenstand
wahrten, lieRen sich viele periphere Linder
zu einer Prasserei ohne Gleichen hinrei-
Ren. An manchen Orten wie Griechenland
waren es die 6ffentlichen Ausgaben, die
in die Hohe schnellten; an anderen wie Ir-
land und Griechenland waren es die priva-
ten Ausgaben. Der Schliissel zu beiden
Formen des Exzesses war derselbe: Regie-
rungen, Unternehmen und Einzelperso-
nen konnten, dank der Glaubwiirdigkeit,
die die Eurozonenmitgliedschaft ihren Lan-
dern verlieh, Kredite zu beispiellos niedri-
gen Zinssitzen aufnehmen. Griechenland,
das sich 2001 mithilfe gefilschter Statisti-
ken in die Eurozone gemogelt hatte,
konnte faktisch Kredite zu denselben Kon-
ditionen wie Deutschland aufnehmen.

Insofern waren die deutschen Wihler ver-
stindlicherweise emport, als Deutschland
gebeten wurde, diese Linder bei der Ent-
schuldung zu unterstiitzen. Warum sollten
wir noch mehr arbeiten und noch spiter
in Rente gehen, fragten sie, damit diese
nichtsnutzigen Griechen, Portugiesen und
Italiener frither in Rente gehen als wir und
sich auf dem Strand sonnen? ,Verkauft
doch eure Inseln, ihr Pleite-Griechen!,

schnaubte Deutschlands grofite Boulevard-
zeitung, die BILD, im Oktober 2010.

Die Argumentationsposition der Deut-
schen war stark: Sie hatten sich bemer-
kenswert besonnen verhalten, anders als
die peripheren Lander. Es gab jedoch auch
eine Kehrseite der Medaille. Der Stabili-
tits- und Wachstumspakt (der formalisierte
Nachfolger der Konvergenzkriterien) hatte
sich als zahnloser Tiger erwiesen, als
Deutschland zwischen 2003 und 2004, ge-
meinsam mit Frankreich, selbst den Drei-
Prozent-Grenzwert fiir Haushaltsdefizite
iibertrat. Die im Vertrag vorgesehen Sank-
tionen wurden nicht einmal vollstreckt.

Zudem schnitt Deutschland unter ande-
rem auch deshalb so gut ab, weil es den
peripheren Lindern in derselben Zeit
schlecht erging. Die peripheren Linder
konnten nicht mehr ihre eigene Wihrung
abwerten, um mit Deutschlands Preisen
zu konkurrieren, und ein Teil ihrer Pras-
serei ging auch fur BMWs und Bosch-
Waschmaschinen drauf. Der Euro ermdg-
lichte es deutschen Exporteuren zudem,
ihre Waren auch in Mirkten wie China
glinstiger anzubieten. (Eine Studie von Na-
than Sheets und Robert Sockin von der Ci-
tigroup schitzt, dass Deutschland auf-
grund seines realen Wechselkurses, dem
es dem Euro verdankte, seinen Auflenhan-
delstiberschuss jahrlich um etwa drei Pro-
zent des Bruttoinlandsprodukts steigern
konnte.) Wie der Okonom Martin Feldstein
feststellte, entsprach Deutschlands Aufen-
handelsiiberschuss von 200 Milliarden US-
Dollar in 201 in etwa dem gesamten Han-
delsdefizit der restlichen Eurozonenlinder.
Deutschland war fir Europa, was China
fiir die Welt ist: der Exporteur, der den Kon-
sum anderer braucht.

Deutschland und andere nordeuropdi-
sche Linder mit Leistungsbilanziiberschiis-
sen brachten diese Uberschiisse auch wie-
der in Umlauf, indem sie den Griechen,
Iren, Portugiesen und Spaniern Kredite
gaben. Als Deutschland also die periphe-
ren Eurozonenstaaten entschuldete, ent-
schuldete es im Grunde genommen auch
seine eigenen Banken.

Die dritte Entwicklung, die kaum jemand
in den 1990ern vorhersah, waren der in
die Hohe schielende Umfang, die Ge-
schwindigkeit und der Aberwitz der globa-
len Finanzmirkte. Anleihemirkte trugen
am schlimmsten zu den wachsenden
Schieflagen bei, indem sie das Landerrisiko
generell und speziell die Risiken zwischen
den diversen Staatsanleihen der Eurozone
falsch bepreisten. Obwohl der Maastrichter
Vertrag eine Klausel enthielt, die eine Ent-
schuldung nicht zulie, verhielten sich die
Anleihehindler so, als sei die Kreditvergabe
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an die griechischen oder portugiesischen
Regierungen nur mit einem geringfiigig
hoheren Risiko als die Kreditvergabe an
Deutschland oder die Niederlande belegt.

Als der Glaube an die Stabilitdt der Euro-
zone bald nach ihrem zehnten Jahrestag
zu brockeln begann, stiirzten die Mirkte
ins andere Extrem. Immer wieder bestraf-
ten sie die verspiteten und halbherzigen
Maflnahmen der europdischen Regieren-
den mit in die Hohe schieRenden Rendi-
tespannen, sodass ein Land ums andere
sich steigenden Kreditkosten gegeniiber
sah. Bei Zinssitzen von fuinf bis acht Pro-
zent wird es fiir Regierungen sehr schwer,
ihre Schuldenlast zu tragen, sogar bei einer
vorbildlich deutschen Haushaltsdisziplin
und strukturellen Reformen. Es gibt Gren-
zen zu dem, was sogar die weisesten und
wirtschaftlich verantwortungsvollsten Fiith-
rungspersonlichkeiten, wie etwa der italie-
nische Premierminister Mario Monti, ih-
rem Volk abverlangen konnen.

Europas dysfunktionales Dreieck

Strukturell ist Europa nun in einem dys-
funktionalen Dreieck aus nationaler Politik,
europiischer Politik und globalen Mirkten
gefangen. Seit 1951, als die Europiische Ge-
meinschaft fiir Kohle und Stahl gegriindet
wurde, fand Integration immer iiber die
Entwicklung gemeinsamer europiischer
Regelungen statt: von denen zu Landwirt-
schaft, Fischerei und Handel bis hin zu
denen zur Geldpolitik. Die demokratischen
Belange der EU sind jedoch hartnickig in
der nationalen Zustindigkeit verblieben.

Wihrend unter der nach auf3en hin ruhi-
gen Kruste der Eurozone das vulkanische
Magma aufheizte, verbrachten europiische
Regierende einen Grofiteil des ersten Jahr-
zehnts in diesem Jahrhundert mit dem
ambitionierten Versuch, das zu schreiben,
was manche eine Verfassung fiir Europa
nennen. Um sowohl die Vertiefung der
EU durch die Wihrungsunion als auch
ihre Ausweitung durch die historische Er-
weiterung nach Osteuropa, bewiltigen zu
kénnen, schlugen sie ein Reihe neuer Ver-
einbarungen fiir die 277 Staaten (seit 2007)
und 500 Millionen Bewohner der EU vor.
Aber Referenden in Frankreich und den
Niederlanden lehnten sogar eine verwis-
serte Version dieser hochtrabenden Pline
ab. ,Die Volker wollen es nicht, bemerkte
Geremek, dieser leidenschaftliche aber
auch realistische Europier, kurz vor sei-
nem Tod 2008.

Und der Berg kreifdte wieder und gebar
eine Maus. Der 2009 in Kraft getretene
Vertrag von Lissabon verlieh dem direkt
gewihlten Europdischen Parlament zwar

mehr Zustindigkeiten. Aber Entscheidun-
gen werden in der heutigen EU immer
noch hauptsichlich von nationalstaatlichen
Politikern hinter verschlossenen Tiiren in
Briissel gefillt. Und die Politik und Me-
dien, um die sie sich kiimmern, sind na-
tional, nicht europiisch. Es gibt europa-
weite politische Gruppierungen, die auf
denen im Europiischen Parlament basie-
ren, aber keine echte europiische Politik.
Die durchschnittliche Beteiligung an den
Wahlen zum europdischen Parlament ist
stetig gesunken, seit die direkte Wahl1979
eingefithrt wurde. Obwohl es eine Reihe
guter europaweiter Medien gibt, die von
einigen wenigen Glucklichen genutzt wer-
den, besteht bisher keine breitere europii-
sche Offentlichkeit.

Der franzosische Historiker Ernest Re-
nan sagte einmal, eine Nation sei ,ein all-
tigliches Plebiszit“. Nun, die heutige EU
hilt fast jeden Tag eine Wahl ab, aber dies
sind nationale Wahlginge, die in unter-
schiedlichen Sprachen durchgefiihrt und
in den nationalen Medien besprochen wer-
den. Immer hiufiger gibt es dabei Kampa-
gnen von Parteien, die die Mithen ihres
Landes anderen europiischen Lindern
oder der EU oder gleich beiden anlasten.
Als ich Anfang des Jahres in Maastricht
war — einer Stadt, die sich gerade ein wenig
Sorgen um ihren Stand in den Geschichts-
biichern macht —, wurde mir berichtet, wie
der fremden- und islamfeindliche nieder-
lindische Populist Geert Wilders sein po-
litisches Sperrfeuer nun gegen ,Europa“
gewendet habe. Das ist es, wo er sich nun
Wihlerstimmen verspricht.

Gleichzeitig wirken panische globale
Mirkte direkt auf die europiische wie auch
nationale Politik ein. Ein Staat nach dem
anderen erlebt eine Herabstufung seiner
Bonitit und sieht seine Kreditkosten in die
Hohe schieflen; Regierungen zittern und
rufen schon den nichsten Krisengipfel in
Briissel ins Leben. Weit nach Mitternacht
schwanken erschopfte Staatenlenker zwi-
schen ihrer Furcht davor, was die Markte
ihnen antun werden, sobald am nichsten
Morgen der Handel 6ffnet, und der Furcht
davor, was die heimischen Medien, Koali-
tionspartner, Parlamente und Wihler mit
ihnen machen werden, sobald sie zuhause
ankommen.

Gleich nachdem die Sitzung vorbei ist,
eilen die Regierungschefs aus dem Konfe-
renzzimmer und unterrichten die Medien
ihres je eigenen Landes, sodass es jedes
Mal nicht nur die eine Darstellung eines
europdischen Gipfels gibt, sondern 277 un-
terschiedliche — plus eine 28ste, nimlich
das unwahrscheinlich friedliebende Kon-
klave, das der EU-eigene Haufen institu-

tioneller Képfe beschreibt. Dies ist Europas
politisches Rashomon, mit 28 widerspriich-
lichen Darstellungen des gleichen Ereig-
nisses in 23 Sprachen dargebracht. Es ist
eine merkwiirdige Art, einen Kontinent zu
regieren.

Die fehlenden Zutaten

Die europiische Wahrungsunion war ein
Schritt ins Leere — nicht im Sinne einer
Briicke, die niemals hitte betreten werden
diirfen, sondern die zu frith betreten
wurde, bevor Europa strategisch befihigt
war, sie zu verteidigen. Zugegeben, ein
oder zwei weitere Jahrzehnte mit einem
System fortzufahren, das die Spielrdume
festlegte, innerhalb derer sich die Wech-
selkurse bewegen durften — der soge-
nannte Wechselkursmechanismus —, wire
fordernd gewesen. Nichtsdestotrotz kann
man dieser riickblickenden Beurteilung
des Wirtschaftskommentators Martin Wolf
kaum widersprechen: ,Uberlegen Sie mal,
wie viel besser es Europa ginge, wenn man
mit dem Wechselkursmechanismus fort-
gefahren hitte, aber daftir innerhalb wei-
terer Banden.“

Wir sollten auch andere Wege bertick-
sichtigen, die nicht eingeschlagen wurden.
Was, wenn Europa, statt den Euro einzu-
fithren, seinen lingst nicht vollstindigen
Binnenmarkt vertieft hitte? Was, wenn
sich die gesamte EU bemiiht hitte, ihre
Wettbewerbsfihigkeit zu verbessern wie
Deutschland es so eindrucksvoll tat, statt
es in Form der Lissabon-Strategie mit ih-
rem Katalog an gutgemeinten Zielen bei
einem Lippenbekenntnis zu belassen?
Was, wenn Europa diese Zeit genutzt hitte,
um eine effektivere Aulenpolitik zu ent-
wickeln? Aber Jammern niitzt nichts. In
einem alten und heutzutage als politisch
unkorrekt angesehenen Witz kommt ein
amerikanisches Ehepaar irgendwo auf
dem irischen Land an eine Kreuzung und
fragt einen in Tweed gekleideten Bauern
nach dem Weg nach Tipperary: ,Wenn ich
euch wire*, sagt der Ire, ,wiirde ich von
hier aus gar nicht erst losgehen.“ Aber hier
sind wir nun mal.

Ende Juni diesen Jahres hielt die EU mal
wieder einen ,Rettet den Euro“-Gipfel ab —
grob iiberschlagen, ungefihr den neun-
zehnten seit Beginn der Krise. Deutsch-
land lie verlauten, dass es den Einsatz eu-
ropdischer Sondermittel zulassen werde,
um gefihrdeten spanischen Banken zu
helfen, und die Eurozonenstaaten beschlos-
sen, eine gemeinsame Bankaufsichtsbe-
horde zu griinden, die von der Europii-
schen Zentralbank verwaltet werden soll.
Wenngleich dies wohl kaum jemandem

14

DIALOG 102 (2012-2013)



« EUROPA « EUROPA -

auffiel, so erinnerte das Communiqué des
Gipfels doch auch an die niitzlichen Dinge,
die die EU weiterhin vollbringt. Zum Bei-
spiel einigten sich die europiischen Regie-
rungen auf ein gemeinsames europdisches
Patentsystem, von dem man erwartet, dass
es die Patentierungskosten flir europiische
Unternehmen um 8o Prozent senken
werde. Sie beschlossen aufierdem, Beitritts-
verhandlungen mit Montenegro aufzuneh-
men, einem seit neuestem unabhingigen
Staat, der vor 13 Jahren noch in die Kriege
im fritheren Jugoslawien verwickelt war.

Wihrend ich dies schreibe, weifd noch
niemand, wie die Euro-Saga enden wird.
Moglich wiren ein kompletter, ungeord-
neter Zusammenbruch der Eurozone, ein
weiteres Durchwurschteln und das opti-
mistischste Szenario einer systemischen
Zusammenfithrung zu einer echten fiska-
lischen und politischen Union. Doch auch
wenn die Eurozone im Krebsgang auf eine
politische Union zusteuert, wird sie bei ih-
ren Biirgern dennoch die zur Untermaue-
rung des europdischen Projekts notwen-
dige Solidaritit erzeugen miissen — einen
Grad an Verbundenheit, der so bisher nicht
existiert. Eine andere offene Frage ist, wie
ein enger verzahnter Eurozonenkern, in
dem sowohl Schuldner- wie auch Glaubi-
gerstaaten mit relativ unterschiedlichen
Aussichten vereint wiren, sich institutio-
nell und politisch zu jenen EU-Mitgliedern,
die wie Grof3britannien, Schweden und
Polen nicht der Eurozone angehéren, ver-
halten wiirde.

Laut einer Prognose von Analysten der
ING Finanzgruppe, konnte ein kompletter
Zusammenbruch der Eurozone dazu fiih-
ren, dass das Bruttoinlandsprodukt in allen
fiihrenden europiischen Okonomien im
Verlaufvon zwei Jahren um mehr als zehn
Prozent fallen werde, und zwar auch in
Deutschland. Zusitzlich zu den sowieso
schon zu ertragenden Hirten, konnte das
eine gefihrliche Radikalisierung auslosen.
(Anders als in den 1930er Jahren, ist eine
solche Radikalisierung, ob nach rechts au-
Ren oder links auflen, bisher sogar in Grie-
chenland auffallend gering — das macht
der Widerstandsfihigkeit der heutigen eu-
ropdischen Demokratien alle Ehre.) Aber
sogar wenn die Eurozone auseinanderfiele,
gibe es immer noch einen Ort namens
Europa und wahrscheinlich auch eine
Reihe an Einrichtungen, die sich Europii-
sche Union nannten. Und die Europier
stiinden vor einer neuen und doch vertrau-
ten historischen Herausforderung: sich
aus den Ruinen zu erheben und wieder
zu erbauen.

Die heutige Krise ist die grofite Bewih-
rungsprobe dessen, was nach Jean Monnet,

einem der Griinderviter der europiischen
Integration, auch ,die Monnet-Methode*
der Vereinigung genannt worden ist. Mon-
net schlug vor, Schritt fir Schritt mit tech-
nokratischen Mafnahmen der wirtschaft-
lichen Integration voranzugehen, in der
Hoffnung, dass diese eine politische Ver-
einigung beschleunigen wiirden — nicht
zuletzt auch durch Krisenmomente. , Kri-
sen sind der grofle Vereiniger!“, erklirte
er einmal. Aber sogar in den ersten vierzig
Jahren der europiischen Integration lieRen
Krisen Europa manchmal am gleichen
Strang ziehen und manchmal eben nicht.
Falls sie tendenziell eher Einheit statt Tei-
lung zur Folge hatten, dann war das zu ei-
nem groflen Teil in den Erinnerungen an
den Krieg und in den Zwangen des Kalten
Krieges begriindet. Wo sind dann also die
heutigen Motoren der Integration? Lassen
Sie uns die Liste noch mal durchgehen.

Ein Binnenmarkt mit 500 Millionen Kon-
sumenten ist fiir die meisten européischen
Linder weiterhin ein sehr attraktiver Wirt-
schaftsfaktor. Allerdings scheint es nicht
mehr ganz so erwiesen wie einst, dass
Europa stetig wachsenden Wohlstand und
Fursorge fiir all seine Biirger mit sich
bringe. Exportnationen, speziell Deutsch-
land, und globale Dienstleister, wie Grof3-
britannien, lenken den Blick mehr und
mehr auf Schwellenmirkte, wo aktuell
Wachstum stattfindet.

Anders als im Kalten Krieg, gibt es in
Europas Vorgarten keine offensichtliche
Bedrohung von aufien mehr. So sehr er
sich auch bemiiht, Wladimir Putin reicht
einfach nicht an Stalin und nicht mal an
Breschnew heran. Konnte China diese
Rolle tibernehmen? Ohne China zum
Feind machen zu wollen, ist einer der tiber-
zeugendsten Griinde fiir eine européische
Vereinigung tatsichlich der Aufstieg der
nichtwestlichen groffen Michte: haupt-
sichlich China, aber auch Indien, Brasilien
und Siiddamerika.

Man sollte nicht einfach von aktuellen
wirtschaftlichen und demografischen
Trends extrapolieren, aber wie auch immer
die Welt in 2030 voraussichtlich aussehen
wird, so wird selbst Deutschland wahr-
scheinlich nur noch eine kleine bis mittlere
Macht darstellen. Dann wird ein gemein-
sames Handeln und mit einer Stimme
sprechen die einzige effektive Methode sein,
um die erlangten Freiheiten zu verteidigen
und die gemeinsamen Interessen aller Eu-
ropider voranzubringen. Intellektuell ist
diese Argumentation {iberzeugend. Aber
auf emotionaler Ebene, also um die breitere
Offentlichkeit zu {iberzeugen, reicht es ein-
fach nicht an die sichtbare Prisenz der Ro-
ten Armee im Herzen Europas heran.

Wenn Russland nicht mehr die dulere
Bedrohung darstellt, so spielen die Verei-
nigten Staaten nicht mehr die Rolle des
tatkriftigen Unterstiitzers von auflen.
Schon 2001 konnte Prisident George W.
Bush bei einem privaten Treffen die fol-
gende Frage stellen: ,Wollen wir, dass die
Europiische Union gelingt?* Teile seiner
Regierung, zumindest in seiner ersten
Amtszeit, hitten zu einem Nein tendiert.
Prisident Barack Obama wiirde sicher Ja
sagen. Bis die Krise der Eurozone die US-
Wirtschaft und damit seine Aussichten auf’
Wiederwahl bedrohte, war das jedoch
schwerlich eine Prioritit fiir ihn. Seine Re-
gierung hat Europa so behandelt, wie es
es vorfand, und ist pragmatisch mit Briis-
sel oder mit einzelnen Lindern umgegan-
gen — was immer am besten funktionierte.
Thr geopolitischer Fokus ist generell mehr
auf China und Asien gerichtet, nicht auf
Russland und Europa.

Es ist gut denkbar, dass sich die Haltung
der USA indern wiirde, wenn China ein-
mal wirklich als die neue Sowjetunion und
damit als eine geopolitische Bedrohung
fiir den Westen wahrgenommen werden
sollte. Dann wire eine mdogliche Option
fur Washington, eine engere strategische
Partnerschaft mit einem vereinteren
Europa einzugehen, was zum Beispiel
auch eine transatlantische Freihandelszone
beinhalten konnte. Das Alte Europa und
seine Verwandten jenseits des Wassers
wiirden damit auf eine ,Westliche Union“
hinarbeiten, wie sie sich der frithere fran-
zésische Premierminister Edouard Balla-
dur ausgemalt hatte. Zurzeit ist die Beweis-
lage fiir ein solches Denken jedoch diirftig.
Stattdessen sieht es eher so aus, dass die
Vereinigten Staaten und Europa jeweils
ihre eigenen nervésen Ubereinkiinfte mit
China treffen.

Als weiterer fritherer Motor der Integra-
tion haben die osteuropiischen Sehn-
siichte auch heute noch etwas Zugkraft.
Die osteuropdeischen Erinnerungen an
Diktatur, Hirten und Krieg sind noch fri-
scher als die anderer Europier. Viele schit-
zen die Freiheiten, die sie in der EU genie-
Ren; fiir einige ist die Tatsache, dass sie
nun zum selben Club gehéren wie die
Westeuropder, die Verwirklichung eines
jahrhundertealten Traums. Ein polnischer
Okonom erklirt, wieso Polen deshalb im-
mer noch der Eurozone beitreten wolle:
,Wir wollen einfach an Bord des Schiffes
sein, auch wenn es sinkt!“ Natiirlich wire
ihnen lieber, dass das Schiff nicht sinkt.
Im letzten Herbst bemerkte der polnische
Auflenminister Radostaw Sikorski in einer
Rede in Berlin: ,Ich bin wahrscheinlich
der erste polnische Auflenminister der Ge-
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schichte, der das sagt, aber hier ist es: Ich
fiirchte mich weniger vor Deutschlands
Macht, sondern beginne mich mehr vor
Deutschlands Untitigkeit zu fiirchten.”

Europiisches Deutschland, deutsches
Europa

Deutschland ist der Schliissel zu Europas
Zukunft, so wie es das, auf die eine oder

andere Art, seit mindestens einem Jahr-

hundert war. Die Ironie unbeabsichtigter
Folgen ist hier besonders fein. Wenn Kohl
der erste Kanzler eines vereinigten
Deutschlands seit Hitler war, ist Francois
Hollande der erste sozialistische Prisident
Frankreichs seit Mitterand und es ist Mit-
terands Erbe, mit dem er zu kimpfen hat.
Das Mittel der Wihrungsunion, mit dem
Mitterand ein vereintes Deutschland am
rechten Platz behalten wollte — als Beifah-
rer Frankreichs, aber untergebenst — hat

Ausstellung ,,Europa Jagellonica 1386-1572 ¢ Im Nationalmuseum und
dem Konigsschloss in Warschau wurde im November die internationale Ausstellung
»Europa Jagellonica 1386-1572. Kunst und Kultur in Mitteleuropa unter den Jagiellonen*
eroffnet. Das Ausstellungsprojekt ist der Idee der kulturellen Vielfalt gewidmet. Die Aus-
stellungskuratoren aus Polen, Tschechien und Deutschland haben ihre Bemiihungen
gebiindelt, um die pragendsten Aspekte der Kunst
und Kultur in Mitteleuropa zu Zeiten der grofdten
politischen und kulturellen Machtausdehnung der
Jagiellonen-Dynastie zu prasentieren. ,Europa Ja-
gellonica®“ war von Mai bis September 2012 in der
Galerie Stfedoceského kraje in Kutna Hora (Kut-
tenberg) zu sehen. Von Warschau aus geht es wei-
ter nach Potsdam, wo man die Ausstellung von
® Marz bis Juni 2013 im Haus der Brandenburgisch-
J Preufischen Geschichte besichtigen kann. In der
polnischen Version des Projektes wurden zwei
Ausstellungen erdffnet - eine im Koénigsschloss,
die der Geschichte des Adelsgeschlechts sowie
einzelnen Herrschern aus dem Hause der Jagiello-
nen, ihnen nahestehenden Personen sowie der
Hofkultur gewidmet ist. Im Nationalmuseum wer-
den die zivilisatorischen Errungenschaften
Europas aus der Jagiellonen-Zeit prasentiert, wobei insbesondere die kiinstlerische
Bliite, der Humanismus, die religiésen Vorbilder sowie die Verdnderungen der gesell-
schaftlichen Kunstrezeption in den Fokus gertickt wurden. Die Exponate stammen aus
vielen polnischen und ausldndischen Museumssammlungen. Besonders interessant
erscheinen jene Objekte aus den Gebieten, die einst in den Machtbereich der Jagiellonen
fielen — neben Polen und Litauen auch aus Tschechien, der Slowakei und Ungarn. Die
Ausstellung wurde durch Sammlungen und Archivalien aus Deutschland, Schweden
und den USA erganzt.

Wystawa ,,Europa Jagellonica 1386-1572” ¢ W Muzeum Narodowym
i w Zamku Krélewskim w Warszawie w listopadzie br. otwarto miedzynarodowg wy-
stawe: ,Europa Jagellonica 1386-1572. Sztuka i kultura w Europie Srodkowej za pano-
wania Jagiellonéw”. Wystawa jest projektem ukazujacym idee wielokulturowosci.
Kuratorzy z Polski, Czech i Niemiec polgczyli wysitki, by zaprezentowaé najwazniejsze
aspekty dotyczgce zjawisk w kulturze i sztuce Europy Srodkowej w okresie najwiekszej
potegi politycznej i kulturalnej dynastii Jagiellondw. ,Europa Jagellonica” od maja do
wrzesnia 2012 r. prezentowana byla w Galerie Stfedoceského kraje w Kutnej Horze.
Z Warszawy pojedzie do Poczdamu, gdzie bedzie eksponowana od marca do czerwca
2013 r. w Haus der Brandenburgisch-Preussischen Geschichte. W ramach polskiej edycji
projektu, otwarte zostaly dwie wystawy. Ekspozycja w Zamku Krélewskim poswiecona
jest historii dynastii oraz poszczegélnych wladcéw z domu Jagiellonéw, osobistoSciom
z ich otoczenia oraz zagadnieniom ceremoniatu dworskiego. W Muzeum Narodowym
prezentowany jest dorobek cywilizacyjny Europy Jagiellonskiej, ze szczegdlnym
uwzglednieniem bogactwa twoérczosci artystycznej, kultury umyslowej, wzorcéw reli-
gijnoéci i spotecznych przemian sztuki. Prezentowane eksponaty pochodzg z wielu pol-
skich i zagranicznych kolekcji muzealnych. Na wyréznienie zastugujg obiekty z terenéw
pozostajacych niegdy$ pod panowaniem Jagiellonéw — oprocz Polski i Litwy, takze
z Czech, Stowacji i Wegier. Ekspozycje wzbogacily ponadto muzealia i archiwalia z Nie-
miec, Szwecji i Stanéw Zjednoczonych.
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nun dazu gefiithrt, dass Deutschland am
Steuer ist, wihrend Frankreich als zorniger
Ehemann im Beifahrersitz die Krise kriegt
(»Nach links, Angela, nach links!“).

Zur Zeit der deutschen Wiedervereini-
gung beschrieben deutsche Politiker ihr
Ziel stets in den fein abgestimmten Wor-
ten von Thomas Mann: ,Nicht ein deut-
sches Europa, sondern ein europiisches
Deutschland.“ Was wir heute sehen, ist je-
doch ein europiisches Deutschland in ei-
nem deutschen Europa. Dieses Deutsch-
land ist ein vorbildliches europiisches
Land: zivilisiert, demokratisch, menschen-
freundlich, gesetzestreu und (Mann hitte
dieses Detail eventuell nicht gelten lassen)
sehr gut im Fufball. Aber die , Berliner Re-
publik ist auch im Zentrum eines deut-
schen Europas. Zumindest, wenn es um
die Volkswirtschaft geht, gibt Deutschland
den Ton an. (Das gilt nicht in der Auflen-
und Verteidigungspolitik, wo Frankreich
und GrofRbritannien wichtiger sind.) Diese
Rolle hat sich Deutschland nicht ausge-
sucht; die Fithrung wurde ihm hier aufge-
dringt.

Falls das Bediirfnis nach Unterstiitzung
fur die deutsche Wiedervereinigung Kohl
dazu trieb, die Wihrungsunion in einem
engen Zeitplan zu akzeptieren und ohne
die politische Union, die er dafiir als we-
sentlich erachtete, so hat die deutsche Wie-
dervereinigung auch die deutsche Haltung
zum europiischen Projekt verandert. Die-
selbe Reihe eng verzahnter historischer
Entwicklungen, die nun 20 Jahre spiter
einen besonderen Beitrag Deutschlands
zu Europa nétig macht, hat unterdessen
das idealistische Verlangen des Landes ge-
dimpft und damit auch sein Bedurfnis,
diesen Beitrag zu leisten.

Wire er noch Kanzler, wiirde Kohl sicher
darauf bestehen, dass der Euro gerettet
werden miisse, indem man entschieden
auf eine politische Union zugehe. Merkel
und ihre Zeitgenossen haben sehr anders
reagiert und machen nur widerwillig das
Notwendigste, um einen Kollaps zu ver-
hindern. Die bescheidene und freimiitige
Merkel ist auf viele Arten die Personifika-
tion der biirgerlichen, modernen europii-
schen Tugenden dieses neuen Deutsch-
lands. Sie ist zudem eine brillante und
skrupellose innenpolitische Taktikerin.

Was auch immer ihre personlichen Uber-
zeugungen sein mogen, sie weif3, dass sie
dem gegeniibersteht, was man als die vier
,B“ bezeichnen konnte: dem Bundestag
(die erste Kammer des nationalen Parla-
ments, von dem Deutschlands stirkste Fiir-
sprecher Europas grofitenteils zum Euro-
pdischen Parlament hiniibergewandert
sind — noch so eine unbeabsichtigte Aus-
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wirkung dieser wohlgemeinten Einrich-
tung), dem Bundesverfassungsgericht
(wurde nach 1945 nach US-Vorbild be-
wusst als Kontrolle der Regierungsmacht
aufgestellt), der Bundesbank (immer noch
sehr einflussreich in der deutschen De-
batte) und zuletzt, aber sicherlich nicht als
kleinster Faktor, der populistischen Boule-
vardzeitung BILD.

Vielen Deutschen gefillt der Gedanke,
die Griechen und Spanier entschulden zu
miissen, ganz und gar nicht und sie erin-
nern sich daran, dass sie nicht mitreden
durften, als Kohl entschied, die Deutsche
Mark aufzugeben. In einer deutschen Um-
frage vom Mai 2012 sagten nicht weniger
als 49 Prozent der Befragten, die Einfiih-
rung des Euro sei ein Fehler gewesen. Die
Vorteile, die sie dem Euro verdanken, sind
bisher nicht angemessen erklirt worden.
Aber dieses europiische Deutschland ist
ein freies Land und Argumenten zuging-
lich, und einige machen nun diesen Ver-
such.

Erinnerung, Angst und Hoffnung

Der grofite individuelle Antrieb des euro-
péischen Projekts seit1945, der in den per-
sonlichen Erinnerungen an den Krieg be-
stand, ist verschwunden. Wo personliche
Erinnerung schwindet, sollte gemeinsame
Erinnerung an ihre Stelle treten. Erinnern
Sie sich an Edelmans Aufruf: ,Wir, die tiber-
lebt haben, iiberlassen es Euch, dass die
Erinnerung an sie nicht verlorengeht.“ Al-
lerdings ist das Bewusstsein vieler junger
Europier fiir die qualvolle Geschichte ihres
Kontinents eher durftig. IThre prigenden
Erfahrungen haben sie in einem Europa
des Friedens, der Freiheit und des Wohl-
stands gemacht. Sogar junge Osteuropder
aus Staaten wie Estland, die vor gerade mal
22 Jahren auf den meisten Landkarten
noch nicht existierten, betrachten diese
hart erkimpften Erfolge als selbstverstind-
lich. So gesehen, ist das grofite Problem
des europiischen Projekts sein Erfolg.

Uber das letzte Jahrzehnt konnten einige
europdische Volker, die von alters her Kom-
plexe wegen ihrer Randlage hatten, zumin-
dest ansatzweise spiiren, wie es sich an-
fiihlt, dem Kern anzugehéren. Osteuropéer
traten der EU bei. Stideuropier dachten,
sie erzielten grofRen Erfolg in der Eurozone.
In Athen, Lissabon und Madrid entstand
das Gefiihl, dass sich die europiischen Ge-
sellschaften vom Niveau her anglichen,
eine neue, nicht nur formale Gleichheit
der Nationen.

Jetzt ist diese Illusion zerstort worden.
In Griechenland reihen sich die Obdach-
losen vor Essensausgaben auf, Rentner be-

gehen Selbstmord, Kranke erhalten keine
verschreibungspflichtigen Medikamente,
Liden sind verriegelt und viele durchsu-
chen die Miilltonnen nach Verwertbarem
— ein Zustand fast wie in den 1940ern. In
Spanien ist jeder Zweite unter 25 arbeitslos;
in der Eurozone ist es im Durchschnitt
fast jeder Vierte. Das Leid ist jedoch un-
gleich verteilt. In Deutschland halt sich die
Jugendarbeitslosigkeit angenehm unter
zehn Prozent. Es ist eine neue Teilungsli-
nie quer durch Europa entstanden, nicht
mehr zwischen Ost und West, sondern
zwischen Nord und Siid. Jetzt und wahr-
scheinlich auf Jahre hinaus wird es sich
sehr unterschiedlich anfiihlen, ob man als
junger Deutscher oder als junger Spanier,
als junger Pole oder als junger Grieche auf-
wichst.

Denken Sie zurtick an jene zwei 10.-Mai-
Momente in Warschau. Einer, dessen
Schliisselerlebnis der Terror von 1943 dar-
stellte, wiirde die heutige Krise zwar scho-
ckierend finden, aber nicht halb so
schlimm, wie das, an was er sich erinnerte
— und er wiirde darauf bestehen, dass
Europa nie in diesen Zustand zuriickkeh-
ren diirfe.

Der Teenager von 2003 hat eine ganz an-
dere mentale Ausgangslage: Dies ist furcht-
bar, denkt er, und es ist nicht das, worauf
man ihn vorbereitet hat.

Europier wie Geremek und Kohl erleb-
ten, wie Europa sich selbst zerriss, und ver-
schrieben sich dann dem Aufbau eines bes-
seren FEuropas. Die Generation der
spanischen Indignados, der jungen De-
monstranten, die seit Mai 2ou iiberall im
Lande zusammenkommen, ist in einem
besseren Europa aufgewachsen und wird
nun zuriickgeworfen. Der Werdegang de-
rer, die 1945 beispielsweise 15 Jahre alt wa-
ren, nahm einen Verlauf von Krieg zu Frie-
den, von Armut zu Wohlstand, von Angst
zu Hoffnung. Der Werdegang derer, die
2003 15 waren, nimmt, besonders in den
Teilen des Kontinents, die jetzt am stirks-
ten leiden, den entgegengesetzten Verlauf:
von Wohlstand zu Arbeitslosigkeit, von der
Konvergenz nationaler Erfahrungen zu ei-
ner Divergenz und von Hoffnung zu
Angst.

Konnte genau diese Unzufriedenheit die
psychologische Basis flir eine Volkskam-
pagne zur Rettung Europas darstellen? Die
Zeichen sind nicht viel versprechend. Im
Zuge der Krise sind Volksbewegungen ent-
standen, aber sie wiesen in andere Rich-
tungen. Eine der groflten davon war die
gegen das Anti-Counterfeiting Trade Agree-
ment (ACTA, Anti-Produktpiraterie-Ab-
kommen), das viele junge Europier als
Gefihrdung ihrer Onlinefreiheit wahrnah-

men. Die Indignados aller Linder, Europas
Gegenstiick zur Occupy-Wall-Street-Bewe-
gung, wettern gegen Banker, Politiker und
Babyboomer, von denen sie glauben, dass
sie ihnen ihre Zukunft gestohlen haben.
Eine interviewbasierte Studie iiber Aktivis-
ten diverser Kampagnen, die unter Auf-
sicht von Mary Kaldor und Sabine Selchow
von der London School of Economics
durchgefiihrt wurde, kam zu dem Schluss,
dass die EU unter ihnen entweder unsicht-
bar ist oder eher negativ bewertet wird.

Die Angst sollte als motivierende Kraft
in der Politik nicht unterbewertet werden.
Als sich die Griechen im Zuge einer Wahl-
wiederholung in diesem Juli knapp fuir Par-
teien aussprachen, die es ernst damit mein-
ten, das Land in der Eurozone zu halten,
zeichnete der Schweizer Karikaturist Pa-
trick Chappatte einen miide wirkenden
Mann, der neben einer Wahlurne im Schat-
ten der Akropolis steht und ausruft: ,Gute
Neuigkeiten! Die Angst hat {iber die Ver-
zweiflung gesiegt.“ In Abwandlung eines
berithmten Zitates des US-Prisidenten
Franklin Roosevelt, konnte man fast sagen,
dass das Einzige, in das Europa heute Hoff-
nung setzen kann, die Angst selbst ist.

Die Angst vor dem Kollaps, die Monnet-
artige Logik der Notwendigkeit, die Macht
der Trigheit: Diese mogen Europa gerade
so in Gang halten, aber sie werden keine
dynamische, nach auflen blickende Euro-
piische Union erzeugen, welche die tat-
kraftige Unterstiitzung ihrer Biirger ge-
nief3t. Ohne einige neue Triebfedern und
ohne eine positive Mobilisierung ihrer Eli-
ten und Volker wird die EU, wenngleich
sie wahrscheinlich als ein Papierpalast aus
Vertrigen und Einrichtungen weiterleben
wird, in threr Wirksamkeit und Bedeutung
allmahlich an Boden verlieren, so wie einst
das Heilige Romische Reich. Den Héhe-
punkt des weitreichendsten, konstruktivs-
ten und friedlichsten Versuchs der Ge-
schichte, den Kontinent zu vereinigen,
mogen zukiinftige Historiker dann auf die
Zeit um 2005 bestimmen.

Aus dem Englischen von Stephan Widdes

Timothy Garton Ash

Britischer Historiker, Essayist, beschaftigt

sich vor allem mit der Geschichte Europas
nach 1945, Professor fiir Europastudien an der
Universitit Oxford und Senior Fellow

der Hoover Institution an der Universitét

Stanford, lebt in Oxford.

DIALOG 102 (2012-2013)

17



« EUROPA « EUROPA -

A S

g

i

R

-
R |
i
N

-t

Djsmazsnuer E:Em\AN

DIALOG 102 (2012-2013)

18



« EUROPA « EUROPA -

Timothy Garton Ash
Kryzys Europy

Czyli jak powstata Unia Europejska i dlaczego sie rozpada

Najistotniejszy po 1945 roku czynnik catego procesu integracji, czyli osobiste wspomnienia wojenne, zniknaf. Tam gdzie
jednostkowa pamieé blaknie, powinna wkroczy¢ pamieé zbiorowa. Jednak w przypadku wiekszosci mtodych Europejczykéw
ich swiadomosé bolesnej historii kontynentu jest nader plytka. Formacyjnym doswiadczeniem byfo dla nich zycie w Europie
pokoju, wolnosci i zamoznosci. Nawet mfodsi Europejczycy ze Wschodu - z takich krajéw jak Estonia, ktérych jeszcze

22 lata temu nie byfo na wiekszosci map - uznaja te ciezko wywalczone zdobycze za co$ oczywistego. W tym sensie

najwiekszym problemem europejskiego projektu jest jego sukces.

Jest dziesiaty maja 1943 roku: niemieckie
oddzialy niszcza warszawskie getto. Na-
potkawszy opér ze strony zydowskich bo-
jownikow, systematycznie podpalajag dom
po domu: niektérzy mieszkancy ptong
zywcem, inni uciekaja z piwnic. ,Dzi$
ujeto w sumie 183 zywych Zydéw”, noto-
wal w oficjalnym raporcie dowddca SS,
Jiirgen Stroop. ,Zastrzelono 187 Zydéw
i bandytéw. Nieokreslong liczbe Zydéw
i bandytéw zniszczono wysadzajac bunkry.
Catkowita liczba Zydéw bedacych przed-
miotem naszych dzialan wzrosta do
52 683”. Zalacznik do tego dokumentu
zawiera stawng dzi§ fotografie przerazo-
nego chlopca w za duzej pléciennej
czapce, unoszacego rece w gescie podda-
nia. Marek Edelman, jeden z garstki oca-
latych przywodcéw powstania w getcie,
konczyt swoje wydane tuz po wojnie
wspomnienia stowami: ,Ci, ktérzy zgineli
w walce, spenili swoj obowiazek do konca,
do ostatniej kropli krwi, co wsigkta w chod-
niki. My, ktérzy nie zgineli$my, pozosta-
wiamy wam zachowanie pamieci o nich —
na zawsze”.

Przewijamy do przodu ta$me historii
i oto mamy 10 maja 2003 roku: za miesigc
w Polsce odbedzie sie referendum w spra-
wie przystapienia do Unii Europejskiej.
Na wiecu bedacym elementem kampanii
na ,tak” powiewa bialo-czerwony polski
sztandar z wypisanym hastem: ,Idziemy
do Europy z polska flagg”. Przed odbudo-
wanym zamkiem krélewskim zaczyna
$piewac choér dziewczat w z6tto-niebie-
skich koszulkach, nawigzujacych do eu-
ropejskich zoéttych gwiazdek na niebie-
skim tle. Na melodi¢ oficjalnego hymnu
Unii Europejskiej, zapozyczong z finato-
wej czesci IX symfonii Beethovena, $pie-
waja po polsku stowa ,0dy do radosci”
niemieckiego poety Friedricha Schillera.

Juz wkrétce mlodzi Polacy beda mogli
swobodnie podr6zowac po calym niemal

kontynencie: studiowaé, pracowac, osie-
dlac sie, zawierad zwigzki matzeriskie i ko-

rzystaé¢ ze wszystkich dobrodziejstw

hojnego europejskiego panistwa opiekun-

czego — w Dublinie, Madrycie, Londynie
czy Rzymie. ,Wstancie, ludzie, wstaricie
wszedzie,/ ja nowine niose wam:/ na
gwiezdzistym firmamencie/ bliska rados¢
blyszczy nam”.

Aby zrozumied, w jaki sposéb fatwy do

przewidzenia kryzys europejskiej unii wa-

lutowej stal sie egzystencjalnym kryzysem

calego zainicjowanego po 1945 roku pro-
jektu europejskiej integracji, trzeba do-
strzec wyjatkowa trajektorie Europy mie-

dzy dwoma majami. Pamiec o II wojnie

$wiatowej i wymagania zimnej wojny do-

prowadzily trzy pokolenia Europejczykow
na wyzyny pokojowej unifikacji, jakiej nie

_Timothz Garton Ashi

bylo dotad ani w europejskiej historii, ani
na innych kontynentach. W projekcie tym
jednak co$ sie popsulo juz wkrétce po
upadku muru berliriskiego — gdy europej-
scy przywodcy pospiesznie obrali kurs na
strukturalnie wadliwg unie walutowy.
Kiedy kolejne rzady, firmy i gospodar-
stwa domowe zadluzaly sie na potege, dla
milodych Europejczykéw od Portugalii po
Estonie i od Finlandii po Grecje pokdj,
wolno$¢, dobrobyt i socjalne bezpieczen-
stwo staly sie czyms$ naturalnym. Kiedy
barika pekla, wielu gorzko sie rozczaro-
walo, a do$§wiadczenia réznych narodéow
zaczely bolesnie r6znic sie od siebie. Dzi$
kryzys wcigz nie zostal zazegnany, ale Eu-
ropie w wigkszosci zabraklo motywacji,
ktéra niegdys$ popychala ja ku jednosci.

Nawet jesli wspolny strach przed skut-

kami rozpadu eurostrefy wcigz pozwala
uniknad najgorszego, Europa potrzebuje
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czego$ wiecej niz tylko strachu, by znéw
stac sie magnesem przyciggajacym wszyst-
kich, jakim byla przez pét stulecia. Czym
jednak ma by¢ owo ,co$ wiecej”?

Wojna w umysle

Historycy wyodrebnili wiele elementéw,
ktore popychaly naprzéd proces europej-
skiej integracji: byly wérdd nich takze zy-
wotne interesy europejskich narodéw. Jed-
nak silg najpotezniejsza, oddziatujaca na
calym kontynencie, byta pamiec¢ o wojnie.
Wsrod maszerujgeych ulicami Warszawy
w maju 2003 roku byt réwniez brodaty pro-
fesor Bronistaw Geremek, ktéry jako dzie-
siecioletni zydowski chiopiec patrzyt na
plonace getto. Nieprzypadkowo tez stal sie
jednym z najbardziej zaangazowanych
zwolennikow integracji europejskiej w Pol-
sce — jako lider ,Solidarnosci”, minister
spraw zagranicznych, a wreszcie poset do
Parlamentu Europejskiego.

Wojna byla z pewnos$cia czyms zupelnie
odmiennym dla uciekiniera z warszaw-
skiego getta, nazistowskiego zolnierza,
brytyjskiego oficera, francuskiego kolabo-
ranta, szwedzkiego przedsiebiorcy czy sto-
wackiego chlopa. Jednak wszyscy oni
zgodnie skandowali ten sam okrzyk
,Nigdy wiecej!”. Mimo calego zréznicowa-
nia do$wiadczert narodowych i lokalnych
na ogromnie réznorodnym kontynencie,
Tony Judt moégt nadac ksigzce opisujacej
60 lat historii Europy do 2005 roku tytut
»Powojnie”. Pod tym przynajmniej wzgle-
dem, jesli nie pod zadnym innym, ulu-
bione unijne haslo ,Jedno$¢ w wielosci”
okazalo sie catkowicie prawdziwe.

Podobne wspomnienia mialy duze zna-
czenie dla tych brytyjskich konserwatys-
tow — w wigkszosci weteranéw wojny —
ktérzy w 1973 roku wprowadzili Wielka
Brytanie do Europejskiej Wspélnoty Gos-
podarczej (EWG), czyli poprzedniczki UE.
Przede wszystkim jednak zmotywowaly
Europejczykéw z kontynentu, takich jak
francuski prezydent Francois Mitterrand
iniemiecki kanclerz Helmut Kohl, ktorzy
stworzyli Unie w jej obecnym ksztalcie.
W rozmowie, jaka z nim przeprowadzi-
fem po zjednoczeniu Niemiec, Kohl rzucit
uwage, ktérej nigdy nie zapomne: ,Czy
zdaje pan sobie sprawe — zapytat — Ze sie-
dzi pan naprzeciw bezpo$redniego na-
stepcy Adolfa Hitlera?”. Thumaczyt mi, ze
jako pierwszy po Hitlerze kanclerz zjed-
noczonych Niemiec ma $wiadomo$¢ his-
torycznej powinnosci, kazacej mu poste-
powac calkowicie odmiennie.

Integracje europejska trafnie opisywano
jako projekt elit, jednak europejskie na-
rody mialy podobne wspomnienia. Kiedy

projekt szwankowat (a dzialo si¢ to wielo-
krotnie), reakcja elit byto poszukiwanie
jakiej$ drogi do przodu, bez wzgledu na
jej trudnosc. Az do lat go. XX wieku,
kiedy zaczal sie upowszechniaé zwyczaj
organizowania narodowych referendéw,
Europejczykéw rzadko pytano o to, czy
zgadzaja sie z proponowanymi rozwigza-
niami, chod, z drugiej strony, mogli tez
od czasu do czasu wyborcza kartkg odwo-
tywaé z urzedu politykéw odpowiedzial-
nych za ich wprowadzanie. Mimo
wszystko jednak mozna powiedzied, ze
przez czterdziesci lat projekt europejskiej
unifikacji moégt liczy¢ na bierne przynajm-
niej wsparcie wiekszosci opinii publicznej
w krajach kontynentu.

Te czterdziesci lat przypadio na okres
zimnej wojny, czyli drugiego konfliktu,
ktory uksztattowat Unie. Od lat czterdzie-
stych az po lata siedemdziesigte XX wieku
podstawowym argumentem za integracja
Europy Zachodniej byla konieczno$é po-
wstrzymania sowieckiego zagrozenia, do-
brze widocznego dla wszystkich za sprawg
stalej obecno$ci Armii Czerwonej w NRD
i podzialu Berlina. Poza pamiecig o bar-
barzynstwie, jakie Europa sama na siebie
sprowadzita, byli jeszcze, by tak rzec, bar-
barzyncy u bram. Sowieckim przywo6d-
com od J6zefa Stalina az po Leonida Brez-
niewa nalezaloby przyznac po$miertne
medale za zastugi na rzecz integracji eu-
ropejskiej.

Zimnowojenna rywalizacja wyjasnia tez
w znacznym stopniu, dlaczego Stany Zjed-
noczone udzielily tak daleko idacego
wsparcia europejskiej integracji: poczaw-
szy od planu Marshalla z lat 40. az po dy-
plomatyczne zabiegi wokét zjednoczenia
Niemiec i rozpadu ZSRR w latach 1989—
1991.

W przypadku tej potowy kontynentu,
ktora utkneta za zelazna kurtyna — owego
»Zachodu porwanego”, jak ujat to czeski
pisarz Milan Kundera — wola ,,powrotu do
Europy” zawsze towarzyszyla tam walce
o indywidualna i narodowa wolnos¢. Ros-
naca zamozno$¢ krajéow zachodnich wy-
wierala magnetyczny wplyw na tych, kto-
rzy mogli ja ogladac: czy to na wlasne oczy,
czy w zachodniej telewizji.

Sugestia, ze jakie§ wydarzenie zostalo
wywolane przez wydarzenie nastepujace
po nim, jest najbardziej elementarnym
historycznym bledem, jednak to wlasnie
co$, co mialo nastapi¢ dopiero po roku
1992, stalo sie jedng z przyczyn aksamit-
nych rewolucji z roku 1989. Ow krytyczny
rok 1992, zapowiadany wszem i wobec
jako ostateczny termin, ktéry EWG wy-
znaczyla sobie na stworzenie wspélnego
rynku, dawal nie tylko narodom Europy

Wschodniej, ale takze reformatorsko na-
stawionym sowieckim przywodcom w ro-
dzaju Michaita Gorbaczowa dotkliwe po-
czucie pozostawania jeszcze bardziej
w tyle.

To prowadzi nas do kwestii ostatniego
z wielkich ,motoréw” integracji europej-
skiej, jakim az do lat go. XX wieku byly
Niemcy Zachodnie. Tamtejsze elity, po-
dobnie jak spora czesc ludnosci, wykazy-
waly niezwykle zaangazowanie w unifika-
cje Europy. Mialy ku temu dwa bardzo
dobre powody: po pierwsze bardzo jej
chcialy, a po drugie zwyczajnie musialy
sie w nig zaangazowac. Chcialy pokazac,
ze Niemcy czego$ sie nauczyli ze swojej
straszliwej przeszlosci sprzed 1945 roku,
pragnely tez w pelni zrehabilitowac sie
w ramach europejskiej wspolnoty warto-
$ci, nawet kosztem rezygnacji ze sporej
czesci wlasnej suwerennosci i narodowej
tozsamosci. Kiedy$ Niemcy byli najgor-
szymi Europejczykami, teraz mieli by¢
najlepszymi. (Jak gtosit dowcip z tamtych
czasow, jesli ktos przedstawiat sie w towa-
rzystwie jako ,Europejczyk”, od razu
mozna bylo poznad, ze jest Niemcem).
Jednak wykazywanie europejskiego zaan-
gazowania lezato rowniez w ich najbar-
dziej trzezwo rozumianym narodowym
interesie, poniewaz swoj dtugofalowy cel,
jakim bylo zjednoczenie kraju, mogli
osiggnad jedynie odzyskujac zaufanie sg-
siadow i miedzynarodowych partnerow
(w tym Stanéw Zjednoczonych i Zwigzku
Radzieckiego). Jak zauwazyl kiedy$ Hans-
Dietrich Genscher, byly zachodnionie-
miecki minister spraw zagranicznych,
,im bardziej europejska jest nasza polityka
zagraniczna, tym bardziej jest narodowa”.
Zachodnioniemiecka proeuropejsko$é nie
miata wylacznie charakteru instrumental-
nego — odzwierciedlata rzeczywiste mo-
ralne i uczuciowe zaangazowanie — ale
nie byla tez przejawem czystego idea-
lizmu.

Kiedy dwa niemieckie paristwa dokonaly
zjednoczenia w 1990 roku, wielu obser-
watorow zastanawialo sie, czy twor, ktory
zasadniczo byl rozszerzonymi Niemcami
Zachodnimi, nadal bedzie tak gleboko za-
angazowany w integracje kontynentu. Na
dtugo przed wybuchem kryzysu w strefie
euro odpowiedz wydawata sie jasna: zjed-
noczone Niemcy staly sie czyms, co nie-
ktérzy uczestnicy dyskusji wokét Muru
nazywali ,normalnym” parfistwem naro-
dowym, ,drugg Francja” — jak w uderzaja-
cym komentarzu okreglit to Dominique
Moisi. Podobnie jak Francja, nowe Nie-
mcy mialy racjonalnie realizowa¢ wlasne
narodowe interesy: jesli to mozliwe, za
posrednictwem Europy, ale i bez niej, o ile
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uznaly to za konieczne —jak w przypadku
zaspokajania potrzeb energetycznych po-
przez zawartg w 2005 roku bilateralng
umowe z Rosja, dotyczaca budowy gazo-
ciagu Nord Stream. Niemieccy liderzy re-
zydujacy teraz w Berlinie, a nie w Bonn,
nadal bedg sie starali by¢ dobrymi Euro-
pejczykami, ale nie beda juz tak chetnie
siegac po ksigzeczke czekowa na kazde
wezwanie Europy.

Narodziny utomnej Unii

Wihasciwy poczatek wadliwej unii waluto-
wej, ktora dzi$ stanowi epicentrum euro-
pejskiego kryzysu, roéwniez mozna umie-
$ci¢ w burzliwym okresie jednoczenia sie
Niemiec. Po upadku muru berlinskiego
9 listopada 1989 roku Mitterrand, zanie-
pokojony perspektywa powtornej niemiec-
kiej unifikacji, usilnie staral sie zmusié
Kohla do $cistego przestrzegania harmo-
nogramu dziatari, nazywanych wtedy unia
gospodarczg i walutows. Propozycja ta zo-
stala opracowana juz wczesniej i miata
umozliwi¢ EWG domkniecie wspolnego
rynku, a takze pomodc w radzeniu sobie z
problemem kurséw wymiany walut w jego
obrebie. Ogblnym celem Mitterranda bylo
przywigzanie Niemiec — jesli juz faktycz-
nie mialy by¢ zjednoczone — do bardziej
zjednoczonej Europy, za$ celem szczeg6-
towym odzyskanie przez Francje wickszej
kontroli nad wlasna waluta, a nawet uzys-
kanie pewnego wplywu na walute nie-
miecka.

W niezwyklej rozmowie z Hansem-Diet-
richem Genscherem, przeprowadzonej 30
listopada 1989 roku, Mitterrand posunat
sie nawet do stwierdzenia, ze jesli Niemcy
nie zaangazuja sie w europejska unie wa-
lutowa, ,wrécimy do sytuacji z 1913 roku”.
Jednoczeénie prowokowat brytyjska pre-
mier Margaret Thatcher, by ta wszczela
alarm, jakby chodzilo o rok 1938. Zgodnie
z brytyjskim zapisem ich rozmowy na pry-
watnym spotkaniu w trakcie kluczowego
szczytu europejskich lideréw w Stras-
burgu w grudniu 1989 roku Mitterrand
miat twierdzi¢, ze ,obawia sie, iz on sam
i Pani Premier znajda sie w sytuacji swo-
ich poprzednikéw z lat trzydziestych, kto-
rzy nie zdotali zareagowa¢ w obliczu nie-
mieckiego parcia naprzod”.

David Marsh, najlepszy kronikarz dzie-
jow euro, twierdzi, ze ,zasadnicza
umowa”, przewidujgca realizacje unii wa-
lutowej, zostala zawarta w Strasburgu. Po
niej nastapily twarde negocjacje i doktad-
nie dwa lata pdzniej w matym holender-
skim miasteczku Maastricht uzgodniono
tekst traktatu, ustanawiajgcego podsta-
wowe zalozenia dzisiejszej konstrukcji eu-

rostrefy. Nadmiernym uproszczeniem by-
toby okreslanie tego jako zwyklego targu
w stylu ,cale Niemcy dla Kohla, pét nie-
mieckiej marki dla Mitterranda”, jak glosit
dowcip z tamtych czasow. Jednak fakt, ze
Niemcy potrzebowali wsparcia swoich naj-
blizszych sojusznikéw, przede wszystkim
Francji, miat decydujacy wplyw zaréwno
na ksztalt, jak i harmonogram wprowadza-
nia europejskiej unii walutowe;j.

Nie ma watpliwosci, ze Kohl byt do glebi
proeuropejski. Zawsze powtarzal, ze zjed-
noczenie Niemiec i zjednoczenie Europy
to ,dwie strony tego samego medalu”.
Zgadzat sie zatem - jak powiedzial ame-
rykanskiemu sekretarzowi stanu Jame-
sowi Bakerowi trzy dni po szczycie
w Strasburgu — nawet na unie walutows.
Céz mogloby by¢ mocniejszg gwarancja
proeuropejskosci Niemiec? Kohl ,podjat
te decyzje wbrew interesom Niemiec” —
te stowa padajg w zapisie jego rozmowy
z Bakerem. I dalej: ,Na przyklad prezes
Bundesbanku byt przeciwny takiemu po-
sunieciu. Ten krok byl jednak politycznie
wazny, bo Niemcy potrzebowaly przyja-
ciél’. Potrzebowalby ich kazdy, kto
chcialby zjednoczy¢ ten kraj inaczej niz
krwia i zelazem.

Ksztalt unii walutowej, ktéra sie w ten
sposéb narodzita, mozna takze uznawac
—jak wiele innych rzeczy w dziejach euro-
pejskiej integracji — za rezultat francusko-
niemieckiego kompromisu. Wobec nale-
gan Niemiec, a zwlaszcza Bundesbanku,
Europejski Bank Centralny (EBC) stat sie
powickszona wersja tego pierwszego, in-
stytucja catkowicie niezalezng od rzagdéw
(wbrew francuskiej tradycji), ktora z iscie
protestanckim zapalem stuzyla jednemu
prawdziwemu bostwu, czyli stabilizacji
cen (by nie powrdcit koszmar hiperinflacji
z czaséw Weimaru). Na konto Kohla
mozna zapisac to, ze chcial on takze usta-
nowienia unii fiskalnej i politycznej jako
uzupelnienia unii walutowej (tak by
mozna bylo kontrolowad wydatki pu-
bliczne i koordynowaé polityke ekono-
miczng réznych krajow), jak réwniez
bardziej bezposredniej politycznej legity-
mizacji calego przedsiewziecia. ,Unia po-
lityczna — twierdzil w parlamentarnym
przemoéwieniu z listopada 1991 roku — sta-
nowi zasadniczy odpowiednik unii gospo-
darczej i walutowej. Najnowsza historia,
nie tylko niemiecka, poucza nas, ze ocze-
kiwanie, iz mozna utrzymac unie gospo-
darcza i walutowa bez unii politycznej,
jest na dluzsza mete absurdalne”.

Francja jednak nie chciata niczego po-
dobnego. Dla niej zasadniczym elemen-
tem bylo uzyskanie jakiej$ kontroli nad
niemiecka walutg, a nie to, by Niemcy

kontrolowaly francuski budzet. Dyskusje
na temat unii fiskalnej rozmyly jg zatem
do postaci zbioru ,kryteriéw spojnosci”,
ktére wymagaly, by przyszli czlonkowie
unii walutowej utrzymywali swoéj dtug
publiczny na poziomie ponizej 6o procent
produktu krajowego brutto, a deficyt po-
nizej 3 procent.

W ten wiagnie sposob, wsrdd ,burzy i na-
poru” najwiekszej geopolitycznej prze-
miany w Europie od 1945 roku, poczete
zostalo to chorowite dziecko. Wiekszo$¢
Niemcow sprzeciwiala sie porzuceniu uko-
chanej marki. Nikt jednak nie zamierzat
pytac ich o zdanie — zachodnioniemiecka
konstytucja nie przewidywala instytucji
referendum, a Kohl nie zamierzat tego
zmienia¢. Alexandre Lamfalussy, szef Eu-
ropejskiego Instytutu Walutowego, po-
przednika EBC, przypominal pdzZniej
swoje stowa skierowane do niego: ,Nie
mam pojecia, jak skloni pan niemiecki
naréd do porzucenia marki”. OdpowiedZ
Kohla brzmiata: ,Tak bedzie. Niemcy ak-
ceptuja mocne przywodztwo”.

Tymczasem we Frangji traktat z Maas-
tricht z trudem przesliznat sie przez refe-
rendum we wrzesniu 1992 roku, uzysku-
jac niewiele ponad 50 procent gloséw na
,tak”. Bierny konsensus na rzecz dalszych
postepéw europejskiej integracji, ktéra co-
raz bardziej zblizala sie do jadra narodo-
wej suwerennosci, zaczal sie zalamywad
W samym centrum powojennego projektu.

Zapowiedziany kryzys

Historii europejskiej unii walutowej
mozna by nadac tytul nawigzujacy do
ksiazki Gabriela Garcii Marqueza: to byla
,Kronika zapowiedzianego kryzysu”.
W czasie, gdy jedenascie panstw zatozy-
cieli strefy euro przygotowywalo sie do
wprowadzenia wspélnej waluty w styczniu
1999 roku, wszystkie klopoty, nekajace ja
dekade pdzniej, zostaly juz przewidziane.

W tamtym czasie krytycy powatpiewali,
czy wspolna waluta moze dziata¢ bez
wspdlnego skarbu, czy jednolita stopa pro-
centowa sprawdzi sie w przypadku tak
réznych od siebie gospodarek i czy euro-
strefa poradzi sobie z gospodarczymi
wstrzasami przebiegajacymi réznie w roz-
nych regionach — czyli z czyms, co ekono-
midci nazywaja ,asymetrycznymi szo-
kami”. Ani bowiem rynek pracy nie byt
w Europie tak elastyczny, ani poziom
transferow fiskalnych miedzy panstwami
czlonkowskimi tak wysoki, jak w Stanach
Zjednoczonych.

,P0 1989 roku widzielismy, jak niechet-
nie zachodnioniemieccy podatnicy finan-
sowali swoich rodakéw na wschodzie — pisano
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w1998 roku w jednym z artykutéw publi-
kowanych na tamach ‘Foreign Affairs’ —
Czy mozna oczekiwaé, ze beda sklonni
placi¢ takze za francuskich bezrobot-
nych?”. Autor artykutu, omawiajac rozpo-
wszechniony poglad, ze unia walutowa
pograzy si¢ w kryzysie raczej wczesniej
niz p6zniej i ze kryzys ten przyspieszy ko-
nieczng polityczng unifikacje, ostrzegal,
iz ,sugestia, ze kryzys zaostrzajacy r6znice
miedzy krajami europejskimi jest najlep-
szym sposobem na ich unifikacje, wy-
maga prawdziwie dialektycznego skoku
wiary”.

Poniewaz to ja bytlem owym autorem, po-
winienem doda¢, ze nie przewidzialem
wtedy trzech waznych rzeczy. Po pierwsze
tego, ze unia walutowa bedzie rozwijata
sie kwitngco przez tak dlugi czas. Przez
niemal dekade euro wydawalo sie mocne,
goniac dolara jako waluta rezerwowa i §ro-
dek globalnej wymiany. Z punktu widze-
nia przedsiebiorstw usuwalo ono ryzyko
zwigzane z fluktuacjami kursu wymiany
w obrebie strefy euro. Dla calej reszty z nas
czyms niezmiernie przyjemnym byla moz-
liwo$¢ podrézowania z jednego kranica
kontynentu na drugi bez koniecznosci wy-
miany pieniedzy. Odwiedzajac Madryt,
Dublin czy Ateny, mozna bylo zobaczy¢
niewidziany wcze$niej w miastach boom.
Nic dziwnego zatem, ze mtodzi Polacy wy-
$piewywali w 2003 roku Schillerowska
,Ode do radosci” oczekujac dolgczenia do
szczesliwych Hiszpanéw, Irlandczykow
czy Grekéw. A ja, podobnie jak inni sym-
patycy calego projektu, datem sie uspic fal-
szywemu poczuciu bezpieczenstwa.

Poniewaz zalamanie nadeszlo pdzZniej
niz oczekiwano, bylo tez znacznie gorsze.
W miare uplywu czasu wytworzyla sie
ogromna nieréwnowaga miedzy gtéwnie
pétnocnymi panstwami europejskiego
jadra (zwlaszcza Niemcami), a lezagcymi
glownie na potudniu peryferiami (zwlasz-
cza Portugalig, Irlandia, Grecja i Hiszpa-
nia, okre§lanymi niekiedy mato sympa-
tycznym mianem PIGS - ang. dosk
$winie).

Poczatkowe tgpniecia, ktére wywotaly
prawdziwe trzesienie ziemi, przyszly
rzecz jasna spoza Europy, z amerykan-
skiego rynku kredytéw hipotecznych.
W tym sensie klopoty strefy euro sg cze-
$cig szerszego kryzysu $wiatowego kapi-
talizmu finansowego.

Drugg rzecza, ktorej w pelni nie przewi-
dzieliSmy w latach 9o., bylo jednak to,
w jak duzym stopniu sama eurostrefa za-
czela wytwarzaé wlasne ,asymetryczne
szoki”. Podczas gdy Niemcy, wcigz ugina-
jace sie pod ciezarem wiasnego zjedno-
czenia, w imponujacy sposéb zreduko-

waly koszty pracy, ograniczyly wydatki so-
cjalne i ponownie staly sie konkurencyjne,
wiele peryferyjnych krajéw pozwolilo so-
bie na znaczacy wzrost kosztow jednostki
pracy.

Podczas gdy Niemcy i niektére inne
kraje pémocnej Europy utrzymywaly fis-
kalng dyscypline oraz umiarkowany po-
ziom zadluzenia, wiele krajéw na peryfe-
riach zaczelo nieslychanie popuszczad
pasa. Gdzieniegdzie, jak w Grecji, w gore
poszybowaly wydatki publiczne, gdzie in-
dziej — jak w Irlandii czy Hiszpanii — wy-
datki prywatne. Sezam zachecajgcy do obu
rodzajoéw rozrzutnosci byl zawsze ten
sam: rzady, przedsiebiorstwa i jednostki
mogly pozyczac na niestychanie niski pro-
cent dzieki wiarygodnosci, jakg ich krajom
dawata przynaleznosc do strefy euro. W re-
zultacie Gregja, ktora wélizneta sie do niej
w 2001 roku dzieki sfalszowanym staty-
stykom, mogla pozyczad tak, jakby sama
byta Niemcami.

Kiedy zatem Niemcy zostaly poproszone
o pomoc w ratowaniu tych krajéw, nie-
mieccy wyborcy zareagowali stusznym
oburzeniem. Dlaczego niby mamy praco-
wac jeszcze ciezej i przechodzi¢ na eme-
ryture jeszcze pdzniej — pytali — skoro ci
lekkomyslni Grecy, Portugalczycy i Hisz-
panie moga robi¢ to wczeéniej, a potem
wylegiwac sie na plazy? ,Sprzedajcie
swoje wyspy, greccy bankruci!”, drwit naj-
wiekszy niemiecki brukowiec ,Bild” w paz-
dzierniku 2010 roku.

Niemcy mieli sporo racji: w przeciwien-
stwie do krajow peryferyjnych wykazali
sie znaczng roztropnoscia. Ta historia ma
jednak swoja drugg strone. Pakt Stabilno-
$ci i Rozwoju (nastepca kryteriow spojno-
$ci) okazal sie pusta forma dokladnie
wtedy, gdy Francja i Niemcy $wiadomie
przekroczyly ustalong trzyprocentows gra-
nice deficytu w latach 2003-2004. Nie na-
fozono na nie zadnej z przewidywanych
wczesniej kar.

Ponadto Niemcom powodzilo sie tak do-
brze po czesci dlatego, ze kraje na peryfe-
riach radzily sobie tak fatalnie. Nie mogly
juz konkurowaé z Niemcami, gdy chodzi
o ceny, dewaluujac wlasne waluty, a czesc
ich rozdetych wydatkéw szta na kupowa-
nie coraz to nowych samochodéw BMW
i zmywarek Boscha. Euro umozliwiato
takze niemieckim eksporterom ustalanie
bardziej konkurencyjnych cen dla swoich
produktéw na rynkach takich jak chinski.
(W opracowaniu autorstwa Nathana She-
edsa i Roberta Sockina z Citigroup oce-
niano, ze nizszy realny kurs wymiany,
osiggniety dzieki euro, podnosit nadwyzke
handlowg Niemiec o trzy procent PKB
w skali roku). Jak zauwazat na tamach

,Foreign Affairs” ekonomista Robert Feld-
stein w 201 roku, niemiecka nadwyzka
w handlu wynoszaca 200 miliardéw euro
odpowiadala mniej wiecej facznemu defi-
cytowi handlowemu pozostatych krajow
eurostrefy. Niemcy byly dla Europy tym,
czym Chiny sg dla $wiata: eksporterem
wymagajacym, by inni konsumowali.

W dodatku Niemcy i inne kraje Europy
Polnocnej, posiadajace dodatni bilans
obrotéw biezacych, wpuszczaly owe nad-
wyzki z powrotem w obieg, pozyczajac
pieniadze Grekom, Irlandczykom, Portu-
galczykom i Hiszpanom. Kiedy zatem Nie-
mcy ratowaly kraje z peryferii, w istocie
rzucaly koto ratunkowe wlasnym bankom.

Trzecim elementem, ktéry niewielu ob-
serwatorow przewidziato w latach go., byt
dynamiczny wzrost i obtedne tempo dzia-
fania globalnych rynkéw finansowych. Naj-
bardziej szokujgce bylo to, jak rynek papie-
réw dluznych przyczynit sie do wzrostu
nieréwnosci, falszywie wyceniajac suwe-
renne ryzyko, w szczegoblnosci za$ ryzyko
zwigzane ze zrdznicowang wartoscig obli-
gacji wypuszczanych przez rzady krajow
strefy euro. Pomimo ze traktat z Maastricht
zawieral klauzule o niestosowaniu , kot ra-
tunkowych”, maklerzy zajmujacy sie obli-
gacjami postepowali tak, jakby ryzyko zwia-
zane z pozyczaniem rzadowi Grecji czy
Portugalii byto jedynie nieznacznie wyzsze
od analogicznego ryzyka w przypadku rzg-
déw Holandii czy Niemiec.

Kiedy wiara w trwalos$¢ wspoélnej waluty
zaczela sie zalamywad wkrétce po jej dzie-
sigtych urodzinach, rynki popadly z kolei
w drugg skrajnos¢. Raz za razem karaly
lideréw strefy euro za stosowanie sp6z-
nionych poétérodkow zwiekszajac spready
[r6Znice pomiedzy ofertg kupna i oferty
sprzedazy — przyp. red.] w oprocentowa-
niu obligacji, wskutek czego kolejne pan-
stwa stawaly w obliczu blyskawicznie ros-
nacych kosztéw pozyczania pieniedzy.
Przy stopach wynoszacych od pieciu do
o$miu procent, rzadowi coraz trudniej
znie$¢ ciezar zadluzenia, nawet przy za-
stosowaniu przykladnej dyscypliny fiskal-
nej na niemieckg modte i wprowadzaniu
strukturalnych reform. Tylko o to mogli
prosi¢ wlasne spoleczenstwa nawet naj-
rozsadniejsi i najbardziej ekonomicznie
odpowiedzialni liderzy, tacy jak wloski pre-
mier Mario Monti.

Dysfunkcjonalny tréjkat

Europa pozostaje dzi§ zamknieta w dys-
funkcjonalnym tréjkacie ztozonym z po-
lityki narodowej, polityki europejskiej
i globalnych rynkéw. Od czasu powstania
Europejskiej Wspoélnoty Wegla i Stali
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w 1951 roku integracja posuwala sie na-
przod za sprawa wspélnych europejskich
strategii politycznych: od polityki w dzie-
dzinie rybotéwstwa, rolnictwa i handlu az
po wspdlng polityke walutows. Demokra-
tyczna polityka unijna trzymata sie jednak
uparcie poziomu narodowego.

Podczas gdy pod pozornie spokojna sko-
rupg strefy euro wrzala wulkaniczna
magma, europejscy liderzy strawili sporg
cze$¢ ostatniej dekady na ambitne proby
spisania czego$, co nazywano czasami eu-
rokonstytucjg. Aby uporad sie z kwestig
poglebienia Unii, ktére dokonalo sie za
sprawa wspélnej waluty i z jej poszerze-
niem poprzez historyczng akcesje krajow
Europy Wschodniej, zaproponowano
nowy zbiér instytucjonalnych regulacji dla
27 (od 2007 roku) krajow UE oraz 500
milionéw jej mieszkanicéw. Wyborcy we
Francji i Holandii odrzucili jednak w re-

jezykach i z udzialem wylacznie narodo-
wych mediéw. Coraz czesciej w wyborach
tych startuja partie, zwalajace wine za klo-
poty danego kraju na inne europejskie na-
rody, na samg Unie albo na jedno i drugie.
Kiedy na poczatku tego roku bytem w Ma-
astricht — mie$cie dzi§ mocno zaniepoko-
jonym z powodu miejsca, jakie zajmuje
w podrecznikach historii — thumaczono
mi, jak i dlaczego antyimigranccy i anty-
islamscy populiéci Geerta Wildersa skie-
rowali ostrze swojej krytyki w strone , Eu-
ropy”. Sadza po prostu, ze tak wilasnie
mozna dzi$ zyskiwac dodatkowe glosy.
Jednoczes$nie spanikowane rynki $wia-
towe caly czas wywieraja nacisk zaréwno
na polityczne dziatania Europy, jak i poli-
tyke narodowa. W miare jak kolejne kraje
otrzymuja coraz nizsze ratingi, a koszty
pozyczania pieniedzy rosng w zawrotnym
tempie, rzady drzg ze strachu i zwoluja

Bez nowych sit, bez pozytywnej mobilizacji elit i spoteczeristw Unia
wprawdzie przetrwa jako skomplikowana uktadanka traktatéw i in-
stytucji, ale efektywnos¢ jej dzialari i rzeczywiste znaczenie beda
stopniowo spadaé, tak jak niegdys znaczenie Swietego Cesarstwa

Rzymskiego.

ferendach nawet rozrzedzone wersje tych
ambitnych planéw. ,Narody tego nie
chcg”, komentowat calg sprawe Geremek,
ambitny, ale i realistyczny Europejczyk
krotko przed swoja Smierciag w 2008 roku.

Gora zatem znowu ciezko stekneta i uro-
dzita kolejna mysz. Traktat Lizbonski,
ktory wszedt w zycie w 2009 roku, fak-
tycznie przyznat wieksza wladze wybiera-
nemu w wyborach bezposrednich Parla-
mentowi  Europejskiemu.  Jednak
podejmowanie decyzji w dzisiejszej Unii
wciaz polega na dobijaniu targu przez na-
rodowych lideréw za zamknietymi
drzwiami w Brukseli. Wcigz biorg oni pod
uwage wylacznie polityke i media we wla-
snych krajach, a nie na poziomie ogoélno-
europejskim. Istniejg ogélnoeuropejskie
ugrupowania polityczne oparte na par-
tiach funkcjonujgcych w Parlamencie, nie
istnieje jednak prawdziwie europejska po-
lityka. Frekwencja w wyborach do PE sys-
tematycznie spada od momentu, gdy
w 1979 roku odbyly sie pierwsze bezpo-
$rednie glosowania. Mimo Ze istniejg og6l-
noeuropejskie media czytane i ogladane
przez garstke wybranych, nie istnieje za-
dna szeroka europejska sfera publiczna.

Francuski historyk Ernest Renan napisat,
ze nardd jest ,codziennym plebiscytem”.
Coz, w Unii wybory odbywaja sie dzi$ nie-
mal codziennie, s3 to jednak zawsze wy-
bory narodowe, prowadzone w réznych

nowe interwencyjne szczyty w Brukseli.
Zegar bije i nad ranem wyczerpani liderzy
wcigz nie wiedzg, czego bac sie bardziej:
reakcji gieldy na porannej ses;ji czy tego,
co po powrocie do domu zrobig z nimi
krajowe media, koalicyjni partnerzy albo
wyborcy.

Kiedy tylko spotkanie sie konczy, kazdy
przywodca wybiega z sali obrad, by prze-
kazac komunikat wlasnym mediom: w ten
spos6b zawsze mamy do czynienia nie
zjednym obrazem europejskiego szczytu,
lecz z dwudziestoma siedmioma réznymi
jego wersjami — plus jeszcze jedna, dwu-
dziesta 6sma, ktéra wychodzi z wnetrza
nienaturalnie spokojnych w takich przy-
padkach europejskich instytucji. Tak wy-
glada europejski polityczny , Rashomon”:
dwadziescia osiem wersji tego samego wy-
darzenia przekazywanych w dwudziestu
trzech jezykach. To nader osobliwy sposéb
zarzadzania kontynentem.

Brakujace sktadniki

Europejska unia walutowa to jeden most
za daleko — nie w tym sensie, Ze nigdy
nie nalezalo go przekraczad, lecz w tym,
ze przekroczono go zbyt szybko, zanim
jeszcze Europa byla strategicznie gotowa
bronic swojego przyczétka. Funkcjonowa-
nie mechanizmu ustalajgcego granice
oscylacji kurséw wymiany — tak zwanego

Mechanizmu Kursu Wymiany — przez ko-
lejne dziesiec albo dwadziescia lat byloby
oczywiscie trudne. A jednak nie sposéb
nie zgodzic sie z opinig ekonomicznego
komentatora Martina Wolfa: ,Zauwazmy,
o ilez lepiej powodzitoby si¢ dzi§ Europie,
gdyby nadal istnial mechanizm kursowy,
tyle ze z szerszymi widetkami”.

Musimy takze przyjrzec sie innym roz-
wigzaniom, ktérych nie zastosowano. Co,
gdyby zamiast wprowadzenia euro, Eu-
ropa pogtebiata swoj wcigz daleki od osta-
tecznego dombkniecia jednolity rynek?
Gdyby caly kontynent skupit sie na popra-
wie wlasnej konkurencyjnosci — jak uczy-
nily to z imponujacym skutkiem Niemcy
—zamiast udawac, ze zmierza do tego celu,
produkujac katalog stusznych intencji
zwany ,agenda lizbonska”? Albo wyko-
rzystat caly ten czas na rozwijanie bardziej
efektywnej polityki zagranicznej? Takie
zale s3 jednak daremne. W starym i dzi$
juz politycznie niepoprawnym angielskim
dowcipie para Amerykanéw, zagubiona
wérod irlandzkiej wsi, dociera do skrzy-
zowania i pyta ubranego w tweedowg ma-
rynarke farmera o droge do Tipperary. ,Na
waszym miejscu — moéwi Irlandczyk — nie
zaczynalbym w tym miejscu”. Tyle ze znaj-
dujemy si¢ wlasnie w tym, a nie innym
miejscu.

Pod koniec czerwca 2012 roku Unia prze-
zyla jeszcze jeden szczyt pod hastem ,ra-
towad euro” — mniej wiecej dziewietnasty,
liczac od poczatku kryzysu. Niemcy stwier-
dzili, ze zezwola na to, by europejskich
funduszy uzyto do ratowania zagrozonych
hiszpanskich bankéw, a kraje strefy euro
zdecydowaly sie na powolanie jednej in-
stytucji nadzoru bankowego zarzadzanej
przez EBC. Mimo Ze nikt tego nie zauwa-
zyt, komunikat ze szczytu przypominat
o réznych pozytecznych rzeczach, jakie
UE nadal robi. Europejscy przywddcy
uzgodnili na przyktad powotanie jednoli-
tego europejskiego systemu patentowego,
ktory zgodnie z oczekiwaniami powinien
obnizy¢ o 8o procent koszty ochrony pa-
tentowej dla europejskich firm. Zdecydo-
wali sie tez rozpoczaé negocjacje akce-
syjne z Czarnogoérg, krajem, ktory §wiezo
uzyskal niepodleglos¢ i ktory zaledwie
trzynascie lat wczesniej uwiklany byt
w wojny wywotane upadkiem Jugostawii.

W momencie, gdy pisze ten tekst, nikt
nie wie, jak skoniczy sie saga o euro.
Wsrod rozmaitych mozliwych scenariuszy
mamy catkowity, beztadny rozpad euro-
strefy, mozolne brnigcie dalej oraz, w naj-
bardziej optymistycznym wariancie, sys-
temowa  konsolidacje  zmierzajaca
w kierunku utworzenia rzeczywistej unii
fiskalnej i politycznej. Jednak nawet jesli
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eurostrefa krokiem kraba bedzie zmierzac
ku unii politycznej, wciaz konieczne be-
dzie wytworzenie solidarnosci miedzy jej
obywatelami, na ktérej unia bedzie mogta
sie oprzed, a takze pewnej dozy europej-
skiego patriotyzmu, ktérego wcigz nie ma.
Kolejng otwartg kwestig sg polityczne i in-
stytucjonalne relacje miedzy bardziej zu-
nifikowanym jadrem strefy euro, obejmu-
jacym dluznikéw i wierzycieli majacych
bardzo odmienne widoki na przysztosc,
oraz krajami czlonkowskimi Unii niena-
lezacymi do strefy, takimi jak Wielka Bry-
tania, Szwecja czy Polska.

Wedle jednej z prognoz, opracowanej
przez analitykéw z ING, calkowity rozpad
strefy euro moglby wywotaé w ciagu naj-
blizszych dwoch lat dziesiecioprocentowy
spadek PKB kazdego z jej krajow, w tym
takze Niemiec. Jako zwieficzenie odczuwa-
nych juz teraz powaznych trudno$ci, mo-
globy to doprowadzi¢ do niebezpiecznej
politycznej radykalizacji kontynentu. (Jak
dotad, inaczej niz w latach 30. XX wieku,
podobna radykalizacja z prawej i lewej
strony byla malo zauwazalna nawet w Gre-
qji, co mozna uznad za dowdd wytrzyma-
tosci europejskich demokragji). Jednak na-
wet jesli eurostrefa sie rozpadnie, wcigz
bedzie istnialo miejsce zwane Europa,
a takze zbidr instytucji zwanych Unig Eu-
ropejska. Pojawi sie tez jakze znajome his-
toryczne wyzwanie dla Europejczykow:
otrzasnac sie z ruin i wszystko odbudowac.

Dzisiejszy kryzys jest jednak najwazniej-
szym sprawdzianem dla tego, co nazwano
unifikacyjng ,metodg Monneta” od na-
zwiska jednego z ojcoéw zatozycieli euro-
pejskiej integracji. Jean Monnet propono-
wal, by posuwac sie naprzéd krok po
kroku, przy uzyciu technokratycznych
srodkéw gospodarczej unifikacji w na-
dziei, ze przyspieszy to — réwniez za
sprawg nieuniknionych kryzyséw — unifi-
kacje polityczna. ,Kryzysy sa wielky jed-
noczacy sitg!”, wyjasnit kiedys. Jednak na-
wet w ciagu pierwszych czterdziestu lat
integracji kryzysy czasem spajaly Europe,
a czasem nie. Jesli cze$ciej wynikata z nich
wieksza jednos¢, dzialo sie to w wiekszo-
$ci za sprawa wojennych wspomnien
i zimnowojennych imperatywow. Gdzie
dzi§ mozna szukad czynnikéw poglebia-
jacych integracje? Spéjrzmy na liste.

Wspdlny rynek, obejmujacy 500 milio-
néw konsumentdéw, stanowi potezng site
przyciagania dla wszystkich europejskich
krajow. Jednak to, ze Europa stopniowo
zwigksza dobrobyt i socjalne bezpieczen-
stwo wszystkich swoich obywateli, nie jest
juz tak oczywiste, jak kiedys. Kraje nasta-
wione na eksport, jak Niemcy, i globalni
dostawcy ustug, jak Wielka Brytania, coraz

chetniej patrzg na rynki wschodzace, ktore
wcigz rosng.

Inaczej niz w czasach zimnej wojny, Eu-
ropa nie stoi tez dzi§ w obliczu bezposred-
niego zewnetrznego zagrozenia. Wiadi-
mir Putin, cho¢by nie wiem, jak sie starat,
nie doréwna Stalinowi ani nawet Breznie-
wowi. Czy w tej roli Rosje moglyby zasta-
pi¢ Chiny? Nie stygmatyzujac bynajmniej
Paristwa Srodka jako nowego zagrozenia,
mozna jednak powiedzie¢, ze najbardziej
przekonujacym uzasadnieniem dla dal-
szej unifikacji Europy faktycznie mogltby
by¢ wzrost wielkich mocarstw pozaeuro-
pejskich: przede wszystkim Chin, ale
takze Indii, Brazylii i Potudniowej Afryki.

Nie mozna po prostu ekstrapolowad
obecnych tendencji demograficznych, jed-
nak w jakimkolwiek wiarygodnym scena-
riuszu przysztoéci Anno Domini 2030
roku nawet Niemcy beda zaledwie maltym
lub najwyzej §rednim mocarstwem. Jedy-
nym sposobem na obrone wolnosci i for-
sowanie wspélnych intereséw wszystkich
Europejczykéw bedzie wtedy wspdlne
dziatanie i przemawianie jednym glosem.
Na poziomie intelektualnym argument
ten jest przekonujacy, jednak na poziomie
emocji, jako sposéb przekonania szero-
kich mas, nie moze sie réwnac z sytuacja,
gdy Armia Czerwona stacjonowala w sa-
mym sercu Europy.

Tak jak Rosja nie odgrywa juz roli ze-
wnetrznego zagrozenia, tak samo Stany
Zjednoczone nie wystepuja w roli aktyw-
nego zewnetrznego sojusznika. W 2001
roku prezydent George W. Bush mogt za-
pyta¢ w trakcie prywatnego spotkania:
,Czy naprawde chcemy, by Unia Europej-
ska odniosta sukces?”. Cze$¢ jego admi-
nistracji przynajmniej w trakcie pierwszej
kadencji skfonna byla odpowiedziec ,nie”.
Prezydent Barack Obama zdecydowanie
odpowiedzialby ,tak”, ale dopoki kryzys
eurostrefy stanowil zagrozenie takze dla
amerykanskiej gospodarki, a zatem i jego
wiasnych szans na reelekcje, nie byt to dla
niego priorytetowy problem. Jego admi-
nistracja traktowata Europe zgodnie z jej
6wczesnym stanem i pragmatycznie na-
wigzywala relacje albo z Bruksels, albo
z poszczegblnymi krajami — w zaleznosci
od tego, co dawalo bardziej wymierne
efekty. Geopolityczne zainteresowanie
Ameryki skupialo sie na Chinach i Azji,
nie Rosji i Europie.

Mozna sobie wyobrazi, ze nastawienie
to zmieniloby sie, gdyby Chiny naprawde
zaczely by¢ postrzegane jako nowy Zwia-
zek Sowiecki, jako globalne geopolityczne
zagrozenie dla Zachodu. Jedna z opcji dla
Waszyngtonu byloby wtedy poszukiwanie
Scislejszego strategicznego partnerstwa

z bardziej zjednoczong Europa, obejmu-
jacego takze na przyklad ustanowienie
transatlantyckiego obszaru wolnego
handlu. Stara Europa i jej zamorscy ku-
zyni mogliby popracowac nad stworze-
niem czego$, co Edouard Balladur, byly
francuski premier, wyobrazat sobie jako
,Unie Zachodnig”. Nie ma jednak wielu
dowoddéw na istnienie dzi$ takiego spo-
sobu myslenia. Sprawa wyglada raczej tak,
ze zaréwno USA, jak i Europa prébuja na
wlasna reke ustalac swoje dos$¢ napiete re-
lacje z Chinami.

Inny czynnik integracji z przesztosci,
czyli tesknoty krajow Europy Wschodniej,
wcigz w jaki$ sposéb wywiera wplyw. Eu-
ropejczycy ze Wschodu maja §wiezsze niz
reszta wspomnienia dyktatury, gospodar-
czych trudnosci i wojny. Wielu docenia
nowe obszary wolnosci, ktora mogg cieszy¢
sie w ramach UE; dla niektérych przyna-
leznosc do jednego klubu razem z zachod-
nimi Europejczykami stanowi spelnienie
wielowiekowego marzenia. Jeden z pol-
skich ekonomistéw wyjasnia fakt ciagltego
aspirowania Polski do strefy euro nastepu-
jaco: ,Chcemy by¢ na pokladzie, nawet jesli
statek tonie”. Naturalnie woleliby, Zeby sta-
tek utrzymat sie na powierzchni... W prze-
moéwieniu Radostawa Sikorskiego, pol-
skiego ministra spraw zagranicznych,
wygloszonym jesienig w Berlinie, znalazly
sie pamietne stowa: ,Prawdopodobnie
bede pierwszym polskim ministrem spraw
zagranicznych, ktéry méwi w ten sposob,
ale 6z, zaczynam bardziej bac sie niemiec-
kiej bezczynnosci niz niemieckiej sily”.

Europejskie Niemcy, niemiecka Europa

Niemcy nadal s3 kluczem do przysztosci
Europy — tak samo jak byty nim w ten czy
inny sposéb co najmniej przez ostatnie
sto lat. W tym kontekscie szczegdlnie do-
brze wida¢ ironie niezamierzonych kon-
sekwencji. Jesli Kohl byl pierwszym po
Hitlerze kanclerzem zjednoczonych Nie-
miec, Francois Hollande jest pierwszym
socjalistycznym prezydentem Francji od
czas6bw Mitterranda i musi zmierzy¢ sie
z jego dziedzictwem. Unia walutowa,
ktéra zgodnie z zamierzeniem tego ostat-
niego miata by¢ metoda utrzymania zjed-
noczonych Niemiec na wiasciwym miej-
scu — w pozycji kierowcy takiego samego
jak Francja, ale jednak stuchajacego sie
jej — doprowadzila ostatecznie do sytuacji,
w ktorej to Niemcy zasiadly za kétkiem,
a Francja zajeta pozycje zirytowanego
meza, wiercgcego sie na fotelu pasazera
(W lewo Angelo, w lewo!”).

W czasach, gdy nastepowato zjednocze-
nie Niemiec, tamtejsi politycy, opisujac
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swoje cele, do znudzenia powtarzali
zgrabne sformulowanie Tomasza Manna:
,Nie niemiecka Europa, lecz europejskie
Niemcy”. Dzi$ jednak obserwujemy raczej
europejskie Niemcy w niemieckiej Euro-
pie. Niemcy to przykladnie europejski
kraj: cywilizowany, demokratyczny, huma-
nitarny, przestrzegajacy prawa, a takze
(cho¢ tego akurat Mann mogt nie cenic
zbyt wysoko) majacy dobra druzyne pil-
karska. Jednak ta ,Republika Berlinska”
znajduje sie tez w centrum niemieckiej
Europy. Przynajmniej gdy chodzi o poli-
tyke ekonomiczng, to wlagnie Niemcy wy-
znaczajg cele (inaczej jest w dziedzinie
polityki zagranicznej i bezpieczenstwa,
gdzie wazniejsza role odgrywaja Francja
i Wielka Brytania), cho¢ bynajmniej nie
prosily sie o te role, a przywodztwo zostato
im wmuszone.

Ponadto, o ile koniecznos$¢ poszukiwania
poparcia dla zjednoczenia Niemiec skia-
niata Kohla do tego, by zaakceptowac fakt,
ze unia walutowa zostanie wprowadzona
szybko i bez dalszej unifikacji politycznej,
ktorg on sam uwazat za konieczng dla jej
podtrzymania, o tyle po zjednoczeniu po-
stawa Niemiec wobec europejskiego pro-
jektu ulegla zmianie. Ten sam ciag histo-
rycznych proceséw, ktéry teraz, po
dwudziestu latach spowodowat koniecz-
nosc szczegdlnego zaangazowania sie Nie-
miec w budowanie Europy, doprowadzil
jednocze$nie do ograniczenia nie tylko
ich idealistycznych pragnien, ale takze po-
trzeb, ktére w przesztos$ci wymuszaly po-
dobne zaangazowanie.

Gdyby Kohl nadal byt kanclerzem, z pew-
no$cig nastawalby na to, ze euro trzeba
ocali¢, wykonujac decydujacy krok
w strone unifikacji politycznej. Merkel
ijej rodacy zareagowali bardzo odmiennie,
z oporami podejmujac niezbedne mini-
mum dzialan zapobiegajacych kompletnej
katastrofie. Skromna i wyrazajaca sie pro-
sto Merkel jest pod wieloma wzgledami
uciele$nieniem obywatelskich, nowocze-
snych cnoét tych nowych proeuropejskich
Niemiec. Jest takze $wietnym i bezlitos-
nym taktykiem na krajowej scenie poli-
tycznej. Bez wzgledu na wlasne polityczne
przekonania zdaje sobie sprawe, ze stoi
w obliczu wyzwania, ktére mozna opisac
jako cztery B: Bundestag (nizsza izba par-
lamentu, z ktérej najbardziej proeuropej-
scy politycy niemieccy w wiekszosci wy-
emigrowali do europarlamentu — jeszcze
jedna niezamierzona konsekwencja tej
stworzonej w dobrej wierze instytucji),
Bundesverfassungsgericht (krajowy trybu-
natl konstytucyjny ustanowiony po 1945
ze $wiadomym zamiarem stworzenia in-
stancji na modle amerykariska, ogranicza-

jacej wladze politycznych przywodcow),
Bundesbank (wcigz majacy znaczny
wplyw na niemieckie debaty) oraz odgry-
wajacy calkiem niebtahg role w calej spra-
wie, populistyczny brukowiec ,Bild”.
Wielu Niemcéw odnosi sie wrogo do po-
mystu ratowania Hiszpanéw i Grekow,
przypominajac, ze kiedy$ im samym nie
pozwolono wypowiedziec sie w kwestii
porzucenia marki niemieckiej przez
Kohla. W niemieckim sondazu z maja
2012 roku nie mniej niz 49 procent re-
spondentéw stwierdzito, ze wprowadzenie
euro bylo bledem. Na razie nie wyjasniono
im w odpowiedni sposéb korzysci zwia-
zanych z europejska waluta. Te europej-
skie Niemcy sg jednak wolnym krajem,
otwartym na argumenty i niektorzy po-
dejmuja dzi$ proby takiego wyjasnienia.

Pamigé, strach i nadzieja

Najistotniejszy po 1945 roku czynnik ca-
lego procesu integracji, czyli osobiste
wspomnienia wojenne, znikngl. Tam
gdzie jednostkowa pamiec blaknie, po-
winna wkroczy¢ pamiec zbiorowa. Pamie-
tajmy o wezwaniu Edelmana: ,My, ktorzy
nie zgineliSmy, pozostawiamy wam za-
chowanie pamieci o nich — na zawsze”.
Jednak w przypadku wiekszosci mtodych
Europejczykow ich swiadomos¢ bolesnej
historii kontynentu jest nader plytka. For-
macyjnym do$wiadczeniem bylo dla nich
zycie w Europie pokoju, wolnosci i zamoz-
no$ci. Nawet mlodsi Europejczycy ze
Wschodu - z takich krajéw jak Estonia,
ktérych jeszcze 22 lata temu nie bylo na
wiekszo$ci map — uznaja te ciezko wywal-
czone zdobycze za co§ oczywistego.
W tym sensie najwigkszym problemem
europejskiego projektu jest jego sukces.

W ciagu ostatnich dziesieciu lat europej-
skie narody, dotad obarczone komple-
ksami z powodu przypisanego im peryfe-
ryjnego statusu poczuly, ze w koncu stajg
sie czescig centrum. Europejczycy ze
Wschodu dotaczyli do UE. Ci z Potudnia
uwazali, ze rozkwitaja w strefie euro.
W Atenach, Lizbonie i Madrycie istnialo
poczucie wyréwnania pozioméw miedzy
europejskimi spoteczeristwami, poczucie
nowej, juz nie tylko formalnej réwnosci
miedzy narodami.

Dzi§ ta iluzja zostala zdruzgotana.
W Grecji bezdomni ustawiaja sie w kolej-
kach po zupe, emeryci popelniajg samo-
bojstwa, chorzy nie moga dostac lekéw
na recepte, sklepy sa zamykane, a ubodzy
myszkuja w $§mietnikach — sceny przypo-
minajace lata 40. XX wieku. W Hiszpanii
co druga osoba ponizej 25 roku zycia jest
bezrobotna (Srednia w calej strefie euro

to jeden bezrobotny na czterech miesz-
karicow). Nie wszyscy jednak odczuwaja
to jednakowo. W Niemczech bezrobocie
wéréd mlodych pozostaje na przyzwoitym
poziomie ponizej 10 procent. Powstata
nowa linia podzialu wewnatrz Europy,
biegnaca nie miedzy Wschodem a Zacho-
dem, lecz Pénocy a Potudniem. Dzi$, a za-
pewne tez i w nastepnych latach, bycie
mlodym Niemcem bedzie bardzo odmien-
nym doswiadczeniem od bycia mlodym
Hiszpanem, i podobnie bycie mtodym Po-
lakiem nie bedzie dawalo sie poréwnac
z byciem mlodym Grekiem.

Wréémy do opisanych na poczatku
dwoch warszawskich majow. Ktos, kto
jako nastolatek przezyt horror 1943 roku,
uznatby dzisiejszy kryzys za szokujacy, ale
nawet w czesci nie tak straszny jak rzeczy,
ktére sam pamietal; twierdzilby tez sta-
nowczo, ze Europie nigdy nie bedzie
wolno wréci¢ do tamtej przeszlosci. Na-
stolatek z 2003 roku postrzega rzeczywi-
sto$¢ zupelnie inaczej: kryzys to cos strasz-
nego, czego w ogoéle nie mogl si¢
spodziewad.

Europejczycy w rodzaju Kohla czy Ge-
remka widzieli rozpad kontynentu, a po-
tem poswiecili sie budowie lepszej Europy.
Pokolenie hiszpanskich indignados, mto-
dych, ktérzy od maja 20u roku zbieraja
sie, by protestowad, wyrosto w lepszej Eu-
ropie, a teraz zostalo cofniete w rozwoju.
Droga zyciowa tych, ktoérzy w 1945 roku
mieli, powiedzmy, pigtnascie lat biegta od
wojny do pokoju, od ubdstwa do dostatku,
od strachu do nadziei. Trajektoria zyciowa
tych, ktérzy mieli 15 lat w roku 2003,
zwlaszcza w tych czedciach kontynentu,
ktére dzi§ sg najbardziej poszkodowane,
biegta w odwrotnym kierunku: od dobro-
bytu do bezrobocia, od podobienstwa na-
rodowych doswiadczen do ich catkowitej
odrebnosci, od nadziei do strachu.

Czy sam ten dyskomfort dostarczy psy-
chologicznej podstawy dla oddolnej kam-
panii ratowania Europy? Zewnetrzne
oznaki nie s3 na razie zbyt obiecujace.
W czasie obecnego kryzysu pojawialy sie
rozmaite oddolne ruchy, ale zmierzaly
w zupelnie innych kierunkach. Jednym
z najwiekszych byt ruch skierowany prze-
ciw ACTA (Anti-Counterfeiting Trade Ag-
reement), ktory wielu miodych Europejczy-
kow postrzegato jako zagrozenie dla swojej
wolno$ci poruszania sie w sieci. ,Oburzeni”
z r6znych krajéw, stanowiacy europejski
odpowiednik ruchu Occupy Wall Street,
mobilizuja sie przeciw bankierom, polity-
kom i pokoleniu wyzu demograficznego,
ktore ich zdaniem ukradlo im przyszlosé.
Oparte na wywiadach badanie uczestnikoéw
tych réznych ruchéw koordynowane przez
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Mary Kaldor i Sabine Selchow z London
School of Economics pokazalo, ze Unia
Europejska z ich perspektywy jest albo zu-
pelnie niewidoczna, albo postrzegana ra-
czej negatywnie.

Nie powinno sie lekcewazy¢ strachu jako
motywujacej sily w polityce. Kiedy w czer-
wcu tego roku w ponownych wyborach
w Gredji z niewielkg przewagg zwyciezyly
partie na powaznie opowiadajace sie za
pozostawieniem kraju w strefie euro,
szwajcarski rysownik Patrick Chapattre
narysowal zmeczonego czlowieka, ktory
stoi koto urny wyborczej na tle Akropolu
i wykrzykuje: ,Dobre wiesci! Strach zwy-
ciezyl rozpacz!”. Parafrazujac stynne okre-
Slenie prezydenta Franklina Delano Roo-
sevelta mozna by wrecz powiedziel, ze
Europa nie ma juz niczego, w czym mog-
faby pokiadaé nadzieje, poza wlasnym stra-
chem.

Strach przed upadkiem, logika koniecz-
no$ci przypominajaca logike Monneta,
sita inercji: wszystko to pozwoli by¢ moze
europejskiemu przedsiewzieciu trwad na-
dal, ale nie stworzy dynamicznej, otwartej
na zewnatrz Unii, ktéra cieszy sie popar-
ciem swoich obywateli. Bez jakich$ no-
wych sil, bez pozytywnej mobilizacji elit
i spoleczenstw Unia wprawdzie przetrwa
jako skomplikowana uktadanka traktatow
i instytucji, ale efektywnosc jej dziatan
i rzeczywiste znaczenie bedg stopniowo
spada¢, tak jak niegdy$ znaczenie Swie-
tego Cesarstwa Rzymskiego. A przyszli
historycy okreslg by¢ moze okres okoto
roku 2005 mianem apogeum najambit-
niejszej, najbardziej konstruktywnej i po-
kojowej proby zjednoczenia kontynentu,
jaka kiedykolwiek podjeto.

Z angielskiego przefozyt Michat Warchala

Timothy Garton Ash

brytyjski historyk, eseista, zajmuje sie gféwnie
historig Europy po 1945 roku, profesor studiéw
europejskich na Oxford University, mieszka

w Oksfordzie.

16. Deutsch-Polnisches Forum ¢ Am 29. November 2012 fand in der Kanzlei
des Ministerprasidenten in Warschau das 16. Deutsch-Polnische Forum statt. Haupt-
thema waren die Energiepolitik mit besonderem Fokus auf die Energiesicherheit beider
Lander und die Entwicklung neuer Technologien in der Energiewirtschaft. Diskutiert
wurde ebenfalls tiber die Herausforderungen fiir die deutsch-polnische Partnerschaft
sowie die Zukunft Europas. Das Forum wurde unter Fithrung der beiden Ko-Vorsitzen-
den veranstaltet: Krzysztof Miszczak, dem Direktor des Biiros des Bevollmachtigten
des Ministerprasidenten fiir den Internationalen Dialog sowie Cornelia Pieper, Staats-
ministerin im Auswartigen Amt. Zur Teilnahme an den Diskussionen wurden Vertreter
aus der Zivilgesellschaft, Experten, Parlamentarier, Vertreter aus Forschungs- und Wis-
senschaftsinstituten, Hochschulen, Regionen, Kommunalverwaltungen, Medien, Un-
ternehmen sowie junge Wissenschaftler eingeladen.

XVI Forum Polsko-Niemieckie ¢ 29 listopada 2012 r. w Kancelarii Prezesa Rady
Ministrow w Warszawie odbyto sie XVI Forum Polsko-Niemieckie. Tematem przewod-
nim byta polityka energetyczna, ze szczegélnym uwzglednieniem kwestii bezpieczen-
stwa energetycznego obu krajow
oraz programéw rozwijajacych
nowe technologie energetyczne.
Podczas Forum poruszona zostata
rowniez kwestia wyzwan dla pol-
sko-niemieckiego  partnerstwa
i przysztosci Europy. Forum odbylo
sie pod przewodnictwem wspét-
przewodniczacych: Krzysztofa Misz-
czaka, dyrektora Biura Peinomocnika
PRM ds. Dialogu Miedzynarodo-
wego, oraz Cornelii Pieper — mini-
ster stanu w Federalnym MSZ :
Niemiec. Do udziatu w obradach zostali zaproszeni przedstawiciele spoteczenstwa oby-
watelskiego, eksperci, parlamentarzysci, przedstawiciele instytucji analitycznych, ba-
dawczo-naukowych i uczelni, przedstawiciele regionéw, wladz samorzadowych,
mediéw, przedsiebiorcy oraz mltodzi naukowcy.

Deutsch-Polnischer Journalistenpreis ® Noch bis zum 15. Januar 2013 kén-
nen Kandidaten fiir den 16. Deutsch-Polnischen Journalistenpreis vorgeschlagen wer-
den. Die eingereichten Materialien sollten differenziert iiber das Nachbarland
berichten, die komplexen deutsch-polnischen Beziehungen erlautern oder gar beide
Lander aus europaischer Perspektive vorstellen. Eingereicht werden konnen Arbeiten
aus den Bereichen Horfunk, Fernsehen und Print, die zum ersten Mal zwischen dem
1.Januar und dem 31. Dezember 2012 gesendet, gedruckt, ausgestrahlt oder im Internet
zuganglich gemacht wurden. Die Preistrager werden wahrend der 6. Deutsch-Polni-
schen Medientage bekanntgegeben, die vom 06. bis zum 08. Juni 2013 in Breslau statt-
finden. Gestiftet wird der Preis von der Stiftung fiir deutsch-polnische Zusammenarbeit
und der Robert Bosch Stiftung sowie sechs Partnerregionen: den Wojewodschaften
Westpommern, Lebuser Land und Niederschlesien sowie den Bundesldndern Meck-
lenburg-Vorpommern, Brandenburg und dem Freistaat Sachsen. (www.deutsch-polni-
scher-journalistenpreis.de)

Polsko-Niemiecka Nagroda Dziennikarska ¢ Do 15 stycznia 2013 r. mozna
nadsytac¢ prace do XVI edycji konkursu o Polsko-Niemiecka Nagrode Dziennikarska.
Zgltaszane materialy powinny w zréznicowany sposéb opowiadac o kraju sgsiada, ttu-
maczy¢ ztozone relacje polsko-niemieckie lub tez przedstawiaé oba kraje z perspek-
tywy europejskiej. Do konkursu mozna zglasza¢ audycje radiowe i telewizyjne oraz
publikacje prasowe, ktore po raz pierwszy zostaly opublikowane — ukazaly sie drukiem,
zostaly wyemitowane badz udostepnione w internecie - od 1 stycznia do 31 grudnia
2012 r. Nazwiska laureatéw konkursu zostang ogtoszone podczas VI Polsko-Niemiec-
kich Dni Mediéw, ktére odbedg sie we Wroctawiu w dniach 6-8 czerwca 2013 r. Funda-
torami nagrody jest Fundacja Wspétpracy Polsko-Niemieckiej i Fundacja Roberta
Boscha oraz sze$¢ regionéw partnerskich: wojewédztwa — zachodniopomorskie, lubu-
skie i dolnoslgskie oraz landy - Meklemburgia-Pomorze Przednie, Brandenburgia
i Wolne Panstwo Saksonia. (www.polsko-niemiecka-nagroda-dziennikarska.pl)
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Kulinarische Kultur

Deutsche und polnische Kiiche

Kultura kulinarna

Kuchnia polska i niemiecka
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Polaische Kuche des 21. Jahrhunderts

DIALOG-Gesprich mit Wojciech Modest Amaro

Wojciech Modest Amaro z&hlt zu den herausragendsten Kéchen in Polen. Er arbeitete viele Jahre im Ausland an der Seite
von solchen Chefkéchen wie etwa Ferran Adria (El Bulli) oder René Redzepi (Noma). 2008 erhielt er von der Académie
Internationale de la Gastronomie den Chef de L’Avenir-Preis. In Warschau, nahe der Agrykola Strasse 1, fiihrt er ein kuli-
narisches Atelier, das 2012 vom Reisefiihrer Michelin mit dem Titel ,Rising Star“ ausgezeichnet wurde. Amaro ist Autor
zweier Biicher, ,Die polnische Kiiche des 21. Jahrhunderts* sowie ,,Die Natur der polnischen Kiiche®, in denen er seine Auf-
fassung von der polnischen Kiiche vorstellt - die Verbindung lokaler Produkte mit moderner Technologie. Agnieszka Drot-
kiewicz interviewte Amaro fiir unser Magazin.

lhren Biichern kann ich entnehmen, dass Sie
im kulinarischen Sinne der Idee des ,Kosmo-
polen” nahestehen - einem multikulturellen und
fur das Andere offenen Modell der polnischen
Wesensart. Fiir Sie ist es wichtig, dass die Kiiche
als Teil der kulturellen Identitat aufgefasst wird
und die polnische Kiiche die multikulturelle Hin-
terlassenschaft der polnischen Geschichte erbt,
aus Zeiten, als Polen ein multiethnisches, religiés
vielfaltiges Land war und - zwischen dem Wes-
ten und Orient gelegen - auf der Kreuzung
von Handelswegen lag. Dabei sind wohl einige
Gewiirze aus den Sacken der Handler auf das
polnische Territorium gefallen ...

Oh ja, davon wurde recht viel verstreut
(lacht). In meinen Augen ist die polnische
Kiiche ein multikultureller Schmelztiegel
—was historisch bedingt ist. Wir waren ein
kosmopolitisches Land, wir waren offen,
und dies ist mit Neugier verbunden: Wenn
jemand weltoffen ist — sowohl im kulinari-
schen als auch in jeglichem anderen Sinne
—, dann bildet er sich eine eigene Meinung,
bevor er ein Urteil fillt.

Das, was heutzutage meist als ,Altpolni-
sche Kiiche“ bezeichnet wird, ist ein chao-
tisches Durcheinander von Begriffen. Es
werden Sachen in einen Topf geworfen,
die da eigentlich nicht reingehoren, denn
sie haben keine historische Berechtigung:
Nehmen wir beispielsweise Schweinskote-
lett oder Piroggen, die dort nichts zu su-
chen haben, wenn wir sie auf der Zeitachse
verorten wollten. Das ist nicht diese Kiiche.

Piroggen und Schweinskotelett sind das, was
man an kulinarischen Standen mit Strohdach
auf polnischen Flugh&fen finden kann. Sie be-
tonen hingegen, die polnische Kiiche sei kos-
mopolitisch; es kam beim Verfassen von einigen
Rezepten vor, dass & la polonaise so viel wie
mit Safran“ bedeutete.

Was ich vorhin erwihnte, ist mit einer an-
deren, einige Jahrhunderte alten polni-
schen Eigenart verbunden, die wir teil-
weise bis heute pflegen, nimlich ,zastaw
sie, a postaw sie*, sprich: Koste es, was es
wolle. Diese Einstellung hatte zur Folge,
dass wir unter anderem zu Safran griffen,
am besten gleich zwei Sicke voll (lacht),
damit die anderen einen bestaunen konn-
ten. Die Lust, zu zeigen wer man sei, zu
experimentieren, aber auch die gewdhnli-
che Aufgeblasenheit in Verbindung mit
Neugier bewirkte, dass viele Einfliisse aus
allen Teilen der Welt, einschliefllich des
Orients, den Weg in unsere Kiiche gefun-
den haben. Wir sprachen von Safran, man
verwendete auch Limonen — die ungemein
teuer waren — unter anderen um Bigos,
selbstverstindlich in seiner Zubereitungs-
art fur Privilegierte, zu siuern.

Ich wiirde die polnische Kiiche geografisch
zwischen den Meeren verorten, auf der
Grenze zwischen den Kontinenten, denn
dieser Raum spiegelt sich in der Kiiche

Wojciech Modest Amaro

wieder, was phinomenal ist: Kiichen, die
hauptsichlich auf Grundlage eigener Er-
fahrungen aufbauen, haben eine starke -
Identitit, wir dagegen haben eine Konstel-
lation von Geschmickern. Ich habe Auf-
zeichnungen in den Kalendern polnischer
Messestidte gelesen — im 16. und 17. Jahr-
hundert konnte man dort Hummer, Lan-
gusten, Triiffel und Stopfleber finden. Fii-
gen wir dem die historischen Einfliisse
Frankreichs und Italiens hinzu, die Vermi-
schung der Hoéfe. Interessanterweise wa-
ren wir nicht nur Rezipienten — hier ver-
weise ich auf Professor Jarostaw
Dumanowski, der die Geschichte polni-
scher Speisen in Europa untersucht und
in europdischen Aufzeichnungen viele Re-
zepte d la polonaise entdeckt hat, das heifdt
von der polnischen Kiiche inspirierte Spei-
sen. Diese Rezepte geben einem zu den-
ken, denn falls d la polonaise selbiges wie
,mit Safran“ bedeutet, dann konnte je-
mand der nicht weifd, dass wir ein
Schmelztiegel der Geschmicker waren,
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denken, wir waren der grofte Safranher-
steller gewesen!

Es ist selbstverstindlich schade um all die
Erfahrungen, die groftenteils von 50 Jah-

ren Kommunismus verdringt wurden ...

Ich habe einmal mit Fernsehkoch Robert
Maktowicz dariiber gesprochen, wie sehr der
Kommunismus die kulinarische Landschaft Po-
lens verengt hat, indem er beispielsweise ein
und dasselbe Rezept fiir eine Tomatensuppe
aus Tomatenmark in die Speisekarten aller Res-
taurants von den Bergen bis zum Meer ein-
fiihrte. Apropos Meer und Berge - wir sind ein
von der Natur {ippig ausgestattetes Land und
dies hat entscheidenden Einfluss auf die Kiiche,

auf die Produkte ...

Ich hatte das Vergniigen, mit René Redzepi
(dem Chef des Restaurants Noma in Ko-
penhagen, das 2010/2011/2012 Zum welt-
besten Restaurant wurde) stundenlange
Gespriche zum Thema Kiiche und Kochen
zu fithren. Seine Auffassung vom Kochen
stiitzt sich auf die Verwendung lokaler Pro-
dukte aus Gebieten, die in einem Radius
von 40 km von seinem Restaurant entfernt
liegen. Naja, wenn wir diesen Radius er-
weitern wiirden, wiirden wir iiber Déne-
mark hinaus springen (lacht). Er erkennt
und weifd das Potential Polens zu wiirdi-
gen, seine vielfiltige Natur: die Gebirge,
Walder, Seen, das Meer — und jeder dieser
Gebiete hat viele interessante Produkte.
Die Kunst besteht jetzt darin, diese wie-
derzuentdecken.

Gehen wir zu dem tiber, was Sie tiber Produkte
sagen: Ein gelungenes Gericht hinge zu 60
Prozent von der Quialitit seiner Produkte und
zu 40 Prozent vom Talent des Kochs ab.

Ja — vom Talent, der Erfahrung und der
Gabe, Zutaten so neu zu komponieren,
dass sie zusammenpassen. Ich idndere
meine Meinung nicht und werde dies ver-
mutlich nie tun: Das wichtigste sind die
Produkte. Es gibt Rezepte, die trotz all des
ganzen modernen Wissens und verschie-
dener Technologien sich selbst verteidigen
werden: durch ihre einfachste Zuberei-
tungsart, genannt ,verdirb es nicht“. Wenn
ein Produkt von sich aus stark ist, qualitativ
gut, dann wird er durch tibermifiges Tiif
teln verdorben. Es gibt viele solcher starker
Produkte.

Ich méchte darauf hinweisen, dass wir in
Zeiten der Globalisierung in den Liden
oftmals nur zwei Sorten Apfel, eine Sorte
Birne oder vier Sorten Fleisch kaufen kén-
nen; Polen, ein fiir seine Wilder bekanntes
Land, hat gerade einmal ein paar Restau-
rants, in denen Wild serviert wird — das

sind paradoxe Zustinde, die wir zu verin-
dern versuchen. Beildufig entdecken wir
dabei dutzende von Produkten, die nie Teil
einer kulinarischen Kreation wurden —
man weifd nicht warum, haben sie doch
Geschmack, Aroma, Duft und eine inte-
ressante Struktur. Ich lehne die Art zu Ko-
chen ab, die sich auf die 15 beliebtesten
,Supermarktprodukte“ beschrinkt. Meiner
Meinung nach hat die Suche nach verges-
senen Produkten etwas vom Missionie-
rungsgedanken.

Man sagt, die moderne Kiiche verderbe all
die gute Tradition samt ihrer Werte. Ich
bin jedoch der Meinung, dass wir es mit
dem Gegenteil zu tun haben: Die Tradition,
versteckt, unter dem Druck des modernen
Lebens in einem Schrank, in den kaum ei-
ner hereinschaut, wird hervorgeholt, wir
haben es mit der sperrangelweiten Off-
nung des Schrankes zu tun, die traditio-
nellen Zutaten werden auf den Tisch ge-
stellt — obwohl in einer leicht verinderten
Form — und mit unserem gegenwirtigem
Wissen verbunden. Man sollte den Fort-
schritt nicht verdammen, dieser begleitet
uns nimlich in allen Lebensbereichen.
Dank des modernen Wissens ist es uns
gelungen zu unterscheiden zwischen dem,
was in der Kochkunst ein von Generation
zu Generation tibertragener Mythos war
von Techniken, die sich als universell und
zeitlos erwiesen haben.

Sie behaupten, einige traditionelle Zuberei-
tungsformen wiirden das Produkt zerstéren,
zum Beispiel eine zu hohe Temperatur.

Ja, beispielsweise das. Eine andere Sache
ist die Verwendung von Produkten, die fiir
manch einen gleichbedeutend mit einem
Pakt mit dem chemischen Teufel sind,
doch wir wissen, dass zum Beispiel Algen
in Pulverform, ein natiirliches Produkt,
seit vielen Jahren von der Medizin benutzt
werden. Thre Rolle fiir die Gastronomie ist
sehr positiv. Indem wir verschiedene For-
men aus frischen Produkten schaffen,
zum Beispiel aus Saft, miissen wir ihn
dank der Algen nicht mehr zum Kochen
bringen — und bekannterweise nehmen
wir wihrend des Kochens fiir immer Ab-
schied von all den Vitaminen und Mikro-
elementen.

Wenn wir die Kiiche mit dem Perioden-
system in der Hand betreten wiirden, dann
konnten wir alles anhand chemischer Mus-
ter erkliren, angefangen mit der Zusam-
mensetzung von Salz.

Fiir mich ist bewusstes Kochen wesentlich,
das heifdt, die jeweils angebrachte Technik
wird benutzt. Wenn sie nimlich begriindet
ist, wenn wir die Qualitit, den Geschmack

und das Aroma dadurch steigern, dann
sehe ich einen Sinn darin, auch die kom-
pliziertesten modernen Techniken anzu-
wenden; falls dies jedoch nur spafleshalber,
der Show wegen geschieht, dann lehne ich
dies ab. Das Wohl des Produkts ist mein
oberstes Kriterium.

Genau, und wenn auch ihre Interpretation der
polnischen Kiiche verriickt erscheinen mag (Ka-
ninchenriicken Sous-vide, Kirschen in Essig mit
Bibernellenbliiten, Schaum aus gerduchertem
Speck), so verbirgt sich dahinter doch eine Lo-
gik. Es handelt sich dabei nicht um den Traum
eines betrunkenen Konditors, dahinter verbirgt
sich Disziplin, die manchmal der Poesie sehr
nahekommt (Klarapfel in Brennesselsirup, Zu-
ckerwatte mit Ingwer und Zimt, Brennesselsor-
bet, oder auch Zimtrauch, der dem Lebkuchen
in einem gesonderten Flakon beigegeben wird).

Diese Logik wird gemif des selbstver-
stindlichsten Schliissels angewendet — des
Naturkalenders. ,Im Einklang mit der Na-
tur kochen®, ,die Gabe der Beobachtung*
— dies ist fiir uns wichtig, daraus schépfen
wir unsere Inspiration.

In ,Die Natur der polnischen Kiiche® schreiben
Sie, dass die Inspiration zum gesunden, freudi-
gen und schépferischen Leben durch die Wie-
derentdeckung und Férderung lokaler Produkte
fur Sie Prioritat sei, dass Sie den Patriotismus
des 21. Jahrhunderts als eine Art ,organische
Arbeit” auffassen. In den vergangenen Jahr-
hunderten haben beriihmte Reisende Mais und
Tomaten aus Amerika nach Europa gebracht.
Sie hingegen machen solche Reisen innerhalb
Polens, es sind keine Reisen in die Weite, son-
dern in die Tiefe der Techniken und Rezepturen.

Im Falle Polens ist es wesentlich, dass nach
1989 die Grenzen geédffnet wurden und
wir die Gelegenheit erhalten haben zu
uiberpriifen, inwieweit bunte Werbung
oder auch Erzihlungen tiber ein gewisses
Produkt sich mit der Realitit decken.
Heute, nachdem wir diesen ersten Hunger
gestillt haben, haben wir Autos, Hiuser,
Wohnungen auf Kredit gekauft und gleich-
zeitig unsere Komplexe gegeniiber dem
Westen beseitigt. Wir leben in dhnlichen
Verhiltnissen — besser oder schlechter,
aber wir haben Zugang zu verschiedenen
Dingen. Wir sind soweit, dass eine x-belie-
bige Pizza um die Ecke — also ein Teig-
klumpen mit Ketschup — uns nicht mehr
umhaut. Und dies auf jeder Ebene: Dieje-
nigen, die sich weltweite Besuche in Drei-
Sterne-Restaurants leisten konnen als auch
Touristen, die nach Kroatien oder Italien
verreisen, wo sie authentische Produkte
kosten konnen, gewinnen dadurch eine
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neue Einstellung, ein Bewusstsein dafiir,
dass Meeresfriichte — beispielsweise in Ve-
nedig gegessen —anders schmecken als in
Polen.

Wir bilden uns zunehmend selbst und
wenn wir um uns herum schauen, dann
bemerken wir, wie tippig und reich die pol-
nische Natur ist. Man muss nur den Auto-
matismus ablehnen, denn die interessan-
ten Produkte liegen nicht in Supermirkten
und warten auf uns; man muss sich Mithe
geben, um zu ihnen zu gelangen. Dies ist
ein sehr interessanter Aspekt unserer Ar-
beit — die Suche nach Zulieferern, unsere
Zusammenarbeit mit ihnen, der Erfah-
rungsaustausch und die Tatsache, dass wir
voneinander lernen kénnen.

Unter diesem Gesichtspunkt war das Cook
it Raw Festival sehr wichtig, das im Herbst
2012 stattfand — wir luden die weltweit fiih-
renden Kiichenchefs nach Polen ein und
sie bestdtigten das, was ich und meine
Fachkollegen behaupten: ein gewaltiges
Potenzial sowie historische, kulturelle und
geografische Vielfalt als Grundlage, um
eine starke Identitit der Kiiche auf polni-
schem Gebiet zu schaffen. Es geht dabei
um Produkte, die nicht unbedingt teuer
sein miissen. Restaurants, die gegenwirtig
auf der Welt neue Trends setzen, servieren
keine Stopfleber oder Kaviar, man findet
dort eher untypische Gemiisearten.

In Sara Wieners Restaurant Hamburger Bahn-
hof - Museum fiir Gegenwart, habe ich Kohl-
riben gegessen.

Kohlriiben, Griinkohl, Pastinaken und an-
dere wiederentdeckte Gemiisesorten. Es
liegt auf der Hand, dass die lokalen Gemii-
seproduzenten oftmals nicht mehr kamp-
fen wollen und auf ihren Feldern keine
Mohren mehr anbauen, von denen es in
den Supermarktregalen so viele gibt, dazu
noch aus ganz anderen Weltregionen, und
man weif nicht einmal, ob das tiberhaupt
noch Mohren sind. Doch wenn die Nach-
frage vorhanden ist, dann stellt sich heraus,
dass sie wieder solche Gemiisesorten an-
bauen kénnen wie zum Beispiel Knollen-
sonnenblumen, Topinambur, Haferwurz,
Schwarzwurzel und andere Riibenarten;
sie miissen sich nicht gleich auf Spargeln
umstellen.

Eine groke Rolle bei lhrer Sicht auf Polen und
die Kiiche spielen mit Sicherheit lhre Reisen
und die eigene Migrationserfahrung. Sie lebten
und arbeiteten im Ausland, in vielen Restau-
rants, darunter in so beriihmten wie im Noma
und El Bulli. Wie hat sich das auf lhre Wahr-
nehmung Polens ausgewirkt? Ich habe gelesen,
dass Sie polnische Produkte auf verschiedenen

Markten vorgefunden hatten, darunter einen
Ostseelachs auf einem Markt bei Paris.

Viele Chefkéche jener Restaurants, in de-
nen ich gearbeitet hatte, fragten mich, was
denn die polnische Kiiche sei, und dann
hatte ich verschiedene Produkte aufgelistet.
Ich kann mich nicht daran erinnern, auch
nur ein Gericht genannt zu haben, das mit
Carbonara oder Tarte Tatin vergleichbar
wire, einem Gericht, das die Grenzen iiber-
schritten hat und zum Weltklassiker
wurde. Ich habe viele Produkte genannt:
Griitze, Fleisch, Gemiise, Alkohol, aber
kein einziges Gericht; ich habe weder ein
Schweinskotelett noch Piroggen zubereitet,
obwohl in meinem Buch ,Die polnische
Kiiche im 21. Jahrhundert mein Rezept
fiir Schweinskotelett vorzufinden ist, zu-
bereitet mithilfe modernen Wissens, damit
es saftig und knusprig zugleich ist. Und
als ich diese Produkte nannte, verspiirte
ich das Bediirfnis, diese auf den Tisch zu
legen, sie mir anzuschauen und neu zu
definieren. London, wo ich recht lange ge-
lebt habe, ist eine besondere Stadt mit ei-
ner eigenen Form von Kosmopolitismus —
an jeder Ecke kann man dort Millionen
von Arten unterschiedlicher asiatischer Kii-
chen finden, und anhand der Kiiche der
Emigranten kann man viel iiber gesell-
schaftliche, kulturelle und religise As-
pekte lernen.

Tony Judt hat in seinem Buch ,Das Chalet
der Erinnerungen® geschrieben: ,und die
Madeleine, die diese Erinnerung auslésen
wiirde? Indisches Fladenbrot und Suppe mit
Matzeknédeln, serviert von einem Jiddisch
sprechenden Kellner aus Madras. Wir sind,
was wir gegessen haben. Ich bin eben ein rich-
tiger Englander.”

Ganz genau so. Und dariiber hinaus redet
man beim Essen — es geht ja schlieflich
nicht nur darum, etwas zu essen, sondern
auch etwas zu erfahren. Ich kann mich er-
innern, wie mir die Franzosen wihrend
solcher Gespriche iiber das Essen die
Kunst des Kiseverzehrs und des genuss-
vollen Festmahls beigebracht haben.

Nun ja, denn die Kiiche ist eine Art Sprache.

Es ist eine Sprache. Und der Beruf, den
ich ausiibe, erlaubt es, viele Grenzen zu
tiberschreiten, denn die wichtigste Sprache,
derer wir uns bedienen ist das, was sich
auf dem Teller befindet. Das Reisen auf
der Suche nach Inspiration ist interessant
und ich wiederhole nochmals, auch das
Gesprich. Kochen bedeutet mehr, es ist
ein Konzept, eine Philosophie, etwas, das

frither entsteht und linger anhdlt, als nur
der Verzehr eines Gerichtes.

Sie schreiben, Kochen beanspruche alle Sinne,
auch den sechsten: die Intuition, die Vorahnung,
Erinnerung. Das Kochen ist wie eine Reise in
das Innere der Seele.

Es kommt in unserem Atelier vor, dass wir
wortlich erfahren, was fiir ein kraftvolles
Element beim Essen dieser sechste Sinn
ist. Es kommt vor, dass ...

... die Menschen weinen?

Ja, sie weinen. Ich erinnere mich an eine
Frau, die unser Sohn einmal mitbrachte,
sie war — zum ersten Mal nach 33 Jahren
in Australien — nach Polen gekommen und
als sie Hagebutten und Kornelkirschen ge-
sehen und probiert hatte, war dies fiir sie
eine Erfahrung auf hochster emotionaler
Ebene ...

Eine andere Frau, die aus Texas anreiste
und zum ersten Mal ihren Mann mit nach
Polen nahm, hat es geradezu die Sprache
verschlagen. Als sie ihre Emotionen in den
Griff bekam, erzihlte sie uns eine Ge-
schichte aus ihrer Kindheit: Als sie sechs
Jahre alt war, stiirzte sie im Wald und verlor
das Bewusstsein. Wieder zu sich gekom-
men, splirte sie unter ihrer Backe Moos,
den Duft eines Steinpilzes und einer Beere,
die direkt neben ihrem Gesicht wuchsen.
Dies war zwar eine traumatische Erfah-
rung, doch die Erinnerung an den Sinnes-
eindruck war sehr stark. Und sie fand auf
unserem Teller jene Geschmicker und
jene Erinnerung wieder.

Ich habe erfahren, dass Sie |hr nichstes Res-
taurant im Ausland eréffnen wollen. Haben Sie
vielleicht an Berlin gedacht?

Ja, wir haben uns schon etwas umgeschaut.
Wir haben ein dhnliches Klima, dhnliche
Jahreszeiten, Zugang zu dhnlichen Pro-
dukten. Auch in unserem Metier muss die
Zeit erst einmal reifen, es gibt gewisse
Schritte — dieser liegt noch vor uns. Es
wire die Erfiillung eines meiner Triume,
wenn wir uns mit unserer Kochkunst in
einer weiteren Welthauptstadt niederlassen
und ihr kulinarisches Angebot beleben
wiirden.

Aus dem Polnischen von Arkadiusz Szczepariski

Mit Wojciech Modest Amaro sprach
Agnieszka Drotkiewicz.
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Wojciech Modest Amaro

Kuchnia polska XXI| wieku

Rozmowa DIALOG-u z Wojciechem Modestem Amaro

Wojciech Modest Amaro jest jednym z najwybitniejszych kucharzy w Polsce. Przez wiele lat pracowaf za granica, u boku
takich szeféw kuchni, jak Ferran Adria (El Bulli), czy René Redzepi (Noma). W 2008 Migdzynarodowa Akademia Gastro-
nomiczna przyznata mu prestizowg nagrode Chef de [Avenir. W Warszawie, przy ulicy Agrykola 1 prowadzi kulinarne
Atelier Amaro, odznaczone w 2012 roku przez przewodnik Michelin tytufem ,Rising Star”. Jest autorem dwéch ksigzek
,Kuchnia polska XX| wieku” i ,Natura kuchni polskiej”, w ktérych zaprezentowaf swoja wizje kuchni polskiej — pofaczenie
lokalnych produktéw i wspétczesnej technologii. Z Wojciechem Modestem Amaro rozmawiafa Agnieszka Drotkiewicz.

Z tego, co pisze Pan w swoich ksigzkach, odga-
duije, ze bliska jest Panu w kontekscie kulinarnym
idea ,kosmopolaka” - wielokulturowy, otwarty
na Innego model polskosci. Bardzo istotne dla
Pana jest to, ze kuchnia to element tozsamosci
kulturowej i ze polska kuchnia dziedziczy schede
wielokulturowosci po naszej historii, po czasach,
kiedy bylimy krajem wieloetnicznym, wieloreli-
gijnym, za§ polozenie miedzy Zachodem
a Orientem sytuowato nas na skrzyzowaniu szla-
kéw handlowych - i nieco przypraw z workéw
kupcéw korzennych wysypywalo sie na naszym
terytorium...

O tak, sypalo sie tego do$¢ sporo (smiech).
W moich oczach kuchnia polska jest wielo-
kulturowym tyglem — ma to swoje histo-
ryczne uwarunkowanie. Byliémy krajem
kosmopolitycznym, byli§my otwarci — a to
Iaczy sie z ciekawoscia: jesli ktos jest cie-

kawy $wiata, to — zarébwno w kulinariach,
jak i w kazdym innym obszarze — zanim
wyda werdykt, pozwala sobie na wyrobienie
wlasnego zdania.

To, co dzisiaj najczesciej nazywa sie , kuch-
nig staropolsky”, jest do§¢ chaotycznym po-
mieszaniem pojec. Wrzucaniem do worka
rzeczy, w ktérym sporo z nich znajduje sie
bezpodstawnie, nie ma historycznego uza-
sadnienia — chocby schab czy pierogi nie
powinny sie tam znalez¢, gdyby$my starali
sie to ulozy¢ na osi czasu. To nie jest ta

kuchnia.

Pierogi i schab to jest to, co mozna znalez¢ na
ozdobionych strzecha stoiskach kulinarnych na
polskich lotniskach. Pan podkresla, ze kuchnia
polska to kuchnia kosmopolityczna, zdarzato sie
w zapisie jaki$ przepiséw, ze 4 la polonaise ozna-
czalo ,z szafranem”.

Z ta ciekawoscig, o ktorej mowitem, faczy
sie inna cecha polskosci sprzed paru wie-
koéw, ktora poniekad zostata nam do dzis,
czyli ,zastaw sie, a postaw sie”. Ona powo-
dowala, ze siegaliémy miedzy innymi po
szafran — najlepiej od razu po dwa worki
(Smiech) — zeby pokazac sie na tle innych.
Chec pokazania sie, eksperymentowania,
ale takze zwykle napuszenie polaczone z cie-
kawoscig powodowato, ze do naszej kuchni
trafifo wiele wplywow ze wszelkich stron
$wiata, lacznie z orientem. Moéwilismy
o szafranie, uzywano takze limonek — ktére
skadinad byly koszmarnie drogie — miedzy
innymi do zakwaszania bigosu, oczywiscie
w jego wersji dla uprzywilejowanych.
Umiejscowitbym polska kuchnie w obsza-
rze od morza do morza, na granicy konty-
nentow, i ta przestrzeri ma w niej swoje od-
zwierciedlenie, to jest ewenement —

32

DIALOG 102 (2012-2013)



« KULINARISCHE KULTUR « KULTURA KULINARNA -

kuchnie, ktére wyrosly gtéwnie na pniu
swoich wlasnych do§wiadczen, maja mocna
tozsamo$¢, a my mamy konstelacje sma-
koéw. Czytalem zapiski w kalendarzach pol-
skich miast targowych i tam w XVI, XVII
wieku pojawialy si¢ homary, langusty, trufle
i foie gras... Dodajmy do tego historyczne
wplywy francuskie, wloskie: mieszanie sie
dworéw. Co ciekawe — nie bylismy tylko
strong odbierajaca, tutaj najlepszym auto-
rytetem jest profesor Jarostaw Dumanow-
ski, ktory sledzi historie polskich kulinariow
w Europie i w europejskich zapisach odnaj-
duje wiele wspomnianych przepiséw a la

wania opiera sie na korzystaniu z produk-
tow bardzo lokalnych — pochodzacych z te-
renéw lezgcych w promieniu 40 kilome-
trow od jego restauracji. Zreszta, gdybysmy
zakreglili to koto dalej, to wyskoczylibysmy
poza Danie (Smiech). On dostrzega i docenia
potencjat Polski, zréznicowanie przyrody:
gory, morza, lasy, jeziora — a kazdy z tych
obszaréw ma mnéstwo ciekawych produk-
tow. Teraz sztukg jest ich odnajdywanie.

Przejdzmy do tego, co Pan méwi o produktach
- ze 60 procent sukcesu dania zalezy od jakosci
produktu, a 40 procent od talentu kucharza.

i EmaE

bardziej popularnych, ,marketowych”
sktadnikach, wydaje mi sie, ze w odszuki-
waniu zapomnianych produktéw jest tro-
che misyjnosci.

Styszy sie glosy, Ze nowoczesna kuchnia
marnuje wszystkie dobre tradycje i ich
warto$¢. Ja uwazam, ze jest wrecz odwrot-
nie — to jest wyciagniecie tej tradycji, ktora
przez napér wspolczesnego zycia zostaje
w szafie i malo kto do niej zaglada, to jest
otwarcie tej szafy na osciez, polozenie tra-
dycyjnych sktadnikéw na stole, chod w tro-
che innej formie, i zastosowanie wspot-
czesnej nam wiedzy. Nie ma co oburzac
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polonaise — czyli inspirowanych kuchnig pol-
ska. One daja do myslenia, bo jesli a la po-
lonaise oznacza ,z szafranem”, to kto$ nie-
zdajacy sobie sprawy z tego, ze bylismy
tyglem smakéw, moglby przez pomyltke po-
mysled, ze byliSmy najwiekszym producen-
tem szafranul!

Oczywiscie szkoda tych wszystkich do-
$wiadczen zaprzepaszczonych w duzej mie-
rze przez 50 lat komunizmu...

Kiedys rozmawiatam o tym z Robertem Makto-
wiczem, ze czasy komunizmu bardzo splaszczyly
kulinarny pejzaz Polski — wprowadzajac do jad-
tospiséw restauracyjnych od gér do morza te
sama recepture na zupg pomidorowa z koncen-
tratu. A co do gér i morza - jestesmy krajem
hojnie obdarzonym przez nature i to bardzo
wplywa na kuchnie, na produkty...

Miatem przyjemnos¢ spedzi¢ godziny
z René Redzepim (szef restauracji Noma
w Kopenhadze, uznanej za najlepsza na
$wiecie w 2010, 201 i 2012 roku) na roz-
mowach na temat kuchni. Jego idea goto-

Tak — od talentu, do$wiadczenia, daru
komponowania skladnikéw na nowo, tak
zeby do siebie pasowaly. Nie zmieniam zda-
nia i pewnie nigdy go nie zmienie: to pro-
dukt jest najwazniejszy. Sg przepisy, ktére
mimo calej wspdlczesnej wiedzy i réznych
technologii bedg zawsze bronily sie same
poprzez swoja najprostsza wersje: ,nie ze-
psuj tego”. Kiedy produkt sam w sobie jest
mocny, dobry jakosciowo, to przesadne
kombinowanie tylko go zepsuje. A takich
mocnych produktow jest wiele.

Zwracam uwage na to, ze w dobie glo-
balizacji w sklepach mamy czesto dostep
do dwoéch rodzajéw jabtek, jednego ro-
dzaju gruszki, czterech rodzajow migsa;
Polska, kraj slynacy z laséw, ma raptem
kilka restauracji, ktére serwujg dziczyzne
— to s3 paradoksy, ktére staramy sie zmie-
niad. A przy okazji odnajdujemy dziesigtki
produktéw, ktére nigdy nie staja sie cze-
$cig kulinarnych kreacji — nie wiadomo,
dlaczego? — maja przeciez smak, aromat,
zapach, ciekawg strukture. Ja odrzucam
wersje gotowania, ktéra bazuje na 15 naj-

sie na postep, on towarzyszy nam w kaz-
dej dziedzinie zycia. Dzieki wspolczesnej
wiedzy udato sie oddzieli¢ to, co w kuchni
byto mitem przekazywanym z pokolenia
na pokolenie od technik, ktére okazaly sie
uniwersalne, ponadczasowe.

Pisat Pan, ze niektére tradycyjne formy obrébki
niszczg produkt - na przyklad zbyt wysoka tem-
peratura.?

Chociazby to. Inna sprawa, to wykorzys-
tanie produktow, ktore dla niektoérych ozna-
czaja pakt z chemicznym diablem, a prze-
ciez wezmy na przykiad sproszkowane algi,
naturalny produkt, od wielu lat wykorzysty-
wany w medycynie. Ich rola w gastronomii
jest bardzo pozytywna. Tworzac rozmaite
formy ze $wiezych produktéw, chocby
z soku, dzieki algom nie musimy go zago-
towadé — a wiadomo, ze podczas gotowania
Zegnamy si¢ na zawsze z witaminami, mi-
kroelementami.

Skadinad gdyby$my weszli do kuchni
z tablica Mendelejewa, wszystko mozemy
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opisa¢ wzorami chemicznymi, zaczynajac
od sktadu soli.

Dla mnie istotne jest $wiadome gotowa-
nie, czyli odpowiednie wykorzystanie danej
techniki. Jesli jej wykorzystanie ma swoje
uzasadnienie, jesli uwydatniamy jako$¢,
smak, aromat, wtedy widze sens siegniecia
po nawet najbardziej skomplikowane
wspdlczesne techniki, a jesli to ma by¢ tylko
zabawa, pokaz sztuczek, to ja odrzucam
taka formule. Najwazniejszym kryterium
jest dla mnie dobro produktu.

Wiasnie, bo choé czasem Pana interpretacje pol-
skiej kuchni moga wydawaé sie szalone (comber
z krélika sous vide, czeresnie w occie z listkami
biedrzerica, piana z wedzonego boczku), to jest
w nich logika. To nie jest sen pijanego cukiernika,
jest w tym dyscyplina, ktéra czasem zbliza sig
do poezji (papieréwka w syropie z pokrzywy,
wata cukrowa z imbirem i cynamonem, sorbet z

pokrzywy, czy tez cynamonowy dym dodawany
do piernika w osobnym flakonie).

Ta logika zaaplikowana jest wedtug naj-
bardziej oczywistego klucza — kalendarza
przyrody. ,Gotowanie w zgodzie z naturg”,
,sztuka obserwacji” — to jest dla nas wazne,
wedlug tego klucza szukamy inspiracji.

W, Naturze kuchni polskiej” pisze Pan, ze inspi-
rowanie do zdrowego, radosnego, twérczego
zycia poprzez odszukiwanie i popularyzowanie
lokalnych produktéw, jest dla Pana priorytetem,
ze tak Pan rozumie patriotyzm XXl wieku - jako
rodzaj pracy organicznej. W ubieglych wiekach
wielcy podréznicy przyworzili do Europy z Ame-
ryki kukurydze, pomidory - a Pan odbywa takie
podréze na terytorium Polski, to s3 podréze nie
w dal, ale w glab - technik, receptur.

W przypadku Polski istotne jest to, ze po
1989 roku otworzyly sie granice i mieliémy
okazje sprobowac, na ile kolorowa reklama
czy tez opowiesc o danym produkcie ma
przelozenie na rzeczywisto$¢. Dzisiaj, w sy-
tuacji w ktérej zaspokoili$my ten pierwszy
gtéd, pokupowalisémy samochody, domy,
mieszkania na kredyt, zarazem ustabilizo-
wali$émy sie¢ w naszych kompleksach wo-
bec Zachodu. Zyjemy w podobnych rea-
liach — gorzej lub lepiej, ale mamy dostep
do réznych rzeczy. Nadszed! czas, kiedy
byle pizza za rogiem — czyli kawatek buly
z keczupem — przestaje nas powalaé na
kolana. I to na kazdym szczeblu: ludzie,
ktérych staé na odwiedzanie trzygwiazd-
kowych restauracji na calym $wiecie, jak
i turysci, ktérzy jadg do Chorwacji czy do
Wloch — i tam maja okazje sprobowac au-
tentycznych produktéw — maja wtedy w so-
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bie punkt odniesienia, §wiadomos¢, ze
owoce morza zjedzone na przyklad w We-
necji sg czyms$ innym niz tu.

Sami coraz wiecej sie edukujemy, a kiedy
rozejrzymy sie dookota, zauwazymy, jak
pelna i bogata jest polska natura. Trzeba
tylko odrzuci¢ automatyzm, bo te ciekawe
produkty nie leza w marketach i nie czekaja
na nas, trzeba wykonac prace dotarcia do
nich. To bardzo ciekawy aspekt naszej pracy
— poszukiwanie dostawcow, nasza wspol-
praca, wymiana do$wiadczen, fakt ze mo-
zemy uczy¢ sie od siebie nawzajem.

Pod tym wzgledem bardzo wazny byt fes-
tiwal Cook it Raw, ktory odbyt sie jesienig
2012 roku, na ktéry zaprosiliémy do Polski
czotowych szeféw kuchni z calego $§wiata
i oni potwierdzili to, co méwie ja i moi ko-
ledzy po fachu: ogromny potencjat, histo-
ryczna, kulturows i geograficzng réznorod-
nosc jako podstawe do tego, zeby stworzy¢
mocng tozsamos$¢ kuchni na terenie Polski.
Chodzi przy tym o produkty, ktére nieko-
niecznie sg drogie. Restauracje, obecnie wy-
znaczajace trendy na $wiecie, nie serwuja
foie gras czy kawioru, raczej mozna w nich
znalez¢ nietypowe warzywa.

W restauracji Sarah Wiener w berliiskim mu-
zeum Hamburger Bahnhof jadtam brukiew.

Brukiew, jarmuz, pasternak i inne odkryte
na nowo warzywa. Rzecz jasna, ze czesto
lokalnym producentom warzyw nie chce
sie juz walczy¢ i obsadzaé hektary mar-
chewka, podczas gdy na pétkach marketow
jest jej wiele, w dodatku z zupelnie innych
regionéw $wiata, i nawet nie wiadomo, czy
to jest jeszcze w ogdle marchewka. Ale
kiedy zglosimy zapotrzebowanie, okazuje
sie, ze mogg wroéci¢ do uprawy takich wa-
rzyw jak stonecznik bulwiasty, topinambur,
salsefia, skorzonera, inne odmiany bura-
koéw, nie musza od razu przestawiac sie na
szparagi.

Duza role w Pana postrzeganiu kuchni i Polski
maja zapewne podréze i doswiadczenie emigra-
cji. Mieszkal Pan i pracowat za granica, w wielu
restauracjach, w tym tych bardzo stawnych -
Nomie, El Bulli. Jak to wptyneto na Pana spoj-
rzenie na Polske? Czytalam, ze znajdowat Pan
polskie produkty na réznych targach, miedzy in-
nymi fososia battyckiego na targu pod Paryzem.

Wielu szefow kuchni w restauracjach, w kto-
rych pracowalem, pytalo mnie, co to jest
kuchnia polska i wtedy wymienialem rézne
produkty. Nie przypominam sobie, zebym
wymienit w odpowiedzi danie poréwny-
walne do carbonary czy tarte Tatin, danie,
ktére przekroczyto granice i stalo sie $wia-
towym klasykiem. Wymienialem wiele pro-

duktéw — kasze, miesa, warzywa, alkohole,
ale zadnego dania; nie zrobilem ani scha-
bowego, ani pierogéw, chociaz w ,Kuchni
polskiej XXI wieku” jest méj przepis na kot-
let schabowy, przygotowany z wykorzysta-
niem wspoélczesnej wiedzy, zeby byt soczy-
sty i kruchy. I kiedy wymienialem te
produkty, zapragnatem wylozy¢ je na stét,
przyjrzed sie im i zdefiniowad je na nowo.
Londyn na przyklad, gdzie do$¢ dlugo
mieszkatem, jest szczegdlnym miastem ze
szczegblng odmiang kosmopolityzmu —na
kazdym kroku s tu miliony wersji roznych
kuchni azjatyckich, a poprzez kuchnie emi-
grantéw mozna nauczyc sie wiele na temat

aspektow spotecznych, kulturowych, religij-
nych.

Tony Judt pisat w ,,Pensjonacie pamieci”: ,moja
magdalenka wywolujaca wspomnienia bytby
chleb naan maczany w zupie z kulkami z macy,
podany przez méwigcego w jidysz kelnera
z Madrasu. Jestesmy tym, co jedlismy. A ja je-
stem bardzo angielski”.

Wiasnie tak. A poza tym, przy jedzeniu
sie rozmawia — nie chodzi przeciez tylko
o to, zeby co$ zjesd, ale aby czego$ sie do-
wiedzie¢. Pamietam, jak w czasie takich
rozmdw o jedzeniu, Francuzi uczyli mnie
sztuki jedzenia seréw, biesiadowania.

No tak, bo kuchnia jest rodzajem jezyka.

To jest jezyk. A zawdd, ktory wykonuje, po-
zwala przekraczaé wiele granic, bo najwaz-

niejszym jezykiem, jakim rozmawiamy jest
to, co na talerzu.

Ciekawe jest podrézowanie w poszukiwa-
niu inspiracji i — jeszcze raz powtdrzg — roz-
mowa. Bo kuchnia to nie tylko gotowanie,
lecz takze koncepcja, filozofia, co$, co po-
wstaje wezesniej, i trwa diuzej, niz spozycie
samego dania.

Pisze Pan o tym, ze kuchnia angazuje wszystkie
zmysly, a takze ten szésty zmyst: intuicje, prze-
czucia, wspomnienia. Kuchnia bywa taka po-
dréz3 do dna duszy.

Zdarza sie w naszym atelier, Ze bardzo do-
stownie doswiadczamy, jak silnym elemen-
tem jedzenia jest ten szosty zmyst. Zdarza
sie, ze...

...ludzie ptacza?

Tak, placza. Pamietam pania, ktorg przy-
prowadzit do nas syn, ona byla w Polsce po
raz pierwszy po 33 latach spedzonych w Au-
stralii, i kiedy zobaczyta i sprobowata dzikiej
r6zy, derenia — to byto dla niej doswiadcze-
nie emocjonalne na najwyzszej skali...

Inna pani, ktéra przyjechata z Teksasu
ipo raz pierwszy przywiozta do Polski swo-
jego meza — nie mogla wrecz wydusic z sie-
bie stowa. Kiedy opanowata emocje, opo-
wiedziala nam historie ze swojego
dziecinstwa: kiedy miata szes¢ lat, przewro-
cila sie w lesie i stracita przytomno$c.
A kiedy sie ocknela, poczuta mech pod
swoim policzkiem, zapach borowika i ja-
gody, ktore rosly tuz obok jej twarzy. To byto
skadinad traumatyczne dos§wiadczenie, ale
wspomnienie zmystowe bylo bardzo silne.
Odnalazla to u nas na talerzu, te smaki,
tamto wspomnienie.

Styszalam, ze nastepna restauracje chcialby Pan
otworzy¢ za granica, myslat Pan moze o Berlinie?

Tak, juz sie nawet troche rozgladalismy.
Mamy podobny klimat, pory roku, dostep-
no$¢ produktow. Ale w naszej pracy tez
wszystko ma swoja pore, s3 pewne etapy —
ten jest jeszcze przed nami. To bytoby spel-
nieniem jeszcze jednego mojego marzenia,
gdyby$my z nasza kuchnia weszli do jednej
ze $wiatowych stolic i urozmaicili jej oferte
kulinarna.

Z Wojciechem Modestem Amaro rozmawiala
Agnieszka Drotkiewicz.
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Dorota Mastowska

Die Kiiche memer Grofmutter

Beim Stichwort polnische Kiiche steht mir
sofort das unverwechselbare Kochbuch
mit dem Riihrloffel in Lowiczer Tracht
vor Augen, das damals in jedem polni-
schen Haushalt zu finden war. Und das
Zimmer meiner GroRmutter in dem Plat-
tenbau, wo am Fenster, zwischen filigra-
nen Gardinenmustern, glaubt es
oder nicht, ein Ring polnischer
Frischwurst trocknete.

Meine Groffmutter war eine der
grofiten Feinschmeckerinnen, de-
nen ich im Leben begegnet bin;
eine grofle Anhingerin und Ver-
fechterin des Essens, dem sie
magische, metaphysische Eigen-
schaften zuschrieb, Wirkungen
psychotherapeutischer, trostender,
heilender Art; ich weifs noch ge-
nau, wie sie die Risse und Kratzer
in unseren Kinderherzen mit Hilfe
von Karamelbonbons aus Butter
und Zucker, deutscher Schokolade
mit Sichtfensterchen und Bonus-
Portionen von Paniermehl in
Wachsbohnen zu kitten versuchte.
Obwohl sie traditionelle Gerichte
der polnischen, manchmal der ka-
schubischen Kiiche kochte, lassen
sich in dieser ihrer Kiiche interna-
tionale Einfliisse ausmachen.

Von prigendem Einfluss auf sie
war erstens gewesen, dass sie wo-
chenlang Kohlritbe gegessen
hatte, garniert mit einer Schwei-
neschwarte, die sie wie durch ein Wun-
der aus der Giille gefischt hatte, in die
russische Soldaten sie geworfen hatten.
Das war der Grund, dass sie alle Lebens-
mittel, die nicht Fleisch waren, mit ge-
hoériger Distanz, wenn nicht gar Hohn
betrachtete. Zweitens war meine Grof3-
mutter lange als Zwangsarbeiterin in
Deutschland gewesen. Von dort brachte
sie die Begriffe , Eintopf* (hochst positiv)
und ,Ersatz“ mit (Synonym fiir tibelste
Lebensmittelmifigkeit).

Bei der Kiiche, die ich aus meiner Kind-
heit kenne, handelte es sich also um ein
radikal organisches, wenn auch choleste-
rintiberladenes Slow Food. Berge von Ge-
miise, simige Suppen mit Sahne und
Liebstockl, grofRe Schnitten von frischem
saftigem Brot mit Sahne und Zucker, der

Ubelkeit erregende SiiRwassergeruch der
Fische, die im Spiilbecken gereinigt wur-
den, sandiger Sauerampfer, der aus der
Zeitung gewickelt wurde. Makkaroni wur-
den eher skeptisch gesehen (Ersatz), also
wenn schon Makkaroni, dann nur aus ei-
gener Produktion. Radikale Geringschit-

zung von grimem Gemiise (Griinzeug),
besonders von Salat (das fressen Kanin-
chen) und aller sonstigen Pflanzengewebe
(was fur die Schweinel).

Als Stubenhockerin kam ich bisweilen
in den Genuss diverser krimineller Lecke-
reien und Boni, die bei der heutigen Le-
bensmittelkontrolle nicht durchgehen
wiirden: Rohes Gehacktes fiir Klopse oder
Reste von Hefeteig, die ich aus der Schiis-
sel lecken durfte.

Den Geschmack des leicht salzigen He-
fekuchens, dessen Teig die Grofmutter
ausdauernd und mit aller Kraft mit einem
breiten Loftel schlug, habe ich spiter nie
wieder finden konnen, so sehr ich auch
danach suchte. Ebenso wenig wie das ka-
schubische Gericht ,Ferkase“: Hiithner-
fleisch in weifler Sofde mit Rosinen — trotz

aller Verrenkungen und Kombinationen
gelingt es mir nicht, die Konsistenz und
Schattierung von damals wieder hervor-
zurufen. Nie habe ich auch den Ge-
schmack heifler Stampfkartofteln (die un-
ter der Bettdecke gehalten wurden, bis
wir aus der Schule kamen) gefunden, die
mit Matjesheringen und gezuckerter
Sahne mit Zwiebeln gereicht wurden. Mit
Rithrung erinnere ich mich an die fetten,
linkischen Quarknockenschlangen, die
danach quer zerteilt wurden — und die
Teller voll ausgelassener Butter mit Zimt,
in denen sie schwammen; die zwei Zen-
timeter dicken, angebrannten Eierkuchen.
Den Krug mit Kompottsaft, in den sich
von Zeit zu Zeit eine unschuldige
Fliege verirrte. Die in einem Blech-
napf angesetzte Dickmilch.

Dieses Essen finde ich nicht in den
Milchbars und Arbeiterkantinen,
die in Polen Kult sind, auch nicht
in den hierzulande vergétterten nos-
talgischen Restaurants (Polnisch Es-
sen ,wie bei Oma Mania“), auch
wenn sie manchmal ein grofRartiges
Gegengift nach einer Woche Pho-
Suppe sind. Thr Ambiente (Kachel-
6fen, Stroh in allen Ecken, Hirsch-
geweih, Vorkriegsfotografien, der
Adelsrock) ist ziemlich chaotisch,
harmoniert aber erstaunlich gut mit
der Speisekarte (Wildschweinhaxe,
russische Piroggen, Gurkensalat,
Kotelett aus Gefliigelgehacktem,
Pudding mit Sofde, Tiramisu), und
beide driicken die Sehnsucht nach
dem alten Polen aus, nach einer
nicht niher definierten, wolkigen,
doch ruhmvollen Vergangenheit.

Einen Abglanz polnischer Kiiche,
so wie ich sie aus meinem Eltern-
haus kannte, habe ich recht eigent-
lich erstin Nuirnberg gefunden, im
Restaurant des Krakauer Hauses. Beson-
ders in den dortigen Fleischportionen —
ich erinnere mich an ein Schweinskote-
lett, das fast den ganzen Teller okkupierte
und nur am Rand ein bisschen symboli-
sches Gemiise schiichtern herumgeis-
tern liel. Meine Grofmutter wire mit
dem Koch sehr zufrieden gewesen — so
sollte es ihrer Meinung nach sein. Viel
Fleisch, kein Ersatz, eventuell ein Hauch
Eintopf.

Aus dem Polnischen von Olaf Kiihl

Dorota Mastowska

Schriftstellerin, Theaterautorin, zuletzt
verdffentlichte sie ihren dritten Roman
,Liebling, ich habe die Katzen getétet";
lebt in Warschau.
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Dorota Mastowska

Kuchnia mojej babc

Na hasto kuchnia polska od razu staje mi
przed oczami charakterystyczna, bedaca
W swoim czasie na wyposazeniu kazdego
domu polskiego, ksigzka kucharska z ko-
pystka przebrang w str6j towicki. Oraz po-
koéj mojej babci w bloku, gdzie na oknie,
wsrdd azurowych zwojow firanki suszylo
sie, myslcie co chcecie, petko kiel-
basy polskiej surowe;j.

Moja babcia byta jedna z najwiek-
szych pasjonatek kulinarnych, jakie
spotkatam w zyciu; byla wielkg zwo-
lenniczka i propagatorka jedzenia,
ktéremu przypisywata wlasciwosci
magiczne, metafizyczne, moc psy-
choterapeutyczna, konsolacyjng,
lecznicza; pamietam dokladnie, jak
uzdrawia pekniecia i zarysowania
w naszych dzieciecych sercach za
pomocg karmelkéw 2z masta
i cukru, niemieckiej czekolady
z szybka i bonusowych porcji tartej
butki w fasolce szparagowej. Choc
jej potrawy byly tradycyjnymi potra-
wami kuchni polskiej, czasem ka-
szubskiej, w kuchni jej dopatrzyé
sie mozna bylo wplywéw miedzy-
narodowych.

Po pierwsze, swojego czasu zro-
bilo na niej wielkie wrazenie jedze-
nie tygodniami rzepy okraszonej
cudem znaleziong $winska skorka,
ktérg rosyjscy zolnierze wrzucili
w gndj. To sprawilo, ze ze sporym
dystansem, jesli nie nawet kpina,
odnosila sie do wszelkich produktéw spo-
zywczych, ktore nie byly miesem. Po dru-
gie, babcia dtugo przebywata na robotach
przymusowych w Niemczech. Skad przy-
wiozta pojecie eintopf (jak najbardziej po-
zytywne) oraz erzac (bedace synonimem
spozywczej podlosci).

A wiec kuchnia, ktérg pamietam z dzie-
cifistwa, to jaki$ radykalnie organiczny,
cho¢ hipercholesterolowy slow food.
Sterty wloszczyzny, zabielane dymigce
zupy z lubczykiem, polacie mokrego swie-
zego chleba ze §mietang i cukrem, mdlacy,
jeziorny zapach czyszczonych w zlewie
ryb, opiaszczony szczaw rozwijany z ga-
zety. Raczej mocno zdystansowany stosu-
nek do makaronu (erzac), wigc jesli ma-
karon, to tylko robiony wlasnorecznie.
Radykalna pogarda w kierunku warzyw

zielonych (zielsko), a zwlaszcza salaty (to
jedza kroliki) i wszelkich innych tkanek
rolinnych (to jest dla §wirl!).

Jako dziecko przesiadujace w domu, za-
lapywalam sie zreszta na rézne zbrodni-
cze frykasy i bonusy — z dzisieszej per-
spektywy bardzo watpliwego BHP:

surowe mieso mielone na kotlety albo wy-
lizywanie miski po ciescie drozdzowym.

Lekko stona drozdzéwka, ktorej ciasto
babcia bardzo diugo ttukia z calej sily sze-
rokg tyzka, to smak ktérego nie odnala-
zlam juz wiasciwie nigdy, mimo poszuki-
wan. Tak samo kaszubska potrawa
ferkase: kurczak w bialym sosie z rodzyn-
kami — mimo réznych wygibaséw i kom-
binacji nie potrafie odtworzy¢ tamtych
konsystencji i odcieni. Nie odnalaztam tez
nigdy smaku gorgcych (trzymanych
w 16zku pod poscielg, nim przyjdziemy
ze szkoly) ttuczonych kartofli, podanych
z matyjasami i ostodzong $mietang z ce-
bulg. Ze wzruszeniem wspominam ttuste,
niegramotne wezyki klusek leniwych, po-
tem krojonych na skos — i te talerze pelne
stopionego masta z cynamonem, w kto-

rych plywaly; grube na dwa centymetry,

przypalone nale$niki. Dzbanek z kompo-
tem, do ktérego od czasu do czasu napa-
toczyla sie Bogu ducha winna mucha.
Zsiadle mleko nastawione w blaszanej
misce.

Tego jedzenia nie odnajduje w otoczo-
nych w Polsce kultem barach mlecznych
i stoléwkach pracowniczych, i charaktery-
stycznych, uwielbianych tutaj restaura-
cjach sentymentalnych (Polskie Jadlo ,jak
u babci Mani”), chod czasami s3 one wspa-
nialg odtrutka po tygodniu jedzenia zupy
pho. Ich stylistyka (piece kaflowe, ster-
czace zewszad siano, glowa jelenia, przed-
wojenne fotografie, kontusz szlachecki)
jest dosc chaotyczna, ale zadziwia-
jaco koherentna z menu (udziec
z dzika, pierogi ruskie, mizeria, kot-
let pozarski, budyn z soczkiem, ti-
ramisu), a obydwie wyrazaja tes-
knote za dawng Polskg, za
przesztoscia nie do korica zdefinio-
wang, niejasng, ale chlubna.

Tak naprawde, to jaki§ poblask
kuchni polskiej, ktérg znam z ro-
dzinnego domu, odnalaztam w No-
rymberdze, w restauracji Domu
Krakowskiego. Szczegdlnie w por-
cjach miesa — pamietam kotlet scha-
bowy zajmujacy niemalze caly ta-
lerz, na ktérego brzegu majaczyla
nie$miata, symboliczna, zahukana
jarzynka. Moja babcia bytaby bar-
dzo zadowolona z kucharza — oto
jej idee. Duzo miesa, zadnego
erzacu, ewentualnie odrobina ein-
topfu.

Dorota Mastowska

pisarka, autorka sztuk teatralnych,
ostatnio opublikowata swoja trzecia
powies¢ , Kochanie, zabitam nasze
koty”, mieszka w Warszawie.
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Wie kann man ein Kochbuch mit eigenen Rezepten verfassen, wenn man sein
Leben lang ,spontan” gekocht hat? Aniela (Neli) Rubinsteins (1908-2001)
Kochbuch entstand auf Wunsch ihrer Tochter. Alle Gerichte, die in ,,Nela“s Co-
ockbook“ enthalten sind - so heifst die originale englischsprachige Ausgabe -
mussten aufs Neue vorbereitet, beschrieben und die Zutaten mit Glasern abge-
messen oder gewogen werden. Auf diese Weise sind prézise Rezepte entstan-
den, die der Leser heute erfolgreich nachkochen kann.

Die Autorin dieses einzigartigen Koch-
buches, das ich von der ersten bis zur letz-
ten Seite wie einen unterhaltsamen Ro-
man gelesen habe, kam als Aniela
Mlynarska 1908 in Warschau zur Welt.
Sie war die Tochter des Komponisten und
Dirigenten der Warschauer Oper sowie
Begriinders der Nationalphilharmonie in
Warschau. Als junges Madchen triumte
sie davon, Tinzerin zu werden, doch die
Ehe mit Artur Rubinstein, dem Virtuosen
am Klavier, hat diese Pline durchkreuzt.
Aniela, von der Familie Nela genannt, be-
gleitete ihn bei seinen weltweiten Auftrit-

ten. Sie konnte sogar auf zwei Herdplat-
ten im Hotelzimmer ein Abendessen fiir
ein ganzes Orchester zaubern. Von zu
Hause aus mit der wunderbaren polni-
schen Kiiche ausgestattet konnte sie, zwi-
schen Los Angeles und Paris reisend, ein-
zigartiges Wissen zum Thema Kiiche in
den verschiedensten Regionen sammeln,
ganz zu schweigen von den Rezepten
zahlreicher berithmter Personen, die in
,Nelas Kiiche“ geschmackvoll serviert wer-
den, ebenso wie die leckeren Anekdoten.
Aniela Rubinstein hatte ein auf3ergewchn-
liches Talent: Wenn sie im Restaurant ein

neues Gericht zu sich nahm, war sie in
der Lage, seine urspriinglichen Zutaten
herauszuschmecken und es zu Hause
haargenau nachzukochen.

»Nela“s Coockbook“ erschien 1983 im
Alfred A. Knopf Verlag in New York. Auf
Polnisch wurde dieses einzigartige Koch-
buch zuerst 1990 im Polonia Verlag he-
rausgegeben. Dabei handelte es sich um
eine schlichte Ausgabe, ohne Abbildun-
gen, doch Nelas Beschreibungen sind der-
art suggestiv, dass man die Rezepte nach-
kochen will. Ich gebe zu, dass ich oftmals
mit Nelas Buch in der Hand Zeit in der
Kiiche verbringe und alles, was ich bisher
ausprobiert habe, ist meisterhaft gewor-
den. Die vielmals wiederholten Rezepte,
die sich iiber Jahre hinweg bewihrt haben,
sind gelungen — und das unterscheidet
sie von den extravaganten Pseudorezep-
ten in modischen Zeitschriften.

Ich empfehle, die Geschichte von Nela
Rubinsteins Bigos kennenzulernen, ihre
Erinnerungen an die Verkostung jenes
klassischen polnischen Gerichtes durch
einzigartige Giste, ihre Rezepte und ... gu-
ten Appetit!

Dorota Danielewicz

Aniela Rubinstein

Mein Bigos— Rezst?

Der traditionelle polnische Bigos ist eine Mischung aus frischem Fleisch, gerdu-
chertem Speck, Wurst, Schinken, Sauerkraut, Zwiebeln, Apfeln, Tomaten, Krau-
tern und Gewiirzen sowie Wacholderbeeren. Obwohl ich nicht behaupten kann,
in Sachen Essen sehr sentimental zu sein, so meine ich doch, dass der Bigos ein
wahrhaftiger Freund einer jeden Kéchin und Hausherrin ist. Und ich muss zuge-

ben, dass er mich nie enttiuscht hat.

Es ist ein Gericht, das meist allen schmeckt
und dabei einfach zuzubereiten ist, selbst
in groflen Mengen (man muss nur genii-
gend Zeit zum schneiden und hacken ein-
planen). Den Bigos kann man auf kleiner
Flamme stundenlang kécheln lassen, mehr-
mals aufwdrmen, iiber mehrere Tage lang
im Kiihlschrank halten, ohne befiirchten
zu miissen, dass er dadurch verdirbt; man
kann ihn schlieRlich einfrieren. Alle Zuta-
ten fiir den Bigos sind fiir gewShnlich leicht
zu bekommen, dariiber hinaus kann man
ihn gut im Schnellkochtopf zubereiten.

Der Bigos ist urspriinglich ein Jigerge-
richt gewesen. Die polnischen Wilder wa-
ren schon immer reich an Wild und im
Winter, wenn die Jager fiir eine Woche in
den Wald zogen — manchmal sogar fur
noch linger —, nahmen sie als Proviant
Sauerkraut, gerduchertes Fleisch und un-
terschiedliche Gewdirze mit. Abends, nach
einem ganzen Tag im Wald konnte man
all diese Zutaten sehr leicht in einem klei-
nen Kessel tiber dem Feuer aufwirmen
und das Fleisch des soeben geschossenen
Tieres hinzugeben. Das Fleisch konnte bei-

spielsweise von einem Kaninchen, Hasen,
Wildschwein oder einem Wildvogel stam-
men: von einem Fasan oder einem Reb-
huhn. Dazu hat man in der heiflen Asche
Kartoffeln gebraten und alles mit Wodka
verzehrt. (Ich serviere den Bigos ebenfalls
immer mit Kartoffeln und Wodka).

In Zeiten, als ich dieses Gericht ,vererbt*
bekommen habe, war es bereits keinesfalls
nur ein primitives Gericht. Es wurde von
einigen Kéchinnen aus Itgowo — dem Gut
meiner Mutter, an der Memel gelegen —
tiber Generationen hinweg verbessert.
Letztendlich entstand ein raffiniertes Ge-
richt, das — in Abhingigkeit von der Jah-
reszeit, wihrend der es zubereitet wird —
jeweils leicht unterschiedlich schmeckt.

Das Gericht, das ich wihrend meiner Ju-
gend kennengelernt habe, war stets von
den damals herrschenden Bedingungen
abhingig. Mit Ausnahme des Salzes und
der Gewiirze, die man damals ein Mal pro
Woche bei einem Wanderhindler kaufte,
konnte man alle anderen Zutaten vor Ort
erwerben. In Zeiten, als es noch keine
Kiihlschrinke gab, war die Kunst der Nah-
rungsmittelaufbewahrung sehr gefragt.
Ein Teil der Zutaten stammte aus der sich
unter der Erde befindenden Kellervorrats-
kammer, wo an den Winden tiiber den Re-
galen mit Reihen von Lehmtépfen und
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kleinen Fissern Krinze mit getrockneten
Pilzen hingen. Von dort nahm man aufler
der Pilze auch Tomaten (getrocknete oder
im Sommer gediinstete, wo sie am pracht-
vollsten waren), Sauerkraut (vom Herbst-
anfang) sowie gerducherte Wiirste und ma-
geren Speck von Schweinen, die gleich
nach dem ersten Frost geschlachtet wur-
den. Apfel holte man aus einem speziellen
kleinen Kellerraum, eigens zur Aufbewah-
rung von Friichten eingerichtet, wo sie auf
Regalen — die aus kleinen Brettchen be-
standen, damit die Luft zirkulieren konnte
— inmitten von Stroh lagen. Mit dem fri-
schen Fleisch hingegen ist eine meiner
frithesten Erinnerungen verbunden. Mit-
ten in unserer groflen Kiiche sehe ich
meine schlanke, aufrechtstehende Grof-
mutter, die unserem Koch Anton erklirt,
wie das Fleisch aufzuteilen sei: welche Stii-
cke vor dem Kochen reifen, welche gerdu-
chert, welche sofort verwendet und schlief3-
lich welche zur Wurst und Pastete
verarbeitet werden sollten.

Wihrend unseres ersten Empfangs, den
wir 1932 in unserer Wohnung im Pariser
Montmartre gaben, habe ich mich ent-
schieden, Bigos zu kredenzen. Dieser
schmeckte Arturs Freunden so sehr, das
er in kurzer Zeit zu meinem plat de résis-
tance avancierte. Daher verwundert es auch
nicht, dass ich dieses Gericht wihrend un-
seres Empfangs in Hollywood servierte, zu
dem das ganze Ensemble des , Ballets Rus-
ses“ sowie Personen aus der Filmwelt ka-
men. Auch zum ersten polnischen Ball,
der nach dem Krieg in New York veran-
staltet wurde, kochte ich Bigos. Da es sich
dabei um einen Wobhltitigkeitsball han-
delte, dessen Einkiinfte fiir polnische Emig-
ranten vorgesehen waren, kochten wir ei-
genstindig, um die Kosten der
Veranstaltung niedrig zu halten. Spiter, als
der Ball zunehmend gréfler wurde und
man ihn von den Privatwohnungen in ge-
mietete Hotelsile verlagerte, musste ich
den Hotelk6chen beibringen, wie man den
Bigos zubereitet.

Von anderen denkwiirdigen Empfingen,
auf denen der Bigos die Hauptrolle spielte,
mochte ich noch drei nennen. Da wire zu-
erst der Empfang, den wir fiir die Musiker
der Warschauer Philharmonie gaben, de-
ren Griinder mein Vater gewesen ist, als
sie zum ersten Mal nach New York kamen.
Der zweite, der in Venedig stattfand, stand
in gewissem Sinne ebenfalls mit der Musik
in Zusammenhang — es handelte sich um
ein spates Abendessen zu Ehren Igor Stra-
winskys. In Venedig an Sauerkraut zu kom-
men war keine leichte Aufgabe. Und
schlieRlich der grofe Empfang, der wih-
rend des Krieges von Ouida und Basil Rath-

bone fiir die in Los Angeles stationierten
Soldaten gegeben wurde. Und obschon ich
davon tiberzeugt bin, dass keiner dieser
jungen Minner zuvor von diesem Gericht
gehort hatte, so alen sie es mit riesigem
Appetit und verlangten einen Nachschlag.

Ich bin daher der Meinung, dass unser
Bigos es verdient hitte, ein internationales
Gericht zu werden. Der Bigos zeichnet sich
dadurch aus, dass man ihm nahezu jedem
zu jeder Zeit servieren kann — man kann
ihn sogar unter schwierigen Bedingungen
zubereiten. Es geniigen ein Messer, ein
grofRer Topf, ein Holzl6ffel und ein Herd-
ring. Neulich, als das Stiick ,Gottes verges-
sene Kinder*, in dem mein Sohn John auf-
getreten ist, den Broadway eroberte, habe
ich beschlossen, einen Empfang fiir die
Schauspieler und das ganze Techniker-
team zu geben. Leider kam es so, dass ich
mich wihrend meines Aufenthalts in New
York in einem Hotel einquartiert hatte und
mir lediglich ein Herd mit zwei Herdplat-
ten zur Verfiigung stand. Als meine Toch-
ter Ewa uns anbot, den Empfang in ihrem
Dachboden in Chelsea stattfinden zu las-
sen, kaufte ich alles Notige und bereitete
in meiner Hotel-Kochnische Bigos fiir 45
Personen zu; anschliefend brachte ich al-
les in zwei Plastikeimern zu Ewa. Es hatte
sich gelohnt, denn der Empfang fiel glin-
zend aus. Die Giste, die sich an diesem
Abend bei Ewa trafen, waren enge Freunde,
die sich von der Arbeit her kannten. Selbst-
verstindlich ist gutes Selbstbewusstsein
ebenso wichtig wie gutes Essen, doch ich
bin der Uberzeugung, dass beide Begriffe
mit der ,Gastfreundschaft“ verkniipft sind.
Und nichts bringt dies besser zur Geltung,
als ein ansehnlicher Topf schmackhaften
Bigos.

Wenn das Fleisch bereits gebraten ist und
die Pilze eingeweicht (man kann dies ei-
nen Tag frither machen), dann dauert die
Zubereitung dieses Gerichts in einem
Schnellkochtopf ungefihr 30 Minuten (in
einem einfachen Topf 45 Minuten). Um
sich die Arbeit zu erleichtern, kann man
die restlichen Zutaten zerhacken und wih-
rend des Bratens und Abkiihlens des Flei-
sches kochen.

Mit gekochten Kartoffeln oder Roggen-
brot servieren. Zum Trinken empfehle ich
eiskalten Wodka, Bier oder Rotwein.

10 Portionen als Hauptspeise
oder 15 als Vorspeise

900 g (2 Pfund) frischer Schweineschul-
ter (man kann es auch durch Rinder- oder
Rehschulter ersetzen, oder auch Reste vom
Rinder-, Lamm oder Rehbraten)

450 g (1 Pfund) Wurst

15 g (4 Unzen) getrockneter Steinpilze

drei Gliser (3/4 L) Rinderboullion oder
zwei Wiirfelbouillons aufgelést in drei Gla-
sern Wasser

Salz und Pfeffer

drei Essloffel Margarine

1.800 g (4 Pfund) Sauerkraut

450 g (2 Pfund) gerducherten oder gesal-
zenen Specks

vier Apfel

900 g (2 Pfund) Tomaten oder eine
kleine Dose Tomatenmark

12 zerdriickte Wacholderbeeren oder ein
Essloffel Kreuzkiimmel

12 Pfefferkorner

zwei Lorbeerblitter

vier mittelgrofRe Zwiebeln

450 g (1 Pfund) Kochschinken

zwei Essloffel Zucker (je nach Ge-
schmack)

ein halbes Glas trockenen Wein, Weif-
oder Rotwein (je nach Geschmack)

ein Bouillonwiirfel (je nach Geschmack)

Den Backofen auf 150°C (300 °F) vorhei-
zen. Die getrockneten Steinpilze mit Bouil-
lon iibergieflen und beiseite stellen, damit
sie einweichen. Schweinschulter mit Salz,
Pfeffer und Margarine einreiben, anschlie-
Rend in die Bratpfanne legen. Alles mit ei-
nem halben Glas Wasser tibergiefRen und
in den Backofen legen. Wenn Schweine-
oder Rindfleisch verwendet wird, braucht
man in der ersten Stunde keine Sofse hin-
zuftigen. Wenn jedoch Rehbraten die
Grundlage bildet — sehr mageres Fleisch —
, dann sollte zwei Mal mit fliissiger Butter
iibergossen werden. Wihrend das Fleisch
im Backofen ist, kann man sich folgenden
Tatigkeiten zuwenden:

« Sauerkraut mit kaltem Wasser ausspiilen,
um auf diese Weise die tiberfliissige Siure
loszuwerden. Abtropfen lassen und aus-
pressen.

« Speck in Wiirfel schneiden, in den Topf
legen und solange braten, bis er braun
wird.

« Apfel schilen, entkernen und reiben.

« Nach einer Stunde die Steinpilze aus der
Bouillon nehmen, gut abtropfen lassen
und diinn schneiden. Die Bouillon beiseite
stellen.

« Alle Zutaten in einem schweren Schmor-
topf geben, angefangen mit dem gebratenen
Speck. Als nichstes eine Schicht Sauerkraut
hinzufiigen, dann Pilze, Tomaten und zum
Schluss Apfel. Zwischen den einzelnen
Schichten sollten Wacholderbeeren oder
Kreuzkiimmel untergebracht werden sowie
Pfeffer und Lorbeerblitter. Mit geschlosse-
nem Topfdeckel auf kleiner Flamme andert-
halb Stunden kocheln lassen.
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Nach einer Stunde geviertelte Zwiebeln
zum Fleisch hinzugeben, salzen und - falls
notwendig — alles mit ein wenig Wasser
tibergiefen. Die Temperatur des Back-
ofens auf180°C (350°F) erhchen und das
Fleisch eine Stunde braten, bis es ganz
weich ist.

Aniela und /i Artur Rubinstein

Wihrenddessen die Haut von der Wurst
entfernen, in Wiirfel schneiden und 10 Mi-
nuten auf kleiner Flamme braten. Abstel-
len. Schinken in Wiirfel schneiden und
ebenfalls beiseite stellen.

Wer mag, kann in der Zwischenzeit Ka-
ramell zubereiten. Nach zwei Minuten,
wenn dieser etwas abkiihlt ist, mit der
Bouillon verriihren, in der zuvor die Stein-
pilze eingetriankt waren.

Das gebratene Fleisch abkiihlen lassen
und anschliefend in Wiirfel schneiden.
Nach anderthalb Stunden den Topf mit
den gediinsteten Zutaten von der Herd-
platte nehmen und die Bouillon samt Ka-
ramell sowie das gebratene Fleisch, die
Waurst und den Schinken hinzufiigen. Man
kann auch alles mit Wein abschmecken.

Den Topfinhalt ordentlich durchrithren
und auf kleiner Flamme kdcheln lassen.
30 Minuten lang diinsten und aufpassen,
dass nichts anbrennt. Anschliefend kos-
ten: Es kann sein, dass noch ein Bouillon-
wiirfel oder etwas Salz hinzugeftigt werden
miissen.

Rezept fiir einen Schnellkochtopf: Wie zuvor
beschrieben fingt man auch hier mit dem Ein-
weichen der Steinpilze an (jedoch nur in ei-
nem Glas Bouillon) sowie dem Braten des
Fleisches. Nach einer Stunde, wenn das
Fleisch teilweise gebraten ist, fligt man die ge-
viertelten Zwiebeln hinzu und erhoht die Tem-
peratur im Backofen. Den Speck in Wiirfel
schneiden und im offenen Schnellkochtopf an-
braten. AnschliefSend geht man zum ersten
Schritt der Bigoszubereitung iiber: Den Speck
in den Schnellkochtopflegen, Sauerkraut, To-
maten, Pilze, Wacholderbeeren (oder Kreuz-
kiimmel), Apfel, Pfeffer und Lorbeerblitter
hinzugeben. 12 Minuten lang kochen bis
Dampf aufsteigt. Den Schnellkochtopf mit kal-

tem Wasser abkiihlen und den Deckel 6ffnen.
Das Fleisch hinzugeben: Wurst, Schinken und
Schweinefleisch. Gut durchriihren. Probieren
und gegebenenfalls einen Bouillonwiirfel hin-
zufiigen. Je nach Geschmack auch etwas
Wein. Im offenen Schnellkochtopf alle Zutaten
ca. 10 Minuten lang diinsten, bis der ge-

& L -
wiinschte Geschmack erreicht ist. Nochmals
probieren — falls notwendig nachwiirzen —und
servieren.

Aus dem Polnischen von Arkadiusz Szczepariski

Aus dem Kochbuch: Aniela Rubinstein,
Kuchnia Neli, Muza Verlag, Warschau 2011
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Jak napisaé ksigzke kucharska i zamiesci¢ w niej wlasne przepisy, jesli przez cate
zycie gotowalo sie ,z reki”? Ksigzka kucharska Anieli Rubinstein (1908-2001)
powstata na prosbe jej cérki. Wszystkie dania opisane w ,,Nela’s Cookbook”,

jak nazywa sie angielskojezyczny oryginat ksiazki, musiaty by¢ raz jeszcze
przygotowane i opisane wraz z odmierzeniem skfadnikéw szklanka lub ich
zwazeniem. Powstaly precyzyjne przepisy, z ktérych dzis czytelnik moze

z powodzeniem skorzystac.

Autorka tej niezwyklej ksigzki kucharskiej,
ktérag przeczytalam od pierwszej do ostat-
niej strony w jeden dzien jak zajmujaca
powie$é, urodzila sie jako Aniela Mly-
narska w 1908 roku w Warszawie. Byla
corka dyrygenta Opery Warszawskiej, kom-
pozytora i zalozyciela Filharmonii Narodo-
wej w Warszawie. Jako mioda dziewczyna
marzyla o zawodzie tancerki, lecz matzen-
stwo z Arturem Rubinsteinem, wirtuozem
gry na fortepianie, pokrzyzowalo te plany.
Aniela, nazywana przez rodzine Nelg, to-
warzyszyla mu w podrézach artystycznych
po $wiecie. Nawet w hotelowych pokojach
na kuchence o dwoch palnikach potrafita
wyczarowac kolacje dla calej orkiestry.
Z domu zabrala w $wiat wspaniala polska
kuchnie, a podrézujac miedzy Los Angeles
i Paryzem zdotata zebrac niezwykla wiedze

na temat kuchni réznych regionéw, nie
mowiac o przepisach od rozmaitych styn-
nych oséb, ktére podawane sg w ,Kuchni
Neli” ze smakiem, jak przepyszne anegdoty.
Aniela Rubinstein miata niezwykly talent:
Spozywajac w restauracji nowa potrawe, po-
trafita rozsmakowac jg na czynniki pierw-
sze i w domu powtorzy¢ danie co do joty.

»Nela’s Cookbook” opublikowana zostala
w wydawnictwie Alfreda A. Knopfa w No-
wym Jorku w1983 roku. W jezyku polskim
pierwsze wydanie tej niezwyktej ksigzki ku-
charskiej ukazalo sie w wydawnictwie Po-
lonia w 1990 roku (in. wyd. — Muza 20m).
Jest to wydanie zgrzebne, bez fotografii,
lecz opisy Neli s3 tak sugestywne, ze mimo
to chce sie gotowac z ich pomocy. Przy-
znam, iz czesto zdarza mi sie spedzac czas
w kuchni z ksigzka kucharskg Neli w reku

o ¥ L
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Kuchnia Nels

i wszystko, co wyprobowalam, wyszlo na
medal. Przepisy wielokrotnie powtarzane,
sprawdzone przez lata, s3 udane — i tym
sie r6znia od wymyslnych pseudoprzepi-
séw z modnych magazynow.

Proponuje poznanie historii bigosu Neli
Rubinstein, jej wspomnien z okazji czes-
towania tym klasycznym polskim daniem
znakomitych goéci, przepisu i... smacz-
nego!

Dorota Danielewicz

Aniela Rubinstein

lradyesyiny figes

Tradycyjny polski bigos jest kombinacja $wiezego miesa, wedzonego boczku, kietbasy,
szynki, kiszonej kapusty, cebuli, jabtek, pomidoréw, ziét i przypraw oraz owocéw
jatowca. Chociaz nie mozna powiedzie¢, bym w sprawach jedzenia byta szczegélnie
sentymentalna, to jednak uwazam, ze bigos jest prawdziwym przyjacielem kazdej
kucharki i pani domu. | musze przyznaé, ze nigdy sie na nim nie zawiodfam.

Jest to danie, ktore na ogét wszystkim sma-
kuje, a jest przy tym tatwe do zrobienia, na-
wet w duzych ilosciach (trzeba tylko zare-
zerwowac odpowiednig ilo§¢ czasu na
krojenie i siekanie). Bigos mozna trzymac
na malenkim ogniu godzinami, wiele razy
podgrzewad, trzymac przez wiele dni w lo-
dowce, bez obawy, ze mu to zaszkodzi,
mozna go wreszcie zamrozié. Wszystkie
sktadniki bigosu sa na ogét fatwo dostepne,
ponadto mozna go z powodzeniem goto-
wac w szybkowarze.

Bigos jest z pochodzenia potrawa my-
sliwska. Polskie lasy obfitowaly zawsze
w zwierzyne 1 w zimie, gdy mysliwi wyru-
szali do lasu na tydzien, a czasem i jeszcze
dtuzej, zaopatrywali sie na droge w kiszona
kapuste, wedzone miesiwa i rozmaite przy-
prawy. Wieczorem po dniu spedzonym w le-
sie wszystkie te sktadniki tatwo mozna bylo
zagrzac w kociotku nad ogniskiem, dodaw-
szy do nich jeszcze §wieze mieso z dopiero
co upolowanej zwierzyny. Mogto to by¢
mieso krolika, zajaca, dzika lub sarny albo

tez z dzikiego ptactwa: na przyklad bazanta
lub kuropatwy. Do tego pieklo sie w popiele
ziemniaki, wszystko za$ obficie zakrapialo
wodka. (Ja réwniez zawsze podaje bigos
z ziemniakami i wodka).

W czasach, gdy ,odziedziczytam” to danie,
nie bylo ono juz prymitywna potrawa. Zo-
stato ulepszone przez kilka pokolen kucha-
rek z Ilgowa, rodzinnej posiadtosci mojej
matki, polozonej nad Niemnem. W rezul-
tacie powstalo wyrafinowane danie, ktére
oczywiscie réznito sie nieco w zaleznosci
od pory roku, w ktérej bylo przyrzadzone.

Danie w postaci, w jakiej je poznatam za
czaséw mojej mlodosdi, bylo cisle zwiazane
z warunkami, w jakich powstawalo. Z wy-
jatkiem soli i przypraw, ktore kupowato sie
raz w tygodniu od wedrownego przekupnia,
pozostate sktadniki byly na miejscu. W cza-
sach, gdy nie bylo jeszcze lodowek, sztuka
przechowywania jedzenia stala bardzo wy-
soko. Czes¢ ingrediencji pochodzita wiec
z czeSciowo zakopanej w ziemi piwnico-spi-
zarni, gdzie na $cianach nad pétkami z rze-
dami glinianych garnkéw i beczutek wisiaty
wianki suszonych grzybow. Stamtad poza
grzybami bralo si¢ pomidory (suszone lub
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duszone w lecie, gdy byly najbardziej oka-
zale), kapuste kiszong na poczatku jesieni
oraz wedzone kietbasy i chudy boczek zro-
bione ze $win zabitych zaraz po pierwszych
mrozach. Po jabtka szlo sie do specjalnej
piwniczki przeznaczonej do przechowywa-
nia owocow, gdzie lezaly one wsrod stomy
na péteczkach zbitych z cienkich deszczutek
tak, by powietrze moglo swobodnie cyrku-
lowa¢. Natomiast ze $wiezym miesem wigze
si¢ jedno z moich najwczeéniejszych
wspomnient. Po$rodku naszej wielkiej
kuchni widze moja szczuply, prosto trzy-
majacy sie babke, ktéra thumaczy kucha-
rzowi Antoniemu, w jaki sposéb podzielic
tusze miesa; ktére kawatki powinny przed
gotowaniem dojrzed, ktore nalezy uwedzic,
ktére natychmiast wykorzystad, a ktére ze-
mled na kielbasy i pasztety.

Podczas pierwszego przyjecia, ktore wy-
dali$my w Paryzu w naszym mieszkanku
na Montmartrze w 1932 roku, zdecydowa-
fam sie podac wlasnie bigos. Wyrafinowa-
nym przyjaciolom Artura smakowat on tak
bardzo, ze wkrotce stat sie moim plat de ré-
sistance. Nic tez dziwnego, ze podalam go
rowniez podczas pierwszego naszego przy-
jecia w Hollywood, na ktére przybyt caly ze-
spot ,Ballets Russe” oraz ludzie $wiata
filmu. Jest oczywiste, ze bigos krélowat za-
wsze podczas wielkich spotkan z rodakami.
Ugotowatam go na pierwszy polski bal,
ktéry wydano po wojnie w Nowym Jorku.
Poniewaz byla to impreza charytatywna,
z ktorej dochdd byt przeznaczony dla pol-
skich uchodzcéw, gotowalysmy same, by
jak najbardziej obnizy¢ koszty przyjecia.
W pozniejszych latach, gdy bal rozrést sie
tak, Ze trzeba go bylo przenies¢ z prywat-
nych mieszkan do wynajetych sal hotelo-
wych, musiatam udzieli¢ lekcji gotowania
bigosu zawodowym kucharzom.

Z innych pamietnych przyjec, na ktérych
krolowat bigos, wymienie jeszcze trzy. Pierw-
sze z nich to przyjecie, ktére wydalismy dla
czlonkow zespotu Warszawskiej Filharmonii,
ktorej zalozycielem byt moj ojciec, gdy po
raz pierwszy przyjechali do Nowego Jorku.
Drugie, ktore odbylo sie w Wenecji, rowniez
bylo w pewnym sensie zwigzane z muzykg
— jako ze byla to p6Zna kolacja wydana na
cze$¢ Igora Strawinskiego. Zdobycie kiszo-
nej kapusty w Wenecji wcale nie byto rzecza
Tatwa. I wreszcie wielkie przyjecie, ktére w la-
tach wojny Ouida i Basil Rathbone wydali
dla zolnierzy stacjonujacych w Los Angeles.
I choc jestem przekonana, ze zaden z tych
mlodych chopcoéw nie slyszal wczesniej
o tym daniu, jedli je z ogromnym apetytem
i domagali si¢ dokladki.

Sadze wiec, ze nasz bigos w pelni zastu-
guje na to, by stac sie daniem miedzynaro-
dowym.

Bigos charakteryzuje si¢ tym, Zze mozna
go podac niemal wszystkim i w przer6z-
nych okolicznosciach, mozna go tez ugoto-
wac nawet w trudnych warunkach. Wystar-
czy néz, duzy garnek, drewniana tyzka
i chociazby jedna fajerka. Niedawno, gdy
sztuka , Dzieci gorszego Boga”, w ktorej wy-
stepowat maj syn, John, $wiecila triumf na
Broadwayu, postanowitam urzadzié przyje-
cia dla aktoréw i calego zespolu technicz-
nego. Niestety, tak sie zlozylo, Ze podczas
tego pobytu w Nowym Jorku zatrzymatam
sie w hotelu i dysponowatam tylko malerika
kuchenka z dwoma palnikami. Gdy moja
corka, Ewa, zaofiarowala nam swdj strych
w Chelsea, kupitam wszystko co trzebaiw
mojej hotelowej kuchennej wnece ugoto-
watam bigos dla czterdziestu pieciu 0sdb,
a nastepnie w dwoch plastykowych wiader-
kach przetransportowalam wszystko do
Ewy. Warto bylo, bo przyjecie udalo sie wy-
$mienicie. Goscie, ktorzy tego wieczoru ze-
brali sie w mieszkaniu Ewy, byli bliskimi
przyjacidtmi, zzytymi dzieki wspélnej pracy.
Oczywiscie dobre samopoczucie jest réwnie
wazne, co dobre jedzenie, lecz w moim
przekonaniu oba te pojecia taczy stowo ,go-
Scinno$¢”. A tego nic lepiej nie wyrazi niz
pokazny garnek smakowitego bigosu.

Jesli mieso jest juz upieczone, a grzyby
namoczone (mozna to zrobi¢ dzien wczes-
niej), przygotowanie tego dania w szybko-
warze nie zajmie wiecej niz 30 min (w zwy-
Idym garnku 45 min). Aby sobie ulatwic
robote, pozostate sktadniki mozna posiekac
i ugotowad w trakcie pieczenia i studzenia
miesa.

Podawac z gotowanymi ziemniakami lub
zytnim chlebem. Do picia radze poda¢ do-
brze zamrozong wodke, piwo lub czerwone
wino.

10 porcji jako gtéwne danie
lub 15 jako przekaska

900 g (2 funty) $wiezej fopatki wieprzo-

wej (mozna ja zastapic topatka wotowa lub

z sarny, réwnie dobrze mozna uzyc resztek

pieczeni wolowej, baraniej lub z sarny)
450 g (1 funt) kietbasy

15 g (4 uncje) suszonych prawdziwkow

3 szklanki (3/4 1) esencjonalnego podsta-
wowego bulionu wotowego lub 2 kostki bu-

lionowe rozpuszczone w 3 szklankach wody

s6l i pieprz

3 tyzki stolowe margaryny

1800 g (4 funty) kiszonej kapusty

450 g (1 funt) wedzonego lub solonego
boczku

4 jabtka

900 g (2 funty) pomidoréw lub mata
puszka koncentratu pomidorowego

12 ziarenek pieprzu

12 rozgniecionych owocoéw jatowca lub
1lyzka stolowa kminku

2 listki bobkowe i 4 $rednie cebule

450 g (1 funt) gotowanej szynki

2 lyzki stolowe cukru (wedlug uznania)

1/2 szklanki wytrawnego wina, biatego lub
czerwonego (wedtug uznania)

1 kostka bulionowa (wedtug uznania)

Piekarnik nagrza¢ do 150°C (300°F). Su-
szone prawdziwki zala¢ bulionem i odsta-
wid, by zmiekly. Lopatke wieprzowa natrze¢
sola i pieprzem, wysmarowa¢ margaryng
i polozyc na brytfannie. Zala¢ 1/2 szklanka
wody i wstawi¢ do pieca. Jesli uzywamy
miesa wieprzowego lub wolowego, w pierw-
szej godzinie pieczenia nie ma potrzeby
podlewad go sosem. Jesli jednak pieczemy
sarnine, ktéra jest wyjatkowo chudym mie-
sem, nalezy podlac jg dwa razy roztopionym
mastem. W czasie, gdy mieso jest w piecu,
mozemy wykonad nastepujace czynnosci:

« Wyptukac kiszong kapuste w zimnej
wodzie, by pozby¢ sie nadmiaru kwasu.
Osaczyc i wycisnad.

« Boczek pokroi¢ w kostke, wlozy¢ do
garnka i trzymac na ogniu tak dlugo, az
lekko zbrazowieje.

« Jabtka obrad, wydrazyc i utrzec.

« Po godzinie moczenia grzyby wyjac z bu-
lionu, dobrze osaczyc i cieniutko pokroic.
Bulion odstawic.

« Wszystkie skfadniki umiesci¢ w ciezkim
rondlu, zaczynajac od warstwy przyrumie-
nionego boczku. Nastepnie potozy¢ war-
stwe kiszonej kapusty, dalej grzyby, pomi-
dory i na koncu jabtka. Pomiedzy
poszczegblnymi warstwami powinny sie
znalez¢ owoce jalowca lub kminek, pieprz
ilistki bobkowe. Garnek przykry¢, postawic
na malym ogniu i dusic péttorej godziny.

Po godzinie do piekacego sie miesa doto-
zy¢ pokrojone w ¢wiartki cebule. Posoli¢ je
i, jesli trzeba, wszystko podla¢ odrobing
wody. Temperature w piekarniku podnies$¢
do 180°C (350°F) i piec mieso jeszcze go-
dzine, az bedzie zupelnie miekkie.

W tym czasie zdjaé skore z kietbasy, po-
kroi¢ jg w kostke i smazy¢ na malenkim
ogniu 10 min. Odstawi¢. Szynke pokroic
w kostke i réwniez odstawic.

Jesli kto chce, moze w tym momencie
sporzadzi¢ karmel. Po dwoch minutach,
gdy juz nieco ostygnie, polaczy¢ go z bulio-
nem, w ktérym moczyly sie prawdziwki.

Upieczone mieso ostudzié, a nastepnie
pokroi¢ w kostke. Po péttorej godzinie gar-
nek z duszacymi sie skladnikami zdjac
z ognia i do jego zawartosci dodac bulion
z karmelem oraz pieczone mieso, kietbase
i szynke. Jesli kto chce, moze to wszystko
zala¢ winem. Zawarto$¢ garnka bardzo sta-
rannie wymieszaé i postawi¢ na malym
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ogniu. Dusi¢ 30 min uwazajac, by potrawa
sie nie przypalila. Sprébowaé: by¢ moze,
trzeba bedzie dodac kostke bulionowsa lub
nieco soli.

Przepis na szybkowar: Zaczgc jak wyzej od
namoczenia prawdziwkéw (lecz tylko w jednej
szklance bulionu) i upieczenia migsa. Po go-
dzinie, gdy migso bedzie czgsciowo upieczone,
dodac pokrojone w cwiartki cebule i zwigkszyc
temperaturg w piekarniku. Boczek pokroic w
kostkg i przyrumienic go w otwartym szybko-

warze. Kapuste wyptukac, kietbasg obrac ze
skorki, pokroic w kostkg i smazyc 10 min.

Czekajgc az migso sig upiecze, prawdziwki
pokroic w plasterki (bulion, w ktérym sig mo-
czyty odstawic na pézniej). Przystgpic do
pierwszego etapu gotowania bigosu: w szybko-
warze umiescic boczek, kapuste, pomidory,
grzyby, owoce jatowca (lub kminek), jablka,
pieprz i listki bobkowe. Gotowac 12 min od
ukazania sig pary. Szybkowar ostudzic pod
biezgcg wodg i otworzyc.

Upieczone migso pokroi¢ w kostkg i przystg-
pic do drugiego etapu gotowania bigosu. Spo-

rzqdzic karmel, potgczyc go z bulionem, w kt6-
rym moczyly sig¢ grzyby i wlac do szybkowaru.
Dodac migso: kietbasg, szynke i wieprzowing.
Dobrze wymieszac. Sprébowac i ewentualnie
dodac kostkg bulionowg. Jesli kto chce, moze
dodac wino. W otwartym szybkowarze dusic
wszystkie sktadniki mniej wigcej 10 min, az
ustali sig smak. Sprébowac, a jesli trzeba —
przyprawic i podawac.

Aniela Rubinstein, Kuchnia Neli,
Wydawnictwo Muza, Warszawa 2011

Adam Gusowski & Piotr Mordel

Das Geheimais des Bigos « Yajemaica higosu

ie deutsche und die polnische Kiiche
ben etwas gemeinsam: Sie haben
icht gerade den besten Ruf. Weder
in der Welt noch im eigenen Iand. ,,Pol=
nische Kiiche” und ,,Deutsche Kiche“, das
klingt in beiden I&ndern eher wie eine
Warnung. ,,Zum Italiener” oder sZum Vie
etnamesen” gehen ist in Deutschland ein
Synonym dafiir, einigermafen wohlschme—
ckend zu essen. ,Ich gehe zum Deutschen®
hat dagegen gar keine Bedeutung. Wenn
Uberhaupt, dann klingt der Satz ,Heute
Abend gehen wir zum Deutschen um die
Ecke” eher nach einem Besuch im Swin—
gerklub oder beim Schlachter.

Ein einziges Mal im Leben wollten
wir der polnischen Kiiche deshalb einen
guten Dienst erweisen. Per E=Mail hatte
sich ein deutscher Restaurantkritiker
bei uns gemeldet, ein gewisser Dr.
Christian Greifendorf. Er sei auf der
Suche nach einem guten polnischen Res—
taurant, hatte er geschrieben. Ob wir
ihm da vielleicht weiterhelfen konn—
ten? Oder ob wir vielleicht sogar sel-—
ber bereit wéren, ihm ,die polnische
Kiiche® ein bisschen ndher zu bringen?

Vier Tage spdter standen wir in meiner
Kuche. Wir wollten es dem Restaurant—
kritiker zeigen. Das Problem war al-—
lerdings: Wir hatten lange tlberlegt,
aber als typisch polnisches Gericht
war uns nur Bigos eingefallen. Der Bi-
gos. Der polnische Gemiseeintopf mit
Sauerkraut. Also kochten wir eben Bigos.
Oder besser gesagi: Der Bigos kochte
bereits seit einem halben Tag. Bis
jetzt hatten wir uns nicht getraut,
ihn zu kosten. Im ganzen Raum lag ein
strenger Geruch von Sauerkraut, zer—
kochtem Gemise und Spuren von Friichten

und Pilzen. Wir hatten ohne Rezept
losgelegt und einfach samtliches Ge=
mise, das in unseren Kihlschrénken zu
vergammeln drohte, in einen groSen Topf
geworfen, den Herd angeschaltet, die
Reste eines reifen Hahnchens hinzufiigt
und immer wieder Wasser und Wein nach=—
gegossen. So hatten wir den typisch
polnischen Bigos in Erinnerung: Gemiise
sammeln und die gefdhrlichen Vitamine
moglichst lange abkochen. In den ersten
Stunden hatte der Bigos vor allem nach
Mohren gerochen, seit einiger Zeit do-—
minierte jedoch das Sauerkraut.

B enmiecka i polska kuchnia majg
duzo wspdlnego: nie cieszg sig
szczegblnie dobrg s#awg. Ani na
éwiecie, ani u siebie. ,Polska kuchnia”
i pniemiecka kuchnia” brzmig w obu
krajach niemal jak ostrzezenia. Wyra=—
zenie p6jéé ,do Wrocha” czy ,do Wiet—
namezyka’ funkcjomuje w Niemczech jako
synonim dobrego jedzenia. Tymczasem
»ide do Niemca” nie znaczy kompletnie
nic. Powiedzenie: ,Dzi$ wieczorem
idziemy do Niemca za rogiem” moze co
najwyzej sugerowaé wizyte w klubie
swingerséw lub u pobliskiego rzeZnika.
7 tego wzgledu uznalidmy, ze choé raz
powirmidmy bronié honoru polskiej kuchni.
Pevnego razu zg*osi* sig¢ do nas nie-
miecki krytyk kulinarny, niejaki doktor
Christian Greifendorf. Napisas w mailu,
Ze szuka dobrej polskiej restauracji.
Czy moglibysmy mi w tym pombc? A moze
nawet sami bylibysmy sk*ormi przyblizyé
m nieco polsks sziuke kulinarng?
Cztery dni pdZniej znaleZlismy sie
w mojej kuchni. Zdecydowalismy, ze poka=
zemy krytykowi co$ specjalnego.

MieliSmy tylko jeden problem: po dFu=
gich rozwazaniach przyszed® nam do growy
jedynie bigos jako typowo polska potrawa.
Bigos. Polskie danie jednogarmkowe z du=
szonych warzyw z kiszong kapustg. A wiec
zabralismy sie do gotowania bigosu.

écis'lej rzecz biorgac: bigos gotowas
sie juz od kilku godzin. Na razie
jednak zaden z nas nie odwazy* sie go
sprébowvaé. W ca¥ym mieszkaniu unosi*
sie ostry zapach kiszonej kapusty oraz
rozgotowanych warzyw 2z delikatng do-
mieszkg muty owocowej i grzyboweje.

Zaczglismy gotowaé bez przepisu i po
prostu wrzucilismy do wielkiego garmka
wszystkie warzywa, ktbére wiedy w na=—
szych lodbvwkach, vagczylismy kuchenke,
dodalidmy resztki dojrzazego kurczaka
i potem co chwile dolewali wody Ilub
wina. Tak zapamietalismy to typowe pol—
skie danie: zgromadzié duzo warzyw
i mozliwie najd*uzej wygotowywaé z nich
groZne witaminy. Przez pierwszg godzing
bigos pachnia* g*bwnie marchwig, potem
jednak zdominowa#a go kiszona kapusta.

polniachen

Aus dem Buch:
Club der Polnischen Versager
Rowohlt Verlag, 2012
224 Seiten, 8,99 Euro
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Dorota Danielewicz

Auf deutschen /7 1sche

Eine kulinarische

in Zeit und Raum
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Polen und Deutsche hatten in der langen Geschichte ihrer Nachbarschaft héufig Probleme politischer Natur, konnten sich
aber am Tisch gut verstehen. So unterscheiden sich die Kiichen gar nicht so gravierend - sowohl die eine, als auch die an-
dere Nation mag Fleischgerichte, Kartoffeln, Bier und Suppen. Nichtsdestotrotz vermute ich, nach ein paar Bier oder eini-
gen Glisern Wein wére die Harmonie an einem solchen deutsch-polnischen Tisch ins Wanken gekommen. Grund hierfiir
wéren die Unterschiede in der Zubereitung der Gerichte, denn unsere Kiichen mégen zwar &hnlich sein, aber wie die

Deutschen zu sagen pflegen: ,,Der Teufel steckt im Detail.”

Ich méchte an dieser Stelle von meinen
ersten Erfahrungen mit der Besonderheit
der deutschen Kiiche kurz erzihlen: Uber
viele Jahre hinweg habe ich mich nicht
getraut, Pommes frites — ein zwar belgi-
sches, aber in Deutschland sehr populires
Gericht — mit Mayonnaise zu probieren.
Fiir mich war diese Kombination schlicht
unzulissig, dhnlich wie kalte Kartoffeln
mit Mayo und anderen Zutaten (wie
Gurke, nicht selten im rohen Zustand,
und Speckwiirfeln), bekannt als Kartoffel-
salat. Genauso fremd war fiir mich der
auf Partys gerne servierte Nudelsalat mit
Erbsen, gewlirfelter Wurst und Mayon-
naise. Heute sind erlesenere Varianten
von Nudelsalat verbreitet, wie zum Bei-
spiel der mediterrane — mit Rucola, ge-
trockneten Tomaten und Parmesankise;
statt mit Mayonnaise wird er mit Ol und
Balsamessig verfeinert. Erst nach zehn
Jahren meines Aufenthaltes in Deutsch-
land habe ich mich gewagt, Pommes mit
Mayo zu probieren, und es stellte sich he-
raus, dass sie gut schmecken, auch wenn
sie natiirlich dufRerst kalorienreich sind.

Es wird hiufig angenommen, die Kii-
che im Norden Deutschlands sei schlech-
ter als die im Siiden, die im Westen wie-
derum phantasiereicher als die in den
neuen Bundeslindern. Bei meinen Er-
forschungen konnte ich jedoch feststel-
len, dass diese These recht oberflichlich
sei und, wie gewohnlich, eine Vereinfa-
chung darstellt, die von der mangelnden
Kenntnis iiber Gerichte und Geschichte
herriihrt oder mangelnden Erfahrungen
mit regionalen Sternekiichen. Dariiber
hinaus hat nicht jeder exzellent kochende
Freunde in verschiedenen Regionen
Deutschlands. In durchschnittlichen Lo-
kalen hat ein Tourist in Deutschland sel-
ten die Gelegenheit, typische regionale
Speisen kennen zu lernen. Will man das,
muss man schon tiefer in die Tasche grei-
fen und mit einem Michelin-Reisefiihrer
in der Hand einen Tisch in einem Res-
taurant bestellen, das Haute Cuisine an-
bietet.

Bauernkiiche und Adelskiiche

Wenden wir uns fiir einen Augenblick
der Geschichte zu. Selbstverstindlich,

wenn wir in die Topfe unserer Vorfahren
hineinschauen konnten — sowohl deren
an der Weichsel, als auch deren am Rhein
— wiirden wir schon im Mittelalter Ahn-
lichkeiten feststellen: bei Bauern ein ko-
chelndes, diinnes Siippchen, in den Kii-
chen des Adels Tische, die sich unter der
Last ausgesuchter Speisen biegen. Uber
eine einheitliche Geschichte der deut-
schen Kiiche kann keine Rede sein, denn

Erntelisma-l=rrne

= marhling

ckere Gerichte auf, die unter anderem die
Bewunderung der Giste hervorrufen und
den gesellschaftlichen Status der Gastge-
ber sowie deren Wohlstand unterstreichen
sollten. In historischen Quellen st6f3t man
auf einen Bericht tiber das im Jahre 1303
vom Rat der Stadt Weilenfels gegebene
Festmahl fiir einen Bischof; Anlass war
die Einweihung der Stadtkirche. Das Fest-
mabhl dauerte drei Tage, wobei am ersten

Rezept aus dem Buch ,Deutsche Kiiche" , Teubner Verlag, 200! | przepis z ksiagzki ,Deutsche Kiiche” (Kuchnia niemiecka),

Teubner Verlag, 2007

es gab viele verschiedene, die sich je nach"-‘ Tag Folgendes auf den Tisch kam: Eier-

Region und gesellschaftlicher Schicht sehr
voneinander unterschieden. Man darf
auch nicht vergessen, dass es in der Zeit,
als keine Lebensmittel importiert wurden,
es keine Kunstdiinger oder Gewichshiu-
ser gab, es auf Tischen mal mehr, mal
weniger Speisen gab. Auch Wetterbedin-
gungen regelten das Speiseangebot:
Nach einer Diirre gab es karges Essen,
nach guter Ernte ein Festmahl. Einen
Hungrigen beschiftigte eher die Frage
JWie viel esse ich?“ als ,Was werde ich es-
sen?”, er triumte von dem Tischlein, das
sich selbst deckt.

Auf den Tischen wohlhabender Men-
schen und des Adels tauchten immer le-

suppe mit Safran, Pfefferkérnern und Ho-
nig, Hirsegemiise, Schaffleisch mit Zwie-
beln, gebratenes Huhn mit Zwetschgen,
Stockfisch mit Ol und Rosinen, Aal mit
Pfeffer, gerdsteter Biickling mit Leipziger
Senf, in Schmalz gebratene Wachteln mit
Rettich und Schwein mit Gurken — kurz
und biindig alles, was teuer und rar war.

Im spiten Mittelalter erlebten die Stidte
Mitteleuropas eine Bliitezeit. Das milde
Klima ermoglichte tiber Jahre hinweg
gute Ertrige. Gleichzeitig entwickelten
sich kulinarische Klassenunterschiede:
Weifsbrot wurde ausschlieflich in adeli-
gen Hiusern, das dunkle Roggenbrot mit
Hafermehl unter Strohdichern gegessen.
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Wild und die besten Stiicke von Schwein,
Kalb oder Ochsen waren fiir die Tische
des Adels bestimmt, wihrend Speck,
Waurst, Linsen, Bohnen, Kohl oder Riiben
auf den Tischen der niedrigeren Gesell-
schaftsschichten dominierten. Seifried
Helbling, Ritter und Verfasser von Satiren
didaktischen Charakters, emport iiber die
Willkiir des einfachen Volkes, schrieb
1300 Uber die kulinarische Katastrophe,
zu der es in Osterreich kam: ,Nun essen
sie mit den Herren/ alles, was man Gutes
finden kann./ Das ist fiir das Land ein
Hagelschlag.”

dem berithmtesten Kenner der antiken
Kiiche. Die Kloster haben die Tradition
der romischen Kiiche gerettet und die
deutsche Kiiche deutlich vorangebracht.

Um die Fastenzeiten attraktiver zu ge-
stalten, lieRen Klosterbriider ihrer Phan-
tasie freien Laufund klassifizierten Biber
oder Wasservogel als Fische. Vogel hatten
zwei Beine, die Biber wiederum einen
Schwanz, so konnten sie dem Wasser-
reich zugeordnet und an Fasttagen geges-
sen werden. Natiirlich zusammen mit
dem Bier, das bis heute in dem Benedik-
tinerkloster in Andechs oder in den Kel-

Interessant ist das Urteil des beriihmten franzésischen Philosophen
Michel de Montaigne, das er nach seiner Deutschland-Reise im
Jahre 1580 zum Ausdruck brachte: Die Vielfalt an Speisen, Suppen
und SoBen in deutschen Wirtsh&usern sei so grofs und die Speisen
mit einer solchen Raffinesse zubereitet, dass die Kiiche des franzési-
schen Adels an die deutsche Kiiche keinesfalls heranreichen kénne.

Auf den Tischen der Kloster

Man kann nicht iiber deutsche Kiiche
sprechen, ohne die Klosterkiichen mit
zu beriicksichtigen. Um {iiber die hin
und wieder wiederkehrende Hungernot
die Oberhand zu gewinnen, hielt Karl
der Grofle im Jahre 795 in dem Erlass
,Capitulare de villis“ die detaillierten Vor-
schriften fur Kloster fest, Tierstille zu er-

richten und Girten und Teiche anzule-

gen. Mit der Zeit wurden Ménche und
Nonnen zu Experten fiir die Landwirt-
schaft und Tierzucht und gaben ihr Wis-
sen an die landliche Bevélkerung weiter.
Thr weiteres Verdienst war die Rettung
des Wissens iiber die Kiiche des Romi-
schen Reiches. In ihren Bibliotheken be-
wahrten sie die Schriften von Apicius
auf, einem romischen Gourmet und

lern von Paulanern oder Franziskanern
gebraut wird.

Pfeffer, Zimt und andere Gewiirze

Nachdem die Folgen der Pestepidemie
des 14. Jahrhunderts in Deutschland
uberwunden worden waren, stieg die
Nachfrage nach Fleisch, deshalb wurden
zwanzig Tausend Ochsen aus Polen und
Ungarn gekauft. Zeugnis dieser Zeit ist
heute der steinerne Ochse auf der
Fleischbriicke in Niirnberg. Es wurden
auch Gewiirze aus Asien importiert, die
auf dem Seewege nach Venedig gelang-
ten. Kaufleute, die mit Pfeffer, Zimt und
Piment gehandelt hatten, verdienten sich
eine goldene Nase. Nach der Entdeckung
Amerikas kamen neue Produkte nach
Europa, wie Kakao, Kaffee, Zucker sowie

Tee aus Indien. Selbstverstindlich waren
es Luxuswaren, die sich ausschlieflich
finanziell Privilegierte leisten konnten.

Interessant ist das Urteil des berithmten
franzosischen Philosophen und Huma-
nisten Michel de Montaigne, das er nach
seiner Deutschland-Reise im Jahre 1580
zum Ausdruck brachte: Die Vielfalt an
Speisen, Suppen und Sof3en in deutschen
Wirtshiusern sei so grofd und die Speisen
mit einer solchen Raffinesse zubereitet,
dass die Kiiche des franzosischen Adels
an die deutsche Kiiche keinesfalls heran-
reichen konne.

Dies dnderte sich erstim 17. und 18. Jahr-
hundert, als sich Frankreich in der Regie-
rungszeit Ludwigs XIV. (1638-1715) zu
einem kulinarischen Erlebnisland entwi-
ckelte. Die vornehmen franzosischen Ban-
kette kamen auch in anderen europii-
schen Lindern in Mode. Beispielsweise
1717 in Regensburg wurden bei einem Mit-
tagessen fiir hundert Personen 148 ver-
schiedene Speisen serviert — und das
gleichzeitig, nach dem damals populiren
service d la frangaise. Erst im 19. Jahrhun-
dert wurde der franzosische Service durch
den russischen abgel6st, wo man die Spei-
sen nacheinander auftrug. Die Anzahl der
Speisen sank und auch die Reihenfolge
wurde festgelegt. All das geschah nach der
Devise ,Weniger ist mehr*.

Zu dieser Zeit begann man Porzellan
und Besteck zu benutzen, bis dahin
wurde von flachen Essbrettchen aus Holz
gegessen. Gabeln kamen im 17. Jahrhun-
dert in Gebrauch, aber nur beim Adel.
Das Biirgertum iibernahm die Sitten des
Adels erst im 18. Jahrhundert. Unter
Strohdichern dagegen speiste man noch
lange aus einer gemeinsamen Schiissel
mit einem Loffel.

Bis zum 15. Jahrhundert stand die deut-
sche Kiiche unter dem Einfluss des Mit-
telmeerraums, um sich spiter von der
Neuen Welt inspirieren zu lassen. Ab dem
1. Jahrhundert begann man, sich fiir die
westlichen Nachbarn zu interessieren.
Der Adel orientierte sich an der franzosi-
schen Kiiche, das Biirgertum wiederum
an der Kiiche Grofbritanniens.

Die Zeit der Kartoffel und der Tiitensuppe

Und nun kam schliellich die Zeit der Kar-
toffel. Ein grofles Verdienst, diese siid-
amerikanische, leicht anzubauende
Pflanze einzuftihren, gebiihrt selbstver-
stindlich Friedrich dem Groflen (1712—
1786). Der Kartoffelanbau bewahrte die
Bewohner Brandenburgs mit seinen san-
digen Boden vor einer Hungernot. Fried-
rich lieR seine Soldaten Kartoffelacker be-
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wachen, um auf diese Art und Weise die
landliche Bevolkerung, die der Neuheit
gegeniiber skeptisch auftrat, zu bekeh-
ren ... Bekannterweise schmecken verbo-
tene Friichte am besten, und so fing auch
das preuflische Volk an, die Kartoffelknol-
len zu verzehren.

Der erste, der in Deutschland Kartoffeln
angepflanzt hat, war jedoch der Breslauer
Arzt Laurentius Scholz von Rosenau, Be-
sitzer des legendenumwobenen Gartens
,Hortus Medici“, in dem er hunderte exo-
tische Pflanzenarten gesammelt hat. Kar-
toffeln, die von Francis Drake aus Ame-
rika gebracht wurden, wuchsen im Garten
von Scholz bereits 1597.

Aber Europa erreichten auch andere
Neuheiten. Ab dem 17. Jahrhundert genoss
man immer mehr Siifles und begann, ge-
stiften Kaffee zum Frithstiick zu trinken
und nachmittags Marzipan oder Pralinen
zu schlemmen. 1673 wurde in Bremen
das erste 6ffentliche Kaffeehaus eréffnet;
das nichste entstand 1677 in Hamburg.
In Leipzig 6ffnete das Kaffeehaus ,Zum
arabischen Coffe Baum“ im Jahre 1720
seine Tore.

Kartoffeln, die immer grofiere Industria-
lisierung der Landwirtschaft und Kunst-
diinger halfen dabei, eine Hungernot ab-
zuwenden, und zu Beginn des 19.
Jahrhunderts wurden Konservendosen er-
funden, die den Transport sowie die Auf-
bewahrung von Nahrungsmitteln einfa-
cher machten. Dariitber hinaus
verbreiteten sich neue Erfindungen:
Milchpulver (1855), die sogenannte Erbs-
wurst und damit die erste Tutensuppe
(1867); Zucker, hergestellt aus Zuckerrii-
ben, wurde zu einem Massenprodukt.
1869 kamen die Margarine — eine giins-
tige Alternative zu Butter, die nach dem
von Napoleon III. ausgerufenen Wettbe-
werb erfunden wurde — sowie die bis
heute unentbehrliche Brithwiirfel (Maggi-
Wiirfel), mit deren Hilfe eine deutsche
Hausfrau eine Suppe leicht zubereiten
konnte. 1891 begann August Oetker, Back-
pulver zu verkaufen. All diese Neuheiten
beeinflussten die kulinarischen Gepflo-
genheiten des Biirgertums in wachsenden
Stidten. Es entstanden immer mehr Res-
taurants, Kolonialwarenldden und man
fing an, Kochbiicher herauszugeben.

Am bertihmtesten war das Kochbuch
von Henriette Davidis , Praktisches Koch-
buch — zuverlissige und selbstgepriifte
Recepte der gewdhnlichen und feineren
Kiiche“. Bis zum Tod der Verfasserin
(1876) erreichte es 21 Auflagen. Davidis
arbeitete als Gouvernante und Hauswirt-
schafterin, ihr Buch sollte junge, biirger-
liche Médchen auf den komplizierten, ver-

antwortungsvollen und wichtigen Beruf
der Hausfrau vorbereiten. Threr Meinung
nach hatte die Mehrzahl der jungen
Frauen, die heirateten, keine Vorstellung
vom Haushalt und richtiger Ernihrung.
Und wie ist es heute? Ist es besser? Ich
bin mir nicht sicher, vielleicht briuchten
wir doch eine neue Davidis? Thr Leben
und Werk prisentiert das Deutsche Koch-
buchmuseum in Dortmund.

PERRTIEL

ek P

Rezept aus dem Buch ,Deutsche Kiiche®, Teubner Verlag, 2007
Teubner Verlag, 2007

Nun méchte ich Sie zu einem Ausflug
durch die deutschen Regionalkiichen ein-
laden und verspreche, dass es Thnen an
Uberraschungen fiir Feinschmecker nicht
fehlen wird.

JRexlin und JSrandenburg

Ich beginne mit der deutschen Haupt-
stadt, die auch mein Wohnort ist. Berlin
und Brandenburg wurden seit jeher als
Orte verspottet, an denen es nichts aufler
Sand gibt. Und in der Tat, es gestaltete
sich schwierig, diesen berithmten bran-
denburgischen Sandboden zu bepflan-
zen — bis Friedrich der GrofRe Kartoffeln
als eine hervorragende Kalorienquelle
fiir seine Soldaten entdeckte. Die Kartof-
fel wurde zur Grundlage der preufi-
schen Kiiche, sei es in Gestalt von Kar-
toffelpuffer, Pellkartoffel, Piiree oder
Kartoffelsuppe. Fiir die brandenburgi-
schen Sandbdden waren Kartoffeln wie
geschaffen, dhnlich wie Zwiebeln oder
Spargel — auf die Letzteren komme ich

spater noch zuriick. Aber Brandenburg
ist doch auch reich an Fliissen, Seen so-
wie Kanilen voller Forellen, Zander und
Krebse. Zu den berithmten Berliner Ge-
richten gehoren Aal in griiner Sofle mit
Dill und Gurken oder auch fetter Karp-
fen. Krebse ,Berliner Art“ sind eine Art
Eintopf mit Tomaten, Dill, Ei und Sahne.
Herrlich sind auch gekochte Gartengur-
ken mit Dill als Beilage zum Fisch. Ich
kannte aus meiner Zeit in Polen keine

przepis z ksiazki ,Deutsche Kiiche® (Kuchnia niemiecka),

gekochten Gurken und kann sie Thnen
herzlich empfehlen, sie sind eine Deli-
katesse.

Ein besonderer Ort, wenn es um kuli-
narische Gepflogenheiten geht, ist Spree-
wald (Blota), der von Sorben sowie den
Nachkommen flimischer Tuchmacher be-
wohnt wird. Die Letzteren brachten die
kleinen, krummen Gurken in die Region,
ohne geahnt zu haben, was fiir eine kuli-
narische Revolution ihr Geschenk auslé-
sen wiirde. Einst wurden pulverisierte
Gurken zum Abschrecken von Miusen
verwendet, erst nach der Ankunft der Fla-
men begann man, Gurken zu wiirzen
und einzulegen. Heute sind die marinier-
ten Gurken aus der Region ein Export-
schlager und werden sogar in die USA
exportiert. Sie werden von Feldern mit
den sogenannten Gurkenfliegern geerntet,
kleinen Traktoren mit zwei Tragflichen
links und rechts, die an Fliigel erinnern.
Die Erntehelfer liegen darauf mit ausge-
breiteten Armen und sammeln die Gur-
ken. Es ist schwer zu sagen, welche Gur-
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ken besser schmecken, die polnischen
oder die aus dem Spreewald. Die feinen
Unterschiede wie Zutaten und Gewiirze
erzeugen grofle Unterschiede im Ge-
schmack.

Was Berlin angeht, so konnte sich hier
eine fiir die Stadt typische Kiiche nie ent-
wickeln, denn nach Berlin kamen sehr
viele Einwanderer aus Schlesien, Frank-
reich, Polen, der Tiirkei und in letzter Zeit

moglicherweise eine ostpreufdische Erfin-
dung und eines meiner Lieblingsgerichte.

Erwihnenswert ist noch eine seltsame
Weihnachtstradition. Am Heiligabend
wird in den Berliner Hiusern Kartoffel-
salat mit Wiirstchen gegessen, ein sehr
einfaches Gericht. Es stellte sich heraus,
dass diese Tradition aus der Zeit der Ber-
lin-Blockade (1948-49) stammt, als es

Der erste, der in Deutschland Kartoffeln angepflanzt hat, war der
Breslauer Arzt Laurentius Scholz von Rosenau, Besitzer des legen-
denumwobenen Gartens ,Hortus Medici“, in dem er hunderte
exotische Pflanzenarten gesammelt hat. Kartoffeln, die von
Francis Drake aus Amerika gebracht wurden, wuchsen im Garten

von Scholz bereits 1597.

auch aus der ehemaligen Sowjetunion.
Deshalb ist die heutige Berliner Kiiche
eine internationale, bunte Mischung mit
einigen Haute-Cuisine-Lokalen — denn
diese diirfen in einer Hauptstadt nicht
fehlen, die von Eliten aus der ganzen Welt
besucht wird. Typische Berliner Gerichte
sind einfache Hausmannskost, wie das
Omelett Hoppelpoppel — aus Kartoffel-
scheiben, Bratenresten, Riucherspeck,
vermischt mit Eiern und gewlirzt mit Ma-
joran und Kiimmel. Die Zutaten werden
in die Pfanne geworfen und dann landen
sie auf dem Teller. Serviert wird Hoppel-
poppel mit Bratensofle und Salat.

An dieser Stelle darf man auch eine Spe-
zialitdt nicht vergessen, die fuir Berlin ty-
pisch ist und angeblich auch hier erfun-
den wurde — die Currywurst. Im Jahre
1949, in einer kleinen Bude am Stuttgar-
ter Platz, experimentierte Herta Heuwer
aus Langeweile mit Gewliirzen und streute
Curry auf eine gebratene Brithwurst. Zu
diesem Zeitpunkt konnte sie nicht ahnen,
dass 50 Jahre spiter ein Deutsches Cur-
rywurst Museum entstehen (hundert Me-
ter vom Checkpoint Charlie entfernt), und
in der Imbissbude , Krasselt's“ am Rosen-
eck Currywurst mit ... Champagner ser-
viert werden wiirde. Ich wohne neben der
zweiten Filiale von ,Krasselt’s“, da
schmeckt eine Currywurst tatsichlich
grofdartig. Gereicht wird sie mit Worces-
tersofRe, Paprika, aufgewirmtem Ketchup
aus eigener Herstellung sowie — fiir Fein-
schmecker — Zwiebeln und Chili.

Auflerdem findet man in Berlin solche
regionalen Gerichte, wie die Rosenkohl-
suppe aus Spandau, Teltower Riibchen —
auch Gatower Kugeln genannt — eine Mi-
schung aus Rettich und Speisertibe, lecker
und gesund. Ein Klassiker in den Berliner
Restaurants sind Konigsberger Klopse,

schwierig war, etwas Vornehmes zu essen
zu bekommen.

Eisbein erfreut sich nach wie vor grofer
Beliebtheit, auch wenn man wissen muss,
wo ein leckeres Eisbein mit Erbsenpiiree
und Sauerkraut zu finden ist.

In den letzten Jahren, nach der Wieder-
vereinigung Deutschlands, dem Regie-
rungsumzug nach Berlin und dem stei-
genden Touristenverkehr, verwandelte
sich die Hauptstadt in eine Feinschme-
cker-Stadt. Solche Restaurants, wie das
VAU am Gendarmenmarkt, das Margaux
oder das Hotel Kempinski am Ku’damm
ziehen prominente Besucher an, Stars
aus der Film- und Musikbranche, Politiker
sowie Geschiftsleute.

Aber fiir den Durchschnittsberliner, in
einer Stadt mit einer Arbeitslosenquote
von 24 Prozent, gilt immer noch der
Spruch: ,Lieber'n biRken mehr, aber da-
fiir wat Jutet.

Ab Mai beginnen viele Unterhaltungen
in Berlin mit der Frage: ,Haben Sie
schon Spargel gegessen? Und in den
Straflen treten Stinde mit Spargel aus
Beelitz hervor, dem Spargelparadies bei
Berlin. Der aus dem Mittelmeerraum
stammende Spargel wurde in den Nor-
den Europas von Rémern gebracht. Die
Wurzeln dieser Gemiisesorte konnen
eine Linge von bis zu sechs Metern er-
reichen und sich sehr gut mit Wasser
versorgen, sogar bei Diirre.

Die Spargelsaison endet mit der Kirsch-
reife (,Kirschen rot, Spargel tot“). Statis-
tisch gesehen verzehrt jeder Einwohner
Brandenburgs jihrlich ein Kilo Spargel.
Mir ist aufgefallen, dass in Polen Spargel
nur ganz kurz gekocht wird, in Deutsch-
land dagegen wird er nach 20 Minuten
Kochzeit gegessen, was ich empfehle. Aus
dem Spargelkochwasser wird eine Suppe

zubereitet, mit Sahne, Ei und den tibrig-
gebliebenen Spargelresten.

YNecklenburg-")orpommern

Nérdlich von Brandenburg liegt Mecklen-
burg-Vorpommern, ein Land an der Ost-
see, reich an Seen, Wildern und kulinari-
schen Uberraschungen, trotz der durch
die DDR hinterlassenen Verwiistungen
in der Kochkultur. In der hiesigen Kiiche
dominiert auch die Kartoffel, die von den
Mecklenburgern ,Triiffel“ genannt wird.
Jingst wurde die in Vergessenheit gera-
tene Steckriibe wiederentdeckt, eine re-
gionale Spezialitit. Die Cremesuppe aus
dieser unauffilligen Gemiiseart, mit Zan-
derklofchen und Griitzwurst, ist eine
wahre Delikatesse, die in den Restaurants
an der Ostsee nicht fehlen darf. Dariiber
hinaus war die Kiiche dieser Region unter
skandinavischem Einfluss, daher kommt
die Tendenz, stif3-saure Gerichte anzubie-
ten — darunter natiirlich Heringe, aber
auch Griinkohl mit Rosinen, der in allen
nordlichen Bundeslindern beliebt ist,
Kalbsbraten in Honig, Gidnseschmalz mit
Apfeln sowie Ginsebraten mit Backpflau-
men. Die Insel Riigen gehérte 200 Jahre
lang zu Schweden, bevor sie nach den Na-
poleonischen Kriegen in preuflische
Hinde fiel. In dieser Region wird Fisch
und nochmals Fisch gegessen, teils auch
Wildgefliigel. In erster Linie jedoch Aale,
die zu DDR-Zeiten Dreifarbenfische ge-
nannt wurden: griin gefangen, braun ge-
rauchert und schwarz verkauft. Geriu-
cherter Fisch, Entenfilet oder auch Hering
gehoren zu den Spezialititen der Region.

Hamburg und Schleswig-Solstein

Der Spur des Herings folgend, bewegen
wir uns weiter in Richtung Westen, nach
Hamburg und Schleswig-Holstein. Aber
passender in diesem Fall wire vermutlich:
Der Spur des Aals folgend, denn diese
Fischart, die in den deutschen Gewissern
reichlich vertreten ist, gehort zur traditio-
nellen Berliner Kiiche. In Schleswig-Hol-
stein wird Aal in Aspik zubereitet, doch
dafiir braucht man magere und lange
Exemplare. Das Aspik, in dem neben dem
Aal Mohren und hartgekochte Eier zu fin-
den sind, wird pikant gewtirzt. Im Mai
bricht in Deutschland nicht nur der Spar-
gelwahn aus, die Deutschen werden auch
verriickt nach Scholle, einem flachen und
fein schmeckenden Fisch. Die gebratene
Scholle — aus der Familie der Plattfische —
wird traditionell mit einem hervorragend
schmeckenden Piiree aus Kartoffeln ser-
viert. Hierzu werden Kartoffeln in Salz-
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wasser gekocht und dann mit warmer, ge-
briunter Butter, Weizenmehl und Eigelb
durch ein Sieb passiert. Die kalorienrei-
chen Kartoffeln werden mit Muskatnuss,
Pfeffer und Salz abgeschmeckt und zu-
sammen mit dem Fisch im Speckmantel
gebraten. Eine Gaumenfreude!
Schleswig-Holstein verbindet man mit
einer Speisekammer voller Schinken, ei-
nem Kutterschiff voller Krabben und Fi-
sche, einem Kontor voller Gewiirze aus
der ganzen Welt, mit Milchmeeren, But-
terbergen sowie Marzipan. In dem Bun-
desland an der Nord- und Ostsee begeg-
nen wir zwei Kiichen: der lindlichen,
einfachen und kriftigen auf der einen,
und der biirgerlichen Kiiche Liibecks, Bre-
mens und Hamburgs auf der anderen
Seite. Die letztere schopfte ihre Inspira-
tion aus Grof3britannien und nahm Ideen
aus der ganzen Welt in sich auf. Kauf-
und Seeleute brachten Neuheiten in die
Hafenstidte und fithrten sie in die deut-
schen Kiichen ein. Typisch fiir den Nor-
den ist die Verbindung des Siien mit
dem Salzigen, wie zum Beispiel bei dem
Eintopf aus Birnen, Bohnen und Speck
oder der Ente nach Liibecker Art mit Ro-
sinen, Apfeln, Zimt und Rum. Nicht nur
in Bayern, sondern auch in Schleswig-
Holstein werden gerne Kliiten zubereitet,

die hiufig als Einlage fiir Suppen dienen.
Ein besonderer Knédel in der Gréfie eines
Tennisballs ist der Grofle Hans, der in ei-
nem Leinenbeutel mit Speck lange ge-
kocht wird.

Ein typisches Gericht, das hiufig am
Heiligabend gegessen wird, ist Griinkohl,
dessen Ernte auf den Feldern erst nach
dem ersten Frost beginnt. Da er Vitamin
C enthilt, eignete er sich vorziiglich fiir
Seeleute auf Schiffen. Der blittrige Kohl
benétigt eine Menge Fett, um seinen Ge-
schmack zu entfalten. Er wird mit gerdu-
chertem Schweinefleisch gekocht und mit
einer Wurst namens Pinkel gegessen, de-
ren Hauptbestandteil Griitze ist. Das
grofite Anbaugebiet flir Griinkohl in
Europa befindet sich im Westen Holsteins.
Das Flachland mit seinem feucht-salzigen
Meeresklima an der Nordsee eignet sich
hervorragend fiir den Anbau dieser Kohl-
art. Die westlichen Winde bilden einen
nattirlichen Schutz vor Schidlingen. Die
flachen, riesigen Weiden Schleswig-Hol-
steins sind fir Schafzucht wie geschaffen.
Daher gehért auch Lammlfleisch zu den
Spezialititen der regionalen Kiiche.

Wenden wir uns nun den Siifdigkeiten
zu, fiir die Liibeck berithmt ist. Der Ur-
sprung solcher Leckerbissen wie Marzi-
pan, Marzipanbrote und -kartoffeln liegt

£, FRANTUR PER

in Venedig. Hier wurde 1409, als es auf-
grund eines Ernteausfalls keinen Weizen
mehr gab, eine Mischung aus Zucker und
gemahlenen Mandeln erfunden, nach
dem Heiligen Markus ,Markusbrot“ ge-
nannt. Was das Liibecker Marzipan be-
trifft, so trug der Konditor Johannes Georg
Niederegger zu seinem Ruhm bei. 1822
begann er mit der Herstellung Marzipans,
das noch bis Anfang des 19. Jahrhunderts
aufgrund der hohen Preise seiner Zutaten
— Mandeln, Rosenwasser, Zucker und dthe-
rischer Ole — in Apotheken zubereitet
wurde. Marzipan war somit ein Luxuspro-
dukt, nur fiir die Reichsten.

Eine andere Spezialitit aus der Stadt war
der Liibecker Rotspon. Hierbei handelt es
sich um Bordeaux, der in den stidtischen
Kellern gelagert und anschlieflend abge-
fullt wurde. Damals herrschte die Auffas-
sung, Wein wiirde wihrend langer Schiffs-
reisen am besten reifen, wonach der in
Litbeck abgefiillte Bordeaux in seinem
Heimatland Frankreich hohes Ansehen
genoss. Uber mehrere Jahrhunderte do-
minierte die Hansestadt den Weinhandel
im ostlichen Gebiet, tiber Rostock und
Danzig bis hin nach St. Petersburg.

Bremen dagegen setzte auf deutschen
Wein und wetteiferte mit Litbeck um den
Titel der Weinhauptstadt des Nordens.
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Der Bremer Ratskeller gilt als die grofite
Sammlung deutscher Weine. Uber ihren
Wert entscheiden 650 Weinsorten, kost-
bare Fassweine von 1653 sowie der ilteste,
trinkbare deutsche Wein — der Riideshei-
mer Apostelwein aus dem Jahre 1727.
Sowohl in den Bremer, als auch in den
Hamburger Speichern wurden grofle
Mengen an Ubersee-Spezialititen einge-
lagert wie Kaffee, Tee, Schokolade und
Zucker. Daher ist es verstindlich, dass

sich die deutsche Kaffee-und-Kuchen-

oder Tee-Kultur ausgerechnet im Norden
entwickelt hatte. Aber auch in Sachsen
(worauf ich spiter zurtickkommen werde)

wohl man auf den ersten Blick das Bun-
desland mit einer einfachen, armen Kii-
che assoziiert, erwarten uns auch hier ku-
linarische Uberraschungen, die ein
Feinschmecker nicht verachten wiirde.
Also, wie schmeckt NRW? Mit Sicherheit
nicht nach Champagner und Kaviar, dafiir
ist die Region zu lindlich und zufrieden
damit, was auf den heimischen Feldern
wichst. Die Kiiche Nordrheins und West-
falens kann man als lokal, unkompliziert
und ziemlich puristisch bezeichnen. Und
dennoch schmackhaft.

NRW ist das bevélkerungsreichste deut-
sche Bundesland. Seine Grenzen verdankt

Schinken, und am berithmtesten ist der
Knochenschinken. Konige aus ganz
Europa bestellten ihn fiir ihre Hofe und
schitzten seinen ausgezeichneten Ge-
schmack. Am besten schmeckt er mit fri-
schem Pumpernickel; eine kulinarische
Verbindung, die man als westfilische Gau-
menfreude bezeichnen konnte. Von der
Vorliebe fur dies einfache Gericht zeugen
die Glasmalereien in der Soester Kirche
,Maria zur Wiese“ (aus dem 16. Jahrhun-
dert). Sie stellen Jesus beim Letzten
Abendmahl dar, der den Aposteln Bier
und Pumpernickel mit Schinken reicht.
Pumpernickel verwendet man zum An-

7= Shinglcknisidien
filn Eiederiilsy

k. I
Rezept aus dem Buch ,Deutsche Kiiche® , Teubner Verlag, 2007 | przepis z ksigzki ,Deutsche Kiiche” (Kuchnia niemiecka), Teubner Verlag, 2007

entwickelte sich die Tradition des Dolce
Vita — des stiflen Lebens. Noch heute ge-
langt jede zweite Tasse Kaffee, die in
Deutschland getrunken wird, iiber Bre-
men hierher. Eine der bevorzugten Win-
terspezialititen in Schleswig ist der , Pha-
risder”, ein Getrank aus Kaffee, Rum und
Schlagsahne - ausgezeichnet im Ge-
schmack, jedoch kann seine Wirkung
schnell gefihrlich werden. Der dazugeho-
rige Rum wurde in Flensburg gebrannt.
Im Jahre 1848 begann Hans Hinrich Pott
mit der Destillation der Spirituose nach
lateinamerikanischen Rezepten. Noch
heute findet man den Pott-Rum in den
Regalen deutscher Supermirkte.

NVovdrhein-Yy/estfalen (NRW)

NRW Kklingt fiir viele Polen bekannt auf-
grund der Migration polnischer Arbeiter
in die Bergwerke des Ruhrgebiets. Ob-

es den Alliierten, die sie nach dem Zwei-
ten Weltkrieg auf der Landkarte recht will-
kiirlich festgelegt haben. Die frohlichen,
heiteren Kolner leben neben den evange-
lischen Westfalen. Einen weiteren Kon-
trast bilden die vielen Grof3stidte, die dich-
ten, griilnen Wilder Sauerlands, die hellen,
mit Reben bedeckten Hiigel Nordrheins
sowie Weiden mit Hunderten von Ochsen
und Kithen. Bereits Heinrich Heine lobte
die Westfalen in seinem satirischen Vers-
epos ,Deutschland. Ein Wintermirchen*
(1844): ,Ich habe sie immer so liebge-
habt,/ Die lieben, guten Westfalen,/ Ein
Volk, so fest, so sicher, so treu,/ Ganz
ohne Gleiflen und Prahlen.“

Das Gleiche kann man tber die regio-
nale Kiiche im NRW sagen. Gerichte mit
so exotisch klingenden Namen, wie M6pp-
kenbrot, Panhas oder Wurstebrei, haben
sich tiber Jahrhunderte hinweg bewahrt.
Westfalen ist das Vaterland von Wurst und

dicken von Sof3en und Suppen oder bei
der Zubereitung von Desserts, zum Bei-
spiel dem ,,Bettelmann®: mit Apfeln, Pum-
pernickel, Korinthen, Niissen, Zucker und
Zimt. Das Moppkenbrot ist eine Mi-
schung aus Schweineblut, Mehl, Speck,
Salz, Pfeffer und Rosinen. Generell spielt
Fleisch in der Kiiche Nordrhein-Westfa-
lens eine grofRe Rolle, und aus dem tradi-
tionellen Fleischpott, in dem einst Ohren,
Pfoten, Schwanz und Schnauze vom
Schwein gekocht wurden, entwickelte sich
der Pfefferpotthast aus Rindfleisch und
Zwiebeln, gewiirzt mit Nelken, Lorbeer-
blattern und Kapern. Das Gericht bahnte
sich den Weg in elegante Restaurants und
gehort zu den Standards der hochqualita-
tiven Kiiche in NRW. Selbstverstindlich
werden Erdipfel — Kartoffeln — auch hier
geschitzt. Ein typisches Gericht ist Him-
mel und Erde, eine Kombination aus Kar-
toffeln, Apfeln und Griitzwurst.
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Westfalen ist das Land der Fleischwaren-
industrie. Nebenbei gesagt, lieben Deut-
sche — dhnlich wie Polen — Wurst. Es gibt
insgesamt 1500 Wurstsorten, und jeder
Einwohner der Bundesrepublik verzehrt
im Jahr 35 Kilo Wurst. Es gibt drei ver-
schiedene Gruppen von Wurstsorten: Die
Rohwurst wird aus rohem Fleisch, Speck
und Gewiirzen zubereitet und durch
Trocknen oder Riuchern konserviert, es
sei denn, man verzehrt sie gebraten (Rost-
bratwurst). Bei der Brithwurst — wie zum
Beispiel der Weifswurst — wird der Wurst-
masse vor dem Abbriihen Eis beigegeben,
dem das Produkt seine helle Farbe ver-
dankt. Die Kochwurst dagegen wird aus
gekochtem Fleisch oder Leber zubereitet
und mit Gelee oder Blut abgerundet. Viele
Manufakturen haben ihre Geheimrezepte,
die von Generation zu Generation weiter-
gegeben werden. So wird gesagt, das Brit
der Leberwurst sei noch ein unerforschtes
Gebiet.

Spricht man tiber Nordrhein, darf man
den grofiten Schatz der Region nicht ver-
gessen: den Wein. Riesling gilt als der
beste Weilwein auf der ganzen Welt.
Schon fiir vier Euro kann man in jedem
Supermarkt eine Flasche dieses gottli-
chen Getrinks kaufen. Aber auch Bier
flief3t in NRW in Stromen. Der Star in
Koln ist vor allem das berithmte helle
Bier — das Kélsch, das aus schlichten
Glisern getrunken wird. In Westfalen
wird eher Pils getrunken, das in sieben
Minuten gezapft werden sollte. Diese
Zeit haben die Einwohner Nordrheins
einfach nicht, sie schenken das Koélsch
schnell ein, ohne auf die Schaumkrone
zu achten.

In Kéln spiirt man den franzésischen
und hollindischen Einfluss. So werden
Muscheln rheinische Art gegessen, die in
Riesling gekocht und mit Pumpernickel
serviert werden. Aufler den Muscheln, die
aus Holland und Belgien importiert wer-
den, wird in NRW selten Fisch gegessen
— anders als in Brandenburg.

Zu den beliebten Spezialititen im Sau-
erland gehort der Sauerbraten: Ein Stiick
Rindfleisch wird in eine Beize aus Wein-
essig und Gewlirzen eingelegt (Lorbeer-
blittern, Piment, Wacholderbeeren) und
anschliefend im Backofen gegart.

JWiedersachsen

Die niedersichsische Kiiche hatte vor al-
lem ein Ziel: schnell zu sittigen, und
zwar den Fischer, den Seemann und den
Bauern. Jeden auf seine Art, anspruchs-
los und giinstig. Wir kénnten also an-
nehmen, dass uns in Niedersachsen

keine besonderen Uberraschungen er-
warten. Oder doch?

Hannover ist zum Beispiel die Heimat
einer der weltberiihmtesten Sofen. Sie
wurde nach Wilhelm August, dem Herzog
von Cumberland benannt (einem Sohn
Konig Georgs I1. von Grof3britannien). Der
Prinz af die siif3liche Sofe zu Wild, kalten
Fleischplatten und Pasteten. Die Cumber-
landsauce wird aus im Rotwein gediinste-
ten Orangen- und Zitronenschalen, Johan-
nisbeergelee, Preiselbeeren, ein bisschen
Meerrettich, Senfpulver und Rotweinessig
zubereitet. Heute wird aber hiufig auf ein
Fertigprodukt zuriickgegriffen.

Der englische Einfluss in Hannover war
grof}, er begann mit der EheschliefSung
zwischen einem Nachkommen der Wel-
fen mit der Nichte eines englischen Ko-
nigs. Thr Sohn, Georg I., wurde in London
zum Herrscher des Konigreichs Grof3bri-
tannien gekront. Es waren die Englinder,
von denen die Hannoveraner die Vorliebe
fiir Schildkrétensuppe iibernommen ha-
ben, aber spiter wurde die Suppe nicht
mehr mit Schildkrétenfleisch gekocht.
Dass das exotische Fleisch eines Reptils
gegen das eines Siugetiers ausgetauscht
wurde, verdanken wir einerseits Napoleon,
auf der anderen Seite einem anonymen
Bauern aus Niedersachsen. Nachdem Bo-
naparte im Rahmen der Kontinental-
sperre iiber Grofibritannien den Fleisch-
import von der Insel verboten hatte —
darunter auch den Import vom Schild-
krétenfleisch — fragte dieser Bauer eine
Kochin, ob das Fleisch mit einem ande-
ren, mit dhnlicher Beschaffenheit, ersetzt
werden konne. Die schlaue K6chin nahm
einen Kalbskopf, Gewiirze und Madeira
und schon hatte sie eine Ersatzschild-
krétensuppe, die Mockturtlesuppe heift.
Die Deutschen verdanken den Welfen
ein weiteres bekanntes Gericht — die
Welfenspeise. Da die Farben des Adels-
geschlechts der Welfen weifl und gelb
waren, wurde ein Dessert erfunden, das
den Wappenfarben entsprach: Auf eine
weifdfarbene gekochte Milch-Vanille-
Creme mit geschlagenem FEiweif-
schaum kommt eine Schicht gelbe Wein-
schaumsofle.

Auch in Hannover begegnen wir dem
Kohl-Kénig — dem Griinkohl, diesmal mit
der sogenannten Bregenwurst (Schweine-
oder Rinderhirn, Schweinefleisch, Zwie-
beln, Gewiirze). In Osnabriick wird Griin-
kohl ,Osnabriicker Palme“ genannt. Noch
heute werden in der Stadt Wettkdmpfe
im Griinkohlessen organisiert. Um so viel
Griinzeug verdauen zu kénnen, werden
einige Promille bendétigt, daher ist das
Griinkohlessen nicht selten ein willkom-

mener Grund, mit Alkohol iiber die
Striange zu schlagen.

Rheinland-FIfalz

Wir kehren an den Rhein zuriick. Die
nichste Etappe unserer kulinarischen
Deutschland-Reise ist Rheinland-Pfalz.
Auf dem Hinweg machen wir einen Zwi-
schenstopp im Sauerland und Stidhessen.

Regionale Gerichte bedeuten auch eine
Begegnung mit der Landschaft und dem
Klima einer Region, denn es sind schlief3-
lich die gegebenen geologischen und kli-
matischen Bedingungen, die den Anbau
eben solcher, und nicht anderer Pflanzen
ermoglichen. In Deutschland wird der Be-
griff ,\Weilwurstiquator” verwendet, der
die Grenze zwischen der siidlichen und
nordlichen Kiiche bezeichnet.

Ob man im Siiden oder Norden besser
oder schlechter essen kann, ist eine Frage
des Geschmacks. Dennoch gibt es eine
kulinarische Grenze: Es ist die Linie des
Rheins, der an einer Stelle, anstatt weiter
von Siiden nach Norden zu fliefRen, um-
kehrt und an Wiesbaden vorbei 50 Kilo-
meter von Osten nach Westen flief3t, wo-
bei er die Grenze der Weinregionen
absteckt. Auf der rechten Rheinseite be-
finden sich die am nordlichsten gelege-
nen Weinbaugebiete.

Die Rheinhinge schiitzen die Weinsto-
cke vor den heftigen Winden aus dem
Norden, und der von der Sonne aufge-
wirmte Boden auf den nach Stiden ge-
wandten Hingen leitet die Warme an die
Weinreben weiter. Warme, sonnige Tage
und kiihle Nichte tun dem Riesling sehr
gut: Die Trauben reifen langsam und be-
halten ihr Aroma und ihren Geschmack.
Die traditionelle Kiiche auf dem Land und
bei den Winzern am Rhein war immer
einfach, aber lecker. Lokale und saisonale
Gerichte erleben heute im Rheingau eine
Renaissance. Nordlich vom Rhein wird
Flammkuchen serviert. Ein diinn ausge-
rollter Boden, der mit Zwiebeln und
Speck belegt ist und somit an eine Pizza
erinnert. Zum Flammbkuchen schmeckt
Wein sehr gut.

In der siidlich vom Rhein gelegenen
Pfalz stoflen wir einerseits auf die Varian-
ten der Gerichte, die wir bereits aus ande-
ren Regionen Deutschlands kennen, wie
zum Beispiel den Blut- und Leberwurst-
strudel, Spanferkel und Rinderwangen.
Aber das Nationalgericht der Pfalz — und
das Lieblingsgericht des ehemaligen Bun-
deskanzlers Helmut Kohl — ist der be-
rithmte Saumagen, ein gefiillter Schwei-
nemagen. Angeblich reicht die Geschichte
dieses Gerichts bis in die Hofkiiche Elisa-
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beths Charlotte, der Prinzessin von der
Pfalz (geb. 1652 in Heidelberg) zuriick.
Sie war Schwigerin von Konig Ludwig
XIV. und Ehefrau Herzogs Philipp I. von
Orléans. Liselotte, wie sie genannt wurde,
soll das Rezept in der Normandie kennen
gelernt und in etwas abgewandelter Form
in die Pfalz gebracht haben. Frankreich
wiederum hat ihr die Leberwurst zu ver-
danken. Liselotte, die mit Kénig Ludwig
XIV. hiufiger Umgang hatte als mit ihrem
eigenen Ehemann, verwohnte Ludwig mit
verschiedenen deutschen Wiirstchen und
Heringsgerichten.

Der Magen eines jungen Ferkels wird
mit einer Masse aus Weildwurst, Kartof-
feln, Schweinefleisch und Gewiirzen, wie
Koriander, Basilikum, Piment, Pfeffer und

Majoran gefiillt. Saumagen muss sehr
lange im heiflen Wasser gegart werden,
man darf ihn aber nicht kochen, sonst
platzt er. Da er in dicke Scheiben geschnit-
ten serviert wird, erinnert er nicht mehr
an einen Magen. Im Herbst werden der
Fiillung anstatt Kartoffeln — oder zusitz-
lich zu Kartoffeln — Esskastanien beige-
fiigt. In Landau findet jahrlich der Sau-
magen-Wettbewerb statt, bei dem auf den
Tischen exotische Kombinationen erschei-
nen, zum Beispiel mit Fisch oder Wild.
Saumagen wird bevorzugt mit Sauerkraut
und Riesling serviert. Die Pfalz ist das
Land herrlicher Weine — aufler dem Ries-
ling findet man hier auch solche Wein-
sorten wie Cabernet Sauvignon, Spitbur-
gunder und Chardonnay.

JSaden-Yg/ iicttemberg

Die Kiiche Baden-Wiirttembergs, die von
der franzosischen Kiiche des nahe gele-

genen Elsass inspiriert worden ist, gehort
zu den besten in Deutschland. Hier be-
gegnen wir genialen Kochen, die einer-
seits regionale Produkte férdern, anderer-
seits neue, leichte Haute-Cuisine-Gerichte
kreieren. Wenn Sie eine kulinarische
Reise durch Deutschland machen méch-
ten, empfehle ich Thnen, diese eben mit
Baden-Wiirttemberg abzuschlief3en.
Berithmt sind hier die Maultaschen —
deutsche Piroggen in einer Suppe. Einer
Legende nach wollten die Ménche aus
dem Kloster Maulbronn in der Fastenzeit
Fleisch in einem Teig vor Gott verstecken,
wodurch Maultaschen entstanden sind. Es
ist gleich, ob Maultaschen eine Variante
der italienischen Ravioli sind (diese wer-
den hiufig mit Spinat gefiillt), sie waren

jedenfalls ein Armenessen, da so Essens-
reste weiter verwertet werden konnten.
Spricht man tiber den deutschen Stid-
westen, diirfen auch Spéatzle nicht fehlen.
Der Name der Teigwaren, der von dem
Wort ,Spatz“ kommt, entstand bereits im
18. Jahrhundert. Ein dhnliches Gericht ist
auch in Ungarn und der Slowakei (ha-
lusky) bekannt. Spitzle sind eine Art Eier-
nudeln, wobei dem Teig mehr Eigelb so-
wie Sahne beigefiigt werden (ein sehr
nahrhaftes Essen). Es gibt auch eine Spar-
version von Spitzle — fiir eine Person
nimmt man einfach 100 g Mehl, eine
Prise Salz und ein Ei. Wihrend der Teig
ruht, werden drei Sorten Kise — Bergkise,
Emmentaler und Edamer (der Edamer
reicht, wenn man keinen anderen zu
Hause hat) gerieben und weifse Zwiebeln
mit Salz, Pfeffer sowie Butter in Ol ange-
braten. Der Teig wird dann mit einem
Spitzlehobel direkt ins kochende Wasser
gerieben. Wenn die Spitzle fertig gekocht

sind, werden sie mit Kise und Zwiebeln
vermengt, bis der Kise schmilzt und Fi-
den zieht. Noch ein griiner Salat und fer-
tig ist das Gericht, das trotz seiner Ein-
fachheit sehr raffiniert ist. Spitzle kénnen
auch mit Linsen serviert und mit frischem
Spinat zubereitet werden.

Um Thre , kulinarischen Nerven* ein we-
nig zu reizen, mdochte ich noch eine be-
sondere Sofle aus der Pfalz erwihnen —
die Weintraubensofe, fiir deren Zuberei-
tung nicht nur Wein, sondern auch Wein-
trauben benétigt werden. Gegessen wird
sie zu Wild (Fasan). Die Weintrauben wer-
den in Butter gediinstet, mit Zucker gla-
siert, mit einem Schuss Cognac abge-
16scht, etwas angedickte Hithnerbriithe
wird beifiigt; gewliirzt werden sie mit Mus-
katnuss, Salz und Pfeffer. Nach dem Auf-
kochen wird die Sof3e passiert und zum
Fasan mit Sauerkraut serviert. Glauben
Sie mir, das schmeckt ausgezeichnet!

Soarland

Die Kiiche Saarlands wurde von Frank-
reich inspiriert. Daher finden wir hier eine
Symbiose zwischen franzésischer Phan-
tasie und deutscher Soliditit. Ein typi-
sches und herrlich schmeckendes regio-
nales Gericht ist ein Salat aus den Blittern
von Mariendisteln mit Kartoffeldressing.
Die typische Wurst fiir die Region ist die
Lyoner, die mit Kartoffelwiirfeln — in viel
Fett gebraten — gegessen wird.

JSayern

Nun sind wir in Bayern, dem Land von
Spanferkeln, Bier und Kléf3en angelangt.
Hier ist es nicht nur der starke Dialekt,
den ein Ankémmling aus Berlin oder
dem Norden Deutschlands nicht versteht.
Auch die Namen der traditionellen Ge-
richte verwundern die Besucher, denn wie
kann man zum Beispiel eine Hirnwurst
(auch Gelbwurst genannt) essen, in der
es kein Hirn gibt, oder einen Leberkise,
der weder ein Kise, noch eine Leberwurst
ist? Die traditionellen Weiflwiirste isst
man in Miinchen am Vormittag — mit sii-
Rem Senfund einer Brezel (,Brezn“), und
zwar ohne Messer und Gabeln, sondern
einfach mit dem Mund gesaugt (,gezuz-
zelt“). Seit sie von dem Metzger Moser
Sepp 1857 zum ersten Mal hergestellt
wurde, wird die Weilwurst vormittags
verzehrt. Diese Tradition geht vermutlich
darauf zuriick, dass dies feine Produkt
seine Frische behalten sollte, denn am
Nachmittag hitte die WeiRwurst schon
den Magen verderben konnen.

54

DIALOG 102 (2012-2013)



« KULINARISCHE KULTUR « KULTURA KULINARNA -

Bier — in Klostern gebraut — ist die Do-
mine Bayerns und das heilige Getrink
der Bayern. Der Gerstensaft ist Angele-
genheit der Kirche und kirchliches Kapital.
Es waren in erster Linie die Benediktiner,
die sich mit der Bierherstellung befasst
haben, und sie tun es nun seit fast tau-
send Jahren. Die bekannteste Kloster-
brauerei befindet sich in Andechs, die idyl-
lischste wiederum in Sachsenkam — im
Kloster Reutberg. Im Kloster Mallersdorf
wird Bier nicht von Ménchen, sondern
von Schwestern gebraut. Die meisten
Brauereien befinden sich in Bamberg,
und das Brauereimuseum in Kulmbach.
Das Herz des Hopfenkultes ist das Gebiet
zwischen Miinchen und Franken: die Hal-
lertau. Hopfen, Gerste und Wasser sind
die drei wichtigsten Bierzutaten, wie das
Bierreinheitsgebot aus dem Jahr 1516 fest-
schrieb.

Deutsche und Polen lieben Biergirten
(frither auch Bierkeller genannt). Und
diese entstanden im 16. Jahrhundert aus
der Notwendigkeit, Bierfisser zu kiihlen.
Um die grofflichigen Bierkeller im Som-
mer vor Sonnenstrahlen zu schiitzen,
pflanzte man Kastanienbiume, die mit
ihren grofien Blittern den meisten Schat-
ten boten. Jedoch riefen die Klosterbier-
girten bei Wirtshausbesitzern Unmut her-
vor, denn das in Klostern angebotene Bier
war giinstiger und zog somit die Kunden
an. Ludwig I., Kénig von Bayern, kam auf
die salomonische Losung, das Servieren
von Speisen in Biergirten zu verbieten.
Die Lokale wurden dadurch aber noch ge-
miitlicher, da die Kunden Picknickkorbe
voller Essen mitbringen durften. Ab dann
wurden Biergirten ein beliebter, unver-
bindlicher Treffpunkt fiir Freunde. Bier —
als ,flussiges Brot“ — durfte auch in der
Fastenzeit getrunken werden. Aber da
Bier allein den Magen nicht tiuschen
konnte, wurde spiter dazu Brot serviert.
Zum Brot wiederum Radieschen oder der
Obatzter, ein mit einer Gabel zerquetsch-
ter Camembert mit Frischkise, Paprika,
Kitmmel und Schnittlauch. Dazu wird der
Camembert mit dem Frischkise und der
Butter verrithrt und die so entstandene
Masse passiert, um eine cremige Konsis-
tenz zu erreichen. Paprika verleiht dem
Obatzter eine orangene Firbung.

Die Bayern sind im Allgemeinen keine
Fans von Salaten, sie lieben Wurst, Fleisch
und Knodel. Thre Lieblingssalate sind der
Kartoffelsalat mit Riucherspeck sowie
Wurstsalat. Ein Stiick Brot mit Obatzter
drauf gehorte frither zum zweiten Frith-
stiick, denn frith morgens wurde Milch-
suppe gegessen. Die Einwohner Bayerns
kochen auflerdem gerne Innereien: Be-

rithmt ist das Saure Liingerl ,Miinchner
Art“, Kutteln, gekochte Kalbszunge und
Hirn. Neben dem Leberkis und der Weif3-
wurst werden hiufig in den Bistros auch
saure Nieren serviert. Doch in erster Linie
lieben die Bayern Schweinefleisch, das
Spanferkel in Biersof3e ist ein wahrer Le-
ckerbissen, der natiirlich mit Knodeln ge-
gessen wird.

Knédel und Bayern sind ein anderes Ka-
pitel. Die Teigmasse fiir Serviettenknédel
wird aus Mehl, Kartoffeln und Eiern zu-
bereitet, in ein Leinentuch (Serviette) ge-
wickelt und von pfiffigen Hausfrauen in
der ... Waschmaschine trocken geschleu-
dert. Das ist die bayrische Variante der
Molekularkiiche. Es gibt noch andere,
runde Knodel mit Brotstiickchen drin. In
Bayern sind ebenso Dampfnudeln aus He-
feteig verbreitet, man serviert sie vor allem
siiff, mit Butter und Mohn, manchmal
mit Sahne, und manchmal mit einer Obst-
fillung. Bayern ist auflerdem das Land
des Kises, ein Viertel der deutschen Milch
wird hier produziert.

Auch das Lieblingsgebick der deutschen
Kinder stammt aus Bayern — die Brezeln.
Einer Legende nach soll Anton Nepomuk
Pfannenbrenner aus dem Kaffeehaus des
Hoflieferanten Johann Eilles das Zucker-
wasser, mit dem die Brezeln vor dem Ba-
cken glasiert werden sollten, mit Natron-
lauge verwechselt haben. Natronlauge
diente normalerweise zur Reinigung der
Backbleche. Das Ergebnis war so sensa-
tionell, dass man ab sofort Brezeln immer
mit Lauge backte. Geht es ums Brot, so
ist die beste Bickerei die Hofpfisterei, die
die bayrischen Konige iiber hundert Jahre
lang mit Brot versorgte.

Erwihnenswert ist an dieser Stelle auch
Niirnberg mit seinen Bratwiirstchen, die
mit den Thiiringer Rostbratwiirsten um
den ersten Platz kimpfen. Die einen sind
mit Thymian, die anderen mit Majoran
gewiirzt, aber beide, serviert mit Senf, Ket-
chup und frischem Brétchen, unwahr-
scheinlich kostlich.

Sachsen und 7hiivingen

Die kulinarischen Gepflogenheiten Sach-
sens und Thiiringens sind den bayrischen
dhnlich. Die Bezeichnung ,das Land von
Kaffee und Kuchen trifft auch auf die
beiden Bundeslinder zu. Als Johann Se-
bastian Bach im Kaffeehaus Zimmer-
mann seine wochentlichen Konzerte mit
dem Ensemble des Collegium Musicum
gab (in den 1730er Jahren), trank man in
Sachsen schon seit Langem Kaffee. Kaffee
wurde damals iiber Frankreich importiert,
was mit erheblichen Zollgebiihren zu-

gunsten Frankreichs verbunden war. Da
dies Friedrich II. nicht gefallen hatte, ver-
bot er das Servieren von Kaffee in Gast-
stitten. Seinen Platz sollten deutscher
Wein sowie deutsches Bier einnehmen,
und Kaffeetassen, -miihlen und -réstma-
schinen vernichtet werden. Der Konig er-
lieR ein staatliches Kaffeemonopol und
schickte die sogenannten , Kaffeeschntff-
ler* durch das Land, deren Aufgabe es
war, illegale Kaffeebrennereien aufzuspii-
ren. So lieR sich das erfinderische Volk
den Muckefuck einfallen — Getreide- und
Lupinenkaffee. Die konigliche Aktion
schlug fehl, der Kaffee fand immer mehr
Liebhaber und verbreitete sich tiber Leip-
zig von Sachsen tiber ganz Preuflen. Er
wurde aus dem Meilener Porzellan ge-
trunken, und da zum Kaffee hervorragend
Kuchen schmeckt, fing man an, sich auf
verschiedene Torten, Kuchen und Gebick
zu spezialisieren. Eines der iltesten Ge-
bickrezepte ist das Rezept fiir die Leipzi-
ger Lerche, ein Tortchen aus Miirbeteig
mit einer Marzipanfiillung. Es gibt auch
die Dresdner Eierschecke, marzipange-
fullte Backpflaumen, die im Mehl, Zu-
cker und Ol gebacken werden, und na-
tiirlich den Klassiker: den Stollen. Der
berithmte Stollen wird in Dresden geba-
cken. Es ist ein Hefeteig mit Trocken-
friichten, der hauptsichlich zu Weihnach-
ten gegessen wird. Da der Stollen linglich
und weifd ist, erinnert er an das gewickelte
Christkind.

In Dresden entstand auch das beriihmte
First-Piickler-Eis. Sein Landbesitz, das
sich eigentlich in der Lausitz befindet, lag
bis 1815 in Sachsen, daher gilt das Eis bis
heute als eine sichsische Spezialitit. Ich
mochte das Originalrezept des Fiirsten zi-
tieren: ,Nehmen Sie ftr

Gute Laune: Schokolade, Korperliches
Wohlgefallen: Zucker, Neugier: Himbeer-
gelee, Reisestimmung: Makronen, Le-
benslust: Eis, Treue: Weifle Gelatine, See-
lische Zuneigung: Vanillezucker, so haben
Sie das Rezept fiir mein erst vor einigen
Tagen komponiertes Eis.“ Hier endet un-
sere kulinarische Reise. Ich wiinsche Ih-
nen einen guten Appetit!

Aus dem Polnischen von Monika Satizabal Niemeyer

Dorota Danielewicz
Literaturwissenschaftlerin, Publizistin,
Audioguide-Autorin, lebt in Berlin.

Im Friihjahr 2013 wird in polnischer Sprache
im Warschauer W.A.B. Verlag ihr Berlin-Buch
,Berlin. Przewodnik po duszy miasta“
erscheinen.

DIALOG 102 (2012-2013)

55



« KULINARISCHE KULTUR « KULTURA KULINARNA -

.I-\bj_rh J o - H . e

Piotr Mordel

1
i

I

u

IHI.'H'

: “
Dorota Danielewicz

Vo niemieckich stolach

Kulinarna podréz w czasie i przestrzeni

Mysle, ze Polacy i Niemcy w swojej dlugiej historii sasiedztwa mieli czesto ogromne problemy polityczne, jednak zawsze mogli
porozumiec sie przy stole. Kuchnie nasze nie sg az tak odlegte od siebie, zaréwno jeden, jak i drugi naréd lubi potrawy miesne,
ziemniaki, piwo i zupy. Niemniej jednak, po kilku piwach lub lampkach wina przy takim wspélnym polsko-niemieckim stole
nastapitoby, jak przypuszczam, zachwianie harmonii spowodowane malerikimi réznicami w przygotowywaniu potraw, bo kuchnie
nasze niby s podobne, ale jak Niemcy powiadaja: ,der Teufel steckt im Detail”, czyli diabef tkwi w szczegéfach.
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Opowiem tutaj krétko o moich pierwszych

dos$wiadczeniach z odrebnoscig kuchni nie-

mieckiej: przez wiele lat nie odwazylam

sie sprobowac frytek, skadingd dania bel-
gijskiego, lecz bardzo w Niemczech po-

wszechnego, z majonezem. Byla to dla

mnie kombinacja zupelnie niedopusz-
czalna, tak samo jak zimne ziemniaki z ma-

jonezem i dodatkami (ogérkiem, nierzadko
surowym, wedzonka), zwane satatkg kar-
toflang. Tak samo obca byla mi chetnie ser-
wowana na przyjeciach salatka z makaronu
z dodatkiem groszku, pokrojonej w kostke

kietbasy i majonezu. Dzi§ rozpowszech-

nione sg bardziej wyrafinowane wersje

salatki makaronowej — na przyktad $rod-
ziemnomorska z rukola, suszonymi pomi-

dorami i parmezanem, zamiast majonezu
dodaje sie do niej oliwe i ocet balsamiczny.
Frytek z majonezem sprébowatam chyba
po dziesieciu latach przebywania w Nie-
mczech i okazalo sie, ze s3 smaczne, choc
oczywiscie niezwykle kaloryczne.
Przyjmuje sie czesto, ze kuchnia na pét-
nocy jest gorsza od kuchni na potudniu Nie-
miec, a kuchnia zachodnia bardziej wyrafi-
nowana od kuchni w landach wschodnich.
Podczas doldtadnych badan tematu stwier-
dzitam jednak, Ze teza ta jest do$¢ powierz-
chowna i jak zwykle, jest uproszczeniem,
wynikajgcym z nieznajomosci dan, historii,
albo po prostu z braku obycia w wielo-
gwiazdkowej gastronomii regionalnej. A nie
kazdemu dane jest prywatnie odwiedzac do-
skonale gotujgce osoby w réznych regionach

zowanej przez rade miasta Weilenfels
z roku 1303 dla biskupa z okazji po§wiecenia
kosciota miejskiego. Uczta trwata dwa dni,
przy czym pierwszego Serwowano: zupe
z jaj z szafranem, pieprzem i miodem, ja-
rzyny z kasza jeczmienng, baranine z ce-
bula, pieczong kure z wegierkami, sztokfisz
na oleju z rodzynkami, wegorza z pieprzem,
pieczonego wedzonego $ledzia z musztarda
lipska, przepiorki pieczone w smalcu
z chrzanem oraz prosiaka z ogérkami —
czyli wszystko, co drogie i rzadkie.

W péznym $redniowieczu miasta Eu-
ropy Srodkowej przezywaly okres roz-
kwitu. Dzieki tagodnemu klimatowi przez
lata dopisywal urodzaj. Réwnoczeénie
ksztattowaly sie kulinarne réznice kla-
sowe: bialy chleb spozywano tylko w do-

Stynny francuski filozof-humanista Michat de Montaigne po swej
podrézy po Niemczech w 1580 roku pisal, ze rozmaito$é dan, zup
i soséw w niemieckich gospodach jest tak duza, a dania przygoto-
wane z takim wyrafinowaniem, ze kuchnia francuskiej szlachty

z niemiecka w zaden sposéb réwnaé sie nie moze.

kraju. Kierujac sie do przecietnych lokali,
turysta zwiedzajacy Niemcy rzadko miewa
okazje poznac typowe dania regionalne. Tu-
taj trzeba juz zajrzed glebiej do portfela i z
przewodnikiem Michelina w reku zamoéwic
stolik w restauracji haute cuisine.

Kuchnia chlopska i szlachecka

Zwroémy sie na chwile ku historii. Wia-
domo, ze jesli mielibysSmy zagladac do
garnkow naszych przodkéw, zaréwno nad
Wislg, jak i nad Renem znaleZlibysmy juz
w $redniowieczu podobny obrazek:
u plebsu chudg zupke na ogniu, w kuch-
niach szlacheckich stoly uginajace sie od
wyszukanych potraw. Nie mozemy moéwié
o jednolitej historii kuchni niemieckiej,
bylo ich bowiem wiele, bardzo réznych w
zalezno$ci od regionu i od warstwy spo-
fecznej. Nie nalezy zapominac, Zze w cza-
sach, kiedy nie dysponowano zywnoscig
importowang, nawozami sztucznymi czy
szklarniami, na stole pojawialo sie wiecej
lub mniej zywnosci w zaleznosci od wa-
runkéw atmosferycznych: po suszy bieda,
po urodzaju uczta. Glodny cztowiek reago-
wal bardziej na pytanie: ,ile jem?”, niz na
pytanie: ,co bede jes¢?”, i marzyt o sto-
liczku, ktéry sam sie nakryje.

Na stotach ludzi zamoznych i szlachty po-
jawialy sie zawsze smakowite dania, majace
na celu miedzy innymi wzbudzaé podziw
gosci i podkreslad status spoteczny gospo-
darzy oraz ich zamozno$¢. W Zrédtach his-
torycznych znajdujemy opis uczty zorgani-

mach szlacheckich, ciemny, zytni z do-
mieszka maki owsianej pod strzechami.
Dziczyzna i najlepsze kawatki wieprza,
cielaka czy wotu byly przeznaczone na
stoly szlacheckie, za$ wedzonka, kielbasa,
soczewica i fasola czy kapusta i buraki
krélowaty na stolach warstw nizszych. Au-
tor satyr o charakterze dydaktycznym, ry-
cerz Seifried Helbling, przerazony samo-
wola plebsu pisat w 1300 roku o katastrofie
kulinarnej, do ktérej doszto w Austrii: , te-
raz jedzg to samo, co na stolach szlachty.
To dla kraju jak gradobicie!”.

Na klasztornych stotach

Nie mozna méwi¢ o kuchni niemieckiej
bez uwzglednienia kuchni klasztornych.
Aby zapanowa nad powracajacym od
czasu do czasu glodem, Karol Wielki
w roku 7795 spisal w edykcie ,Capitulare
de villis” doktadne przepisy dla klasztoréw,
dotyczace zakladania ogrodow, stajni, chle-
wow oraz stawow. Z czasem mnisi i za-
konnice stali sie ekspertami w sprawach
rolnictwa i hodowli i przekazywali swoja
wiedze ludnosci wiejskiej. Poza tym ich za-
stugg bylo zachowanie wiedzy o kuchni
rzymskiej. W swoich bibliotekach przecho-
wywali pisma Apicjusza, rzymskiego gour-
met, smakosza, oraz najslynniejszego
znawcy kuchni antycznej. W klasztorach
uratowano tradycje kuchni rzymskiej
i znacznie rozwinieto kuchnie niemiecka.

Aby urozmaicic okresy postu, bracia klasz-
torni dawali upust fantazji i klasyfikowali
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bobry lub ptaki wodne jako ryby. Ptaki byly
dwunozne, a bobry mialy ogon, wiec
mozna je bylo przyporzadkowac do $wiata
wodnego, a zatem spozywaé w dni postne.
No i oczywiscie piwo, warzone do dzi$§ w be-
nedyktynskim klasztorze w Andechsie czy
piwnicach paulinéw lub franciszkanéw.

Pieprz, cynamon i inne przyprawy
Po epidemii dzumy w XIV wieku wzrosto

w Niemczech zapotrzebowanie na migso,
wiec zakupiono z Polski i Wegier 20 tysiecy

finansowo uprzywilejowani mogli sobie po-
zwoli¢ na takie luksusy.

Co ciekawe, stynny pisarz francuski i fi-
lozof-humanista Michal de Montaigne po
swej podrézy po Niemczech w 1580 roku
pisze, ze rozmaito$¢ dan, zup i soséw
w niemieckich gospodach jest tak duza,
a dania przygotowane z takim wyrafino-
waniem, ze kuchnia francuskiej szlachty
z niemiecka w zaden sposéb réwnac sie
nie moze.

Fakt ten zmienil sie dopiero w XVII
i XVIII wieku, kiedy to Francja za panowa-

Pierwszym, ktéry zasadzit ziemniaki na terenie Niemiec, byt
wroctawianin, lekarz Laurentius Scholz von Rosenau, wiasciciel
wspaniatego, owianego legendarnymi opowie$ciami ogrodu Hortus
Medici, w ktérym udato mu sie zgromadzié setki egzotycznych
rodlin. Ziemniaki, przywiezione z Ameryki przez Francisa Drakea,
rosty w ogrodzie Scholza juz w 1597 roku.

woléw. Dzis§ $wiadectwem tego okresu jest
kamienny wél na moscie miesnym w No-
rymberdze. Importowano réwniez przy-
prawy z Azji. Przywozono je droga morska
do Wenecji. Kupcy oferujacy pieprz, cyna-
mon i ziele angielskie zarabiali krocie.

Po odkryciu Ameryki do Europy docieraly
nowe produkty, takie jak kakao, kawa, cu-
kier oraz herbata z Indii. Oczywiscie, tylko

nia Ludwika XIV (1638-1715) stala sie kra-
jem o ogromnej kulturze kulinarnej. Wy-
tworne francuskie bankiety staly sie modne
i w innych krajach europejskich. Na przy-
ktad w roku 1717 w Regensburgu podano
na obiedzie dla stu os6b 148 réznych dan —
i to jednoczesnie, wedtug modnej éwcze-
$nie service d la frangaise. Dopiero w XIX
wieku serwis francuski zastapit serwis ro-

syjski, czyli dania podawane jedno po dru-
gim. Zmniejszyla sie ich liczba, ustalono
tez ich kolejnos$c, a wszystko to wedtug de-
wizy ,mniej to wiecej”.

Wihasnie wowczas zaczeto uzywac porce-
lany i sztuécow, do tego czasu jedzono na
drewnianych deseczkach. Widelce weszly
w uzycie w XVII wieku, lecz tylko w do-
mach szlacheckich. Mieszczanistwo prze-
jelo zwyczaje szlachty w XVIII wieku. Pod
strzechami natomiast dlugo jeszcze je-
dzono ze wspélnej misy tyzka.

Do XV wieku kuchnia niemiecka byla
pod wplywem obszaru $rédziemnomor-
skiego, aby pdzniej zainspirowac sie No-
wym Swiatem, a od XVII wieku zaczeto
interesowad sie zachodnimi sasiadami.
Szlachta brala sobie za wzorzec kuchnie
francusky, mieszczanistwo za$ orientowato
sie wedtug zwyczajow panujacych przy sto-
fach Wielkiej Brytanii.

Epoka ziemniaka i zupy instant

No i nadeszla epoka ziemniaka. Wielkie
zastugi we wprowadzeniu tej potudniowo-
amerykanskiej, wygodnej w uprawie ro-
$liny miat oczywiscie Fryderyk Wielki (1712—
1786), ratujac piaszczysta Brandenburgie
przed kleska glodu. Fryderyk kazat Zzomie-
rzom pilnowac pél z ziemniakami, aby
w ten sposéb przekonac uprzedzona do
nowalijki ludno$c wiejska... A jak wiadomo,
owoc zakazany smakuje najlepiej, wiec pru-
ski lud zaczat spozywac bulwy ziemniaka.

Jednak pierwszym, ktory zasadzil ziem-
niaki na terenie Niemiec, byt wroctawianin,
lekarz Laurentius Scholz von Rosenau, wia-
Sciciel wspanialego, owianego legendar-
nymi opowiesciami ogrodu Hortus Medidi,
w ktérym udalo mu sie zgromadzi¢ setki
egzotycznych roélin. Ziemniaki, przywie-
zione z Ameryki przez Francisa Drakea,
rosly w ogrodzie Scholza juz w 1597 roku.

Poza tym do Europy dotarly jeszcze inne
nowosci. W XVII wieku coraz bardziej de-
lektowano sie stodkim i zaczeto pi¢ do
$niadania stodzong kawe, po potudniu
smakujac marcepan lub pralinki. W 16773
roku w Bremie otwarto pierwszg pu-
bliczng kawiarnie, w 1677 w Hamburgu
powstala kolejna, za§ w Lipsku w 1720
roku otwarta swoje podwoje kawiarnia
Pod Arabskim Kawowcem.

Ziemniak, coraz wieksze uprzemystowie-
nie rolnictwa, nawozy sztuczne pomogly
w przezwyciezeniu glodu, a od poczatku
XIX wieku pojawily sie puszki, ulatwiajac
transport oraz przechowywanie Zywnosci.
Poza tym rozpowszechnily sie nowe wyna-
lazki: mleko w proszku (1855), tak zwana
kietbasa z grochu, czyli pierwsza zupa in-
stant (1867), a cukier z burakéw cukrowych
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stal si¢ produktem dla mas. W 1869 poja-
wila sie margaryna, niedroga alternatywa
dla masta, wynaleziona po ogloszeniu kon-
kursu przez Napoleona III, oraz nieod-
zowna do dzi$ kostka maggi, dzieki ktérej
niemiecka Hausfrau z latwoscia mogla
przygotowac zupe. W 1891 roku August
Oetker zaczal sprzedawac proszek do pie-
czenia. Wszystkie te nowosci mialy wplyw
na rozwoj zwyczajow kulinarnych miesz-
czanstwa w rosngcych miastach, powsta-
walo coraz wigcej restauracji, sklepow ko-
lonialnych, zaczeto publikowad ksigzki
kucharskie.

Najslynniejszg z nich byla ksigzka Hen-
rietty Davidis , Praktisches Kochbuch - zu-
verlissige und selbstgepriifte Rezepte der
gewdhnlichen und feineren Kiiche”. Do
konca zycia autorki (1876) osiagnela 21
wydan. Davidis byla guwernantka, gospo-
dynia, a jej ksigzka miala za zadanie przy-
gotowad mlode mieszczki do skompliko-
wanego, odpowiedzialnego i waznego
zawodu gospodyni domowe;j. Jej zdaniem,
wickszo$¢ miodych panien wychodzacych
za maz nie miala pojecia o gospodarstwie
i prawidlowym zywieniu. A jak jest dzisiaj?
Czy lepiej? Nie jestem pewna, by¢ moze
przydataby si¢ nam nowa Davidis. Jej
dzielo i Zycie zostaly przedstawione w Nie-
mieckim Muzeum Ksigzki Kucharskiej
w Dortmundzie.

Zapraszam na wycieczke po niemieckiej
kuchni regionalnej i obiecuje, ze nie za-
braknie tutaj niespodzianek dla smakoszy.

JRerlin i JSrandenburgin

Rozpoczynam od stolicy i zarazem
miejsca mojego zamieszkania. Berlin
i Brandenburgia wy$émiewane byly od za-
wsze jako miejsca, w ktérych nie ma ni-
czego oprocz piachu. I rzeczywiscie,
ciezko bylo uprawia¢ ten slynny branden-
burski piach, do chwili, kiedy Fryderyk
Wielki odkryt ziemniaki jako znakomite
zrodto kalorii dla swoich zomierzy. Ziem-
niak stal sie fundamentem kuchni pru-
skiej, czy to jako placek ziemniaczany,
ziemniak w mundurku, purée, czy w po-
staci zupy. Ziemniaki byly stworzone do
brandenburskich piaskéw, tak samo jak
cebula oraz szparagi — ale o nich péZniej.
Lecz Brandenburgia bogata jest jeszcze
w rzeki, jeziora oraz kanaly pelne pstra-
gbw, sandaczy i rakéw. Stynnym daniem
berlinskim jest wegorz w zielonym sosie
z koperku i ogorkow czy tez tlusty karp.
Raki po berlinsku to rodzaj eintopfu z po-
midorami, koperkiem, jajkiem i §mietang.
Wspaniale sa réwniez gotowane ogorki
ogrodowe z koperkiem, jako dodatkiem
do ryby — ja przynajmniej nie znalam

w Polsce gotowanych ogérkéw i moge je
Paristwu goraco polecid, to rarytas.

Szczegblnym miejscem, jesli chodzi o ku-
linarne zwyczaje, jest Szprewald (Spree-
wald, Blota), zamieszkaly przez Serbow
oraz potomkow tkaczy z Flandrii. Przy-
wiezli oni male, zakrzywione ogérki, nie
majac pojecia, jaka kulinarng rewolucje
spowoduja swoim prezentem. Kiedys$ uzy-
wano sproszkowanych ogérkow do odstra-
szania myszy, dopiero po przybyciu Flan-
dréw zaczeto je zaprawiad i kisi¢. Dzi$
marynowane ogoérki z tego regionu sa hi-
tem eksportowym, docierajg nawet do Sta-
néw Zjednoczonych, a zbiera sie je z pdl
tak zwanymi ,ogérkowymi samolotami”,
czyli malymi traktorami z ramionami przy-
pominajacymi skrzydta. Robotnicy lezg na
nich z roztozonymi rekoma, zbierajac
ogorki z lewej i prawej strony. Ktére sg lep-
sze — polskie czy szprewaldzkie, trudno po-
wiedziec. Niuanse w dodatkach i przypra-
wach pociagaja za soba spore rdéznice
smakowe.

Co do Berlina, nigdy w tym miescie nie
mogla rozwing¢ sie kuchnia typowa dla
miasta, do Berlina przybywalo zbyt wielu
emigrantow ze Slaska, Francji, Polski, Tur-
cji, a ostatnio bylego ZSRR. I dlatego dzi-
siejsza kuchnia berlinska to miedzynaro-
dowa, kolorowa mieszanka z kilkoma
lokalami haute cuisine, ktérych nie moze
zabrakngé w stolicy, odwiedzanej przez
elity calego $wiata.

Dania typowo berlinskie to dania proste,
domowe, takie jak omlet Hoppelpoppel,
czyli plasterki ziemniaka, resztki sznycla,
szpek, czyli wedzonka, pomieszane z ja-
jami i przyprawione majerankiem oraz
kminkiem. Wrzucamy to wszystko na pa-
telnie, potem na talerz i podajemy z sosem
z pieczeni i salatg.

Nie mozna pominac specjatu, ktéry jest
dla Berlina charakterystyczny i podobno
tutaj zostal wynaleziony, czyli o kietbasce
z curry — currywurst. Herta Heuwer w ma-
fej budce na Stuttgarter Platz w roku 1949,
eksperymentujac z nudéw z przyprawami,
posypata kietbaske z grilla curry. Nie mogla
wiedzied, ze 50 lat pozniej powstanie Nie-
mieckie Muzeum Currywurst (100 metréw
od Checkpoint Charlie), a w budce Kras-
selta na Roseneck currywurst podawana
bedzie z... szampanem. Mieszkam obok
drugiej filii Krasselta, gdzie rzeczywiscie
kietbaska z curry smakuje znakomicie,
a podaje sie ja z Worcestersauce, papryka,
podgrzanym ketchupem wilasnego wyrobu,
oraz, dla smakoszy, z cebulka i chili.

W Berlinie ponadto mozna znalez¢ takie
regionalne dania, jak zupa z brukselki ze
Spandau, Teltower Riibchen zwane tez Ga-
tower Kugeln, mieszanka rzodkwi z rzepa

— smaczne i zdrowe. Klasykiem w berlin-
skich restauracjach sg klopsy z Krélewca,
by¢ moze danie z Prus Wschodnich —
jedno z moich ulubionych.

Opowiem jeszcze o dziwnej tradycji bo-
zonarodzeniowej. Otoz w Wigilie jada sie
w Dberliniskich domach salatke kartoflang
z kielbaskami, bardzo proste danie. Oka-
zuje sie, ze tradycja ta wywodzi sie z czasow
blokady Berlina (1948/49), kiedy nielatwo
byto zdoby¢ co$ wykwintnego do jedzenia.

Golonka nadal cieszy sie duza popular-
no$cig, chociaz trzeba wiedzie¢, gdzie
mozna zje$¢ dobra, podang z purée z gro-
chu i z kapusta.

W ostatnich latach, po zjednoczeniu Nie-
miec, przeprowadzce rzadu do Berlina oraz
wzrastajacym ruchu turystycznym, stolica
przemienita si¢ w miasto smakoszy. Res-
tauracje takie jak Vau na Gendarmenmarkt,
Margaux czy Hotel Kempinski przy Ku-
dammie przyciggaja prominentnych gosci,
gwiazdy kina i sceny muzycznej, politykéw
i biznesmenow.

Dla przecigtnego berlinczyka, w miescie,
w ktoérym bezrobocie siega 24 procent, na-
dal aktualne jest przystowie: ,prosze o co$
dobrego, ale z doktadka”.

Od maja wiele konwersacji w Berlinie
rozpoczyna sie pytaniem: jadla pani juz
szparagi? A na ulicach krélujg budki ze
szparagami z Beelitz, szparagowego krole-
stwa pod Berlinem. Pochodzace z regionu
Morza Srédziemnego szparagi zostaly przy-
wiezione na pooc Europy przez Rzymian.
Warzywa te maja korzenie dochodzace do
szesciu metréw dlugosci i znakomicie po-
trafig organizowac sobie wode, nawet pod-
CZas Suszy.

Sezon szparagowy konczy sie z czerwie-
nig czere$ni (Kirschen rot, Spargel tot). Sta-
tystycznie kazdy Brandenburczyk zjada ki-
logram szparag6w rocznie, ale ja na pewno
co najmniej dwa razy wiecej. Zauwazylam,
ze w Polsce gotuje sie szparagi bardzo
krétko, w Niemczech jada sie je gotowane
przez 20 minut, co polecam. Z wody po
szparagach przyrzadza si¢ zupg ze $mie-
tang i jajkiem z dodatkiem resztek pota-
manych szparagow.

YNeklemburgin-FIomorze
Prezednie

Na pétnoc od Brandenburgii rozciaga sie
Meklemburgia-Pomorze Przednie, kraina
morza, jezior, laséw, pelna kulinarnych
niespodzianek, mimo zniszczen, ktore
w kuchni wprowadzita gospodarka NRD.
Kréluje tam ziemniak, zwany przez Me-
klemburczykéw truflem. Ostatnio do fask
doszta zapomniana brukiew, regionalny
specjal, a zupa kremowa z tej prostej
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jarzyny, z kluseczkami z sandacza i ka-
szankg to rarytas, ktéremu warto poswiecic
chwile w restauracji nad Baltykiem. Po-
nadto kuchnia tego regionu byta pod wply-
wem skandynawskim, stad tendencja do
serwowania stodko-kwasnych potraw. Oczy-
wiscie §ledzie, ale tez jarmuz z rodzynkami,
ulubiony we wszystkich pémocnych lan-
dach Niemiec, pieczen cieleca w miodzie,
jabtka w gesim smalcu oraz ge$ pieczona
ze Sliwkami. Wyspa Rugia nalezala przez
200 lat do Szwedéw, zanim po wojnach
napoleonskich trafita w rece Prus. W tym
regionie jada sie ryby i jeszcze raz ryby, ale
takze dzikie ptactwo. Przede wszystkim
jednak wegorze, zwane w czasach NRD
ryba trzykolorowa: fowiony w kolorze zie-
leni, na brazowo wedzony i sprzedawany
na czarno. Wedzona ryba, kaczy filet czy
nawet §ledZ réwniez naleza do specjalow
tego regionu.

Homburg i Szlezwik-AHolsztyn

Sladem $ledzi przesuwamy sie dalej na za-
chéd, do Hamburga i Szlezwika-Holsztynu.
Moze lepiej: sladami wegorza, gdyz ryba
ta, obficie wystepujaca w wodach Niemiec,
nalezy do tradycyjnej kuchni berlinskiej.
W Szlezwiku-Holsztynie przyrzadza sie we-
gorza w galarecie, ale wtedy potrzebne sg
chude i dlugie okazy, a galaretka — z mar-
chewka i jajami bna twardo — jest pikantnie
przyprawiona. Od maja Niemcy szalejg nie
tylko za szparagami, ale rowniez za plaska
idelikatng w smaku gladzica, czyli Scholle.
Pieczona gladzica — ryba z rodzaju fladro-
watych — serwowana jest tradycyjnie ze
wspanialym w smaku purée z ziemniakéw,
gotowanych najpierw w solonej wodzie,
a potem przeci$nietych przez sito z dodat-
kiem przyrumienionego, cieptego masta,
maki pszennej i zottek. Przyprawia sie te
kaloryczne ziemniaczki gatka muszkato-
towa, pieprzem i solg oraz zapieka z rybg
owinieta plasterkiem boczku. Smakotyk!

Szlezwik-Holsztyn kojarzy sie ze spizar-
nia pelng szynki, kutrem pelnym krewetek
iryb, kantorem pelnym przypraw z calego
$wiata, morzem mleka, gérami masta oraz
marcepanem. W landzie nad Morzem Pét-
nocnym i Baltykiem znajdujemy dwie
kuchnie — wiejska, prosta, ciezka oraz
mieszczaniska kuchnie Lubeki, Bremy
i Hamburga, czerpigcg inspiracje z Wielkiej
Brytanii oraz przyswajajaca pomysly z ca-
fego $wiata — kupcy i marynarze przywozili
do miast portowych nowosci i wprowadzali
je na niemieckie patelnie. Charaktery-
styczne dla péinocy jesttaczenie stodkiego
i stonego smaku. Na przyktad eintopf z gru-
szek, fasoli i wedzonki lub kaczka po lu-
becku z rodzynkami, jabtkami, cynamo-

nem i rumem. Nie tylko w Bawarii, ale
réwniez tam chetnie przyrzadza sie kluski
(Kliiten), czesto dodawane do zup. Swoistg
klucha wielkos$ci pitki tenisowej jest ,,duzy
Hans”, gotowany dlugo w wodzie z dodat-
kiem stoniny w woreczku z Inu.

Reprezentatywnym daniem, czgsto spo-
zywanym w Boze Narodzenie, jest jarmuz,
zbierany z pola dopiero po pierwszych przy-
mrozkach. Zawiera witamine C, byl wiec
znakomitym daniem dla marynarzy na stat-
kach. Ta kapusta liSciasta potrzebuje sporo
ttuszczu, aby rozwinad swoéj smak; gotuje
sie ja z dodatkiem wedzonej wieprzowiny
oraz spozywa z kietbasa o nazwie Pinkel —
z dodatkiem kaszy. Najwiekszy teren
uprawny jarmuzu w Europie rozciaga si¢
na zachodzie Holsztynu. Plaski lad z wil-
gotno-stonym klimatem Morza Péinoc-
nego znakomicie nadaje sie do uprawy tej
kapusty. Zachodnie wiatry sg naturalng
ochrong przed szkodnikami.

Plaskie, ogromne faki Szlezwika-Hol-
sztynu stworzone sg wrecz do hodowli
owiec, wiec baranina nalezy do specjatlow
tamtejszej kuchni.

Przejdzmy do stodyczy, z ktorych stynie
Lubeka. Marcepan, marcepanowe chlebki
i ziemniaczki to smakolyki rodem z Wene-
¢ji, gdzie podobno w roku 1409, podczas
kleski urodzaju i braku pszenicy wynale-
ziono cukrzong mieszanke mielonych mig-
datéw, zwang chlebem $w. Marka. Co do
marcepanéw lubeckich, to do ich stawy
przyczynit sie cukiernik Johannes Georg
Niederegger. W 1822 roku rozpoczat pro-
dukcje marcepana, ktory do poczatkow XIX
wieku przygotowywany byt w aptekach z
powodu drogich jeszcze sktadnikéw: mig-
datéw, wody rézanej, cukru i olejkow
eterycznych. Oczywi$cie, produkt ten
byl luksusem przeznaczonym dla naj-
zamozniejszych.

Inng specjalnoscig Lubeki byto wino Rot-
spon, z reguly Bordeaux, skladowane
w piwnicach miasta i tam pdzniej rozle-
wane. Uwazano, Zze wino najlepiej doj-
rzewa podczas dtugich podrézy statkiem i
z tego powodu wino rozlewane w Lubece
cieszylo sie wielkim powazaniem w rodzi-
mej Frangji. Miasto Hanzy opanowalo han-
del winem na dlugie stulecia na caltym ob-
szarze wschodu, poprzez Rostock, Gdansk
az do St. Petersburga.

Brema natomiast postawila na wino nie-
mieckie i konkurowata z Lubekg o miano
stolicy win pétnocy. Piwnica ratusza w Bre-
mie uchodzi za najwiekszy zbiér win nie-
mieckich. 650 rodzajéw win, kosztowne
wina beczkowe z 1653 roku oraz najstarsze,
nadajace sie do picia niemieckie wino —
Riidesheimer Apostelwein z 1727 roku —
stanowig o jako$ci tego niezwykdego zbioru.

I w Bremie, i w Hamburgu spichlerze za-
wieraly ogromne ilo$ci zamorskich specja-
16w, takich jak kawa, herbata, czekolada
i cukier. Oczywistym faktem jest rozwdj
niemieckiej kultury ciasta i kawy czy her-
baty wlasnie na potnocy, ale takze w Sakso-
nii (o czym pézniej) rozwinela sie tradycja
dolce vita — stodkiego zZycia. Jeszcze dzis co
druga filizanka kawy wypijana w Nie-
mczech dociera do kraju przez Breme. Jed-
nym z ulubionych zimowych rarytasow
Szlezwika jest ,faryzeusz”, czyli kawa z ru-
mem i bitg $mietang, niebezpieczna
w skutkach, a w smaku wyborna. Rum pro-
dukowano we Flensburgu; Hans Hinrich
Pott rozpoczal destylacje tego trunku
w 1848 roku wedlug potudniowoamerykan-
skich receptur. Do dzi§ rum Potta stoi na
potkach niemieckich supermarketow.

drenia 7061 -
e P esktatia (VRY)

NRW to land znany wielu Polakom ze
wzgledu na emigracje zarobkowa do ko-
paln Zaglebia Ruhry. Kojarzy sie na pierw-
szy rzut oka z kuchnig prosta, biedng, ale
itutaj czekajg nas kulinarne niespodzianki
godne wyrafinowanego podniebienia.
A wiec jak smakuje NRW? Na pewno nie
jak szampan i kawior, na to region jest zbyt
wiejski i zadowolony z tego, co ro$nie na
rodzimym polu. Kuchnie Nadrenii Péinoc-
nej i Westfalii mozna okresli¢ jako lokalng,
nieskomplikowang i do$¢ purystyczna, ale
smaczng.

NRW jest najgesciej zaludnionym lan-
dem Niemiec, granice zawdziecza alian-
tom, ktérzy po II wojnie swiatowej dosc
dowolnie wyznaczyli ich przebieg na ma-
pie. Weseli, rozbawieni koloniczycy egzys-
tuja obok protestanckich Westfalczykéw.
Innym kontrastem sg geste, zielone lasy
Sauerlandu i jasne wzgoérza Nadrenii po-
kryte winorosla, wielkie miasta i pastwiska
z setkami woltéw i kréw. Juz Heinrich
Heine chwalil Westfalczykéw w poemacie
satyrycznym ,Niemcy — Basni zimowa”:
,Zawsze ja ten westfalski lud / Kochatem —
tak dobry szczery, | Tak wierny, dzielny,
prosty tak, / Bez krzty chelpliwej maniery”
(przel. Henryk Monat).

To samo mozna powiedzie¢ o kuchni re-
gionalnej: przez setki lat zachowaly sie da-
nia o tak egzotycznie brzmigcych nazwach,
jak Moppkenbrot, Panhas czy Wurstebrei.
Westfalia to ojczyzna kielbas i szynek, naj-
bardziej znang jest szynka z koscig. Krélo-
wie z calej Europy zamawiali j3 na swoje
dwory, cenili jej wyborny smak. Najlepsza
jest ze $wiezym pumperniklem, i ta kom-
binacja kulinarna zbliza sie do tego, co
mozna okre$li¢ jako westfalskie niebo
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w gebie. O ukochaniu tego prostego dania
$wiadcza witraze w kosciele w Soest (z XVI
wieku), ukazujace Jezusa podczas Ostatniej
Wieczerzy, podajacego apostotom piwo
i pumpernikiel z szynka. Pumpernikiel
uzywany jest do zageszczania sosow 1 zup,
czy przygotowywania deseréw, na przylktad
,zebraka” (Bettelman): jabtka, pumperni-
kiel, rodzynki, orzechy, cukier i cynamon.
Moppkenbrot to kombinacja z wieprzowej
krwi, maki, stoniny, soli, pieprzu i rodzy-
nek. W ogble mieso jest istotne w kuchni
NRW, i z tradycyjnego ,garnka miesa”,
w ktorym kiedy$ gotowano uszy, tapy, ogon
iryj $winski, powstat Pfefferpotthast z wo-
fowiny i cebuli, przyprawiany gozdzikami,
liSciem laurowym i kaparami. Danie to zna-
lazto swoje miejsce w eleganckich restau-
racjach i nalezy do standardu wysokojako-
$ciowej kuchni NRW. Oczywiscie, i tutaj
ceni sie ,jabtka z ziemi” (Erdipfel), czyli
ziemniaki. Charakterystycznym daniem
jest ,niebo i ziemia”, kombinacja ziemnia-
koéw, jablek i kaszanki.

Westfalia to kraina przemystu migsnego,
zresztg Niemcy uwielbiajg — podobnie jak
Polacy — kietbasy; jest ich w sumie 1500 ga-
tunkéw, a kazdy mieszkaniec Niemiec zjada
ich 35 kilograméw rocznie. Istniejg trzy ro-
dzaje kietbas: surowa — z surowego miesa,
stoniny i przypraw, a konserwuje sie ja po-
przez suszenie i wedzenie, albo konsumuje
po usmazeniu (Rostbratwurst). W innych,
kielbasach biatych, dodaje sie do nadzienia
przed gotowaniem 16d, wywotujacy jasny
kolor wyrobu. Z kolei kietbasa gotowana
robiona jest z ugotowanego miesa lub wat-
roby i doprawiana zelatyng i krwia.

W sumie wiele manufaktur ma swoje ta-
jemne recepty, przekazywane z pokolenia na
pokolenie. Powiada sig, Ze ,nadzienie pasz-
tetowej jest jeszcze niezbadanym terenem”.

Méwigc o Nadrenii nie mozna poming¢
najwiekszego skarbu tego regionu — wina.
Riesling uwazany jest za najlepsze wino
biale na $wiecie, ja moge tej opinii tylko
przyklasnad. Juz za cztery euro mozna
w kazdym supermarkecie kupic butelke tej
ambrozji. Cho¢ i piwo leje si¢ w NRW stru-
mieniami, atrakcja jest przede wszystkim
stynne jasne piwo Kolsch w Kolonii, pite
z prostych szklanek. W Westfalii pija sie
raczej Pilznera toczonego przez siedem mi-
nut, ale tyle czasu zaden mieszkaniec Nad-
renii nie posiada, wiec Kolsch nalewa sie
po prostu szybko do szklanki, nie czekajac
na puchata pierzyne z piany.

W Kolonii czuje sie wplyw Francji i Ho-
landii, dlatego podaje sie¢ muszle po renisku,
gotowane w rieslingu, serwowane z pum-
perniklem. Oprécz muszli sprowadzanych
z Holandii i Belgii w NRW ryba jest raczej
rzadkoscig, inaczej niz w Brandenburgii.

Do ulubionych specjatléw w Sauerlandzie
nalezy Sauerbraten, czyli kwasna pieczen:
sztuke miesa wolowego marynuje sie w za-
lewie z winnym octem i przyprawami (li-
Scie laurowe, ziele angielskie, jalowiec),
a nastepnie piecze w piekarniku.

Dolna Saksonia

W Dolnej Saksonii kuchnia miata przede
wszystkim jeden cel: szybko nakarmi¢. Ry-
baka, marynarza i rolnika. Kazdego na swoj
sposob, bezpretensjonalnie i niedrogo. Mo-
zemy wiec przyjaé, ze w Dolnej Saksonii
nie czekajg nas szczegélne niespodzianki.
Ale kto wie?

Hanower na przykiad jest ojczyzng jed-
nego z najstynniejszych soséw $wiata. Jego
nazwa pochodzi od nazwiska Wilhelma Au-
gusta Hanowerskiego, ksiecia Cumberland
(syna krola Anglii, Jerzego 1I). Ksigze jadat
ten stodkawy sos do dziczyzny, zimnych
mies i pasztetow. Sos Cumberland sktada
sie z gotowanych w czerwonym winie sko-
rek z cytryny i pomaraniczy, galaretki po-
rzeczkowej, boréwek, odrobiny chrzanu,
proszku musztardowego i octu z czerwo-
nego wina. Dzi$ jednak siega sie czesto do
gotowych produktow.

W Hanowerze wplywy angielskie byly
znaczne, a datuja sie od zawarcia malzen-
stwa potomka rodu Welféw z siostrzenicg
angielskiego krola. Ich syn jako Jerzy I
zostal koronowany w Londynie na wladce
Zjednoczonego Kroélestwa Brytyjskiego.
To wiasnie od Anglikéw hanowerscy Wel-
fowie przejeli sympatie do zupy z z6twia,
ktéra pézniej gotowano juz bez zétwiego
miesa. Zamiane egzotycznego gada na
ssaka zawdzieczamy z jednej strony Na-
poleonowi, z drugiej anonimowemu rol-
nikowi z Dolnej Saksonii. Kiedy Bona-
parte w ramach blokady kontynentalnej
Wielkiej Brytanii zabronil importu miesa
z wyspy, w tym takze miesa z6twi, 6w rol-
nik zapytat kucharke, czy mozna je zasta-
pi¢ innym, podobnym w konsystencji mie-
sem. Sprytna kucharka wzig¢la glowe
cielaka, przyprawy i madere i juz miala
zastepczg zupe z z6twia, ktéra nazywa sie
Mockturtlesoup. Niemcy zawdzieczaja
Welfom jeszcze jedno stynne danie — Wel-
fenspeise. Poniewaz kolory ksigstwa to
bialy i z6tty, wymyslono deser, ktérego ko-
lory s3 adekwatne do barw herbowych: na
bialg kaszke manne z ubitym biatkiem na-
fozono pianke z wina w z6ttym kolorze.

I znéw spotykamy w Hanowerze krélowa
kapusty, mianowicie jarmuz z kietbaska,
zwang tam Brigenwurst (moézdzek, $win-
ska skorka, mieso, cebula i przyprawy).
W Osnabriick jarmuz nazywa sie ,palmag
osnabrucky”. Jeszcze dzi§ organizuje sie

tam konkursy, kto zje najwiecej tej jarzyny.
Oczywiscie, aby strawi¢ takie ilosci ziele-
niny, potrzeba sporo promili, wiec kon-
kursy sg czesto pretekstem do alkoholo-
wych ekscesow.

JVadrenia-FIalatynat

Powracamy nad Ren. Nadrenia-Palatynat
to kolejny etap naszej kulinarnej podrozy
po Niemczech. Po drodze odwiedzimy
Sauerland oraz potudniowa Hesje.

Potrawy regionalne to rowniez spotkanie
z krajobrazem i klimatem danego regionu,
bowiem poprzez geologiczne i klimatyczne
warunki mozliwa staje sie uprawa takich,
a nie innych roslin. W Niemczech uzywa
sie okreslenia ,réwnik biatej kietbasy”, co
oznacza linie pomiedzy kuchnig potudnia
i péinocy.

Czy tam, czy tu jada si¢ lepiej lub gorzej,
to kwestia gustu. Istnieje jednak granica
kulinarna - linia Renu, ktéry w pewnym
momencie, zamiast dalej plynac z potudnia
na pélnoc, zakreca, i mijajac Wiesbaden
plynie 50 kilometréw ze wschodu na za-
chéd, wyznaczajac granice regionéw win-
nych. Prawa strona Renu stanowi najbar-
dziej wysuniete na péinoc tereny uprawy
winorosli.

Pagorki nadrenskie chronig przed
ostrymi wiatrami z péinocy, a nagrzana
storicem ziemia na skierowanych na potu-
dnie stokach oddaje cieplo winoroslom.
Ciepte, stoneczne dni i chtodne noce sg
wspaniate dla rieslinga: winogrona dojrze-
waja powoli, kondensujac w sobie aromat
i smak. Do wina podaje sie dobre, wyszu-
kane potrawy. Tradycyjna kuchnia na
wsiach i u wiascicieli winnic byla nad Re-
nem zawsze prosta, lecz smaczna. Dzi$
w Rheingau renesans przezywaja potrawy
lokalne i sezonowe. Na péinoc od Renu
serwuje sie co$ w rodzaju pizzy — cienkie,
rozwatkowane ciasto, a nim cebula i sto-
nina (Flammkuchen). Pasuje do wina.

W Palatynacie, na potudniu od Renu na-
potykamy z jednej strony warianty dai zna-
nych juz z innych regionéw Niemiec, na
przyklad strudel z kaszanki i watrobianki,
pieczone prosiaki i policzki wolowe, ale da-
niem narodowym Palatynatu — i ulubio-
nym daniem bylego kanclerza Helmutha
Kohla — jest slynny nadziewany zotadek
wieprzowy (Saumagen). Podobno historia
tej potrawy bierze swoje poczatki w kuchni
dworskiej Elzbiety Charlotty z Palatynatu,
zwanej Liselottg (ur. 1652 w Heidelbergu),
szwagierki Ludwika X1V, Zony ksiecia or-
leariskiego Filipa I, ktora odkryla ten prze-
pis w Normandii i w troche zmienionej
wersji przywiozta do Palatynatu. Francja
z kolei zawdziecza Liselotte pasztetows.
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Zaprzyjazniona z krélem Ludwikiem XIV
bardziej niz ze swoim mezem, rozpiesz-
czala go réznymi niemieckimi kietbaskami
i potrawami ze §ledzi.

Zotadek mlodego prosiaka jest nadzie-
wany miesem z bialej kielbasy, ziemnia-
kami, wieprzowing, z dodatkiem przypraw,
jak kolendra, bazylia, ziele angielskie,
pieprz, majeranek. Saumagen musi sie¢
dlugo warzyé w goracej wodzie, ale nie
wolno go gotowad, bo peknie. Podawany
po pokrojeniu w grube plastry nie przypo-
mina zofadka. Jesienia dodaje sie zamiast
ziemniakéw lub obok ziemniakéw kasz-
tany. Rokrocznie w Landau odbywa sie kon-
kurs na najlepszy nadziewany zotadek
wieprzowy, w ktorym pojawiaja sie na sto-
fach egzotyczne kombinacje, na przyklad
z ryba czy dziczyzna. Saumagen serwu-
jemy z kapusta kiszong i Rieslingiem.

Palatynat to kraina wspanialych win,
oprocz Rieslinga mamy tu Cabernet Sau-
vignon, Spitburgunder, Chardonnay.

Jadenin-1g/ivtembergin

Kuchnia Badenii-Wirtembergii, inspiro-
wana kuchnig francuska z pobliskiej Alza-
cji, nalezy do najlepszych w Niemczech.
To tutaj spotkamy genialnych kucharzy pro-
pagujacych z jednej strony produkty regio-
nalne, z drugiej kreujacych nowe, lekkie
potrawy haute cuisine, i jesli kto$ z pafistwa
chciatby wybrac sie w kulinarng podr6z do
Niemiec, polecam zakonczy¢ ja wlasnie
w Badenii-Wirtembergii.

Stynne sg tam Maultaschen — niemieckie
pierogi w zupie. Legenda powiada, ze
mnisi z klasztoru Maulbronn chcieli pod-
czas postu ukry¢ w ciescie mieso przed Pa-
nem Bogiem i tak powstaly Maultaschen.
Niezaleznie od tego, czy Maultaschen to
odmiana wioskich ravioli (robi sie je czesto
ze szpinakiem), czy nie, byla to potrawa
biednych, ktérzy w ten sposéb wykorzysty-
wali resztki jedzenia.

Spitzle, czyli szpecle to danie, ktorego
nie mozna pomina¢ méwiac o potudniowo-
zachodnich Niemczech. Nazwa pocho-
dzaca od stowa Spatz — wrobelek — uksztal-
towala sie juz w XVIII wieku. Podobne
danie znane jest réwniez na Wegrzech
i Stowacji (haluszki). Szpecle to rodzaj ma-
karonu jajecznego, przy czym do ciasta do-
rzuca sie dodatkowe z6ttka i Smietane (jest
to bardzo pozywne danie). Istnieje tez
wersja oszczedna — na jedng osobe 100 g
maki, sol, 1jajko. Podczas kiedy ciasto do-
chodzi, nalezy trzy rodzaje sera — gérski,
ementaler i edamski (wystarczy edamski,
jesli nie ma w domu innego) — zetrze¢ na
tarce, a bialg cebule z solg, pieprzem i do-
datkiem masta przypiec na oleju. Ciasto

trze sie za pomocg specjalnej tarki do go-
racej wody. Po ugotowaniu kluseczek mie-
sza sie je z serem i cebulg, ser powinien
sie rozpusci¢ puszczajac nitki, do tego
$wieza salata i gotowe jest danie, ktore
mimo swojej prostoty nosi znamiona ge-
nialno$ci. Mozna je podawac rowniez z so-
czewicy. [ przyrzadzad ze szpinakiem, oczy-
widcie $wiezym.

Aby troche popastwic¢ sie nad Paristwa
apetytem wspomne jeszcze o specjalnym
sosie z Palatynatu, sosie z winogron, gdyz
do gotowania uzywa si¢ nie tylko wina, ale
roéwniez winogron. Jest stosowany do dzi-
czyzny, do bazanta. Winogrona dusi sie

zrozumied, o czym rozmawiajg tubylcy na
ulicy, ale réwniez nazwy tradycyjnych po-
traw zadziwiaja obcych, bo czy mozna jes¢
kietbase z mézgu, w ktérej nie ma zadnego
moézdzku albo ser watrobiany (Leberkis),
ktory nie jest ani serem, ani watrobiankg?
Tradycyjne biate kielbasy nalezy spozywaé
w Monachium przed potudniem, ze stodkg
musztardg i precelkiem, na dodatek bez
uzycia noza i widelca, tylko wciggajac kiel-
baske ustami. Prawdopodobnie tradycja
spozywania przed potudniem biatej kiel-
basy — od chwili jej wyprodukowania przez
masarza Mosera Seppa w 1857 roku — pole-
gata na zachowaniu §wiezosci delikatnego

Weinberg in der Pfalz [ winnica w Palatynacie

w masle, karamelizuje z cukrem, podlewa
koniakiem, dodaje troche zageszczonego
rosotu z kury i przyprawia gatka muszka-
tolowa, solg i pieprzem. Po zagotowaniu
przeciera sie sos przez sito i dodaje do pie-
czonego bazanta z kapustg kiszong. Prosze
mi wierzy¢, ze smakuje rewelacyjnie!

Kraj Sanry

Kuchnia Kraju Saary inspirowana jest Fran-
¢ja, odnajdujemy w niej symbioze francu-
skiej fantazji i niemieckiej solidnosci.
Wspanialym, typowym daniem regional-
nym jest salatka z liSci mlecza i dressin-
giem ziemniaczanym, a charakterystyczng
kietbaska tego regionu jest ,lioriska”, ser-
wowana z kostkami ziemniakéw pieczo-
nych na glebokim tluszczu.

JEawaria

JesteSmy w Bawarii, krainie pieczonych
wieprzéw, piwa i klusek. W Bawarii nie
tylko dialekt jest tak silny, ze przybysz z Ber-
lina czy péocy Niemiec nie jest w stanie

wyrobu, ktory po potudniu moégltby juz za-
szkodzi¢ zotgdkowi.

Piwo, jak wiadomo, warzone w klaszto-
rach, to domena Bawarii i jej $wiety trunek.
Sok z jeczmienia to sprawa koscielna i ko-
$cielny majatek. Przede wszystkim
benedyktyni zajmowali sie piwowarstwem
i robig to od bez mala tysigca lat. Najslyn-
niejszym klasztorem piwnym jest Andechs,
najbardziej idyllicznym klasztor Reutberg
w Sachsenkam. W klasztorze Mallersdorf
piwo warza siostry, nie mnisi. Najwigcej
browaréw posiada Bamberg, a muzeum
piwowarstwa znajduje sie w Kulmbach.
Sercem kultywacji chmielu jest teren po-
miedzy Monachium i Frankonig — Haller-
tau. Chmiel, jeczmien i woda to trzy pod-
stawowe elementy piwa, jak nakazuje
prawo o czystosci piwa z 1516 roku.

Niemcy i Polacy uwielbiaja ogrodki piwne.
A powstaly one w XVI wieku, z potrzeby
chlodzenia beczek z piwem. Latem, aby
obszerne piwnice nie byly narazone na pro-
mienie stoneczne, sadzono ponad nimi
drzewa kasztanowe, majace najwieksze li-
$cie i dajace przez to najwiecej cienia. Przy-

Fot. Archiv
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klasztorne pijalnie piwa wzbudzaly ztos¢
whascicieli gospdd, gdyz piwo w klasztorze
bylo tarisze i przyciagato klientéw. Krél Lud-
wik I wpadt zatem na salomonowe rozwig-
zanie i zabronit w ogrédkach serwowania
potraw. Lokale te zrobily sie jednak jeszcze
bardziej przytulne, gdyz ludnosci wolno
bylo przynosic kosze piknikowe pelne je-
dzenia. Ogrodki piwne staly sie odtad ulu-
bionym, niezobowigzujacym miejscem
spotkan z przyjaciotmi. Piwo, jako ,chleb
w plynie”, bylo réwniez dozwolone podczas
postu. Ale nie da sie samym piwem oszu-
ka¢ zotadka, wiec pdZniej podawano do
niego chleb. Do niego za$ rzodkiewki lub

Obatzter, czyli rozgnieciony widelcem ca-
membert z dodatkiem twarozku, papryki,
kminku, szczypiorku. Camembert miesza
sie z twarogiem i mastem, przeciskajac
mase dodatkowo przez sito, aby uzyskad
kremowa konsystencje. Papryka nadaje mu
pomaranczowy kolor.

Bawarczycy — ogdlnie mowiac — nie sg fa-
nami suréwek, uwielbiajg kietbasy i mieso
oraz kluski, a najbardziej ulubiong safatka
jest ziemniaczana w wersji z wedzonka
oraz salatka z kietbasy. Kawatek chleba
z Obatzter byt kiedys$ spozywany jako dru-
gie $niadanie, rano jedzono zupy mleczne.
Ponadto mieszkancy Bawarii chetnie go-
tuja podroby, stynne sa monachijskie
kwasne phucka, flaczki, gotowany jezyk cie-
lecy, mézdzek. Potrawke z nerek podaje
sie czesto w bistrach obok Leberkis i biatej
kielbasy. Jednak przede wszystkim kochaja
potrawy z prosiaka, a pieczone prosie w
sosie piwnym to nie lada przysmak, poda-
wany oczywiscie z kluskami.

Kluski i Bawaria to osobny temat: tak
zwany Serviettenknodel to ciasto z maki,
ziemniakow i jaj, zakrecone w serwetke z

Inu i wyciskane przez sprytne gospodynie...
w pralce. To bawarski wariant kuchni mo-
lekularnej. Innym rodzajem klusek sg
okragte kluski z kawalkami chleba
w $rodku. W Bawarii popularne sg tez klu-
ski drozdzowe na parze (Dampifnudeln),
a podaje sie je przede wszystkim na stodko,
z mastem i makiem, niekiedy ze §mietana,
a niekiedy z nadzieniem z owocow.

Bawaria to réwniez kraina sera, a rolnicy
bawarscy produkuja jedng czwartg produk-
¢ji mleka w Niemczech.

Wynaleziono tam réwniez pieczywo na-
lezace do ulubionych wypiekéw niemiec-
kich dzieci, mianowicie precle. Legenda

moéwi, ze Anton Nepomuk Pfannenbren-
ner z kawiarni krélewskiego dostawcy Jo-
hanna Eilliesa pomylit wode cukrowa, ktorg
smarowano precle przed pieczeniem, z tu-
giem sodowym, ktéry trzymano w piekarni
do czyszczenia blach. Wynik byt tak rewe-
lacyjny, ze od tego czasu zawsze pieczono
precle z tugiem. Jesli chodzi o chleb, to naj-
lepsza piekarnia jest Hofpfisterei, ktora
przez ponad sto lat dostarczala pieczywo
bawarskim krélom.

I jeszcze wspomnijmy Norymberge, z jej
kietbaskami z grilla, walczacymi o pierw-
szenistwo z kielbaskami turynskimi. Jedne
s3 z tymiankiem, drugie z majerankiem,
obie réwnie pyszne, podawane z musz-
tarda, ketchupem i $wieza butka.

Saksonia i Juryngin

Saksonia i Turyngia to rejony o zwyczajach
kulinarnych podobnych do bawarskich.
Obie s3 tez krainami kawy i ciasta. Kiedy
Johann Sebastian Bach prowadzit cotygo-
dniowe koncerty Collegium Musicum w ka-
wiarni Zimmermanna (lata 30. XVIII wieku),

w Saksonii pito kawe juz od dawna. Kawa
importowana byla wowczas przez Francje,
co pociggato za sobg spore oplaty celne na
rzecz Francji, gniewajac krola Fryderyka 11
Wielkiego. W 1780 roku zabronit serwowa-
nia kawy w lokalach, propagujac w jej
miejsce niemieckie wino i piwo. Filizanki
do kawy, mlynki i maszyny do jej palenia
mialy by¢ zniszczone. Krél ustanowit pan-
stwowy monopol kawowy, a przez miasta
spacerowali kawowi szpiedzy, weszac, czy
gdzie$ nie pali sie nielegalnie kawy. Wow-
czas tworczy nardéd wymyslit tak zwang
Muckefuck, czyli kawe zbozows i kawe z tu-
binu. Krélewska akcja spalita na panewce,
a poprzez Lipsk kawa znajdowala coraz to
wiecej wielbicieli i rozprzestrzeniala sie
z Saksonii na Prusy. Pito ja z porcelany
miénienskiej, a poniewaz przy kawie wy-
jatkowo smakuje dobre ciasto, zaczeto spe-
cjalizowad sie w tortach, ciastach, herbat-
nikach. Jednym z najstarszych przepiséw
na ciasto jest przepis na lipskiego skow-
ronka (Lerche), torcik z pétkruchego ciasta
wypelnionego marcepanem. Makowce
drezdenskie, Fierschecke, §liwki wypel-
nione marcepanem, pieczone w mace, cuk-
rze ioleju, no i oczywiscie klasyka — Stollen.
W Dreznie piecze sie stynne Stollen, droz-
dzowe ciasto z bakaliami serwowane
przede wszystkim na Boze Narodzenie. Po-
niewaz Stollen jest podtuzne i bialte, przy-
pomina dziecigtko Jezus zawiniete w len.
Ponadto, to wlasnie w DreZnie powstaly
stynne lody ksiecia Piicklera von Muskau.
Jego wlosci znajdujace sie wlasciwie na te-
rytorium Luzyc, nalezaly do 1815 roku do
Saksonii, dlatego lody te uwazane sg do
dzis za specjal saksonski. Przytaczam ory-
ginalng recepte ksiecia: ,Wezcie dobry hu-
mor: czekolade, fizyczng blogosc: cukier,
ciekawos$¢: galaretke malinows, tesknote
za podr6zg: makaroniki, rado$¢ zycia: 16d,
wierno$¢: bialg zelatyne, duchowe pokre-
wienstwo: cukier waniliowy i macie recepte
na skomponowany przeze mnie deser!”.
Tym konczymy nasza kulinarng wy-
cieczke. Zycze Patistwu smacznego!

Dorota Danielewicz

literaturoznawca, publicystka, autorka
audioprzewodnikéw, mieszka w Berlinie.

W wydawnictwie W.A.B. na wiosne roku 2013
ukaze sie jej ksiagzka ,Berlin. Przewodnik po
duszy miasta”.
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Was koche ich heute?” Das ist die Gret-
chenfrage, die Frauenzeitschriften das
Uberleben sichert. Die tiglich neue He-
rausforderung, die berufstitigen Miittern
und Vitern mit in Essensfragen kaprizio-
sem Nachwuchs schon mal den Schweif3
auf die Stirn treibt. Ungleich schwieriger
noch die Aufgabe fiir einen berithmten
Filmstar, der den ganzen Tag Hollywood-
trdiume produziert und auch nach Dreh-
schluss unaufhorlich weiter an der eige-
nen Legende strickt. Zeit fur
hausfrauliche Titigkeiten bleibt da nicht
mehr — sollte man meinen. Marlene Die-
trich nahm sie sich, trotz voller Termin-
kalender, zahlreicher Liebhaber, Ehemann
und Kind. Sie nahm sich Zeit fiir ihre
Lieblingsbeschiftigung neben Legenden-
stricken und Traiumeweben — und kochte,
kochte, kochte. Zu Hause, auf dem Set
und in Hotelzimmern, am liebsten auf
Gas, wenn es sein musste auch auf einer
einfachen elektrischen Heizplatte. ,Ko-
chen ist eine der besten Beschiftigungs-
therapien, die ich kenne“, schreibt sie im
,ABC meines Lebens“. Thr Rezept fiir
stressfreies Kochen: Einfache Kost ,die
lieben Kinder und Minner auch*.

Dass von dieser hiduslichen Seite Marle-
nes heute kaum noch jemand weifs, ist
vermutlich der selektiven Wahrnehmung
von Legendendichtern geschuldet.
Schonste Frau der Welt, unnahbare
Femme fatale, Rebellin in Frack und Zy-
linder — das sind die Rollen, die sich — un-
endlich perpetuiert — ins Gedichtnis der
Nachwelt eingebrannt haben. Die Vorstel-
lung von der Dietrich in der Schiirze am

Herd grenzt da natiirlich an ein Sakrileg.
Dabei liebte sie Schiirzen, vor allem die
»groflen bunten mit den breiten Bindern
und viereckigen Taschen®. Deren Inhalt
(Bonbons, eine Haarschleife, die an ei-
nem Stiick Leukoplast klebt, Kindersock-
chen und Zwiebackstiicke) empfiehlt sie
Dichtern als Inspirationsquelle. Marlene-
Apologeten zur Beruhigung: Auch be-
schiirzt blieb sie eine Géttin. Zwei Fotos
aus ihrem Nachlass beweisen das.

Auf dem Zenit ihres Ruhms in Holly-
wood waren die Kochkiinste der preufi-
schen Diva bei Kollegen wie Liebhabern
gleichermaflen geschitzt. In threm Haus
in Beverly Hills traf sich ein illustrer
Freundeskreis zum Schlemmen und wer
nicht wenigstens einmal bei einem ihrer
Krebsessen dabei war, musste sich ernst-
hafte Sorgen um seine Reputation ma-
chen. Eben noch eiskalt taktierende ,Zeu-
gin der Anklage“, stand sie im nichsten
Moment am Herd und verwohnte in den
Drehpausen die ganze Filmcrew mit un-
garischem Gulasch und Gurkensalat, Wie-
ner Schnitzel und Rosenkohl. Thren Kraft-
brithen aus Hiithner- oder Rindfleisch,
den ,fliissigen Steaks“, die sie in Ther-
mosflaschen zum Set schleppte, wurden
magische Krifte nachgesagt. Mit ihren be-
rithmten Rithreiern, gebraten in einem
Pfund guter Butter, testete sie die Sinnen-
lust ihrer Liebhaber. Wen sie mochte, den
bekochte sie. Josef von Sternberg, ihr Ent-
decker und Liebhaber, gehorte ebenso
dazu wie Erich Maria Remarque, Edith
Piaf, Jean Gabin oder Billy Wilder. In ih-
ren Memoiren schreibt die Dietrich, auf

ihren Ruf als gute Kochin sei sie stolzer
gewesen, als auf die , Filmlegende®.

Marlene Dietrich besaf$ diverse Kochbii-
cher wie ,The Cooking of Germany* oder
~Was koche ich heute“ und eine stetig
wachsende Sammlung von Kochrezepten.
Die schnitt sie aus Magazinen aus oder
kritzelte sie auf Servietten und Zeitungs-
schnipsel. Ein eigenes Kochbuch hat sie
nie geschrieben, aber etliche Rezepte aus
ihrer Feder sind erhalten, nachzulesen
im ,Das ABC meines Lebens*, einer au-
tobiografischen Sammlung von Aphoris-
men, Gedanken und Lebensweisheiten.

In ihren letzten Jahren, als die Diva zu-
riickgezogen und meist bettligerig in ih-
rer Pariser Wohnung lebte, lief sie sich
lieber bekochen, als selbst zur Pfanne zu
greifen. Thr letzter Leibkoch, der junge
Chef des Maison D’Allemagne, Markus
Auer, verwohnte sie — ganz nach Marlenes
Geschmack — mit deftiger Hausmanns-
kost aus der alten Heimat, die er ihr per-
sonlich in die Avenue Montaigne 12
brachte: Spreewilder Rehbock auf Blau-
kraut, Potsdamer Kartoffelsalat mit Blut-
wurst und Eisbein, Buletten mit Salzkar-
toffeln und Gelbe-Riiben-Gemiise. Als das
Maison D’Allemagne im Sommer 1991
seine Pforten schloss und Auer nach
Deutschland zuriickging, war die Dietrich
untrostlich. Knapp zehn Monate spiter
starb sie, g1-jihrig.

Birgit Albrecht
Freie Lektorin und Autorin, lebt in Berlin.

Marlene Dietrich

Kulinarische Empfehlungen aus dem , ABC meines Lebens*

S Man soll nie Fleisch sofort
FlClSCh braten, schmoren oder gril-
len, wenn es direkt aus dem Eisschrank
kommt. Das beste Fleisch bleibt hart und
trocken, wenn es eiskalt der Hitze ausge-
setzt wird. Es schadet dem Fleisch nichts,
wenn man es wenigstens eine Stunde vor
dem Zubereiten aus dem Eisschrank
nimmt. Doch eins ist sicher, der Schaden
wird sich beim Essen zeigen, wenn man
kaltes Fleisch auf den Grill, in den Ofen
oder in die Pfanne tut. Hitze versiegelt
den Saft im Fleisch. Der Saft flieft heraus,
wenn die Kilte des Fleisches die Hitze
unwirksam macht. Logisch?

° Fliissige Steaks
Fleischextrakt ™:aci:*%ar:
rung fiir Genesende, Kinder, die keinen
Appetit haben, schwache und alte Leute.
Vier Pfund schieres Rindfleisch in Wiirfel
geschnitten in ein Schraubglas tun. Das
zugeschraubte Glas im Wasserbad lang-
sam vier Stunden lang erhitzen. Die Fliis-
sigkeit, die sich im Glas bildet, ist ausrei-
chend fiur die Tagesration eines
Erwachsenen. Fiir Gesunde kann man
Salz und Pfeffer hinzufiigen, fiir Kinder
verdiinnt man den Extrakt mit Wasser
und gibt Gemiisesalz dazu. Méglichst ver-
wenden, solange er frisch ist.

G l h Wenigstens vier Stunden
ll aSC vor dem Essen mit dem
Zubereiten beginnen, damit es richtig
weich und saftig wird; man ldsst am bes-
ten den Topf zugedeckt neben dem Feuer
stehen, wenn es gar ist. Man braucht ei-
nen Topf mit dickem Boden, vier Pfund
Gulaschfleisch, in kleine Wiirfel geschnit-
ten, ein Pfund fein gehackte Zwiebeln,
die man in Butter dinstet, bis sie gold-
braun sind, dazu Paprika. Gut verrithren.
Dann das Fleisch hineintun, aber darauf
achten, dass alle Stiicke den Topfboden
beriihren. Salz, Pfeffer (falls Kalbfleisch,
mehr Paprika), groRe Flamme. Riihren,
damit die Zwiebeln nicht anbrennen.
Sollte das Fleisch Saft abgesondert haben,
sodass es statt zu braten zu schmoren
beginnt, den Topf zudecken. Wenn das
Fleisch brit und schén braun geworden
ist, Bouillon oder Wasser dazugiefen, bis
es gerade bedeckt ist. Den Topf zudecken.
Wenn die Fliissigkeit verdampft ist und
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sich eine braune Kruste zu bilden beginnt,
ein bisschen Mehl auf das Fleisch sieben
und ein paar Sekunden verriihren. Dann
gentigend Bouillon oder Wasser nachfiil-
len, damit das Fleisch bedeckt ist. Kleine
Flamme. Schmoren lassen, bis es weich
ist. Dem Kalbfleisch flige man die fein
geriebene Schale einer halben Zitrone
und eine klein gehackte Tomate bei, nach-
dem man Fleisch und Zwiebeln gemischt
hat. Falls man Rindfleisch nimmt, kann
man anfangs etwas Knoblauch zu den
Zwiebeln tun und nachdem man die Fliis-
sigkeit hinzugefiigt hat einen Teeloffel
weiflen Essig. Vor dem Servieren kann
man je nach Geschmack saure Sahne da-
zutun oder sie einfach auf den Tisch stel-
len, da manche Leute Gulasch lieber ohne
Sahne essen. Das fertige Gulasch nicht
in den Eisschrank tun. Es verdirbt nicht.
Nichts kann passieren. Am besten lisst
man es neben der Flamme auf dem Herd
stehen, bis Zeit zum Essen ist. Je linger
das Fleisch in der SofRe bleibt, umso bes-
ser schmeckt es. Am nichsten Tag
schmeckt es sogar noch besser.

G k l Beim Schilen nicht
ur ensa at am schmalen Ende
anfangen. Das schmale Ende ist oft bitter,
und das Messer iibertrigt den bitteren Ge-
schmack auf die ganze Gurke. Beide En-
den abschneiden. Den Rest der Gurke in
diinne Scheiben schneiden oder hobeln
und in eine Schiissel tun. Salz darauf. Gut
vermischen. In die Schiissel mit den Gur-
kenscheiben eine kleinere Schiissel tun
und fest andriicken. Mindestens eine
halbe Stunde in den Eisschrank stellen.
Wenn méglich, noch langer. Vor dem Ser-
vieren den Saft, der sich in der Schiissel
gebildet hat, aus den Gurkenscheiben he-
rausquetschen, und zwar mit den Hin-
den. Gerite oder Maschinen helfen einem
da nicht. Dann mit den bevorzugten Zu-
taten vermengen. Essig, Ol und Dill oder
saure Sahne und Dill eignen sich am bes-

ten fiir Gurken.
K h Wenn man zu viel Salz in
OC en die Suppe, das geschmorte
Fleisch usw. getan hat: Eine grofle, ge-
schilte Kartoffel dazutun und mindestens
zwanzig Minuten lang mitkochen. .
Wenn die Topfe Wasserstein haben: Was-
ser mit Kartoffelschalen und Essig darin
kochen. « Wenn das Eiweifd beim Schla-
gen nicht fest genug wird: Ein bisschen
Salz hinzuftigen. « Wenn man nur das Ei-
gelb braucht und nicht weif3, was man
mit dem Eiweif tun soll: Ein paar Tropfen
Zitronensaft, etwas Toilettewasser hinein-
traufeln, und man hat eine sehr gute Lo-

tion fiir die Hiande. « Wenn gekochtes
oder geschmortes Fleisch nicht richtig
weich werden will: Ein bisschen doppel-
kohlensaures Natron und Essig dazutun.
- Wenn der Kuchen sich nicht von der
Form 16sen will: Kuchen umgekippt las-
sen und ein nasses Tuch um die Form le-
gen. Im Handumdrehen wird der Kuchen
herausgleiten. « Wenn man sich nicht auf
seinen Ofen verlassen kann und die
Kruste des Kuchens zu hart zu werden
droht: Ein Blechgefifl mit Wasser in den
Ofen stellen, wihrend man bickt. « Wenn
man Eier kocht und nicht dauernd auf

Lebens

meines
drv

die Uhr sehen will: Sie im kalten Wasser
aufsetzen; wenn das Wasser zu kochen
beginnt, sind die Eier gerade richtig weich.
« Wenn alles am Boden der Pfanne kleben
bleibt: Die Pfanne mit einem Stiickchen
Speck einreiben, sie ein paar Tage lang
nicht benutzen, aber hin und wieder wei-
ter mit Speck nihren.

R e h S l Apfel, Toma-
ussischer dalat o o zwie.
beln werden klein geschnitten. Dazu Salz,
Ol und Zitronensaft sonst nichts. In einer
groflen Schale servieren. Eine gute, aus-
reichende Mahlzeit mit nichts anderem
dazu als Brot und Butter und, wenn man

will, Kise.
S h : Wenn man seinen
C nltze Schlachter {iiberreden
kann, einem wirklich zartes, rosiges Kalb-
fleisch zu geben, dann kann man Schnit-
zel machen. Die Scheiben diirfen nicht
dicker als ein halber Zentimeter sein. Man

klopft sie am besten noch diinner. Aber
aufpassen, dass sie nicht zerreiflen. Auf
einem groflen Teller ein Ei mit der Gabel
schlagen. Salz und etwas Pfeffer (fein ge-
mahlen) hinzufiigen. Geriebene Semmel
auf einen anderen Teller tun, mit ein we-
nig Salz und Pfeffer wiirzen. (Nicht ver-
gessen, dass man bereits das Ei gesalzen
hat!) Reichlich Butter (oder Ol) in eine
Bratpfanne geben, in der gerade genug
Platz fiir die Schnitzel ist. Die Teller, auf
denen man die Schnitzel servieren will,
inzwischen unter laufendes heifles Was-
ser halten, um sie vorzuwirmen. Eine Zi-
trone in vier Teile schneiden. Zusehen,
dass das Gemiise, das man mit den
Schnitzeln servieren will, so weit fertig
ist. Auf dem Kiichentisch ein Stiick wei-
ches Papier oder Papierhandtiicher aus-
breiten. Sich vergewissern, dass die Fami-
lie (oder die Giste) zur Mahlzeit bereit
sind beziehungsweise den ersten Gang
beendet haben. Erst dann die Pfanne lang-
sam erhitzen. Die Schnitzel erst in dem
Ei und dann in der geriebenen Semmel
wilzen. Die Butter oder das Ol diirfte
jetzt goldbraun sein. Die panierten Schnit-
zel in die heifle Butter tun. Die Flamme
aufdrehen. Das gibt der Panierung die né-
tige Festigkeit. Nach einer knappen Mi-
nute die Flamme wieder auf halb drehen.
Die Schnitzel wenden. Inzwischen die
vorgewdrmten Teller abtrocknen und be-
reitstellen. Wenn man die Schnitzel aus
der Pfanne nimmt, sollte die Panierung
nicht feucht sein und nicht tropfen. Tut
sie es doch, legt man jedes Schnitzel fiir
eine Sekunde auf das bereitgelegte Papier.
Nicht den Butterrest in der Pfanne auf
die Schnitzel giefen. Ein richtiges Schnit-
zel muss trocken sein. Auf jeden Teller
eine Viertelzitrone legen und, wenn vor-
handen, etwas Petersilie. Wenn man Ge-
miise, das Saft enthilt, dazugibt, nicht auf
demselben Teller, sondern auf einem se-
paraten Teller servieren. Trotzdem darf
man niemandem Vorwiirfe machen,
wenn er alles zusammen auf einen Teller
legt und den zweiten fiir das Gemiise
nicht benutzt. Solange man die Schnitzel
trocken serviert, hat man ein reines Ge-
wissen. Junge Kartoffeln, in gehackter Pe-
tersilie geschwenkt, schmecken am bes-
ten dazu.

Ausziige aus dem Buch: Marlene Dietrich,
Das ABC meines Lebens, Deutscher Taschen-
buch Verlag 2012. 240 Seiten, 8,95 Euro
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PAP

Birgit Albrecht

Btekitny aniot i sztuka
smazenia jajek

Sztuka kulinarna Marleny Dietrich

,Co dzisiaj zrobi¢ na obiad?”. Jest to za-
sadnicze pytanie, na ktorym opiera si¢ eg-
zystencja wielu kobiecych pism. Pracujace
zawodowo matki, jak i ojcowie, w pocie
czola mierzg sie z wyzwaniem, jakim jest

nakarmienie rozgrymaszonego potom-

stwa. Zadanie to jest nieporéwnywalnie
trudniejsze w przypadku slynnej gwiazdy
filmowej, ktéra przez caly dzien tworzy

swiat hollywoodzkiego snu, a po zakon-

czeniu zdje¢ nadal buduje swoja legende.
Na krzatanine w kuchni nie zostaje duzo
czasu — tak by sie wydawalo. Jednak Mar-

lena Dietrich, mimo wypelnionego kalen-

darza, licznych kochankéw, meza

i dziecka, potrafita ten czas znalezé. Za-

wsze znajdowata czas na swoje ulubione

zajecie, oprocz budowania legendy i tka-

nia filmowych snéw — i z pasja oddawala

sie gotowaniu. W domu, na planie filmo-

wym, w hotelowych pokojach, najchetniej
na kuchence gazowej, choc z koniecznosci

zadowalala si¢ tez zwykla plyta elek-
tryczna. ,Gotowanie to jedna z najlep-
szych terapii zajeciowych, jakie znam”, pi-

sze w ,ABC mojego zycia”. Jej przepis na

bezstresowe gotowanie: proste potrawy,
ktére ,uwielbiaja tak samo dzieci, jak
imezczyzni”.

Fakt, Ze mato kto wie o domowej stronie
osobowosci gwiazdy, nalezy przypisaé wy-
biérczemu postrzeganiu tworcow jej le-
gendy. Najpiekniejsza kobieta $wiata, nie-
przystepna femme fatale, prowokujacy
wamp we fraku i cylindrze — to jej role,
ktoére — powtarzane w nieskonczono$é —
odcisnely sie w pamieci potomnych. Wy-
obrazenie Dietrich w kuchennym fartu-
chu przy garnkach zdaje sie przy tym nie-
mal bluZnierstwem. A przeciez kochala
fartuchy, zwlaszcza te ,o0 szerokich ra-
migczkach i kwadratowych kieszeniach”.
Zawarto$¢ owych kieszeni (cukierki,
wstazka do wloséw przyklejona do ka-
walka leukoplastu, dzieciece skarpetki,
okruchy sucharéw) mogtaby, jej zdaniem,
stanowi¢ Zrodlo inspiracji dla poetéw. Dla
uspokojenia apologetéw Marleny trzeba
jednak dodad, ze nawet w kuchennym far-
tuchu pozostawata boginia. Ilustruja to
dwa zdjecia, jakie zachowaly sie w jej ar-
chiwum.

U szczytu hollywoodzkiej stawy tej diwy
o pruskim rodowodzie, jej sztuka kulinarna
zachwycali sie zaréwno koledzy z planu fil-
mowego, jak i kochankowie. W swoim
domu w Beverly Hills regularnie goscita
grono wybitnych przyjaciét, a kto przynajm-
niej raz nie byt na jej rakowej uczcie, za-
czynat sie powaznie martwi¢ o wlasng re-
nome. Dopiero co zimna i wyrachowana
w ,Swiadku oskarzenia”, chwile pézniej
stata przy kuchni i w przerwach zdjecio-
wych dokarmiata calg ekipe swoim wegier-
skim gulaszem z salatka ogérkows czy
sznyclem wiedeniskim z brukselka. Jej esen-
cjonalne buliony drobiowe czy wolowe,
»steki w plynie”, ktére w termosach przy-
nosita na plan, mialy pono¢ magiczng moc.
Stynng jajecznicy, smazong na dwoch kost-
kach najlepszego masta, testowata zmysto-
wos¢ mezczyzn, z ktérymi romansowata.
Gotowala dla wszystkich, ktérych kochata.
Dla Josefa von Sternberga, swojego od-
krywcy i kochanka, tak samo jak dla Ericha
Marii Remarque’a, Edith Piaf, Jeana Gabina
czy Billy’ego Wildera. W swoich pamietni-
kach Dietrich wyznaje, ze opinie znakomi-
tej kucharki ceni sobie bardziej niz stawe
Jlegendy kina”.

Marlena Dietrich posiadata wiele ksigzek
kucharskich, jak ,The Cooking of Ger-
many” czy ,Co dzisiaj na obiad”, oraz ciggle
powiekszajgcy sie zbidr przepiséw kulinar-
nych. Wycinala je z czasopism, notowata
na serwetkach, kawatkach gazet. Nie napi-
sata wlasnej ksigzki kucharskiej, ale zacho-
waly sie liczne przepisy jej autorstwa,
mozna je znalez¢ w ,ABC mojego zycia”,
zbiorze wlasnych aforyzméw, mysli i opo-
wiastek.

Ostatnie lat zycia diwa spedzita w od-
osobnieniu, przewaznie przykuta do t6zka
w swoim paryskim apartamencie, wolata
wiec zatrudniac kucharza niz sama siegac
po rondle. Jej ostatni kucharz, Markus Auer,
mlody szef restauracji Maison D’Alle-
magne, karmil Marlene — zgodnie z jej upo-
dobaniami — pozywna kuchnia z dawnej
ojczyzny. Osobidcie przynosit na Avenue
Montaigne 12 dania takie, jak szprewaldzka
sarnina z czerwong kapustg, poczdamska
satatka ziemniaczana z kaszanka i golonka,
klopsiki miesne z ziemniakami i duszong
marchewks. Dietrich byla niepocieszona,
kiedy w1991 roku Maison D’Allemagne za-
mknieto, a Auer wrécit do Niemiec. Zmarta
niecale dziesie¢ miesiecy pdzniej, majac

o1 lat.

Z niemieckiego przetozyta Alicja Rosenau

Birgit Albrecht

publicystka i redaktorka, mieszka w Berlinie.
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Marlene Dietrich

Porady kulinarne z ksiazki ,, ABC mojego zycia”

H{sh.akt mi 0 Steki w plynie:

gs y idealne pozywie-
nie dla rekonwalescentow, dzieci nie-
majacych apetytu, ludzi ostabionych i sta-

rych. Cztery funty [2 kg] chudej wolowiny
pokroi¢ w kostke i wlozy¢ do stoja

z zakretky. Zakrecony stdj ogrzewad po-

woli w kapieli wodnej cztery godziny. Plyn,
ktory zbierze sie w stoju, wystarczy na
dzienng porcje dla dorostej osoby. Dla
zdrowych mozna dodaé sél i pieprz, dla
dzieci rozciericzy¢ ekstrakt wodg i dodac
s6l warzywna. Zuzy¢ w miare mozliwosci,

dopoki swiezy.
Gotowanie Jesli do zupy, duszo-

nego miesa itp. doda
sie za duzo soli: wlozy¢ duzy obrany ziem-
niak i gotowac co najmniej 20 minut. e
Jesli w garnku osadzi sie kamien: ugoto-
waé w nim wode z obierkami ziemniakéw
i octem. . Jesli biatko nie ubije sie na
sztywno: dodac¢ troche soli. . Jesli
potrzebne jest tylko z6ttko i nie wiadomo,
co zrobi¢ z biatkiem: dodac do biatka kilka
kropli soku z cytryny, troche wody toale-
towej i mamy bardzo dobrg emulsje do
rak. « Jesli gotowane lub duszone mieso
nie chce dostatecznie zmiekna¢: dodad
troche natronu (sody oczyszczonej) i octu.
- Jesli ciasto nie daje sie wyjaé z formy:
odwréci¢ forme do géry dnem i potozyc
na niej mokrg Sciereczke; ciasto uda sie
wyjaé od razu. « Jesli nie mozna polegac
na piekarniku i istnieje niebez-
pieczenistwo, ze skérka bedzie za bardzo
spieczona: wstawic do piekarnika podczas
pieczenia blaszane naczynie z woda. « Jesli
gotuje sie jajka i nie chce ciagle patrzyc
na zegarek: wlozy¢ jajka do zimnej wody,
kiedy woda zacznie wrzed, jajka sa juz
ugotowane na miekko. « Jesli wszystko
przywiera do patelni: natrzec patelnie ka-
watkiem stoniny, kilka dni nie uzywac, ale
od czasu do czasu ponownie ,karmi¢”

stoning.
G l Aby gulasz byl naprawde
u aSZ miekki i soczysty, jego przy-
gotowanie nalezy rozpoczaé co najmniej
cztery godziny przed konsumpcja; gdy
bedzie gotowy, najlepiej pozostawic gar-
nek pod przykryciem obok fajerki.
Potrzebny jest garnek z grubym dnem, 4
funty [2 kg — przyp. thum.] miesa na gulasz
pokrojonego w nieduza kostke, 1 funt [o,5
kg] drobno posiekanej cebuli, ktérg trzeba

przesmazyc na masle na ztoty kolor, dodac
papryke. Dobrze wymieszac. Nastepnie
wiozy¢ mieso do garnka, zwracajac uwage,
aby wszystkie kawatki dotykaly dna. Sél,
pieprz (w przypadku cieleciny wiecej pa-
pryki), duzy ptomien. Mieszad, aby cebula
sie nie przypalila. Jesli mieso pusci duzo
plynu i zamiast sie smazyc zacznie sie du-
si¢, przykry¢ garnek pokrywka. Kiedy

mieso sie pieknie zrumieni, wlaé tyle bu-
lionu lub wody, aby zaledwie je zakry¢.
Garnek przykry¢. Gdy plyn odparuje
i mieso zacznie sie rumieni¢, lekko opré-
szy¢ maka i zamieszad, co trwa kilka se-
kund. Nastepnie uzupelni¢ odpowiednia
ilo§¢ bulionu lub wody, tak by mieso bylo
przykryte. Dusi¢ do miekkosci. W przy-
padku cieleciny po wymieszaniu miesa
z cebulg dodaje sie drobno otarta skorke
z polowy cytryny i drobno pokrojony maty
pomidor. Jesli uzyjemy wotowiny, mozna
na poczatku dodaé¢ do cebuli nieco
czosnku, a po dolaniu plynu — lyzeczke
bialego octu. Przed podaniem mozna gu-
lasz doprawi¢ do smaku kwas$na $mietang
albo po prostu podac ja na stét, gdyz niek-
térzy wolg je$¢ gulasz bez $mietany. Go-
towego gulaszu nie nalezy wstawia¢ do
lodéwki. Nie zepsuje sie. Nic sie nie stanie.
Najlepiej postawi¢ go na kuchence obok
fajerki do czasu spozycia. Mieso jest tym
smaczniejsze, im dluzej lezy w sosie.

Nastepnego dnia smakuje nawet jeszcze
lepiej.

Mie 50 Nigdy nie powinno si¢ miesa

smazy¢, dusié czy grillowac
bezposrednio po wyjeciu z lodowki. Nawet
najlepsze mieso bedzie twarde i suche,
jesli prosto po wyjeciu z lodéwki narazimy
je na dzialanie wysokiej temperatury. Nic
miesu nie zaszkodzi, jesli wyjmie sie je
z lodéwki co najmniej na godzine przed
obrébka. Natomiast jedno jest pewne: jesli
wlozy sie zimne mieso na grill, do piekar-
nika, czy na patelnie —- mankament ujawni
sie podczas konsumpcji. Wysoka tempe-
ratura zatrzymuje w miesie soki. Jesli z po-
wodu niskiej temperatury miesa dziatanie
wysokiej temperatury bedzie niesku-
teczne, sok wyplynie na zewnatrz. Lo-
giczne?

Salatka rosyjska <=

no pokroic
jabtka, pomidory i cebule. Dodac sél, olej
isok cytrynowy —i nic wiecej. Podaje sie te
salatke w duzej salaterce. Dobry, wy-
starczajacy positek jedynie z chlebem
imastem, a jesli kto$ chce —jeszcze z serem.

Satatka z ogorkow o>

ogérka
nie nalezy zaczynac od ciefiszego korca.
Cienki koniec czesto bywa gorzki, a n6z
rozprowadzi gorycz po calym ogérku. Oba
konice obcigé. Reszte ogdrka pokroi¢ w
cienkie plasterki nozem lub uzywajac
tarki i wlozyc¢ do salaterki. Posoli¢. Dobrze
wymieszaé. Do salaterki z plasterkami
ogorkow wlozy¢ mniejsza miseczke
i mocno przycisnaé. Wstawié do lodéwki
co najmniej na poét godziny, a w miare
mozliwosci nawet na dtuzej. Przed poda-
niem recznie odcisnac zebrany w salaterce
sok. Robot sie do tego nie nadaje.
Nastepnie dodaé wedtug gustu przyprawy
i wymieszac. Do ogorkow najlepiej nadaja
sie ocet, oliwa i koperek albo kwasna §mie-

tana i koperek.
Sznyce Jesli potrafi sie przekonad

rzeznika, by sprzedal nam
naprawde delikatna, rézowa cielecine,
wtedy mozna zrobi¢ sznycel. Plastry
miesa moga miec grubos$¢ najwyzej pot
centymetra. Lepiej rozbi¢ je jeszcze cie-
niej, ale uwazad, aby miesa nie porozry-
wadé. Na duzym talerzu ubi¢ widelcem
jajko. Posolic¢ i oprészyé (drobno mielo-
nym) pieprzem. Na drugi talerz wsypac
butke tarta, lekko posoli¢ i oprészyc
pieprzem. (Nie zapomnie(, ze juz posoli-
lismy jajko!). Na patelnie, na ktérej maja
sie pomiescic sznycle, wlozy¢ sporg porcje
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masta (lub wla¢ porcje oleju). Talerze, na
ktorych podamy sznycle, ogrzaé pod stru-
mieniem goracej wody. Cytryne przekroic
na cztery czastki. Zadbac, aby gotowe byly
jarzyny, z ktérymi chcemy podac sznycle.
Na stole kuchennym rozlozy¢ kawatek
miekkiego papieru lub papierowe reczniki.
UpewniC sie, czy rodzina (lub goscie) sg
przygotowani do positku lub czy skoniczyli
jes¢ pierwsze danie. Dopiero wtedy powoli
rozgrza¢ patelnie. Obtoczy¢ sznycle
najpierw w jajku, potem w tartej bulce.
Masto — lub olej — powinno sie teraz zru-
mienic¢ na zloty kolor. Wlozy¢ paniero-
wane sznycle na gorace masto. Zwiekszy¢
plomien. Dzieki temu panierka bedzie
chrupiaca. Po uplywie niecatej minuty
zmniejszy¢ plomiert do potowy. Sznycle
obroécic¢ na drugg strone. Wytrzed i przy-
gotowacd ogrzane talerze. Po wyjeciu szny-
cli z patelni panierka nie moze by¢ wil-
gotna ani ociekac ttuszczem. Jesli tak sie
dzieje, osaczy¢ kazdy sznycel na przygo-
towanym papierze. Nie polewac sznycli
maslem pozostalym na patelni. Dobry
sznycel musi by¢ suchy. Na kazdym ta-
lerzu potozy¢ ¢éwiartke cytryny i ewentual-
nie troche natki pietruszki. Jesli serwu-
jemy jarzyny z wody, trzeba je podac na
oddzielnym talerzu. Mimo to nie mozna
robi¢ nikomu wyrzutéw, jesli ktos natozy
sobie wszystko na jeden talerz i nie sko-
rzysta z talerza na jarzyny. Jesli podany
sznycel byt suchy, mamy czyste sumienie.
Do tego dania najlepiej smakujg mlode
ziemniaki, posypane siekang natkg pie-
truszki.

Z niemieckiego przetozyta Elzbieta Michatowska
Fragmenty z ksigzki: Marlene Dietrich, Das

ABC meines Lebens, Deutscher Taschenbuch
Verlag 2012. 240 stron, 8,95 euro

Manfred Kriener

Deutscher Bioboom

Eine kleine Geschichte der biologischen Landwirtschaft in Deutschland: Zwis-
chen den beiden Weltkriegen lagen die Anfénge, und auch die Nazis zeigten In-
teresse. Die Industrialisierung von Ackerbau und Viehzucht verdréngte den Bio-
Gedanken, bis die grofsen Umweltskandale fiir Riickenwind sorgten.

—..!'!.’"

Der 26. November 2000 war ein histori-
scher Tag fiir die deutsche Landwirtschaft.
Es war der Beginn der grofdten Vertrau-
enskrise der Agrarwirtschaft seit dem
Zweiten Weltkrieg. An diesem tritben
Herbsttag bestitigte die Bundesfor-
schungsanstalt fiir Viruskrankheiten der
Tiere den ersten Fall des Rinderwahn-
sinns BSE in Deutschland. Mithilfe eines
Schnelltests war in Schleswig-Holstein
erstmals ein Rind entdeckt worden, das
sich mit der heimtiickischen Rinderkrank-
heit angesteckt hatte. Was dann folgte,
hatte es so in Deutschland noch nie gege-

ben: Zwei Minister traten zuriick, die Zei-
tungen iiberschlugen sich mit blutriinsti-

gen Schlagzeilen, und die Deutschen

verweigerten — bye bye Rumpsteak! — kol-

lektiv den Genuss von Rindfleisch. Ein
ganzes Land war von Angst geschiittelt,
zumal in Grofbritannien auch Menschen
an der todlichen Hirnkrankheit gestorben
waren. Gleichzeitig bildeten sich vor den
Bio-Metzgereien endlose Schlangen.
Denn es hatte sich herumgesprochen,
dass die Fiitterung von Tiermehl, das als

Ausléser von BSE galt, bei Bio-Betrieben
verboten war. So trugen die Bio-Metzge-
reien plotzlich eine Art Heiligenschein.

Im Deutschen Bundestag hielt Renate
Kiinast, die neu ernannte griine Ministerin
fiir Landwirtschaft und Verbraucherschutz,
einige Wochen spiter die Rede ihres Le-
bens. Schon im ersten Satz konstatierte
sie das , Ende der alten Landwirtschaftspo-
litik“. Kiinast forderte eine Agrarwende
und ,Klasse statt Masse“: Schluss mit den
Antibiotika-Orgien im Stall, Schluss mit
dem Tiermehl-Wahnsinn, Schluss mit der
ganzen Tierquilerei der alten Massentier-
haltung. Kiinast proklamierte eine Offen-
sive fuir die ckologische Landwirtschaft:
Bio, so ihr Verdikt, miisse endlich raus aus
der Nische, bis zum Jahr 2010 solle der
Marktanteil auf 10, bis 2020 auf 20 Pro-
zent gepuscht werden.

Tatsichlich begannen nun die Boom-
Jahre der 6kologischen Landwirtschaft
mit teilweise zweistelligen Wachstumsra-
ten. In allen groflen Stidten entstanden
neue Bio-Supermirkte, und auch die gro-
fen Discounter reagierten. Jetzt verkauf-

DIALOG 102 (2012-2013)

69

Fot. Archiv



« KULINARISCHE KULTUR « KULTURA KULINARNA -

ten auch Aldi und Lidl Kartoffeln, Eier
und Méhren aus Oko-Anbau. Ein neues
Biosiegel sorgte zudem fiir klare Verhilt-
nisse: Nur dort, wo das griine Bio-Zeichen
draufsteht, ist auch Bio drin. Damit war
den Betriigern mit ihren Pseudo-Produk-
ten endlich das Handwerk gelegt. So
brachten die Kiinast-Jahre unter der rot-
grilnen Bundesregierung von Gerhard
Schroder (SPD) eine neue Aufbruchsstim-
mung fiir den Bio-Sektor.

Doch die ehrgeizigen Ziele wurden nicht
erreicht. Deutschland ist heute zwar der

Zygmunt Januszewski

grofite Bio-Marktplatz Europas mit einem
Umsatz von 6,53 Milliarden Euro im Jahr

2011. Aber der Anteil am gesamten Lebens-

mittelmarkt ist mit 3,7 Prozent immer noch
jammerlich gering. Inzwischen werden von
23.000 deutschen Bio-Hofen etwas mehr
als eine Million Hektar Ackerfliche nach

den Vorschriften der 6kologischen Land-
wirtschaft bewirtschaftet, das heifdt vor al-

lem: ohne synthetische Pestizide und ohne
kiinstlichen Mineraldiinger.

Justus von Liebig stellt die Welt auf den
Kopf

Pestizide und Ackergifte waren schon
sehr frith in Verruf geraten, nachdem sie
zunichst die Landwirtschaft revolutioniert
hatten. Im Jahre 1840 veréffentlicht der
grofle deutsche Wissenschaftler Justus
von Liebig seine epochale Schrift , Die or-
ganische Chemie in ihrer Anwendung auf
Agricultur und Physiologie“. Darin pro-
pagiert er die Mineraldiingung und be-

schreibt ihre Bedeutung fiir Qualitit und
Ertrag der Pflanzen. Die Schrift wird
neunmal aufgelegt und in 34 Sprachen
ubersetzt. Eine Zeitenwende bahnt sich
an, die Chemie erobert die Landwirtschaft.
Tatsichlich kénnen Liebigs Diingergaben
die Ernten deutlich erhéhen, die Versor-
gung mit Nahrungsmitteln verbessert
sich entscheidend.

Obwohl Liebig ausdriicklich vor einem
rein stofflichen Blick auf den Acker warnt,
wird dieser nun mehr und mehr wie ein
chemischer Behilter betrachtet, in den

man nur geniigend Nihrstoffe in Form
von Phosphat- und Stickstoff-Diinger ein-
bringen muss, um entsprechende Ernten
zu erzielen. Viel hilft viell Auch beim
Pflanzenschutz wird mit Chemie nicht
gespart. Selbst Bleiarsenat und hochgif-
tige Quecksilberverbindungen werden An-
fang des 20. Jahrhunderts auf die Kultu-
ren gespritzt, um sie vor Pilzen und
Schidlingen zu schiitzen.

Der bedeutendste Kopf der Gegenbewe-
gung ist der Osterreichische Philosoph
und Pddagoge Rudolf Steiner. Steiner hilt

zu Pfingsten 1924 seinen berithmten
Jandwirtschaftlichen Kurs“ auf Gut Ko-
berwitz bei Breslau. 100 Zuhérer sind ge-
kommen. Seine acht Vortrige zu den
~geisteswissenschaftlichen Grundlagen
zum Gedeihen der Landwirtschaft“ moti-
viert noch wihrend des Seminars eine
Gruppe von Bauern, sich zu einem Ver-
suchsring zusammenzuschliefen und
Steiners Theorie in der Praxis zu erpro-
ben. Die steinersche Landwirtschaft wird
,biologisch-dynamisch“ genannt, drei
Jahre spiter kommt der aus der grie-
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chischen Mythologie entliechene Name
,Demeter” — die Gottin der Fruchtbarkeit
— als Produktbezeichnung dazu.

Steiner betrachtet die Landwirtschaft als
eine Art hoheren Organismus. Es geht
nicht mehr nur um Chemie und Ertrige,
sondern um die Krifte der Natur, um die
Landschaft und den Kreislauf der Stoffe,
die Belebung und Gesunderhaltung des
Bodens, um das Ende des Raubbaus. Die
zeitweisen Ernteriickginge der 1920er
Jahre und die Berichte tiber ,Miidigkeit*
und ,Versauerung“ der Béden scheinen
Steiners kritischen Blick auf die Landwirt-
schaft zu bestitigen.

Die neuen bio-dynamischen Betriebe
vergroflern ihre Tierbestinde, um mit ver-
schiedenen natiirlichen Misten den Bo-
den optimal zu versorgen. Sie halten sich
an eine neue Fruchtfolge auf dem Acker,
verringern den Anbau von anspruchsvol-
len Kulturen mit hohem Nihrstoftbedarf,
erhohen dafiir den Anteil von Legumino-
sen: Pflanzen, die sich mit Stickstoff aus
der Luft versorgen und ihn tiber ihre Wur-
zeln in den Boden transportieren. Sie ex-
perimentieren mit Mischkulturen oder
Hiigelbeeten und vor allem kompostieren
sie Abfille aller Art. Und sie dopen ihre
Felder mit ,Griindiingung®. Damit ist der
Anbau von Pflanzen und Unkriutern ge-
meint, die den Boden beschatten, ihn bei
starkem Regen vor Auswaschungen und
Verkrustungen der Oberflichen schiitzen
und die Bedingungen fiir die Kleinstlebe-
wesen im Acker verbessern. Auch die kos-
mischen Einfliisse wie die Mondphasen
werden beachtet und: Mancherlei geheim-
nisvolle Konzentrate werden auf dem Feld
vergraben.

Das Zuriick zur Natur bleibt nicht auf
den Acker beschrinkt. Naturheilkunde
und Vegetarismus, Korper- und Nacktkul-
tur gewinnen an Terrain. Eine Riickkehr
zur natiirlichen Lebensweise wird postu-
liert. So entstehen zwischen den beiden
Weltkriegen die Anfinge der Bio-Land-
wirtschaft. Neben den biologisch-dynami-
schen Anbau etabliert sich bald als zweite,
weniger esoterische Stromung der orga-
nisch-biologische Landbau, der auf die so-
genannte Lebensreformbewegung zuriick-
geht. Der dramatische Wandel von der
Agrar- zur Industriegesellschaft verunsi-
chert die Menschen, die in der Natur ei-
nen Ausweg suchen.

Auch die Nazis zeigen teilweise lebhaftes
Interesse an einer neuen biologischen
oder bio-dynamischen Landwirtschaft.
Massenmérder und Reichsfithrer SS
Heinrich Himmler schreibt noch im Juli
1941 tiber die Schiden der Mineral-Diin-
gung: ,In dem Augenblick, in dem wir

Europa beherrschen und Nahrungssorgen
nicht mehr haben, miissen wir schleu-
nigst untersuchen, ob die bisherige, sehr
starke kiinstliche Diingung (...) schidlich
fur die Gesundheit und Qualitit der Nah-
rungsmittel und des Bodens ist.“ Himm-
ler ist es auch, der bei der Deutschen Ver-
suchsanstalt fir Ernihrung und
Verpflegung verschiedene Diingungsex-
perimente in Auftrag gibt: mal mit kiinst-
lichen Priparaten, mal ganz natiirlich,
mal gemischt.

Neben Himmler macht sich Reichsland-
schaftsanwalt Alwin Seifert — eine Art Na-
turschutzbeauftragter der Nazis — fiir den
biologisch-dynamischen Anbau stark. Die
Anthroposophie Steiners wird zwar von
den Nationalsozialisten scharf verurteilt,
aber Seifert nutzt seine guten Kontakte
zum Hitler-Stellvertreter Rudolf HefR, um
die Methoden des Bio-Landbaus und des-
sen Organisationen zu schiitzen — bis
diese 1941 dann doch verboten werden.
Fur Seifert ist die bio-dynamische Wirt-
schaftsweise dennoch die Zukunft der
Landwirtschaft. Auch nach dem Krieg
wirbt er weiter fiir den Bio-Anbau. Er ver-
6ffentlicht noch 1971, kurz vor seinem Tod,
den Bestseller ,Ackern und Girtnern
ohne Gift“.

Nach dem Krieg triumphiert die Agrar-
fabrik, von Bio redet niemand mehr

Die Nachkriegszeit bringt die Bio-Land-
wirtschaft kaum voran. 1954 griindet sich
zwar der Demeter-Bund, und es entstehen
weitere Vereinigungen von Bio-Bauern.
Doch die dann einsetzende Agro-Indus-
trialisierung puscht eine rein ertragsori-
entierte martialische Landwirtschaft mit
neuen GroRbetrieben und mit einer Uber-
dosis von Technik und Chemie. Auf Natur
und Umwelt nimmt sie immer weniger
Riicksicht. In die Stille ziehen Hochleis-
tungstiere ein, die im Rekordtempo ihr
Schlachtgewicht erreichen, die immer
mehr Milch geben und immer mehr Eier
legen. Mit der europiischen Agrarpolitik
triumphiert die Agrarfabrik itber den Bau-
ernhof. Eine riesige Uberproduktion setzt
ein, die Preise verfallen. Und die kleinen
Betriebe miissen ,wachsen oder weichen*.
Von Bio redet schon lange niemand mehr.

Erst mit den Umwelt- und Nahrungs-
mittelskandalen der 1970er und 1980cer
Jahre, mit vergifteten Fliissen, verseuch-
ten Boden, mit alarmierenden Riickstin-
den in Fleisch, Obst und Gemiise dreht
sich die Stimmung. Mal ist es Cadmium
im Salat, mal sind es Hormone im Hihn-
chenfleisch, dann wieder Pestizide in den
Eiern oder das neue Supergift Dioxin in

der Muttermilch. Am 10. Juli 1976 explo-
diert in der Chemiefabrik in Seveso bei
Mailand ein Giftkessel. Die Bewohner
miissen evakuiert werden. Die Kinder von
Seveso mit ihren entstellten Gesichtern
werden zum schockierenden Fanal fiir die
Gefahren der Chemie. Im Dezember 1984
legt sich eine tédliche Wolke aus der Pes-
tizidfabrik der Union Carbide Corporation
tber die indische Stadt Bhopal. Etwa
8.000 Menschen sterben. Ein weiterer
chemischer Supergau im Chemiewerk
Sandoz in Basel vergiftet im November
1986 den Rhein. Es reicht!

Die neu entstandene Umwelt- und An-
tiatom-Bewegung und Tausende von Biir-
gerinitiativen machen Druck. Bis in die
Machteliten hinein breitet sich das Virus
der Okologie aus. Und die neugegriindete
griine Partei eilt zu Beginn der 198cer
Jahre von Erfolg zu Erfolg. Jetzt fliegen
der biologischen Landwirtschaft die Her-
zen zu, doch sie steckt in der Nische fest.
Viele Bauern haben noch Angst vor der
Umstellung, vor dem Neuen. Zudem fehlt
der Bio-Branche eine gesunde Professio-
nalitit. Aussteiger tummeln sich auf den
Hofen, krude Ideologien vermischen sich
teilweise mit dem Bio-Gedanken. Trotz
des giinstigen Umfelds wichst der Sektor
zunichst nur sehr langsam. Bis zur gro-
fen BSE-Krise.

Heute hat sich Bio in Deutschland etab-
liert. Der Marktanteil ist zwar immer noch
klein, aber er ist der Nische entwachsen.
Knapp 8o Euro gibt heute jeder Deutsche
fiir Bio-Lebensmittel im Jahr aus. Gleich-
zeitig belegen alle Umfragen hohe Sym-
pathiewerte fiir die 6kologische Landwirt-
schaft. Aber die deutsche Hausfrau ist
sparsam. Lebensmittel sollen vor allem
billig sein. Frei nach Berthold Brecht: Erst
kommt der Geldbeutel, dann die Moral.

Manfred Kriener
Chefredakteur des Umweltmagazins zeo2,
lebt in Berlin.
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Manfred Kriener

Niemiecki boom na
zywnosc¢ ekologiczna

Poczatki rolnictwa ekologicznego w Niemczech siegaja okresu miedzywojen-
nego, a zainteresowanie tym tematem istniafo takze w czasach nazistowskich.
Potem uprzemystowienie hodowli zwierzat i upraw sprawito, ze naturalne metody
popadly w zapomnienie, dopiero po wielkich skandalach z zanieczyszczong
Zywnoscia ideologia bio ponownie stafa sie popularna.

Dzien 26 listopada 2000 to historyczna
data dla niemieckiego rolnictwa. Byt to po-
czatek najwiekszego kryzysu zaufania do
przemystu rolniczego od czasu drugiej
wojny $wiatowej. W 6w ponury jesienny
dzien Federalny Instytut Choréb Wiruso-
wych Zwierzat potwierdzit pierwszy przy-
padek BSE, choroby szalonych krow,
w Niemczech. Za pomocg szybkiego testu
po raz pierwszy zdiagnozowano te zdra-
dziecka chorobe u zwierzecia w Szlez-
wiku-Holsztynie. Potem nastapito cos,
czego jeszcze w Niemczech nie widziano:
dwoch ministrow zlozyto dymisje, gazety
przescigaly sie w drastycznych tytutach,
a Niemcy kolektywnie zrezygnowali — bye
bye, rumsztyku! — ze spozycia wolowiny.
Caly kraj pograzyt sie w leku, tym bardziej,
ze w Anglii owa $miertelna choroba
mozgu zebrata juz kilka ofiar. Réwnoczes-
nie przed ekologicznymi masarniami two-
rzyly sie dlugie kolejki. Powszechnie mo-
wilo sig, ze w ekologicznej hodowli
zakazane jest stosowanie w paszy dla zwie-
rzagt maczki kostno-miesnej, ktéra wska-
zywano jako Zrédlo choroby. I tak znie-
nacka ekologiczne masarnie otrzymaty
co$ na ksztatt aureoli.

Kilka tygodni p6Zniej nowo wybrana zie-
lona minister rolnictwa, polityki zywno-
$ciowej i ochrony konsumenta, Renate Kii-
nast, wyglosita w Bundestagu mowe Zycia.
Juz w pierwszym zdaniu zapowiedziala
»koniec dawnej polityki rolnej”. Kiinast po-
stulowala przewrét agrarny pod hastem
,klasa zamiast masy”. Koniec z antybioty-
kowym rozpasaniem w oborach, koniec
z szalefistwem maczki kostnej, koniec z
cierpieniem zwierzat w masowych hodow-
lach. Kiinast oglosita ofensywe na rzecz
rolnictwa ekologicznego: wyroby bio, jak
zakladata, mialy wreszcie wyj$¢ ze swojej
niszy, do roku 2010 ich udziat w ogélnym
rynku miat wzrosnac do 10 procent, a do
2020 0 20 procent.

[ rzeczywiscie, potem nastapit boom rol-
nictwa ekologicznego, cze$ciowo odnoto-
wano nawet dwucyfrowy wskaznik
wzrostu. We wszystkich wiekszych mias-
tach powstaly supermarkety z zywnoscig
ekologiczng, na nowy trend zareagowaly
takze sieci dyskontéw. Teraz ekologiczne
ziemniaki czy marchewke mozna bylo ku-
pi¢ nawet w Aldim i w Lidlu. Dodatkowo
sytuacje unormowalo wprowadzenie no-
wego certyfikatu bio: tylko produkty opa-
trzone specjalnym znakiem odpowiadaja
wymogom zywnosci ekologicznej. W ten
sposéb udalo sie wyeliminowac z rynku
oszustéw z ich pseudoekologicznymi pro-
duktami. Tak wiec lata rzagdéw czerwono-
zielonej koalicji pod wodza Gerharda
Schrodera (SPD) i dzialalno$¢ minister
Renate Kiinast przyniosty wielkie ozywie-
nie w sektorze rolnictwa ekologicznego.

Jednak ambitnie wytyczonych celéw nie
udalo sie osiggnac. Wprawdzie Niemcy sg
dzisiaj najwigkszym w Europie rynkiem
produktéow ekologicznych z obrotami
rzedu 6,53 miliardéw euro w 201 roku,
ale ich udzial w calym rynku produktow
spozywczych wynosi zaledwie 3,7 procent,
czyli nadal jest zalo§nie maly. Obecnie
okoto 23 tysigce niemieckich gospodarstw
ekologicznych uprawia ponad milion hek-
taréw ziemi zgodnie z wymogami rol-
nictwa ekologicznego, co przede wszyst-
kim oznacza: bez syntetycznych
pestycydow i nawozow sztucznych.

Justus von Liebig stawia $wiat na glowie

Pestycydy i §rodki ochrony roslin stosun-
kowo wczesnie zyskaly zlg stawe, choc
wczesniej zrewolucjonizowaly rolnictwo.
W 1840 roku wielki niemiecki uczony Jus-
tus von Liebig publikuje swoja epokowa
prace ,Chemia organiczna oraz jej zasto-
sowanie w rolnictwie i fizjologii”. Propa-
guje w niej nawozenie mineratami i opi-

suje jego znaczenie dla jakosci i wydajno-
$ci roslin. Praca osiaga dziewiec naltadow
i zostaje przettumaczona na 34 jezyki.
Wraz z nig zaczyna sie epoka przemian,
do rolnictwa wkracza chemia. Rzeczywi-
Scie, stosowane przez Liebiga nawozenie
bylo w stanie wyraznie wplynac na ilos¢
plonéw, dzieki temu nastepuje zdecydo-
wana poprawa zaopatrzenia w produkty
spozywcze.

I chod Liebig jasno przestrzegal przed
czysto materialistycznym podejsciem do
pol uprawnych, w coraz wiekszym stopniu
byly one postrzegane jako pojemniki na
substancje chemiczne, do ktdrych trzeba
tylko wlozy¢ wystarczajacg ilo$¢ substancji
odzywczych w postaci nawozéw fosforo-
wych i azotowych, zeby nastepnie zebrac
odpowiednio obfite plony. Im wiecej, tym
lepiej! Takze w ochronie roélin nie szcze-
dzono $rodkéw chemicznych. Na po-
czatku XX wieku uprawy spryskiwano na-
wet arsenianem olowiu i wysoce
szkodliwymi zwigzkami rteci, Zeby ochro-
nic je przed grzybami i szkodnikami.

Najwybitniejsza postacig ruchu propa-
gujacego tendencje odwrotne byl au-
striacki filozof i pedagog Rudolf Steiner.
W Zielone Swiatki 1924 roku zorganizo-
wat stynny ,kurs rolniczy” w majatku Ko-
bierzyce koto Wroctawia. Uczestniczylo
w nim stu stuchaczy. Kilku chlopéw, za-
inspirowanych o§mioma wykladami Stei-
nera na temat ,,podstaw wiedzy duchowej
dla powodzenia w rolnictwie”, jeszcze
W czasie trwania seminarium postanowito
zalozy¢ koto, by wspélnie wyprobowac teo-
rie Steinera w praktyce. Uprawe roli na
wzor steinerowski okreslono mianem rol-
nictwa biodynamicznego, a trzy lata p6z-
niej zapozyczone z greckiej mitologii imig
Demeter — bogini ptodnosci — zaczeto stu-
zy¢ jako marka wytwarzanych w ten spo-
s6b produktow.

Steiner traktuje rolnictwo jako swego ro-
dzaju organizm wyzszego rzedu. Nie cho-
dzi tu juz o chemie i plony, ale o sily na-
tury, krajobraz, obieg materii, ozywianie
i utrzymanie w zdrowiu gleby i zerwanie
z gospodarkg rabunkows. Czasowy spa-
dek zbioréw w latach 20. i raporty o ,zme-
czeniu” i ,zakwaszeniu” gleby, zdawaly
sie potwierdzad krytyczng opinie Steinera
na temat 6wczesnego rolnictwa.

Nowe gospodarstwa biodynamiczne
zwiekszajg liczebnosc zwierzat, zeby moc
optymalnie nawozi¢ ziemie réznymi na-
wozami naturalnymi. Zachowujg nowa
kolejnos¢ ptodozmianu na polach, ogra-
niczaja uprawy wymagajacych roslin,
ktore potrzebuja duzych ilosci substancji
odzywczych, zwiekszajg za to obszar
upraw motylkowych: roélin, ktére pobie-
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rajg azot z powietrza i za pomoca korzeni
transportuja go do gleby. Eksperymentuja
z uprawami mieszanymi czy grzadkami
podniesionymi w formie kopca, a przede
wszystkim zajmuja sie kompostowaniem
wszelkich odpadkéw. Na swoich polach
wprowadzaja ,doping” w postaci ,zielo-
nego nawozu”. Jest to celowa uprawa ro-
$lin i chwastéw, ktore majg ocieniaé zie-
mie, przy silnych opadach deszczu
chroni¢ przed wyptukaniem czy powsta-
waniem suchej skorupy na powierzchni
oraz stwarzaja lepsze warunki do zycia
dla milionéw mikroorganizmoéw w glebie.
Bierze sie pod uwage takze wplyw kos-
mosu, na przyklad faz Ksiezyca: na polach
zakopywane sg rézne tajemnicze koncen-
traty.

Powr6t do natury nie ogranicza sie tylko
do rolnictwa. Coraz popularniejsze stajg
sie takze medycyna naturalna, wegetaria-
nizm, kultura fizyczna czy naturyzm. Po-
stuluje sie powr6t do naturalnego sposobu
zycia. I tak w okresie miedzywojennym
tworza sie poczatki rolnictwa ekologicz-
nego.

Obok upraw biodynamicznych wkrotce
popularno$¢ zdobywa drugi, mniej ezote-
ryczny ruch upraw bioorganicznych, wy-
wodzacych sie z tak zwanego ruchu
reformy zycia. Nagle przejscie od spote-
czenstwa rolniczego do przemystowego
sprawilo, ze wielu zagubionych ludzi za-
czelo szukad pomocy w naturze.

Takze nazi$ci wykazywali po czesci zywe
zainteresowanie nowym, biologicznym,
czy tez biodynamicznym rolnictwem.
Zbrodniarz wojenny i Reichsfithrer SS
Heinrich Himmler jeszcze w lipcu 1941
roku pisat o szkodliwosci nawozéw mine-
ralnych: ,W chwili, kiedy opanujemy Eu-
rope i nie bedziemy mie¢ probleméw z za-
opatrzeniem w zywnos$¢, musimy jak
najszybciej zbadad, czy dotychczasowe,
bardzo intensywne nawozenie (...) jest
szkodliwe dla zdrowia oraz jako$ci pro-
duktéw i gleby”. Takze na polecenie
Himmlera w Niemieckim Instytucie Ba-
dawczym Zywnosci i Zaopatrzenia prze-
prowadza sie najrézniejsze eksperymenty
z nawozami: raz uzywa sie sztucznych
preparatéw, raz tylko naturalnych, raz
w formie mieszanej. Oprocz Himmlera
wielkim zwolennikiem upraw biodyna-
micznych jest Reichslandschaftsanwalt,
czyli 6wczesny pelnomocnik do spraw
ochrony przyrody, Alwin Seifert. Wpraw-
dzie nazisci zdecydowanie potepiaja an-
tropozofie Steinera, ale Seifert ma dobre
kontakty z zastepca Hitlera Rudolfem
Hessem i wykorzystuje je do ochrony bio-
dynamicznych upraw i ich organizacji —
choc¢ w 1941 roku i tak zostaja zakazane.

Jednak Seifert wciaz jest przekonany, ze
gospodarka biodynamiczna to mimo
wszystko przyszlos¢ rolnictwa. Po wojnie
nadal zajmuje sie propagowaniem rol-
nictwa bio. W 19771 roku, na krétko przed
$miercia, wydaje bestseller ,W polu i ogro-
dzie bez trucizny”.

Po wojnie triumfy odnosi przemyst rolniczy,
o bio nikt wiecej nie méwi

Lata powojenne nie przyczyniaja sie zbyt-
nio do rozwoju rolnictwa ekologicznego.
Wprawdzie w 1954 roku powstaje stowa-
rzyszenie Demeter, powstajg takze kolejne
wsp6lnoty rolnikéw. Jednak postepujaca
industrializacja produkcji rolnej prowadzi
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do powstania rolnictwa bezwzglednie na-
stawionego na ilo§¢ — wielkie zaktady pro-
dukcyjne wytwarzajg zywno$¢, naduzywa-
jac techniki i chemii. Coraz mniej liczy
sie przyroda i $rodowisko naturalne.
W oborach pojawiajg sie¢ wysoko wydajne
zwierzeta, ktére w rekordowym czasie
osiggaja wage odpowiednia do uboju, daja
coraz wiecej mleka lub znoszg coraz wie-
cej jajek. Europejska polityka rolna sta-
nowi przypieczetowanie triumfu zakla-
dow produkcji rolnej nad zwyklymi
gospodarstwami. Zaczyna sie produkcja
ogromnych nadwyzek zywnosci, ceny spa-
daja. A mali producenci muszg ,urosnac
lub ustgpi¢”. O bio juz dawno nikt wiecej
nie mowi.

Nastroje odwrocily sie dopiero po skan-
dalach z zanieczyszczeniem srodowiska
czy zywnosci z lat yo. i 8o., kiedy to za-
czeto mowic o zatrutych rzekach, skazo-
nej glebie, o trujacych zwigzkach w mie-
sie, owocach i warzywach. Raz jest to

kadm w salacie, innym razem hormony
w miesie kurczakéw, potem pestycydy
w jajkach i nowa supertrucizna — dioksyny
w mleku matki. 10 lipca 19776 roku docho-
dzi do wybuchu kotla z toksyczng sub-
stancjag w zakladach chemicznych w Se-
veso pod Mediolanem. Trzeba ewakuowad
okolicznych mieszkancow. Znieksztal-
cone buzie dzieci z Seveso stanowig szo-
kujacy przyklad zagrozen, jakie niesie che-
mia. W grudniu 1984 roku §mierciono$na
chmura z fabryki pestycydéow nalezacej
do Union Carbide Corporation opada na
indyjskie miasto Bhopal. Umiera okoto
osiem tysiecy osob. Kolejna wielka kata-
strofa w zakladach chemicznych Sandoz
w Bazylei zatruwa w listopadzie 1986 roku
wody Renu. Ludzie mowia: dos¢!

Nowo powstate ruchy ekologéw, prze-
ciwnikoéw energii atomowej, tysigce ini-
cjatyw obywatelskich wywieraja coraz
wiekszy nacisk na rzady. Wirus ekologii
przenika tez do elit wladzy. A nowa partia,
zatozona na poczatku 1980 roku, odnoto-
wuje sukces za sukcesem. Rolnictwo bio-
logiczne zdobywa ogromna sympatie, lecz
nadal tkwi w swojej niszy. Wielu rolnikow
boi sie zmian. Poza tym, branzy tej bra-
kuje zdrowego profesjonalizmu. W gos-
podarstwach roi sie¢ od uciekinieréw z cy-
wilizacji, metne po czesci ideologie
mieszaja sie z koncepcja zycia bio. Mimo
korzystnych warunkéw sektor ten odno-
towuje bardzo powolny wzrost. Az do kry-
zysu BSE.

Dzisiaj w Niemczech produkty bio zdo-
byly i utwierdzily swoja pozycje. Wpraw-
dzie ich udzial w rynku jest nadal nie-
wielki, ale wyszly juz ze swojej niszy.
Kazdy Niemiec $rednio wydaje niemal 8o
euro rocznie na zywnos$¢ ekologiczng.
Réwnoczesnie sondaze pokazuja wysoki
poziom sympatii dla rolnictwa ekologicz-
nego. Jednak niemiecka pani domu jest
oszczedna. Jedzenie ma Dby¢ przede
wszystkim tanie. Parafrazujac Bertolta
Brechta: najpierw portfel, potem moral-
nos¢.

Z niemieckiego przetozyta Alicja Rosenau

Manfred Kriener
redaktor naczelny magazynu ekologicznego
zeo2, mieszka w Berlinie.
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Katrin Schroder

,In der Kiiche gibt es nur

eine Sprache”

Zu viele Kéche verderben den Brei? Nicht an Oder und Neife! Genuss wird
grofs geschrieben in Restaurants und Cafés entlang der deutsch-polnischen
Grenze. Und dem, der nicht weifs, wo sich im Nachbarland der néchste gedeckte
Tisch befindet, dem helfen Reisefiihrer und Internetprojekte auf die Spriinge. Im
Trend sind auch Festivals, die das bewusste Geniefsen zum Erlebnis machen.
DIALOG unternimmt einen kulinarischen Streifzug durch die Gastronomie im

Grenzgebiet.

An diesem Herbstmorgen ist Mirostaw
Golbiak spit dran — und trotzdem noch
ziemlich erledigt. ,Gestern haben wir 100
Giste bei einer Konferenz im Muskauer
Schlossvorwerk bekostigt und gleichzeitig
30 Personen auf der polnischen Seite,
beim Treffen der Marschallin mit den Orts-
vorstehern®, erklart der Gastronom aus
teknica/ Lugknitz entschuldigend. Gerade
hat er einen mit Sahnetorte und Kuchen
beladenen Handwagen bei seinen Ange-
stellten im Schlosscafé im Neuen Schloss

des Muskauer Parks abgeliefert, nun
braucht er selbst erst einmal einen Kaffee.
Golbiak ist ein Grenzginger — das betrifft
nicht nur den Briickenschlag tiber die
Neifde, von Polen nach Deutschland, son-
dern sein gesamtes Berufsleben. Der 46-
Jahrige ist gelernter Elektromonteur und
arbeitete lange in der Glashiitte von
Leknica, bevor er in den 199oer Jahren in
den Handel einstieg, der auf dem Basar
der Grenzstadt brummte. Als 1998 der Be-
trieb der Pizzeria im Kulturhaus ausge-

schrieben wurde, dachte Golbiak: ,Auspro-
bieren schadet nicht“ — und gewann. Seit-
dem fithrt er mit seiner Frau zusammen
das Lokal. Zugleich hat er einen Catering-
service flir Feste und Feiern aller Art auf-
gebaut. In diesem Jahr expandiert er weiter:
Im Februar erdffnete Golbiak eine Filial-
pizzeria in Lubsko/ Sommerfeld, im Juni
tibernahm er das Schlosscafé in f.eknicas
deutscher Nachbarstadt Bad Muskau. An
den Sommerwochenenden hatten er und
seine deutsch-polnische Belegschaft
manchmal Miihe, mit dem Ansturm der
Giste fertig zu werden. Nun will er das
Schlosscafé auch im Winter offenhalten,
obwohl das Tourismuszentrum und die
Piickler-Ausstellung nebenan seit Ende Ok-
tober geschlossen sind. ,Es ist ein Ver-
such“, meint Golbiak. Mit Konzerten will
er das Café in der kalten Jahreszeit beleben.
Falls trotzdem nicht gentigend Besucher
kommen, wird er eben die Tiuiren schlie-
en, bis das Frithjahr wiederkommt.
Beim Blick in die Speisekarte zeigt sich,
ob es ein Gastwirt wirklich ernst mit der
Grenziiberschreitung meint. Zweisprachig-
keit ist mancherorts Pflicht, doch nicht
uiberall ist man bereits so weit. Deshalb
hat das deutsch-polnische Kooperations-
zentrum in Frankfurt/ Oder und Stubice
im vergangenen Jahr den ortlichen Gast-
wirten angeboten, ihre Mentifolge in die
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Nachbarsprache tbertragen zu lassen.
,Eine Speisekarte in mehreren Sprachen
signalisiert den Gisten aus der Nachbar-
stadt und von weiter her, dass sie willkom-
men sind“, stellt Katrin Becker vom Ko-
operationszentrum fest. Auch fir das
Image der Doppelstadt an der Oder sei die
Zweisprachigkeit gut. Nachholbedarf gab
es vor allem auf der deutschen Seite: Bin-
nen weniger Tage meldeten sich funf
Frankfurter Gastwirte, die ihre Speisekarte
ins Polnische iibersetzen lassen wollten.
In Stubice hingegen scheint man bereits
grenziiberschreitend gut aufgestellt zu
sein: Nur eine Wirtin wollte ihre deutsche
Speisekarte auf Fehler tiberpriifen lassen.
Der Service kommt an bei den polnischen
Gisten, heif3t es etwa vonseiten des Frank-
furter Hotels und Restaurants ,Ramada“.
Dort bewirtet man hiufig polnische Reise-
gruppen oder ist Gastgeber fiir die Bera-
tungen deutscher und polnischer Firmen.
Im Stubicer Bistro ,Kabaret* wiederum
seien die deutschen Giste klar in der Mehr-
heit, sagt Inhaberin Beata Brzozowska.
Wer etwas Neues kennen lernen will, der
braucht dabei manchmal Hilfe. Das gilt
auch fiir die Gastronomie und ist ein dank-
bares Thema grenziiberschreitender Pro-
jekte. Ganz neu ist der kulinarische Reise-
fithrer, der Giste zweisprachig durch das
Mittlere Odertal begleitet. Das farbige, 24
Seiten starke Heft bietet in kompakter
Form Informationen und Fotos tiber Res-
taurants und Cafés, Kneipen und Hotels,
die eine Einkehr bei regionaler Kiiche an
spannenden Orten versprechen. Entstan-
den ist es im Rahmen des Projektes , Die
Oder fiir Touristen 2014, welches sich die
Entwicklung des Tourismus rund um den
Fluss zum Ziel gesetzt hat. 22 Lokale zwi-
schen Bytom Odrzanski/ Beuthen an der
Oder und Kostrzyn/ Kiistrin, auf deutscher
wie auf polnischer Seite, haben sich betei-
ligt. Reihum wurde getagt, an dem Reise-
fithrer gearbeitet und das Menti der jewei-
ligen Gastgeber verkostet, erklirt Ewa
Batko, Sprecherin der federfiihrenden Ge-
meinde Nowa S6l/ Neusalz. Das Heft liegt
nun in einer Auflage von 1000 Exemplaren
in den beteiligten Lokalen aus, bald soll es
auch auf der Internetseite der Stadt
www.nowasol.pl zur Verfiigung stehen.
Hilfe gibt es auch demnichst andernorts
im Internet, allerdings fiir eine andere Re-
gion. ,Via gustica“ heifdt ein neues Projekt,
das bis Ende 2013 den sichsisch-polni-
schen Grenzraum, Oberlausitz und Nie-
derschlesien gemeinsam vermarkten will.
Geplant ist eine Internetseite, die unter
den beiden Adressen www.via-gustica.de
oder www.via-gustica.pl Wege zum Genuss
aufzeigen wird: ,Geschmack oder Genuss

bezieht sich bei uns allerdings nicht nur
aufs Essen®, erortert Projektkoordinatorin
Cornelia Franke von der Dresdner Agentur
Sandstein Neue Medien, die die Via Gus-
tica erdacht hat. Ihre Partner sind die
Marketing-Gesellschaft Oberlausitz-Nieder-
schlesien, die Niederschlesische Wirt-
schaftskammer und das Niederschlesische
Beratungszentrum fiir die Landwirtschaft,
gefordert wird das Projekt von der EU. Der
Nutzer soll auf der neuen Homepage drei-
sprachige Informationen iiber die Region
finden, neben Deutsch, Polnisch und Eng-
lisch soll irgendwann auch eine tsche-
chische Version hinzukommen. Vorgestellt
werden Sehenswiirdigkeiten und Attrak-
tionen der Region, ebenso regionale Pro-
dukte und Spezialititen, aber auch Restau-
rants, Cafés, Hotels und Pensionen. ,Das
Ziel ist, eine Internetplattform zu schaffen,
die tatsichlich grenziibergreifend funktio-

zeit suchen die Projektmitarbeiterinnen
Anbieter, die sich kostenlos in die Daten-
bank eintragen lassen mochten. Die meis-
ten reagieren ,sehr positiv¢, so Cornelia
Franke. Andere, vor allem kleinere Betriebe
mit wenig Interneterfahrung, miisse man
erst tiberzeugen. Dass sich die Miihe lohnt,
davon ist Iza Zielinska-Kalita tiberzeugt:
»,Manchmal muss man graben, um wahre
Schitze zu finden.“

Fir Wolfgang Schalow liegen diese
Schitze in der Erde. ,Wir haben hier drau-
Ren auf dem Land einen groflen Vor-
sprung gegentiiber den Berlinern, denn im
Oderbruch haben wir alles. Was morgens
aus der Erde geholt wird, kommt abends
auf den Tisch*, bekundet der Gastwirt aus
Marxdorf. Schalow betreibt dort in Sche-
cherts Hof ein Restaurant, das vor allem
Fisch und Wein, aber auch vieles andere
bietet, was das Feinschmeckerherz begehrt.

niert”, sagt Cornelia Franke. Neu ist, dass
Interessenten Ubernachtungen buchen
und Produkte bestellen koénnen. ,Damit
tiberwinden wir die Sprachbarriere®, er-
klirt Iza Zielinska-Kalita, die zusammen
mit Cornelia Franke das Projekt Via Gus-
tica betreut. Denn Deutsche miissen keine
Scheu haben, in Polen anzurufen und
eventuell nicht verstanden werden, ebenso
konnen Polen problemlos in Deutschland
buchen oder Informationen iiber den
grenznahen Raum finden. ,Im Internet
sind hiufig nur Glanzlichter vorhanden,
Regionen, die man kennt®, fiigt Cornelia
Franke hinzu. Der lindliche Raum sei hin-
gegen unterreprisentiert und das gelte so-
wohl fiir die deutsche Oberlausitz als auch
fiir das polnische Niederschlesien. Und
weil das Landleben auch bei Stidtern en
vogue sei, solle das Projekt die noch unent-
deckte Region, die vor der Haustiir liegt,
bekannter machen und vermarkten. Der-

Bei Schecherts Hof kommt man nicht vor-
bei, man muss dorthin wollen: Die Strafe,
die von der Biins drei Kilometer entfernte
Dorf fiihrt, endet dort — die Oder ist nicht
weit. Da muss sich ein Restaurantchef et-
was einfallen lassen, um Giste herzulo-
cken — zum Beispiel mit den Entenwochen
im November, als Alternative zur Martins-
gans: ,Schliefllich kommen 9o Prozent al-
ler deutschen Enten aus dem Oderbruch.“
Die Giste kommen in Scharen und aus al-
len Richtungen, berichtet der Kiichenchef:
»1ch bin jedes Wochenende ausgebucht.“

Dazu beigetragen hat auch der Verein
ODER Culinarium. Schalow war lange der
Vorsitzende, musste dann aber kiirzertre-
ten, derzeit ist er einfaches Mitglied. Der
Zusammenschluss entstand im Mirz
2008 in der Folge eines EU-Projektes, das
deutsche und polnische Kéche zusammen-
gebracht hat. Gemeinsam kochten sie 6f-
fentlichkeitswirksam fuir Politiker und pro-
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minente Giste. Wolfgang Schalow erinnert
sich gern daran: , Es hat Spaf gemacht mit
den Polen. In der Kiiche gibt es nur eine
Sprache.“ Doch irgendwann war das Pro-
jekt zu Ende, Leiter und Koordinatoren
gingen nach Hause. Um das Danach hatte
sich niemand Gedanken gemacht. ,Es ist
nichts Nachhaltiges vorbereitet worden sei-
tens der Projektleute, gesteht Schalow
heute. Um die Kontakte am Leben zu er-
halten, griindete sich der Verein, doch das
deutsch-polnische Miteinander scheiterte
an der Sprachbarriere: ,Das Problem ist
immer: Man kann sich mit den anderen
nicht unterhalten®, betont Schalow. Also
mussten Dolmetscher her, fiir die aber nie-
mand mehr Geld gab, auch die Satzung
und der gesamte Schriftverkehr mussten
zweisprachig sein — zu viel Aufwand fur
einen kleinen Verein. Unter den elf aktiven
Mitgliedern sind keine Polen mehr, geblie-
ben sind aber die Kontakte zu Erzeugern
auf der anderen Oderseite: , Dritben wach-
sen auch keine Bananen oder Ananas, son-
dern das Gleiche wie bei uns®, meint Scha-
low. Und ODER Culinarium als Marke hat
den beteiligten deutschen Gastwirten und
Erzeugern geholfen, im eigenen Land po-
puldrer zu werden — durch gemeinsame
Prisentationen bei der Griinen Woche
oder durch Medienberichte. Daran wollen
die Vereinsmitglieder festhalten. Durch
das grenziibergreifende Projekt ist zumin-
dest die eine Seite niher zusammenge-
riickt, findet Wolfgang Schalow: ,Der
grofdte Erfolg war, dass wir uns dadurch
auf der deutschen Seite alle mal kennen
gelernt haben.“

Auf gute Nachbarschaft setzt Elzbieta
Lech-Gotthardt. Die Wirtin der Piwnica Sta-
romiejska, zu Deutsch Dreiradenmiihle,
bewirtet seit elf Jahren jede Menge hung-
rige Giste in ihrem Lokal direkt an der Alt-
stadtbriicke zwischen Gorlitz und Zgorze-
lec. ,60 Prozent von ihnen kommen aus
Deutschland®, sagt sie. Die Unternehme-
rin hat mehrere Eisen im Feuer. Neben
der Dreiradenmiihle betreibt sie ein Res-
taurant im Dom Kotodzieja/ Stellmacher-
haus, einem historischen Umgebindehaus,
das sie aus dem inzwischen abgebaggerten
Wigancice/ Weigsdorf hat umsetzen las-
sen. Aufderdem betreibt sie einen Catering-
service und bekéstigt zum Beispiel die pol-
nischen Konsulate in Deutschland. Als sie
das Lokal an der Neife erdffnete, war da
noch keine Briicke, die Gegend am Fluss-
ufer gehorte zu den sozialen und bauli-
chen Brennpunkten der polnischen Grenz-
stadt. Das Bild hat sich in den vergangenen
Jahren radikal gewandelt. Die Zgorzelecer
Neievorstadt putzt sich mit EU-Hilfe he-
raus, in den vergangenen vier Jahren ha-

ben an der neu gestalteten Uferpromenade
acht Restaurants aufgemacht. Und gleich
nebenan ldsst ein millionenschwerer ortli-
cher Unternehmer ein neues Quartier er-
richten, das sich im Stil an die historische
Bebauung anlehnt und neben Geschiften
und Mietern weiteren Lokalen Raum bie-
ten wird. Elzbieta Lech-Gotthardt sieht es
gelassen: ,Die Leute kommen her und je-
der findet etwas passendes fiir sich. Ich
war hier lange genug alleine.“ Auf der
Karte stehen Pierogi, roter Barszcz und li-
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tauische Zeppeline. Die einheimischen
Spezialititen sind vor allem bei den Deut-
schen beliebt: ,Die Giste wollen uns, Polen
kennenlernen — wie wir aussehen, was wir
essen“, schmunzelt Elzbieta Lech-Gott-
hardt. Sie selbst war schon lange nicht
mehr in Deutschland essen. ,Wenn ich in
Gorlitz bin, dann gehe ich eher ein gutes
Weizenbier trinken, das gibt es bei uns
nimlich nicht.“ Doch Magda Gessler, die
bekannte Fernsehkochin, hat bei threm Be-
such vor wenigen Monaten in den héchs-
ten Tonen vom ,kulinarischen Mut“ der
Gorlitzer Gastronomie geschwarmt.

Zur deutschen Seite hatte die Zgorzelecer
Wirtin einen direkten Draht, als dort noch
Dietmar Dorfer Chef der Vierradenmiihle,
direkt gegentiber am Gorlitzer Ufer, war.

Dabei spricht sie kein Deutsch und er kein
Polnisch. ,Wir stehen tiber der Sprache.
Wir verstehen uns einfach®, unterstreicht
Lech-Gotthardt. Wenn sie etwas sage, lobt
im Gegenzug Dietmar Dérfer seine Kolle-
gin, dann werde das auch gemacht, ohne
Wenn und Aber: ,So eine Unternehmerin
findet man selten.“ Gemeinsam haben die
beiden manchen Coup durchgezogen —
zum Beispiel die ,Kulinarische Briicke*
im Sommer 2002, eine provisorische Holz-
briicke mit langen Tafeln, die zur Hilfte
von deutscher und polnischer Seite bewir-
tet wurden. , Die Leute safen mit Miiller-
miitzen auf dem Kopf und haben zusam-
men gesungen®, erinnert sich Elzbieta
Lech-Gotthardt mit leuchtenden Augen.
Und dann der ,, Pieroggen-Schmuggel“, der
die beiden tiberregional in die Medien und
die polnische Restaurantchefin fir zwolf
Stunden in den Gewahrsam des polni-
schen Grenzschutzes brachte: Wer im pol-
nischen Lokal deutsche Speisen bestellte
oder umgekehrt, in der Gorlitzer Vierra-
denmiihle Lust auf Pierogi aus Zgorzelec
verspiirte, der bekam die Speisen in einem
Korb geliefert, der an einem tiber die Neifse
gespannten Seil gezogen wurde — bis der
Grenzschutzkommandant einschritt.
,Was die uns rumgereicht haben! Bis in
die New York Times haben wir es ge-
bracht.“ Auch Dietmar Dérfer schwelgt
gerne in Erinnerungen. Inzwischen ist der
Wirt einige Kilometer nach Norden gezo-
gen. In der Kulturmiihle im Gorlitzer Orts-
teil Ludwigsdorf, nahe der Autobahn und
dem Grenziibergang, bietet er das, was
man heutzutage Erlebnisgastronomie
nennt. Dérfer holt Musicalstars und Kaba-
rettprofis aufs Dorf und bietet dazu ein
gastliches Mahl sowie eine Fithrung durch
die historische Miihle, die er zusammen
mit seinem Sohn liebevoll restauriert hat.
95 Plitze hat das kleine Theater unter dem
Dach, ganze Busreisegesellschaften finden
hier Platz — und sie kommen gerne, erzihlt
der 65-Jahrige, der hier selbst noch als Miil-
ler gearbeitet hat. Dorfer hat schon viel un-
ternommen in seinem Leben, die Ideen
gehen ihm nicht aus. In der Miihle ist noch
Platz fuir eine kleine Galerie, Anlegestellen
fiir Bootstouristen will er schaffen. Fiir
diese plant er mit Elzbieta Lech-Gotthardt
und einer weiteren Miihlenwirtin aus Gor-
litz eine Miithlenroute. Gerade hat er einen
polnischen Koch eingestellt, der Chef ist
voll des Lobes fiir den jungen Angestellten:
,Der Junge ist sehr kreativ.“ Wenn der Som-
mer kommt, kommen auch die Radler wie-
der, die Oder und Neifle abfahren. In sei-
nem Biergarten stirken sich dann unter
anderem zahlreiche Polen, auch bei den
Kulturveranstaltungen sind regelmifig
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Giste von 6stlich der Neifde. ,Wir miissen
individuell sein“, erkennt Dorfer — nur so
kann man punkten bei Touristen. ,Paris
hat die Seine und Gorlitz hat die Neifle.
Diese wunderschéne Stadt ist einmalig.”

Auch anderswo wird Essen immer mehr
zum Event, kulinarische Festivals liegen
im Trend: Das Essen wird, fernab vom All-
tag, zum Ereignis, ebenso das Kochen. Seit
Jahren beweist dies zum Beispiel das Ober-
lausitzer Genussfestival. Erste Erfahrungen
hat in diesem Jahr auch die Grenzstadt
Bad Muskau gesammelt. Unter dem Motto
,Der griine Furst bittet zu Tisch“ erlebte
das Kiichengartenfest im Muskauer Park
im September seine Premiere. Das Motto
,Hochwertig, regional, saisonal“ passe zum
Parkschopfer, fligt Organisatorin Anne
Schierack ein: , Piickler war nicht nur ein
griner Fiirst in der Gartengestaltung, son-
dern auch an der Tafel.“ Der grofle Kii-
chengarten lieferte die Zutaten fur die fiirst-
lichen Mihler, dieses Jahr wurde er wieder
neu hergerichtet. Und die Speisefolgen,
die Piickler notieren lieRR, verraten: Des
Fiirsten Geschmack war abwechslungs-
reich, weltliufig und sehr anspruchsvoll.
Damit bietet er gentigend Ankniipfungs-
punkte von orientalischen Kostlichkeiten
iiber die franzésische Haute Cuisine bis
hin zu Spezialititen aus der Region. Davon
wollten viele kosten — rund 7.000 Besucher
stromten in den Kiichengarten, in dem es
zeitweise kein Durchkommen mehr gab.
Doch eins fehlte bei aller Vielfalt — die pol-
nische Kiiche und polnischen Kéche. Ein
Manko, das 2013 behoben werden soll, ver-
spricht Anne Schierack, zumal die Cottbu-
serin familidr bedingt ein Fan der schlesi-
schen Kiiche ist. Auch Piickler war nicht
nur Kosmopolit, sondern auch ein Fan der
guten, alten Lausitzer Hausmannskost, ver-

rit Anne Schierack: ,Sein Leibgericht wa-

ren Bratkartoffeln.“

Katrin Schroder
Journalistin, Historikerin, lebt in Bad Muskau.

Katrin Schroder

Bad Muskau

,Kuchnia zna tylko

jeden jezyk”

Gdzie kucharek szes¢, tam nie ma co jesé? Nie nad Odrg i Nysa! W restaura-
cjach i kawiarniach rozsianych wzdfuz granicy do kwestii kulinarnych rozkoszy
podchodzi sie z cala powaga. A kto nie wie, gdzie w kraju sasiada znajdzie naj-
blizszy nakryty stéf, temu pomoga przewodniki i projekty internetowe. W modzie
sg festiwale, podczas ktérych swiadoma konsumpcja zamienia sie w przygode.
Magazyn DIALOG wybraf sie na wycieczke po gastronomii pogranicza.

Tego jesiennego poranka mieszkaniec Lek-
nicy, Mirostaw Golbiak, jest spdézniony —
a do tego wszystkiego jeszcze wykonczony.
Wczoraj obstuzyliémy stu gosci na konfe-
rencji w Muzakowskim Folwarku Zamko-
wym i jednocze$nie 30 0séb po polskiej
stronie, na spotkaniu pani marszalek z
soltysami”, wyjasnia przepraszajaco.
Przed chwilg podrzucit zatadowany tortem
z bitg $mietang i ciastem wozek reczny
swoim pracownikom w kawiarni Nowego
Zamku w Parku Muzakowskim, teraz ma-
rzy o wypiciu kawy. Golbiak jest czlowie-
kiem pogranicza —i to nie tylko za sprawg
integracji miedzy Polska a Niemcami, pro-
wadzacej przez most na Nysie, ale i w ca-
lym swoim zyciu zawodowym. 46-letni
Golbiak, z wyksztalcenia elektromonter,
przez dtugi czas pracowatl w Hucie Szkla
w Leknicy, zanim w latach go. zaczat sie

zajmowac handlem, kwitngcym na baza-
rze przygranicznego miasta. Kiedy w1998
roku ogloszono przetarg na dzierzawe piz-
zerii w O$rodku Kultury, Golbiak pomy-
$lal, ze ,sprobowac nie zaszkodzi” — i wy-
gral. Odtad prowadzi lokal razem z zong.
Jednoczesnie rozwingt serwis cateringowy,
obstuguje wszelkiego rodzaju uroczysto-
$ci. W tym roku ekspandowat dalej: w lu-
tym otworzyt kolejng pizzeri¢ w Lubsku,
w czerwcu przejat kawiarnie zamkowa
w sasiadujacym z Leknica Muzakowie.
W letnie weekendy Golbiak i jego polsko-
niemiecka zatoga mieli niekiedy trudnosci
z obstuzeniem natloku gosci. Teraz ka-
wiarnia ma by¢ otwarta podczas zimo-
wych miesiecy, cho¢ znajdujace sie obok
centrum turystyczne i wystawa o ksieciu
Piicklerze s od pazdziernika zamkniete.
,To tylko préba”, méowi. W zimie kawiarnie
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Bad Muskau

maja ozywic koncerty. Jesli mimo tego nie
bedzie wystarczajacej liczby gosci, kawiar-
nia do powrotu wiosny zamknie swe
wrota.

Rzut oka na karte dan wystarcza, zeby
sie dowiedzie(, czy whasciciel danej res-
tauracji ,transgraniczno$¢” bierze na serio.
Dwujezyczno$¢ jest gdzieniegdzie obo-
wiazkiem, ale nie wszyscy s3 do niej przy-
gotowani. Dlatego w zeszlym roku Stu-
bicko-Frankfurckie Centrum Kooperacji
zaproponowato miejscowym wlascicielom
lokali gastronomicznych przettumaczenie
ich jadlospiséw na jezyk sgsiada. ,Wielo-
jezyczna karta dan sygnalizuje gosciom
nie tylko z sasiedniego miasta, ale i tym
z dalszych okolic, ze s3 mile widziani”,
wyjasnia Katrin Becker z Centrum. Dwu-
jezycznos$¢ wplywa tez dodatnio na wize-

Bad Muskau 3 ]

runek podwodjnego miasta nad Odra.
Przede wszystkim niemiecka strona wy-
razita che¢ nadrobienia zaleglosci —
w przeciggu kilku dni zglosilo sie pieciu
frankfurckich restauratoréw, ktérzy chcieli
przettumaczy¢ swoje karty dan na jezyk
polski. Natomiast sytuacja transgranicz-
nosci w Stubicach zdaje sie by¢ uregulo-
wana — znalazla sie tylko jedna zaintere-
sowana osoba, ktéra chciala sprawdzi¢,
czy w ttumaczeniu jej menu nie ma ble-
déw. Pomyst podoba sie polskim gosciom,
jak informuje frankfurcki hotel i restau-
racja Ramada, ktéry czesto podejmuje pol-
skie grupy wycieczkowe i obstuguje na-
rady polskich i niemieckich firm. Z kolei
w stubickim bistro Kabaret to niemieccy
goscie stanowig zdecydowang wiekszosc,
moéwi jego wlascicielka Beata Brzozowska.

Jesli kto§ chce poznac co$ nowego, to
czasami potrzebna mu pomoc. Dotyczy
to rowniez gastronomii, ktéra stata sie po-
pularnym tematem ponadgranicznych
projektow. Nowoscig jest dwujezyczny
przewodnik kulinarny, towarzyszacy go-
$ciom w Dolinie Srodkowej Odry. Kolo-
rowa, liczaca 24 strony broszura w zwie-
zlej formie oferuje informacje i zdjecia
restauracji, kawiarni, lokali i hoteli, obie-
cujacych relaks przy jednoczesnym delek-
towaniu sie regionalnymi potrawami. Po-
wstala w ramach projektu ,Odra dla
turystéw 2014”, ktory obral sobie za cel
ozywienie turystyki na terenie nadodrzan-
skim. W projekcie udzial wziely 22 lokale
z Polski i Niemiec, potozone miedzy By-
tomiem Odrzanskim a Kostrzynem.
Wspdlnie obradowano, pracowano nad
przewodnikiem i prébowano menu po-
szczegblnych gospodarzy”, wyjasnia Ewa
Batko, rzecznik stojacej na czele projektu
gminy Nowa So6l. Broszura zostata wylo-
zona w nakladzie 1000 egzemplarzy w lo-
kalach objetych projektem, a juz niedtugo
zostanie réwniez udostepniona na stronie
internetowej miasta (www.nowasol.pl).

Zainteresowani moga tez liczy¢ na in-
ternetowg pomoc w innym miejscu, acz-
kolwiek chodzi juz o inny region. Zada-
niem nowego projektu, noszacego tytut
,Via gustica” i trwajacego do korca 2013
roku, jest promocja pogranicza polsko-sa-
ksonskiego, Luzyc Goérnych i Dolnego
Slaska. Planowana jest strona internetowa,
ktéra pod dwoma adresami: www.via-gus-
tica.de oraz www.via-gustica.pl miataby
wskazywad droge do rozkoszy podniebie-
nia. ,Smak czy delektowanie sie nie od-
nosi sie jednak wylacznie do jedzenia”,
podkresla Cornelia Franke, koordynator
projektu z drezdeniskiej agencji Sandstein
Neue Medien i pomystodawczyni Via gus-
tica. Partnerzy agencji to Spotka Promocji
Gérnych Euzyc — Dolnego Slaska, Dolno-
§laska Izba Gospodarcza oraz Dolnoslaski
Osrodek Doradztwa Rolniczego; finan-
sowo projekt wspiera Unia Europejska.
Na uzytkownikéw nowego portalu maja
czekac tréjjezyczne informacje dotyczace
regionu, a obok niemieckiej, polskiej i an-
gielskiej wersji w przysztosci ma sie row-
niez pojawic¢ wersja w jezyku czeskim.
Portal zaprezentuje zabytki i atrakcje re-
gionu, regionalne produkty i potrawy, ale
réwniez restauracje, kawiarnie, hotele
i pensjonaty. ,Celem jest stworzenie plat-
formy internetowej, ktéra rzeczywiscie
funkcjonowataby ponad granicami”, mowi
Cornelia Franke. Nowoscig jest mozliwo$¢
zarezerwowania hotelu i zamawiania pro-
duktéw przez zainteresowanych. ,\W ten
sposéb pokonujemy bariere jezykows”,
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wyjasnia Iza Zielinska-Kalita, ktora razem
z Cornelig Franke koordynuje projekt Via
gustica. Niemcy nie musza sie obawiac,
ze jesli zadzwonig do Polski, by¢ moze
nikt ich nie zrozumie i na odwrét — Polacy
bez probleméw moga dokonac rezerwacji
w Niemczech lub zdoby¢ informacje na
temat terenu przygranicznego. ,W inter-
necie najczesciej mozna znalez¢ informa-
cje dotyczace jedynie najbardziej atrakeyj-
nych regionéw, czyli tych, ktére juz sie
zna”, méwi Cornelia Franke. Natomiast
obszary wiejskie s3 w internecie rzadko-
$cig, a dotyczy to zaréwno niemieckich
Luzyc Goérnych, jak i polskiego Dolnego
Slaska. A poniewaz zycie wiejskie jest
w modzie rowniez u mieszkancéw miast,
projekt ma pomoc ,zaprezentowac i pro-
mowacd nieodkryty jeszcze region, lezacy
tuz obok”. Obecnie pracowniczki projektu
szukaja oferentéw, ktérzy chcieliby nieod-
platnie wpisad sie do bazy danych. W wiek-
szodci przypadkéw reakcje sg ,bardzo po-
zytywne”, moéwi Cornelia Franke.
Pozostale, mniejsze firmy, zwlaszcza te
z niewielkim do$wiadczeniem w dziedzi-
nie internetu, nalezy jeszcze przekonac.
Iza Zielinska-Kalita jest pewna, ze ten trud
sie oplaca: ,Czasem trzeba kopad, zeby
znalez¢ prawdziwe skarby”.

Zdaniem Wolfganga Schalowa skarby te
lezg pod ziemig. ,My, na wsi, mamy
wielka przewage w stosunku do berlinczy-
kow, poniewaz w Kotlinie Freienwaldzkiej
mamy wszystko. To, co rano wykopiemy
z ziemi, wieczorem laduje na stole”, moéwi
restaurator z Marxdorf bei Seelow. Scha-
low prowadzi restauracje w Schechert’s
Hof, oferujaca glownie ryby i wino, ale
tez i inne potrawy, ktére raduja serce sma-
koszy. Do Schechert’s Hof nie trafia sie
przypadkowo, klienci musza chcie¢ tam
dojechad: droga do wsi, lezacej trzy kilo-
metry od autostrady Bi, tam sie koriczy,
stad do Odry juz niedaleko. Dlatego szef
restauracji musi co$§ wymysli¢, aby przy-
ciagnaé gosci — na przyktad Tydzien
Kaczki w listopadzie, jako alternatywe je-
dzenia gesi w Dniu Swietego Marcina.
W koncu 9o procent wszystkich niemiec-
kich kaczek pochodzi z Kotliny Freien-
waldzkiej. Goscie przybywaja thumnie, i to
ze wszystkich stron — opowiada szef
kuchni. — Kazdy weekend jest wyprze-
dany”.

Do powodzenia restauracji przyczynito
sie rowniez Stowarzyszenie ODER Culi-
narium. Schalow dlugo pelnit w nim funk-
cje przewodniczacego, musiat jednak przy-
stopowad, dlatego obecnie jest zwyklym
czlonkiem. Zwigzek powstal w marcu
2008 roku w wyniku projektu Unii Euro-
pejskiej, ktory polaczyt polskich i niemiec-

kich kucharzy, gotujacych wspélnie w celu
promocji regionu. Wolfgang Schalow chet-
nie wspomina ten czas: ,Praca z Polakami
sprawiala wszystkim duzg przyjemno$é.
Kuchnia zna bowiem tylko jeden jezyk”.
Ale projekt w pewnym momencie dobiegt
korica, prowadzacy i koordynatorzy wrocili
do doméw. Nad tym, co bedzie potem,
nikt sie nie zastanowil. , Ludzie zajmujacy
sie projektem nie przygotowali nic dtugo-
falowego”, moéwi dzi$ Schalow. Zatozono
stowarzyszenie, zeby utrzymac kontakty,
ale spotkania polsko-niemieckie udarem-
nita bariera jezykowa. ,Problem polega
na tym, ze nie mozna z innymi porozma-
wia¢”, wyjasnia Schalow. Potrzebowano

tlumaczy, ale na nich nikt juz nie dawat
pieniedzy; takze statut i cata koresponden-
cja musialy by¢ w obu jezykach — za duzo
zachodu na tak male stowarzyszenie.
Wsréd jedenastu aktywnych czlonkéw nie
ma juz wiec Polakéw, pozostaly jednak
kontakty z producentami po drugiej stro-
nie Odry. ,Tam tez nie rosng banany czy
ananasy, tylko to samo, co u nas”, méwi
Schalow. ODER Culinarium, jako marka,
pomogta uczestniczacym w projekcie nie-
mieckim wlascicielom restauracji i produ-
centom zdoby¢ popularno$é we wlasnym
kraju — dzieki wspélnym prezentacjom
na targach Griine Woche czy informacjom
w mediach. Ten sukces czlonkowie stowa-
rzyszenia chcg utrzymac. Projekt trans-
graniczny zjednoczyt przynajmniej jedna
strone, uwaza Wolfgang Schalow: ,Naj-
wiekszym sukcesem projektu bylo to, ze
dzieki niemu poznali sie oferenci po nie-
mieckiej stronie”.

Na dobre sgsiedztwo stawia Elzbieta
Lech-Gotthardt. Szefowa Piwnicy Staro-

miejskiej (Dreiradenmiihle) w swoim lo-
kalu, polozonym przy Moscie Staromiej-
skim faczacym Gorlitz ze Zgorzelcem, od
jedenastu lat karmi zglodnialych gosci.
,00 procent z nich to klienci z Niemiec”,
moéwi. Biznesmenka ma w zanadrzu takze
inne atuty. Oprécz Piwnicy Staromiejskiej
prowadzi restauracje w Zagrodzie Koto-
dzieja, historycznym domu przystupo-
wym, ktory kazala przenie$¢ z w miedzy-
czasie zlikwidowanej przez kopalni¢ wsi
Wigancice. Poza tym prowadzi serwis ca-
teringowy, zaopatrujac na przyktad polskie
konsulaty na terenie Niemiec. Kiedy Lech-
Gotthardt otwierala lokal nad Nysg, nie
bylo tam jeszcze mostu, a nadbrzeze sta-

nowilo socjalny i architektoniczny pro-
blem tego miasta. Jednak w ostatnich la-
tach oblicze tej okolicy radykalnie sig
zmienito. Przedmiescie Nyskie w Zgo-
rzelcu pieknieje dzieki pomocy UE,
w przeciagu ostatnich czterech lat przy
nowo zaprojektowanej promenadzie nad
rzeka powstato osiem restauracji. A zaraz
obok miejscowy przedsiebiorca-milioner
buduje nowy kwartat w stylu historyczne;
zabudowy, stwarzajacy miejsce nie tylko
sklepom i lokatorom, ale tez nowym loka-
lom. Elzbieta Lech-Gotthardt przyjmuje
to ze spokojem: ,Ludzie nas odwiedzaja
i kazdy znajduje co$ dla siebie. Wystar-
czajaco diugo bytam tu juz sama...”. W kar-
cie dani sg pierogi, barszcz czerwony i li-
tewskie cepeliny. Potrawy regionalne
cieszg sie powodzeniem, zwlaszcza u Nie-
mcoéw. ,Goscie chcg poznad nas, Polakéw
— jak wygladamy i co jemy”, méwi. Ona
sama juz dawno nie jadla nic w Nie-
mczech. ,Jak jestem w Gorlitz, to raczej
ide sie napi¢ dobrego piwa pszenicznego,
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bo wlasnie tego u nas nie ma”. A przeciez
przed paroma miesigcami Magda Gessler,
restauratorka znana réwniez z medidw,
podczas swojej wizyty moéwita w samych
superlatywach o ,kulinarnej odwadze” ga-
stronomii w Gorlitz.

Z niemiecky strong Elzbieta Lech-Got-
thardt miala bezposrednie kontakty, kiedy
szefem zajazdu Vierradenmiihle (Miyn
czterokolowy), polozonego naprzeciwko, po
drugiej stronie rzeki, byt jeszcze Dietmar
Dorfer. Przy czym ona nie zna niemiec-
kiego, a on polskiego. ,Jestesmy ponad je-
zykiem. Po prostu sie rozumiemy”, mowi
szefowa Piwnicy Staromiejskiej. Jak ona
co$ powie — Dietmar Dorfer chwali swoja
kolezanke po fachu — natychmiast jest to
robione, bez dyskusji: ,Taka obrotng biz-

Dietmar Doérfer rownie chetnie oddaje
sie wspomnieniom. W miedzyczasie szef
Vierradenmiihle przeniést sie pare kilo-
metréw na potnoc. W Kulturmiihle w gor-
litzkiej dzielnicy Ludwigsdorf, niedaleko
autostrady i przejécia granicznego, oferuje
swoim go$ciom to, co dzi§ nazywa si¢ ga-
stronomia przezy¢. Dorfer sprowadza
gwiazdy musicali i profesjonalnych arty-
stow kabaretowych do wsi, oferujac do
tego wspanialy posilek oraz oprowadzanie
po historycznym mlynie, ktéry razem z sy-
nem starannie wyremontowatl. Maly teatr
pod dachem dysponuje 95 miejscami, au-
tokary pelne pasazeréw znajda tutaj
miejsce — a przyjezdzaja chetnie, opo-
wiada 65-latek, ktory pracowat tu niegdys
jeszcze jako miynarz. Dorfer w swoim zy-
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Zweisprachige Speisekarte | dwujezyczna karta dari

nesmenke spotyka sie rzadko”. Wsp6lnie
dokonali niejednego wyczynu, na przyktad
latem 2002 roku zorganizowali Most Kuli-
narny, prowizoryczny drewniany most
z dtugimi stolami, ktére p6t na pét przejeli
Niemcy i Polacy, by ugosci¢ klientéw. ,,Lu-
dzie siedzieli w czapkach mlynarskich na
glowie i razem $piewali”, z blaskiem
w oczach wspomina Elzbieta Lech-Got-
thardt. I szmugiel pierogéw, dzieki ktéremu
oboje znalezli sie w ogblnokrajowych me-
diach, a ona na dwanascie godzin w aresz-
cie polskich Stuzb Ochrony Pogranicza. Po-
wod byt taki: jesli kto§ w polskim lokalu
zamawial niemieckie potrawy lub na od-
wrét — kiedy w Vierradenmtihle w Gorlitz
kogos naszla ochota na pierogi ze Zgorzelca
— otrzymywal zamoéwiong potrawe w ko-
szyku, ktéry przeciagano na linie nad Nysa.
Do czasu interwencji komendanta Ochrony
Pogranicza. ,Gdzie o tym nie pisano! Do-

2

staliémy sie nawet do ‘New York Timesa’.

ciu zrobil juz duzo, a pomystéw mu nie
brakuje. W mlynie jest jeszcze miejsce na
maly galerie, chce tez przygotowad przy-
stan dla turystéw wodnych. To dla nich,
razem z Elzbietg Lech-Gotthardt i jeszcze
jedng wiascicielka mlyna z Gorlitz, pla-
nuje trase wycieczek po miynach. Wiagnie
zatrudnit polskiego kucharza i bardzo so-
bie chwali mlodego pracownika: ,Chlo-
piec jest bardzo kreatywny”. Z nadejsciem
lata powrdca tez rowerzysci, jezdzacy
wzdtuz Odry i Nysy. W ogrédku piwnym
Dorfera posila sie wowczas miedzy in-
nymi duzo Polakéw, réwniez w imprezach
kulturalnych regularnie biorg udzial go-
$cie ze wschodniej strony Nysy. ,Musimy
by¢ oryginalni — wyjasnia Dérfer. — Tylko
w ten spos6b mozna zdoby¢ punkty u tu-
rystow. Paryz ma Sekwane, a Gorlitz swojg
Nyse. To piekne miasto jest wyjatkowe”.

Réwniez w innych zakatkach regionu je-
dzenie coraz bardziej staje sie wydarze-

niem, w modzie s festiwale kulinarne.
Konsumpcja — wyzwolona od codzienno-
$ci — staje sie przezyciem, podobnie jak
gotowanie. Od lat udowadnia to na przy-
ktad Gornotuzycki Festiwal Przysmakow.
Pierwsze do$wiadczenia w tym zakresie
zebralo w tym roku przygraniczne miasto
Muzakéw. ,Zielony ksigze prosi do stotu”
to tytul kulinarnego przyjecia w ogrodzie
kuchennym, ktére we wrzesniu tego roku
miato swojg premiere w Parku Muzakow-
skim. Zdaniem organizatorki, Anne
Schierack, motto ,Wysoka jakos¢, regio-
nalnos¢, sezonowo$¢” pasuje do zalozy-
ciela parku: ,Piickler byl nie tylko zielo-
nym ksieciem w zakladaniu ogrodéw, ale
réwniez przy stole”. Duzy ogréd ku-
chenny, ktéry dostarczat sktadnikéw do
ksiazecych positkéw, zostal w tym roku
odnowiony. A jadlospis, ktéry Piickler po-
lecit zanotowal, pokazuje, ze zmyslt
smaku ksiecia byl zréznicowany, obyty
w $wiecie 1 wyrafinowany. Stad daje on
wiele punktow zaczepienia — od oriental-
nych przysmakéw, przez francuska haute
cuisine, po specjalnosci regionalne. Tego
wielu chcialo sprobowad — siedem tysiecy
odwiedzajacych naparlo na ogréd ku-
chenny, miejscami nie dalo sie juz prze-
cisngé. Ale przy calej tej ré6znorodnosci
jednej rzeczy zabraklo — polskiej kuchni
i polskich kucharzy. Blad, ktéry w 2013
roku ma zosta¢ naprawiony — obiecuje po-
chodzaca z Chociebuza Anne Schierack,
zwlaszcza ze ze wzgledéw rodzinnych jest
fanka §laskiej kuchni. Réwniez Piickler
byt nie tylko kosmopolity, ale fanem sta-
rego, dobrego tuzyckiego jedzenia domo-
wego, przyznaje Anne Schierack. ,Jego
ulubiong potrawg byly smazone ziem-
niaki”.

Z niemieckiego przetozyta Monika Satizabal Niemeyer

Katrin Schréder
dziennikarka, historyk, mieszka w Bad Muskau.
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Rede zum DIALOG-Preis 2012

Mein Europa ist so klein wie die Schus-
terwerkstatt von Herrn Lupicki aus mei-
nem Buch ,Der Lippenstift meiner
Mutter: gerade mal fiinfundzwanzig
Quadratmeter grof. Jakob Bshme hitte
sich aber bei uns bestimmt wohlgefiihlt,
da bin ich mir sicher. Ich bin ndmlich ein
gliickliches Kind gewesen, damals in dem
ehemaligen Ostpreuflen.

Der Sozialismus und der Katholizismus
haben mir nimlich in meiner Kindheit
in Polen ein wunderbares Geschenk ge-

macht, und dieses Geschenk heifdt Skep-

tizismus gegeniiber jedweder Form von
Ideologie. Die weifs-roten Fahnen am 1.

Mai, die wir zum Wohle der Arbeiter (ei-
gentlich zum Wohle der ersten Parteise-

kretire und ihrer gierigen Handlanger)
getragen hatten, erfiillten uns Kinder mit

Stolz und Ehrfurcht, doch gleich an der
nichsten Straflenecke, wo uns die Erwach-
senen nicht mehr erwischen konnten,
rauchten wir Zigaretten, tranken War-
mitiskie-Bier und lachten uns iiber die so-
zialistischen Mirsche im Namen des an-
gestrebten Hyperkommunismus kaputt.
Wir waren schlauer als die Erwachsenen,
weil wir unerschiitterlich an die Freiheit
des menschlichen Geistes glaubten, und
nicht an den Kampf um eine zusitzliche
Ration Schweinefleisch.

Nicht anders erging es uns mit unserem
unerschiitterlichen kosmopolitischen
Glauben an den Menschen in den Sonn-
tagsmessen oder am Palmsonntag, wenn
die polnischen, ukrainischen, deutschen,
masurischen und sogar judischen Bewoh-
ner unseres Stidtchens Bartoszyce/ Bar-

esen, a[aJ er einma[ eéannt Aat,
éu‘z n seiner grzaﬁ[un(y zuweisen, mb‘ge aéafe

tenstein, vereint im katholischen Rausch,
Zeugen der Auferstehung Jesu Christi
wurden: Wir staunten iiber den padago-
gischen Impetus und den moralischen
Zeigefinger der Pfarrer, wir staunten tiber
die Kilte ihrer Kirchenmauern, in denen
der traurige Gottessohn tiglich gekreuzigt
und der fur uns gefallene Engel un-
menschliche Qualen litt; wir vermissten
Jesu Licheln, seine Liebe und seinen in-
tellektuellen Scharfsinn, fiir den er doch
so bertthmt und so gefihrlich geworden
war, dass er dafiir sogar mit seinem Leben
bezahlen musste.

Mit anderen Worten: Wir, Kinder der
sechziger und siebziger Jahre des polni-
schen 20. Jahrhunderts, konnten keine
Atheisten, Agnostiker oder Ideologen wer-
den, zumindest nicht in der masurischen
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Provinz, da uns selbst die westbaltischen
pruzzischen Gétter davon zu tiberzeugen
versuchten, dass das Universum kein
Spielball der Theodizee sei, sondern eine
gliickliche Schépfung von Percunis, dem
Donnergott. Wenn man also tiber den So-
zialismus und Katholizismus spricht, und
beide Religionen habe ich in Polen als
eine Einheit, als eine Art Taoismus erlebt,
miissen wir ein Auge zudricken.

Wer Geschichten iiber seine Heimat
und Menschen erzihlen will, muss sozu-
sagen jeden umarmen, jedes einzelne We-
sen, das er einmal gekannt hat, respektie-
ren und ihm einen Platz in seiner
Erzihlung zuweisen, moge diese Figur
auch ein Scheusal sein. Und ich habe sie
alle, die ich seit Jahren portritiere, in mei-
ner Heimat einmal wirklich getroffen: die
Priester und die Schuster, die Mérder und
die Liigner, die Arbeiter und die Dissiden-
ten, die Opportunisten und die Offiziere
der Staatssicherheit, die Polnischlehrerin-
nen und die ostpreufischen Indianer, die
Ukrainer und die Juden, die Vertriebenen
und die Toten, die Kommunisten und die
Narren, die Huren und die Heiligen, die
Glaubigen und die Ungldubigen — die
Liste meiner kleinen Familie aus Warmia
und Masuren ist lang.

In meiner kleinen Schusterwerkstatt aber
wohnten und arbeiteten auch die polni-
schen Dichter. Meine Mutter, eine beliebte
Polnischlehrerin in jener Zeit, hat sie zu
uns nach Hause und zu Herrn Lupicki ein-
geladen. Einer von ihnen, den Sie alle si-
cherlich kennen, hiefl Zbigniew Herbert.
Ein schwieriger Fall, dieser Herbert. Wenn
er niichtern war, schrieb er Gedichte, und
wenn er zu viel getrunken hatte, kamen
die Chimiren zu ihm und zerstorten sein
poetisches Werk und seine Freundschaften.
Es gibt ein Gedicht von ihm, das heifdt
,Fortinbras’ Klage“ und handelt davon, was
in Europa geschah, als Kopernikus und Jo-
hannes Kepler, als Blaise Pascal und René
Descartes und spiter William Blake und
Friedrich Nietzsche unser Weltbild diame-
tral auf den Kopf stellten. Herbert bedient
sich dabei einer Figur aus Shakespeares
Drama ,Hamlet“: Er lisst den norwegi-
schen Prinzen Fortinbras sprechen, der
nach Hamlets Tod den dinischen Kénigs-
thron erbt.

Hamlet hat sich gegen das dialektische
Angebot des Universums und des Daseins
entschieden, wihrend Fortinbras, wie Her-
bert schreibt, dem Menschen ,Kanalisa-
tion, Gesetze, Gefingnisse®, sprich die Zi-
vilisation und Kultur, geschenkt habe, als
er sich entschlossen habe, Hamlet, diesen
tibel riechenden Atem Gottes — miisste
man eigentlich sagen —, zu bestatten. In

Herberts Gedicht sagt Fortinbras nicht
ohne Wehmut iber das Scheitern seines
Kontrahenten Folgendes: ,So oder so — Du
musstest fallen — Hamlet — zum Leben

warst Du ungeeignet/ Du glaubtest an kris-
tallene Begriffe und nicht an Menschen-

lehm/ Du lebtest von unaufhérlichen
Krimpfen und wie in einem Traum fingest
Du die Chimiren/ Gierig bissest Du die

Luft und erbrachst Dich sogleich/ Du konn-

test nichts Menschliches — selbst atmen
konntest Du nicht“.

Der Selbstmorder steht in Herberts Ge-
dicht symbolisch fiir das Dunkle, Unbe-
kannte, dessen Protest gegen den Tod je-

doch ein ganz moderner ist, da er bereits

ohne Religion auskommt, und sein Kon-

zeite angesichts dieser grausamen Respekt-
losigkeit gegentiber den Besiegten und To-
ten einen baldigen Untergang der sonni-
gen und siegreichen Kultur der Hellenen,
was dann auch tatsichlich eintrat. Die Hal-
tung von Kassandra zwingt uns auch zum
Nachdenken dariiber, was die Zeit sein
konnte.

Aus der esoterisch anmutenden Perspek-
tive der modernen Physik von Einstein
und Max Planck erscheint uns die Zeit
wie eine Illusion: Alles, was einmal ge-
schah, geschieht eigentlich jetzt und wird
auch morgen so geschehen, wie es sich
einst abgespielt hat, aber eben nicht um
der Wiederholung, sondern um des Blick-
winkels willen — Vergangenheit, Gegen-

DIALOG-Preis fiir Artur Becker und Konrad Vanja

Der DIALOG-Preis 2012 wurde an Prof. Konrad Vanja, Volkskundler und Direktor des

Museums Européischer Kulturen, sowie den deutsch-polnischen Schriftsteller Artur Becker

verliehen. Die feierliche Preisverleihung
am 16. November im Hambacher Schloss
war gleichzeitig Auftakt der 21. Jahres-
tagung der Deutsch-Polnischen Gesell-
schaft Bundesverband (DPGBY). Seit
2005 wird alljshrlich der DIALOG-Preis
verliehen. Die DPGBY wiirdigt mit die-
ser Auszeichnung Personen, Institutio-
nen, Initiativen, Medienprojekte oder
Redaktionen, die sich in vorbildlicher
Weise fiir den Dialog der Vélker und Kul-
turen in Europa sowie die Vertiefung der
deutsch-polnischen Beziehungen enga-
gieren. Die vollstindigen Dankesreden

der Preistriger und die Laudationes von Rainer Weiss und Erardo C. Rautenberg finden
Sie auf der Internetseite des Bundesverbandes: www.dpg-bundesverband.de

trahent, der am Leben bleiben will, sym-

bolisiert den Sieg des klaren Verstandes

und des Logos, da ihm dies die einzige Lo-

sung angesichts der Ubermacht des Todes
zu sein scheint.

Wenn wir also von unserer kleinen Hei-

mat Europa sprechen, sollten wir immer
daran denken, dass wir keine Sklaven und
Geiseln unserer Vergangenheit sind: weder
von Hamlet noch von Fortinbras. Viel zu

oft schon haben wir uns namlich in unse-
ren Breitengraden von unseren Siegen be-
rauschen lassen und die Besiegten ginz-

lich der Geschichte tiberlassen. Dieser
fatale Fehler geschah das erste Mal nach
dem Sieg der Griechen iiber Troja und die
Sippe Priamos’, wovon Jerzy Stempowskis
Text ,Ein Essay fur Kassandra“ aus dem

Jahre 1950 handelt: Tote wurden nicht be-

stattet, und fiir ihre Seelen wurde keine
Totenmesse gehalten. Kassandra, auf die

die Griechen nicht héren wollten, prophe-

wart und Zukunft bilden hier also eine
fir unsere dreidimensionalen Gehirne
unverstindliche Einheit, sodass der Tod
keine Erlosung von unseren Problemen
sein kann, und solche geradlinige Sicht
der Dinge ist uns teilweise auch von den
Existenzialisten bekannt. Wir sollten des-
halb stets auf der Hut sein und der Ver-
gangenheit keine Vorwiirfe machen,
keine Denkmiler bauen, sondern eine Er-
16sung wiinschen, wie wir sie fiir unsere
Gegenwart anstreben, denn nur so wird
es gelingen, eine Zukunft zu kreieren, in
der Hamlet und Fortinbras endlich gliick-
liche Kinder ihrer Zeit werden und einen
Dialog miteinander aufnehmen.
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Wystapienie z okazji przyznania Nagrody DIALOGU 2012

Moja Europa jest tak mala jak warsztat
szewski pana Lupickiego z mojej ksigzki
,Der Lippenstift meiner Mutter” (Po-
madka mojej matki): liczy zaledwie dwa-
dziescia pie¢ metréw kwadratowych. Ja-
kob Bshme na pewno jednak czulby sie
u nas dobrze, tego jestem pewien. Bylem
bowiem szczesliwym dzieckiem, wtedy,
w minionych Prusach Wschodnich.

Od socjalizmu 1 katolicyzmu otrzyma-

fem mianowicie w swoim polskim dzie-
cinstwie pewien cudowny prezent, a na-

zywa sie on: sceptycyzm w stosunku do
jakiejkolwiek formy ideologii. Bialo-czer-
wone flagi, ktére dzwigaliSmy na 1 Maja

dla dobra robotnikéw (a whasciwie za zdro-
wie pierwszych sekretarzy partii i ich chci-
wych poplecznikéw), napawaly nas, dzieci,

dumg i glebokim szacunkiem, a mimo

wszystko tuz za najblizszym rogiem ulicy,
gdzie dorosli nie byli w stanie nas juz do-
siegnad, paliliSmy papierosy, piliémy piwo
Warminskie i na§miewaliémy sie do roz-
puku z socjalistycznych marszy w imieniu
podazania do hiperkomunizmu. Bylismy
sprytniejsi od dorostych, gdyz niezachwia-
nie wierzyliSmy w wolno$¢ czlowieczego
ducha, a nie w walke o dodatkowg porcje
wieprzowiny.

Nie inaczej wiodlo sie nam z t3 naszg
niezlomna kosmopolityczng wiarg w czlo-
wieka podczas niedzielnych mszy albo
w Niedziele Palmowa, kiedy to polscy,
ukrainiscy, niemieccy, mazurscy, a nawet
zydowscy mieszkanicy naszego miasteczka
Bartenstein/Bartoszyce, zjednoczeni w ka-
tolickim upojeniu, stawali sie $wiadkami
zmartwychwstania Jezusa Chrystusa: za-

dziwial nas pedagogiczny impet i moralny
palec wskazujacy ksiezy, zadziwial nas
chtéd muréw koscielnych, w ktérych za-
smucony Syn Bozy codziennie byl krzy-
zowany i za nas, upadlych anioltéw, cier-
pial nieludzkie meki; tesknili§my za
usmiechem Jezusa, za jego miloscia i jego
intelektualng przenikliwoscia, z ktérej tak
przeciez zastynal, stajac sie wreszcie tak
niebezpiecznym, ze musiat przyptacié to
wlasnym zyciem.

Innymi stowy: my, dzieci lat 60. i70. pol-
skiego XX wieku, nie moglismy stac sie
ani ateistami, ani agnostykami czy tez ideo-
logami, w kazdym razie nie na mazurskiej
prowingji, gdyz sami zachodniobattyccy
bogowie Pruséw probowali nas przekonad
do tego, ze wszechéwiat nie jest wcale pion-
kiem w grze teodycei, tylko udatnym stwo-
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rzeniem Perkuna, gromowladnego boga.
Totez, kiedy mowa o socjalizmie i katoli-
cyzmie — a obie te religie przezytem w Pol-
sce jako swoistego rodzaju jedno$¢, jako
pewng forme taoizmu — powinnismy na
wszystko spoziera¢ przez palce.

Jesli kto$ pragnie opowiadac historie
0 swojej ojczyznie i jej ludziach, musi po-
niekad obja¢ ramionami kazdego, respek-
towac kazda pojedyncza istote, jaka kie-
dykolwiek poznal, i przydzielic jej miejsce
w swojej opowiesci, nawet jesli ta postac
bylaby potworem. Wszystkich, dostownie
wszystkich, ktérych od lat portretuje, spo-
tkatem rzeczywiscie kiedy§ w moim ro-
dzinnym kraju: ksiezy i szewcéw, morder-
cow 1 klamcow, robotnikéw i dysydentow,
oportunistéw i oficeréw bezpieczenstwa
publicznego, nauczycielki jezyka pol-
skiego i wschodniopruskich Indian, Ukra-
incow i Zydéw, wypedzonych i pomartych,
komunistéow i glupcow, dziwki i $wiete,
wierzacych i niewiernych — lista mojej ma-
fej rodziny z Warmii i Mazur jest dluga.

Lecz w moim malym warsztacie szew-
skim mieszkali i pracowali takze polscy
poeci. Moja mama, ceniona w owym cza-
sie polonistka, zapraszata ich do naszego
domu i do pana Lupickiego. Jednego
z nich wszyscy Panistwo z pewnoscia zna-
cie, nazywat sie Zbigniew Herbert. Ciezki
to przypadek, ten Herbert. Kiedy byl
trzezwy, pisat wiersze, a gdy za duzo wypil,
zlatywaly sie do niego chimery i niszczyly
jego poetyckie dzielo i jego przyjaznie. Na-
pisat pewien wiersz, ktéry nosi tytut , Tren
Fortynbrasa” i traktuje o tym, co wyda-
rzylo sie w Europie, gdy Kopernik i Johan-
nes Kepler, gdy Blaise Pascal i Kartezjusz,
a pézniej William Blake i Friedrich Nie-
tzsche, diametralnie postawili na glowie
obraz naszego $wiata. Herbert postuguje

Erardo C. Rautenberg

sie w tym wierszu postacig z dramatu
Szekspira ,Hamlet”: oddaje glos norwe-
skiemu ksieciu Fortynbrasowi, ktéry po
$mierci Hamleta odziedziczyt tron duriski.

Hamlet zdecydowat sie na rezygnacje
z dialektycznej propozycji uniwersum
i bytu, podczas gdy Fortynbras, jak pisze
Herbert, podarowat czlowiekowi ,kanali-
zacje, prawa, wiezienia”, stowem: cywili-
zacje 1 kulture, kiedy postanowil pogrze-
ba¢ Hamleta, ten cuchnacy oddech Boga,
jak nalezaloby w gruncie rzeczy powie-
dzie¢. W wierszu Herberta Fortynbras, nie
bez smutku z powodu kleski poniesionej
przez swojego kontrahenta, méwi naste-
pujaco: ,Tak czy owak musiates zginac
Hamlecie nie byle$ do zycia/ wierzyles
w krysztalowe pojecia a nie gline ludzka/
zyle$ cigglymi skurczami jak we $nie to-
wite§ chimery/ tapczywie gryzles powie-
trze i natychmiast wymiotowate$/ nie
umiate$ zadnej ludzkiej rzeczy nawet od-
dychad nie umiate§”.

Samobdjca ucielesnia w wierszu Her-
berta to, co ciemne, nieznane, lecz jego
protest przeciwko $mierci pozostaje nad
wyraz nowoczesny, poniewaz daje on juz
sobie rade bez religii, a jego przeciwnik,
pragnacy pozostac przy zyciu, symbolizuje
zwyciestwo czystego rozumu i logosu,
jako ze to wlagnie wydaje sie mu byc jedy-
nym rozwigzaniem w obliczu potegi
$mierci. Kiedy zatem méwimy o naszej
matlej ojczyznie Europie, powinni$my
stale mie¢ na uwadze, ze nie jeste$my nie-
wolnikami i zaktadnikami naszej przeszto-
$ci: ani tej od Hamleta, ani tez od Fortyn-
brasa. Bowiem nazbyt juz czesto
pozwalaliémy sobie w naszych szeroko-
$ciach geograficznych na upajanie sie zwy-
ciestwami, a pokonanych odstawiali$émy
catkowicie do lamusa historii. Ten fatalny

Friihling im Herbst

Ausziige aus der Laudatio auf Professor Konrad Vanja, den Tréger

des DIALOG-Preises 2012

Wie kommt es, dass ein Generalstaatsan-
walt die Laudatio auf einen Museumsdi-
rektor hilt — und auch noch fiir den Leiter
eines Museums Europiischer Kulturen?

Im Juli 2001 verdffentlichte ich in der
,Neuen Juristischen Wochenzeitschrift*
einen Aufsatz, in dem Erwihnung fand,
dass am 206. Juni 1849 der polnische Frei-

heitskimpfer Ludwik Mierostawski die
unter seinem Oberbefehl stehende ba-
disch-pfilzische Revolutionsarmee in
Karlsruhe inspizierte und 125 Jahre spiter
die ,Erinnerungsstitte fiir die Freiheits-
bewegungen in der Deutschen Ge-
schichte“ in Rastatt eroffnet wurde, die
Bundesprisident Gustav Heinemann ini-

blad przydarzyl sie po raz pierwszy po
zwyciestwie Grekéw nad Trojg i klanem
Priama, o czym traktuje tekst Jerzego
Stempowskiego ,Esej dla Kasandry”
zroku 1950: nie pochowano zmartych, a za
ich dusze nie zostala odprawiona msza za-
fobna. Kasandra, ktérej Grecy nie chcieli
stucha¢, wieszczyta w obliczu tego okrut-
nego braku szacunku w stosunku do zwy-
ciezonych i zmarlych rychly upadek sto-
necznej i zwycigskiej kultury Hellenéw, co
po6zniej faktycznie miato miejsce. Postawa
Kasandry zmusza nas do zastanowienia
sie nad tym, czym moze by¢ czas.

Ze sprawiajacej ezoteryczne wrazenie
perspektywy nowoczesnej fizyki Einsteina
i Maksa Plancka, czas jawi sie nam jako
iluzja: wszystko, co sie wydarzylo, wydarza
sie faktycznie w tej chwili i wydarzy sie
tak samo réwniez jutro, jak juz sie to kie-
dys rozegrato, lecz wlasnie nie z powodu
powtorzen, tylko przez wzglad na perspek-
tywe — przeszlos¢, terazniejszos¢ i przy-
szto§¢ tworza tutaj zatem niezrozumialy
dla naszych tréjwymiarowych moézgoéw
jednos¢, i dlatego $mier¢ nie moze staé
sie dla nas zadnym wybawieniem z pro-
blemoéw, a takie prostolinijne spojrzenie
na te sprawy znane jest nam chocby po
czesci takze od egzystencjalistow. Dlatego
powinni$my stale mie¢ sie na bacznosci
i nie robi¢ wyrzutéw przeszlosci, nie sta-
wiac zadnych pomnikéw, tylko zyczy¢ so-
bie wybawienia, do jakiego dazymy
w obecnej terazniejszo$ci, gdyz jedynie
w ten sposoéb moze si¢ nam uda¢ wykre-
owacd taka przyszlosc¢, w ktérej Hamlet
i Fortynbras stana sie wreszcie szczesli-
wymi dzie¢mi swoich czaséw i podejma
wspbélny dialog.

Z niemieckiego przetozyt Dariusz Muszer

tiiert hatte. Das nahm der Generalbun-
desanwalt zum Anlass, bei dem nichsten
Arbeitstreffen mit den Generalstaatsan-
wilten in Karlsruhe im November 2001
eine Abendveranstaltung in der ,Erinne-
rungsstitte” stattfinden zu lassen. Dort
stand ich dann mit dem Leiter, Prof. Wolf-
gang Michalka, bei einem Glas Wein im
Innenhof vor dem Gedenkstein fiir die
,Polnische Legion“ der deutschen Revo-
lutionsarmee und wir beschlossen, in ei-
ner Ausstellung an die in der Bevélkerung
vergessene Phase einer engen deutsch-
polnischen Verbundenheit zu erinnern.

Der Autorenschaft fiir unsere Idee konn-
ten wir uns allerdings nicht sehr lange er-
freuen, denn bereits am 21. Dezember je-
nes Jahres wurde in Berlin die
Ausstellung ,Finis poloniae 1831. Polni-
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sches Schicksal, deutsches Gemiit und
europiische Solidaritit” in Berlin er6ffnet,
die Prof. Konrad Vanja realisiert hatte und
die bis 10. Mirz 2002 im Museum Euro-
péischer Kulturen gezeigt wurde. Begleitet
wurde diese auf einem Bild von Dietrich
Monten ausgerichtete Ausstellung mit ei-
ner Vielzahl von Begleitveranstaltungen,
die die einstige deutsch-polnische Verbun-
denheit ins kollektive Bewusstsein zu rii-
cken beabsichtigte.

Wolfgang Michalka und ich trafen uns
mit Konrad Vanja — die Idee der Wander-
ausstellung , Frithling im Herbst. Vom
polnischen November zum deutschen
Mai. Das Europa der Nationen 1830-1832“
war geboren. Die Ausstellung, die thema-
tisch mit dem Hambacher Fest endet, ist

in Cloppenburg, Riisselsheim und Rem-
scheid. 1981 kam er an das Museum fiir
Deutsche Volkskunde in Berlin, das heute
Museum Europdischer Kulturen — Staat-
liche Museen zu Berlin — Stiftung Preu-
Rischer Kulturbesitz heifdt. Zunichst war
er hier als wissenschaftlicher Angestellter,
spiter als Kustos und Oberkustos titig.
Im Jahre 2000 tibernahm er die Leitung
des Hauses.

Mit Beginn seiner Direktorenzeit ent-
wickelte Vanja ein besonderes Interesse
fiir polnische Themen. Fiir Konrad Vanja
als tiberzeugten Européer erschopft sich
seine Profession nicht in einem starren
Riickblick auf die Vergangenheit, son-
dern dient der Riickblick dazu, moglichst
vielen Zeitgenossen das Fundament un-

Nagroda DIALOGU dla Artura Beckera i Konrada Vaniji

Nagroda DIALOGU 2012 zostala przyznana profesorowi Konradowi Vaniji, etnologowi
i dyrektorowi Muzeum Kultur Europejskich oraz polsko-niemieckiemu pisarzowi Arturowi

Beckerowi. Uroczyste wre-
czenie nagrody 16 listopada
br. na zamku Hambach byto
jednoczesnie otwarciem
XXI dorocznego kongresu
Federalnego Zwigzku Towa-
% rzystw Niemiecko-Polskich.
| Od 2005 r. Nagoda DIA-
| LOGU przyznawana jest
osobom, instytucjom, inicja-
tywom, projektom medial-
nym lub redakcjom, ktére
WZOrowo angazujy sie na
rzecz dialogu miedzy naro-
dami i kulturami w Europie

oraz przyczyniaja sie do pogtebiania stosunkéw polsko-niemieckich. Petny tekst podzie-
kowan laureatéw oraz laudacji Rainera Weissa i Erarda C. Rautenberga na stronie interne-
towej Federalnego Zwiagzku Towarzystw: www.dpg-bundesverband.de

bisher seit 2003 an 31 Orten in Deutsch-
land, Polen und Belgien gezeigt worden.
Hohepunkte in Deutschland waren die
Ausstellungen im Bundesratsgebiude in
Berlin 2005 und im Landtag Rheinland-
Pfalz 2007. Ende des Monats wird sie in
Paris zu sehen sein und nichstes Jahr in
Zielona Goéra und Bayreuth. Dies alles ha-
ben wir vor allem Konrad Vanja zu ver-
danken, dem bei diesem Projekt Gerhard
Weiduschat stets helfend zur Seite steht.

Konrad Vanja, der in wenigen Tagen sei-
nen 65. Geburtstag feiern wird, wurde in
Leipzig geboren. Er studierte Volkskunde,
evangelische Theologie und Soziologie an
der Philipps-Universitit Marburg und pro-
movierte 1977 zu einem Thema der Sozi-
algeschichte Hessens im 19. Jahrhundert.
Anschliefend sammelte er Erfahrungen
in der wissenschaftlichen Museumsarbeit

seres gemeinsamen europidischen Hau-
ses zu vermitteln. Dies ist gerade im Ver-
hiltnis zu Polen wichtig, wo die kollektive
Erinnerung an die guten Phasen unserer
gemeinsamen Geschichte leider verschiit-
tet wurde. Und so hat Konrad Vanja der
Wanderausstellung die grofle Ausstel-
lung ,Solidarno$¢ 1830 — Polenbegeiste-
rung. Deutsche und Polen nach dem No-
vemberaufstand 1830“ 2005 und 2006
folgen lassen. Sowohl die Ausstellungs-
er6ffnung in Warschau als auch die in
Berlin, wo Konrad Vanja das Kavaliers-
kreuz des Verdienstordens der Republik
Polen tiberreicht wurde, durfte ich mit-
erleben. Schlieflich folgte 2011/2012 im
Martin-Gropius-Bau in Berlin die grof-
artige Ausstellung ,Tir an Tiir. Polen —
Deutschland 1000 Jahre Kunst und Ge-
schichte®, das bisher gréfite deutsch-pol-

nische Ausstellungsprojekt mit 75.000
Besuchern.

Ich denke aber, ohne den Erfolg von
,Frithling im Herbst“ wire es nicht zu
diesen grofien Ausstellungen gekommen,
in deren Glanz sich dann die Granden
der Berliner Kulturszene sonnen konnten.

Dass dadurch heute vor allem in der
deutsch-polnischen Grenzregion Deut-
sche und Polen anders tiber den Nach-
barn denken, als vor dem Besuch der Aus-
stellung, ist ihr Verdienst und damit der
von Konrad Vanja.

Doch Konrad Vanja hat nicht nur die ge-
meinsame deutsch-polnische Freiheitsbe-
wegung in der ersten Hélfte des 19. Jahr-
hunderts interessiert. Auch durch die
Realisierung anderer Projekte hat er sich
um das deutsch-polnische Verhiltnis ver-
dient gemacht: Die Ausstellung ,Himmel
und Erde. Naive Kunst aus Polen: Die
Sammlung Orth“, 2004 und 2005 in den
Museen Dahlem und in Zusammenarbeit
mit dem Nationalmuseum Stettin prisen-
tiert, legte den Grundstein fiir den nach
langen und intensiven Verhandlungen
von Konrad Vanja durchgesetzten Ankauf
polnischer Volkskunst, eben der Samm-
lung Orth, durch die Staatlichen Museen
zu Berlin. Das Museum Europiischer Kul-
turen besitzt auch die von Vanja beson-
ders gepflegte Sammlung Weinhold ,Das
Evangelium in den Wohnungen der Vol-
ker“ ebenfalls mit einem reichen Bestand
an polnischer Volkskunst.

Konrad Vanja wird wegen Erreichens
der Altersgrenze Ende 2012 aus dem Amt
scheiden, ein schwerer Verlust fiir die
deutsch-polnische Museumsszene. Es
bleibt zu hoffen, dass Konrad Vanja aus
dem Ruhestand heraus durch die Vielzahl
der von ihm gekniipften deutsch-polni-
schen Kontakte noch viele weitere Pro-
jekte anstoflen kann. Wir ehren mit ihm
heute einen grofen Wegbereiter deutsch-
polnischer Nachbarschaft und Zusam-
menarbeit im Bereich Museen und Aus-
stellungen, nicht nur der Hoch- sondern
auch der Populir- und Alltagskultur. Er
darf die pathetischen Worte, mit denen
der Berliner Polenliederdichter Moritz
Veit seinen ,Aufruf an die Polen“ 1832
schloss, durchaus auf sich beziehen: ,Wir
teilen deine Schlachten/ In Heil'ger Sym-
pathie/ Und Gott wird dich beschirmen/
Der David Sieg verlieh.”

Erardo C. Rautenberg
Jurist, Generalstaatsanwalt des Landes
Brandenburg.
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Erardo C. Rautenberg

Wiosna jesienia

Fragmenty laudacji dla profesora Konrada Vaniji z okazji przyznania Nagrody DIALOGU 2012

Jak to sie¢ dzieje, ze prokurator generalny
wyglasza laudacje dla dyrektora muzeum,
i to jeszcze dyrektora Muzeum Kultur Eu-
ropejskich w Berlinie?

W lipcu 2001 roku opublikowatem w cza-
sopi$mie ,Neue Juristische Wochenzeit-
schrift” artykut, w ktérym wspomniatem,
ze 26 czerwca 1849 roku polski bojownik
o wolno$¢, Ludwik Mierostawski, przepro-
wadzat inspekcje znajdujacej sie pod jego
dowodztwem rewolucyjnej armii Badenii
i Palatynatu i ze 125 lat pdZniej otwarte zo-
stato w Rastatt z inicjatywy prezydenta Gus-
tava Heinemanna ,Miejsce pamieci o ru-
chach wolnosciowych w niemieckiej
historii”. Federalny prokurator generalny
skorzystat z tej okazji, aby podczas nastep-
nego roboczego spotkania z prokuratorami
generalnymi w Karlsruhe w listopadzie
2001 roku zorganizowaé w tym miejscu
wieczornice. Stalem tam na dziedzincu z
dyrektorem, prof. dr. Wolfgangiem Mi-
chalkg przed kamieniem upamietniajacym
ypolski legion” niemieckiej armii rewolu-
cyjnej, pijac wino, i wtedy postanowilismy
zorganizowad wystawe przypominajacg ten
zapomniany przez spoteczeristwo okres bli-
skich wiezi polsko-niemieckich.

Autorstwem naszego pomystu nie mog-
lismy sie cieszy¢ zbyt dtugo, bowiem juz
21 grudnia tego samego roku otwarta zo-
stala w Berlinie wystawa ,Finis poloniae
1831. Polski los, niemiecki umyst i europej-
ska solidarno$¢”, zrealizowana przez prof.
Konrada Vanje i prezentowana do 10 marca
2002 roku w Muzeum Kultur Europej-
skich. Wystawa, nawigzujaca do obrazu
Dietricha Montena, polaczona byta z sze-
regiem imprez towarzyszacych, ktére mialy
przywroci¢ zbiorowej $wiadomosci istnie-
nie dawnych wiezi polsko-niemieckich.

Wolfgang Michalka i ja spotkali$my sie
z Konradem Vanja i tak zrodzit sie pomyst
objazdowej wystawy ,Wiosna jesienia. Od
polskiego listopada do niemieckiego maja.
Europa narodéw 1830-1832". Wystawe,
ktéra tematycznie koriczy sie Swietem w
Hambach, zaprezentowano dotychczas,
poczynajac od 2003 roku, w 31 miejsco-
wosciach w Niemczech, Polsce i Belgii.
W Niemczech punktem kulminacyjnym
byly ekspozycje w gmachu Bundesratu
w Berlinie w 2005 i w Landtagu Nadre-

nii-Palatynatu w 2007 roku. W konicu mie-
sigca bedzie ja mozna obejrze¢ w Paryzu,
a w nastepnym roku w Zielonej Gorze
i Bayreuth. Wszystko to zawdzieczamy

Konrad Vanja und / i Gerhard Weiduschat

przede wszystkim Konradowi Vanji, kto-
rego caly czas wspiera przy tym projekcie
Gerhard Weiduschat.

Konrad Vanja, ktéry za kilka dni bedzie
obchodzit 65 urodziny, urodzit sie w Lip-
sku. Studiowat etnologie, teologie ewan-
gelicka 1 socjologie na Uniwersytecie Fi-
lipa w Marburgu i w 1977 roku uzyskat
tytut doktora z zakresu historii spotecznej
Hesji XIX wieku. Nastepnie zbierat do-
$wiadczenia, pracujgc naukowo w mu-
zeach w Cloppenburgu, Riisselsheim
i Remscheid. W 1981 roku przeszed! do
Muzeum Etnologicznego w Berlinie, ktore
dzi$ nosi nazwe Muzeum Kultur Europej-
skich — Panstwowe Muzea w Berlinie —
Fundacja Pruskiego Dziedzictwa Kulturo-
wego. Poczatkowo byt tam pracownikiem
naukowym, potem kustoszem i starszym

kustoszem. W 2000 roku objat kierow-
nictwo placowki.

Jako dyrektor, Konrad Vanja od poczatku
wykazywal szczegdlne zainteresowanie te-

matyka polska. Dla niego, bedacego Euro-
pejczykiem z przekonania, profesja nie
sprowadza sie do dogmatycznego patrzenia
w przeszioscé, spojrzenie wstecz stuzy temu,
aby mozliwie wielu wspdlczesnie zyjacym
przekazywac wiedze o fundamentach na-
szego wspolnego domu europejskiego. Jest
to wazne zwlaszcza w odniesieniu do Pol-
ski, gdzie zbiorowa pamiec o dobrych okre-
sach naszej wspdlnej historii zostala nie-
stety pogrzebana. Tak wiec po wystawie
objazdowej Konrad Vanja przygotowat
w 2005 i 2006 roku wielka ekspozycje ,,So-
lidarnosc 1830 — zachwyt Polska. Niemcy
i Polacy po Powstaniu Listopadowym 1830”.
Miatem okazje by¢ $wiadkiem otwarcia wy-
stawy zar6wno w Warszawie, jak i w Berli-
nie, gdzie Konrad Vanja odznaczony zostat
Krzyzem Kawalerskim Orderu Zastugi RP.
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Wreszcie, na przelomie 2011/2012 roku,
w Martin-Gropius-Bau w Berlinie miala
miejsce kolejna wspaniala wystawa ,Obok.
Polska — Niemcy. 1000 lat historii w sztuce”,
najwiekszy dotychczas polsko-niemiecki
projekt wystawienniczy, ktéry obejrzato
75 ooo zwiedzajacych.

Mysle jednak, ze bez sukcesu ,Wiosny je-
sienig” nie doszloby do tych wielkich wy-
staw, w ktorych blasku mogli ptawi¢ sie
wielcy berlinskiej sceny kulturalnej.

Fakt, ze dzi§ Niemcy i Polacy, przede
wszystkim w regionie przygranicznym, ina-
czej my$lg o sgsiedzie niz przed obejrze-
niem ekspozycji, jest zastuga tej wystawy,
a tym samym zastuga Konrada Vanji.

Ale Konrada Vanje interesowat nie tylko
wspélny polsko-niemiecki ruch wolno-
$ciowy I polowy XIX wieku. Zastuzyl sie
on dla stosunkéw polsko-niemieckich takze

Konrad Vanja

dzieki realizacji innych projektow: wystawa
,Niebo i Ziemia. Sztuka naiwna z Polski:
zbiory Orthéw”, prezentowana w 2004
i 2005 roku w muzeach Dahlem i we wspol-
pracy z Muzeum Narodowym w Szczecinie,
stworzyla fundament dla przeforsowanego
przez Konrada Vanje po dlugich, intensyw-
nych negocjacjach, zakupu przez Pan-
stwowe Muzea w Berlinie eksponatéw pol-
skiej sztuki ludowej, wlasnie zbioru Orthow.
Muzeum Kultur Europejskich posiada
takze otaczany przez Vanje szczegdlna dba-
Toscig zbiér Weinholda ,Ewangelia w do-
mach narodéw”, réwniez z bogatym zaso-
bem polskiej sztuki ludowej.

Konrad Vanja ze wzgledu na osiggniecie
granicy wieku odejdzie w koricu tego roku
ze swego stanowiska, co jest wielkg stratg
dla polsko-niemieckiego muzealnictwa. Po-
zostaje miec nadzieje, ze Konrad Vanja, be-

Kulturkontakte in Europa

Ausziige aus der Dankesrede zur Verleihung des Dialog-Preises 2012

Mein Lebensereignis mit Polen hat viele
Miitter und Viter sowie Partner. Hier ist
meiner Familie zu danken, die nicht nur
meine Projekte treulich begleitet hat, son-
dern mit den Erzihlungen meiner Mutter
aus der Schweiz auch einen ersten An-
stofd dazu gab: tiber den hochgradigen Of-
fizier der Polnischen Streitkrifte im Wes-
ten, der abenteuerlich in der Nacht vom
19. auf den 20. Juni 1940 mit fast 14.000
Mann die Schweizer Grenze iiberquerte,
um dort in Sicherheit zu iiberleben. In
seiner so fremden Uniform, mit der vier-
eckigen Kappe, im Nachbarhaus bei der
Verwandtschaft in Winterthur interniert,

beeindruckte er meine Mutter durch sei-
nen nachdenklichen wie traurigen auf-
rechten Gang, an dem Sie, meine lieben
Freunde, unschwer das traditionsreiche
Bild des Polen als den ,trauernden Chris-
tus Europas“ erkennen. Ein festgeprigtes
Bild mit einem bedeutenden europii-
schen Hintergrund. (...)

Immer nur Polen? Wo bleiben die ande-
ren europdischen Linder? Polen war
keine Verengung meiner Arbeit, im Ge-
genteil: Mit unserem Ausstellungsprojekt
,Frithling im Herbst. Solidarnosc 1830
haben wir das Tor noch einmal deutlich
aufgestoflen und gezeigt, wie europiisch

Appell!

Die DIALOG-Redaktion wendet sich an alle Leser mit der Bitte um Hilfe fiir Zygmunt Januszewski, einen
unserer engsten Mitarbeiter, der an einem Tumor erkrankt ist. Zygmunts Erkrankung kam unerwartet, er be-
findet sich derzeit in einem Warschauer Krankenhaus, wo er weitere Chemotherapie-Behandlungen erhiilt.
Dies ist jedoch nur der Anfang eines schwierigen und mit hohen Kosten verbundenen Heilungsprozesses
(die fiir die Therapie notwendigen Medikamente werden von der Krankenkasse nicht iibernommen).

Wir bitten Sie um finanzielle Unterstiitzung in Form einer Spende (mit dem Vermerk ,,Zygmunt"),
die auf folgendes Konto zu iiberweisen ist:

DIALOG, DPGBV
Bank fiir Sozialwirtschaft, KTO 3200 600, BLZ 100 20 500
IBAN: DE04100205000003200600, BIC: BFSWDE33BER

In Zygmunts Namen méchten wir allen Spendern fiir ihre Unterstiitzung danken!

www.zygmuntjanuszewski.pl, www.goethe.de, www.art4public.com, www.muzeumkarykatury.pl

dac juz na emeryturze, dzieki swoim licz-
nym polsko-niemieckim kontaktom moze
jeszcze zainicjowac wiele kolejnych projek-
tow. W jego osobie honorujemy dzi$ wiel-
kiego prekursora polsko-niemieckiego sa-
siedztwa i wspdlpracy na polu muzedéw
i wystawiennictwa, nie tylko kultury wyso-
kiej, ale takze popularnej i codziennej. Pa-
tetyczne stowa, ktorymi w 1832 roku ber-
linski poeta Moritz Veit, autor wielu , piesni
o Polsce” zakonczyl swoja ,Odezwe do Po-
lakéw” moze on z pewnoscig odniesc takze
do siebie: , Dzielimy twoje bitwy/ W $wietej
sympatii/ I Bog bedzie cie ostaniat,/ Dawid
dal zwyciestwo”.

Z niemieckiego przefozyla Elzbieta Michafowska

Erardo C. Rautenberg
prokurator generalny landu Brandenburg.

das 19. Jahrhundert war, bis es in seine
Nationalismen verfiel. ,Ohne Polens Frei-
heit keine deutsche Freiheit! Ohne Polens
Freiheit kein dauernder Friede, kein Heil
fur alle anderen europiischen Volker.”
Diese Botschaft aus Hambach von 1832
hatte mich nicht nur iiberzeugt, das war
und ist ein bleibendes europiisches Kul-
turerbe, an das man sich auch gerade
heute tunlichst erinnern sollte. (...)
Ubergeordnet zeigt sich auch ein Wan-
del unserer Gesellschaft in ihrem Zivili-
sierungsprozess nach 1945: Dem Blick
nach Westen — dem folgte der Blick nach
Osten. Ist es wirklich ,der Osten®, ist das
nicht schon eine interpretatorische Fehl-
linie? Gerade in meinem langsamen und
allmihlich sich verdichtenden Zugang
zur polnischen Geschichte und Gesell-
schaft hat sich gezeigt, dass man sich in
einem unendlichen Prozess des stindigen
Lernens befindet: Aneignung iiber Be-
kanntes zu Unbekanntem, um am Ende
festzustellen, dass Polen nicht nur in
Europa lebt, dass seine Geschichte mit-
teleuropdisch ist und dass seine Vernet-
zungen dichter sind, als unser ,mental
mapping* sich das je vorgestellt hat. Nicht
nur geografisch, auch mental stimmt der
Satz ,Polen — was liegt niher?“ mit dem
die Deutsch-Polnische Gesellschaft Berlin
fiir die Erkundung unseres Nachbarlan-
des wirbt. Kulturkontakte in Europa, die
Devise meines Museums Europiischer
Kulturen, zahlt sich aus: Man wird durch
die Begegnung reicher und man hort nie
auf, sich in diesem positiven Sinne zu be-
reichern, in dem man den anderen ent-

deckt.
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Konrad Vanja

Europejskie kontakty kulturowe

Fragmenty wystapienia z okazji przyznania Nagrody DIALOGU 2012

Zyciowe wydarzenie, jakim byto moje
spotkanie z Polska, ma wiele matek,
wielu ojcow 1 partneréw: pragne podzie-
kowac rodzinie, ktéra wiernie towarzy-
szyta wszystkim moim polskim projek-
tom. Szczegdlnie jednak matce, ktorej
opowie$ci ze Szwajcarii wlasciwie
wszystko zapoczatkowaly. Gtownym ich
bohaterem byt wysokiej rangi oficer Pol-
skich Sit Zbrojnych na Zachodzie, ktory
W 10Cy Z 19 na 20 Czerwca 1940 roku ra-
zem z prawie 14 tysigcami Zolnierzy, po-
dejmujac ryzyko, przekroczyl granice
szwajcarska, aby tam bezpiecznie prze-
zyé. W swoim tak przeciez obcym
mundurze, w rogatywce, internowany
w sasiednim domu u krewnych w Win-
terthurze, wywarl na mojej matce wraze-
nie swojg zamyslona, ale smutna, wypro-
stowang postawg, w ktorej, drodzy
przyjaciele, bez trudu rozpoznacie trady-
cyjny obraz Polaka, jako ,pograzonego w
zatobie Chrystusa Europy”. Utrwalony
obraz, majacy znaczace podloze europej-
skie. {(...)

Zawsze tylko Polska? A gdzie inne kraje
europejskie? Polska nie oznaczala zawe-
Zenia mojej pracy, przeciwnie: poprzez
projekt wystawy ,Wiosna jesienig. Solidar-
no$¢ 1830” jeszcze raz wyraznie otworzy-
lismy drzwi i pokazalismy, jak europejski
byt wiek XIX, zanim popadl w nacjona-
lizmy. ,Nie ma wolnosci bez wolnosci Pol-
ski, nie ma wolno$ci narodéw europej-
skich bez wolnosci wszystkich narodéw
europejskich” — to przestanie z 1832 roku
z Hambach nie tylko mnie przekonalo,
bylo ono i jest trwalym europejskim dzie-
dzictwem kulturowym, o ktérym trzeba
dzi$ koniecznie pamietad. (...)

Sprawa nadrzedng okazuje sie byc takze
przemiana naszego spoteczenstwa w pro-
cesie cywilizacyjnym po 1945 roku: po
spojrzeniu na Zachéd przyszio spojrze-
nie na Wschod. Czy to jest rzeczywiscie
Lten Wschéd”, czy to nie jest przypadkiem
bledny kierunek interpretacji? To wiasnie
w moim powolnym i stopniowo coraz
bardziej intensywnym podejsciu do pol-
skiej historii i polskiego spoleczeristwa

okazalo sie, ze podlegamy niekoncza-
cemu sie procesowi permanentnej edu-
kacji — przyswajaniu tego, co nieznane,
poprzez to, co znane, aby na koncu
stwierdzic, ze Polska nie tylko zyje w Eu-
ropie, Ze jej historia jest historig $rodko-
woeuropejska i ze siec jej powigzan jest
gesciejsza niz sobie to kiedykolwiek wy-
obrazali$émy, tworzac mentalng mape
kontynentu. Zdanie: ,Polska — czy co$
lezy blizej?”, ktérym berlinskie Towarzy-
stwo Niemiecko-Polskie promuje kraj sg-
siada, jest stuszne nie tylko geograficznie,
ale i mentalnie. Procentujg tu kontakty
kulturalne w Europie, bedgce dewizg mo-
jego Muzeum Kultur Europejskich: spo-
tkanie wzbogaca i nigdy nie przestajemy
sie wzbogacad w pozytywnym znaczeniu
tego stowa, odkrywajac co$ innego.

Z niemieckiego przetozyta Elzbieta Michafowska

Konrad Vanja

Fot. Christian Schréter

20 Jahre Forderverein Miinster-Lublin ¢ Am 30. November 1992 wurde der
Forderverein Miinster-Lublin gegriindet. Sein 20-jahriges Bestehen feierte der Forder-
verein unter der Schirmherrschaft der Botschaft der Republik Polen am 30. November
unter dem Motto ,Feiern mit Freunden“ gemeinsam mit Gésten aus der Partnerstadt
Lublin im Miinsteraner Rathaus. Jubildiumsgriifde der Kooperationspartner aus Lublin
iiberbrachten Tomasz Rézniak, Prasident der Fundacja Nowy Staw — Europaisches Be-
gegnungszentrum, Pfarrer Dr. Dariusz Chwastek, Evangelische Gemeinde Lublin, und
Marta Jedrych, Vorsitzende des Biirgervereins Lublin-Miunster. Gliickwiinsche zum Ju-
bildum tberbrachten auch Biirgermeisterin Beate Vilhjalmsson im Namen der Stadt
Miinster sowie Konsul Stanistaw Hebda fiir das Generalkonsulat der Republik Polen in
KoIn. Anlasslich des Jubilaums hat der Forderverein die Broschiire ,,20 Jahre Forderver-
ein Miinster-Lublin“ herausgegeben, die auf Wunsch gerne zugesandt werden kann
(lublin@muenster.de).

20 lat Towarzystwa Wspierania Partnerstwa Miast Miinster-Lublin
30 listopada 1992 r. zalozone zostalto Towarzystwo Wspierania Partnerstwa Miast Miin-
ster-Lublin. Dwudziestolecie istnienia obchodzono 30 listopada pod patronatem Am-
basady RP wraz z gosémi z miasta partnerskiego Lublina w ratuszu w Minster. Impreza
odbyta sie pod hastem ,Swietowanie z przyjaciétmi”. Zyczenia z okazji rocznicy ztozyli
goscie z Lublina: Tomasz Rézniak, prezes fundacji Nowy Staw — Europejskie Centrum
Spotkan, ksigdz dr Dariusz Chwastek z gminy ewangelickiej w Lublinie i Marta Jedrych,
prezes Stowarzyszenia Obywatelskiego Lublin-Minster. Gratulacje ztozyli takze bur-
mistrz Beate Vilhjalmsson w imieniu miasta Miinster oraz konsul Stanistaw Hebda
w imieniu Konsulatu Generalnego RP w Kolonii. W ramach obchodéw jubileuszu To-
warzystwo wydato broszure ,,20 lat Towarzystwa Wspierania Partnerstwa Minster-Lub-
lin”, ktérg na zyczenie chetnie Panstwu wyslemy (lublin@muenster.de).
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Kurt Beck, Ministérprisidentvon Rheinlahd-Pfalz mit Kongressgéasten

Kurt Beck, premier Nadrenii-Palatyhatu z' gosémi kongresu

Fiir ein gemeinsames Europa

21. Jahrestagung der Deutsch-Polnischen Gesellschaft
Bundesverband auf Schloss Hambach, 16.-18.11.2012

Europa wéchst zusammen, das war das Fazit der 21. Jahrestagung der Deutsch-
Polnischen Gesellschaften, die in diesem Jahr auf dem Hambacher Schloss zu-

sammenkamen. Noch mebhr soll die Jugend bei der Gestaltung Europas und der
deutsch-polnischen Freundschaft mit ins Boot genommen werden.

Mit der ,Wiege deutscher Demokratie” als
Tagungsort hatte sich der langjihrige
Wunsch vieler Mitglieder erfiillt. Uber 150
Teilnehmer kamen zur Tagung an diesen
geschichtstrichtigen Ort. Dietmar Nietan,
Bundesvorsitzender der Deutsch-Polni-
schen Gesellschaft Bundesverband
(DPGBV), erdfinete die Jahrestagung, die
unter dem Motto ,Nachbarschaft in der
Mitte Europas“ stand. In seiner Begrii-
Rung unterstrich der Bundestagsabgeord-
nete an historischer Stitte den Mut vieler
Menschen im Kampf um die Freiheit und
die gut funktionierenden nachbarschaftli-
chen Beziehungen zwischen Deutschland
und Polen. 1832 wurde die Schlossruine
durch die viertigige Protestveranstaltung
von etwa 30.000 Menschen zum Schau-
platz demokratischer Bewegung. Noch
dazu war der Protest grenziiberschreitend,
auch viele Polen und Franzosen waren mit
dabei. Anlass war die Unzufriedenheit der
pfilzischen Bevolkerung iiber Repressi-
onsmafinahmen der bayerischen Verwal-
tung. Diese hatte in den Jahren nach 1816

Errungenschaften zuriickgenommen, die
dem Volk in der Zeit der Besatzung durch
Frankreich gewahrt worden waren. Nach-
dem die bayerische Obrigkeit eine strenge
Zensur eingefithrt und politische Kund-
gebungen verboten hatte, gaben die Orga-
nisatoren die Veranstaltung als ,Volksfest*
aus. Seit jenen Tagen gilt das Hambacher
Schloss als Sinnbild der Demokratie in
ganz Deutschland. Bernhard Braun, Vize-
prisident des Landtags Rheinland-Pfalz,
erinnerte an die erste grof3e politische De-
monstration Deutschlands vor 180 Jahren
zum Hambacher Schloss. Als gelungenes
Beispiel deutsch-polnischen Miteinanders
nannte er das Zusammenwirken von
Rheinland-Pfalz mit der Partnerregion Op-
peln. Die polnische Generalkonsulin aus
Koln Jolanta Kozlowska setzt bei der Ge-
staltung des deutsch-polnischen Miteinan-
ders mehr auf jugendliches Engagement.

Ein Hohepunkt der Tagung war die Ver-
leihung der DIALOG-Preise an Professor
Konrad Vanja, Direktor des Museums Eu-
ropiischer Kulturen in Berlin und den

deutsch-polnischen Schriftsteller Artur
Becker. Angelica Schwall-Diiren, ehema-
lige langjihrige Bundesvorsitzende der
DPGBYV und heutige Ministerin fiir Bun-
des- und Europa-Angelegenheiten des
Landes Nordrhein-Westfalen, wiirdigte
den Einsatz der beiden Preistriger fiir ein
Zusammenwachsen Europas. Dabei
stellte sie riickblickend fest, dass die poli-
tische Vereinigung Europas ohne den Frei-
heitsdrang, der sich in Hambach deutlich
gezeigt hatte, nicht méglich gewesen
wire. Die Laudatio fiir Artur Becker hielt
der Verleger Rainer Weiss, das Wirken
von Professor Konrad Vanja, der im De-
zember als Direktor des Museums Euro-
péischer Kulturen verabschiedet wurde,
lobte Erardo Cristoforo Rautenberg, Ge-
neralstaatsanwalt des Landes Branden-
burg. Eine besondere kulturelle Note wa-
ren dabei Lieder des Hambacher Festes
und des Vormirz, die Oss Kréher mit
Hans Bollinger (Gesang/Gitarre) und Da-
niel Bollinger (Klarinette) vortrugen.

,Europa lebt von dem nachbarschaftli-
chen Verhiltnis, davon, dass Menschen
sich kennen und ihre Kulturen schitzen
lernen, dass wir Verantwortungsbewusst
mit Geschichte und Zukunft umgehen
und dass wir auch Solidaritit praktizie-
ren“, sagte bei der Begriiung am Sonn-
abend Kurt Beck, Ministerprisident des
Landes Rheinland-Pfalz. Angesichts der
derzeitigen Finanz- und Haushaltskrise
in einigen EU-Mitgliedsstaaten gehe es
fiir Europa um mehr als um 6ffentliche
Haushalte und die Stabilisierung des Fi-
nanzsektors. Dies komme auch in dem
Motto der Jahrestagung, ,Nachbarschaft
in der Mitte Europas®, zum Ausdruck. Ba-
sil Kerski, Direktor des Europidischen So-
lidarnos¢-Zentrums und Chefredakteur
des DIALOG, lud den Ministerprisiden-
ten anschlieRend zur Podiumsdiskussion
mit dem Thema , 40 Jahre diplomatische
Beziehungen zwischen Polen wund
Deutschland. Eine Erfolgsgeschichter“
ein. Weitere Themen fiir Gesprichsrun-
den waren die Bedeutung Hambachs fiir
die deutsch-polnische Freundschaft, poli-
tische Lage in Mittel- und Osteuropa und
das Weimarer Dreieck als eine Perspek-
tive trinationaler Zusammenarbeit.

Frank Biirger
Pressesprecher der Deutsch-Polnischen

Gesellschaft Berlin.
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Fot. Christian Schréter

Dla wspélnej Europy

XXI Kongres Federalnego Zwiazku Towarzystw
Niemiecko-Polskich na zamku w Hambach, 16.-18.11.2012

Europa sie integruje - to wniosek XX| Kongresu Towarzystw Niemiecko-
-Polskich (TNP), ktére w tym roku spotkalty sie na zamku w Hambach.
W ksztattowaniu Europy i przyjazni polsko-niemieckiej wazne jest wieksze

zaangazowanie mfodziezy.

Wraz z wyborem na miejsce konferencji
,kolebki niemieckiej demokracji” spetnito
sie wieloletnie marzenie cztonkéw Towa-
rzystw. Ponad 150 0s6b przybylo na spo-
tkanie w tym historycznym zakatku. Diet-
mar Nietan, przewodniczgcy Zwiazku,
zainaugurowatl kongres, ktérego mottem
bylo ,Sasiedztwo w centrum Europy”.

W swoim powitaniu deputowany do Bun-
destagu, nawigzujac do znaczacej prze-

szlodci zamku, przypomnial o odwadze

wielu ludzi w walce o wolno$¢ oraz o do-
brze rozwijajacych sie stosunkach sasiedz-

kich miedzy Polska a Niemcami. W 1832
roku, w wyniku czterodniowego protestu,
w ktérym wzieto udziat okoto 30 tysiecy

0s6b, ruiny zamku staly sie miejscem ak-

¢ji ruchu demokratycznego. Co wiecej,

protest ten byl protestem ponad grani-

cami, poniewaz w akcji uczestniczylo

wielu Polakéw i Francuzéw. Przyczyng ru-

chu byt bunt mieszkancoéw Palatynatu

przeciwko represjom ze strony admini-
stracji bawarskiej, ktoéra po 1816 roku po-
woli likwidowala wszelkie przywileje, przy-

znane im podczas francuskiej okupacji
kraju. Po wprowadzeniu przez wladze ba-
warskg ostrej cenzury i zakazu politycz-
nych manifestacji, organizatorzy protestu
nazwali go ,festynem ludowym”. Od tego
czasu zamek w Hambach jest symbolem
demokracji w calych Niemczech. Ber-
nhard Braun, wiceprezydent landtagu
Nadrenii-Palatynatu, przywotal pierwsza
wielka demonstracje polityczng Niemiec,
ktéra odbyta sie przed 180 laty na zamku
w Hambach. Dobrym przykladem relacji
polsko-niemieckich jest wedlug Brauna
wspdlpraca Nadrenii-Palatynatu z jego pol-
skim partnerem, wojewddztwem opol-
skim. Jolanta Koztowska, konsul gene-
ralny RP w Kolonii, w ksztaltowaniu
wspolpracy polsko-niemieckiej stawia na
zaangazowanie mlodziezy.

Centralnym wydarzeniem kongresu byto
wreczenie Nagrody DIALOGU. Laurea-
tami zostali profesor Konrad Vanja, dyrek-
tor Muzeum Kultur Europejskich w Berli-
nie, oraz polsko-niemiecki pisarz Artur
Becker. Angelica Schwall-Diiren, obecnie

minister ds. Federalnych, Europy i Me-
diéw  Nadrenii  Pélnocnej-Westfalii,
a wczesniej wieloletnia przewodniczgca
Federalnego Zwigzku TNP, podkreslita za-
angazowanie obu laureatéw na niwie in-
tegracji europejskiej. Ponadto, wspomina-
jac przeszlo§é, wyrazita opinie, ze
polityczne zjednoczenie Europy nie byloby
mozliwe bez dgzen wolnosciowych, ktore
tak wyraznie ujawnily sie w Hambach. Lau-
dacje na czes¢ Artura Beckera wyglosit wy-
dawca dr Rainer Weiss, za$ o zastugach
prof. Konrada Vanji, ktéry w grudniu 2012
opuscit Muzeum Kultur Europejskich, moé-
wit Erardo Cristoforo Rautenberg, proku-
rator generalny kraju zwigzkowego Bran-
denburgia. Szczegoélny akcent kulturalny
stanowil wspdlny wystep Ossa Krohera,
Hansa Bollingera ($piew/gitara) i Daniela
Bollingera (klarnet), kt6rzy zaprezentowali
piesni ze Swieta w Hambach.

,Europa zyje ze stosunkéw sasiedzkich,
czerpie z tego, ze ludzie sie poznaja i ucza
szanowac kulture innych, ze odpowiedzial-
nie obchodzimy sie z historig i przyszto-
$cia, praktykujac przy tym solidarno$c¢”,
moéwit podczas powitania w sobote Kurt
Beck, premier kraju zwigzkowego Nadre-
nia-Palatynat. W obliczu obecnego kry-
zysu finansowego i gospodarczego w nie-
ktorych panstwach czlonkowskich UE, w
Europie chodzi juz o co$ wiecej, niz o pan-
stwowe budzety i stabilizacje sektora fi-
nansowego. Wyraza sie to rowniez w ha-
sle, pod jakim odbywa sie kongres —
»Sasiedztwo w centrum Europy”. Nastep-
nie Basil Kerski, dyrektor Europejskiego
Centrum Solidarnosci i redaktor naczelny
DIALOG-u, zaprosit Kurta Becka do dys-
kusji panelowej ,40 lat polsko-niemiec-
kich stosunkéw dyplomatycznych. Histo-
ria sukcesu?”. Na kolejnych podiach
dyskutowano o znaczeniu Hambach dla
polsko-niemieckiej przyjazni, sytuacji po-
litycznej w Europie Srodkowo-Wschodniej
oraz Trojkacie Weimarskim jako perspek-
tywie tréjnarodowej wspolpracy.

Frank Biirger
rzecznik prasowy Towarzystwa
Niemiecko-Polskiego w Berlinie.
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Wir wollen mit gutem Beispiel vorangehen und
anderen polnischen Unternehmen Mut machen”

DIALOG-Gesprich mit Wiestaw Milkiewicz,
dem Geschiftsfithrer der ORLEN Deutschland GmbH

Seit 2003 ist ORLEN auf dem deutschen Markt
aktiv. War der Einstieg als polnisches Unterneh-
men in Deutschland vor neun Jahren schwierig?
Welchen Herausforderungen musste sich OR-

LEN stellen?

PKN ORLEN nutzte damals eine einmalige
Chance fiir einen groflen Markteinstieg in
Deutschland. Nach der Fusion von zwei
groflen Mineralslkonzernen — Aral und
BP —mussten sie gemif der Entscheidung
des Kartellamtes einen Teil der Tankstellen
verkaufen. Selbstverstindlich haben sich
die Konzerne in erster Linie von eher
schwicheren Standorten und Tankstellen
getrennt, die technisch nicht auf dem mo-
dernsten Stand waren. So mussten wir an-
fanglich zusitzliche, hohe Investitionen in
das gesamte Netz titigen. Den sogenann-
ten Rebranding-Prozess hat die Gesell-
schaft 2003 abgeschlossen, sowohl fiir die
A-Marke ORLEN als auch fiir die B-Marke
star. In den ersten Jahren waren die finan-
ziellen Erwartungen beziiglich ORLEN
Deutschland in Warschau nicht sehr hoch.
Entsprechend gering sind anfinglich die
Gewinne ausgefallen. Seit 2006 schreiben
wir keine roten Zahlen mehr, sondern er-
reichen regelmifig sehr zufriedenstel-
lende Kapitalrendite.

Was unterscheidet ORLEN auf dem deutschen
und polnischen Markt?

Die zugrunde liegenden Marktgegebenhei-
ten fir ORLEN in Polen und in Deutsch-

land sind unterschiedlich. PKN ORLEN
hat mit einem fiir den polnischen Markt

Wiestaw Milkiewicz *

sehr groflen Netz von tiber 1.700 Tankstel-

len eine deutliche Vormachtstellung im
Land. Die Situation von ORLEN in

Deutschland stellt dagegen eine grof3e He-

rausforderung dar. Der deutsche Markt ist
besonders hart umkimpft, aber auch sehr
gut reguliert. Was die Tankstellenanzahl

betrifft, geh6ren wir mit {iber 560 Statio-

nen noch nicht einmal zu den gréfiten
fiinf Mineralolgesellschaften. Erschwerend
kommt noch hinzu, dass in Deutschland
die hochste Tankstellendichte Europas
herrscht, weshalb man um die Gunst der
Kunden verstirkt kimpfen muss. Uber-
zeugen kann unserer Erfahrung nach nur
derjenige, der sich konsequent und ernst-
haft mit den relevanten Bediirfnissen sei-
ner Kunden auseinander setzt.

Die B-Marke star wurde direkt nach dem Markt-
einstieg von ORLEN 2003 aufgebaut und setzt
sich seitdem erfolgreich durch. Worauf kann
man dies zuriickfiihren?

Zuerst sind wir noch mit einer Zwei-Mar-
ken-Strategie (A- und B-Marke) auf den
deutschen Markt gegangen, weil ein Teil
der damals iibernommenen Tankstellen
sehr sanierungsbediirftig und somit nicht
fur das A-Segment (Premium-Segment)
geeignet schien. Damals hatten wir vor,
das A-Marken-Netz weiterzuentwickeln.
Bald mussten wir feststellen, dass unser
Netz zu bescheiden war, um im Premium-
Segment erfolgreich zu agieren. So waren
wir mit unserem auf die Nordhilfte
Deutschlands beschrinkten Verbreitungs-
gebiet und insgesamt nur 120 ORLEN
Tankstellen beispielsweise fiir Flottenkar-
ten-Kunden nicht besonders attraktiv.
Doch ohne diese Kunden, ohne Loyalitits-
programme und ohne grofles Marketing-
Budget kann sich ein relativ kleines Netz
im Premium-Segment nicht behaupten.
Wachstumsmoglichkeiten erkannten wir
deutlich und klar in dem B-Segment. Die
einzige Chance fiir die profitable Existenz
und den kiinftigen Erfolg lag somit alleine
in der Umflaggung der Standorte auf die
B-Marke star, was sich gelohnt hat. Mitt
lerweile haben wir eine ordentliche Ver-
zinsung der dafiir notwendigen Investitio-
nen erhalten, zu denen auch die
Installation moderner Preismasten mit
LED-Technik, der Umbau der Shops sowie
das Facelift der Standorte insgesamt geho-
ren.

Welche Strategien verfolgt ORLEN, um sich
in Zukunft auf dem deutschen Markt starker
durchzusetzen?

Unsere Strategie basiert auf drei ganz zen-
tralen Werten: Fairness, Ideenreichtum und
dem hiufig in der Wirtschaft inflationdr
verwendeten Begrift Customer First, der bei
uns insbesondere an den Tankstellen
durch die Freundlichkeit unserer Tankstel-
lenpartner und ihrer Mitarbeiter gelebt
wird. Letzteres, unsere Service-Orientie-
rung, wurde kiirzlich von zwei unabhin-
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gigen und renommierten Institutionen
ausgezeichnet, dem TUV SUD und dem
Deutschen Institut fiir Service-Qualitit
(DISQ), worauf unsere Partner und wir
stolz sind. Fairness darf sich bei einer B-
Marke nicht ausschlielich auf die Kraft-
stoffpreise reduzieren. Um den star-Kun-
den auch ein Shop-Angebot zu bieten, das
ebenso seinen Preis wert ist, haben wir in
den vergangenen Jahren sehr viele Markt-
forschungen durchgefiihrt. Seitdem opti-
mieren wir stetig unser Sortiment, um das
ganze Jahr tiber auf die Bediirfnisse unse-
rer Zielgruppen abgestimmte Angebote
anbieten zu kénnen. Deshalb haben wir
auch das Thema Eigenmarken im Fokus
und planen das Portfolio konsequent zu
erweitern. Unsere weitere Stirke sind die
Innovationen in allen Titigkeitsbereichen.
So entwickeln wir stetig neue Shop-Kon-
zepte und Bezahlsysteme. Bei dem Thema
Contacless Payment waren wir zum Bespiel
die erste Tankstellenkette in Europa, wel-
che die Technik netzweit angeboten hat.
Aktuell verfolgen wir das Thema Mobile
Payment via Smartphone. Unsere Strategie
fithrt uns zu einer bundesweit flichende-
ckenden Aufstellung. Dazu braucht man
aus verschiedenen, vor allem aber aus lo-
gistischen Griinden, mindestens 700-800
Standorte. Dariiber hinaus verfolgen wir
bei allem, was wir machen, weiterhin das
Ziel, die beliebteste Tankstellenmarke in
Deutschland zu werden. So engagieren wir
uns bei sozialen Projekten und pflegen
langfristige Partnerschaften mit deutschen
Sportmannschaften wie dem THW Kiel
oder Yamaha. Last but not least verdanken
wir einen grofden Teil des Erfolges unseren
loyalen, hoch motivierten und gut ausge-
bildeten Mitarbeitern.

ORLEN Deutschland gehért zu den umsatz-

starksten Unternehmen in Norddeutschland.
Wo sehen Sie das Unternehmen im Jahr 20207

In Schleswig-Holstein sind wir regelmif3ig
unter den drei umsatzstirksten Unterneh-
men. Wir sind davon tiberzeugt, dass wir
mit unserem modernen und kunden-
freundlichen Tankstellenkonzept in ganz
Deutschland erfolgreich werden kénnen.
Wir verstecken uns nicht mit unserem
Markterfolg. Ganz im Gegenteil, wir wol-
len mit gutem Beispiel vorangehen und
anderen polnischen Unternehmen Mut
machen. Wir mochten beweisen, dass es
sich lohnt, den Schritt zu wagen und auf
dem deutschen Markt zu investieren. Spa-
testens im Jahr 2020 gehéren wir dann
zu den beliebtesten Tankstellenketten, die
in ganz Deutschland vertreten sind.

,Chcemy stuzyé jako dobry przyktad i dodaé
odwagi wielu innym polskim przedsiebiorstwom”

Rozmowa DIALOG-u z Wiestawem Milkiewiczem,
prezesem ORLEN-u Deutschland GmbH

Od 2003 roku spétka ORLEN dziata na rynku
niemieckim. Czy poczatki - dziewig¢ lat temu
- dziatalnosci tej polskiej firmy w Niemczech

byly trudne? Jakie wyzwania stanely przed
ORLEN-em?

PKN ORLEN wykorzystal wyjatkowa
szanse ekspansji na rynku w Niemczech.
Po fuzji dwoch kluczowych graczy rynko-
wych — Aral i BP — ktére decyzja niemiec-
kiego Urzedu Antymonopolowego zmu-
szone zostaly do odsprzedania czesci
swoich stacji benzynowych. Oczywiscie,
firmy wykorzystaly sytuacje i w pierwszej
kolejnosci pozbyly si¢ lokalizacji mato
atrakcyjnych i gorzej wyposazonych tech-
nicznie stacji. Oznaczato to dla nas sytua-

Warunki rynkowe dla ORLEN-u w Polsce
i w Niemczech sg r6zne. PKN ORLEN ze
swoja siecig ponad 1700 stacji paliw ma
pozycje zdecydowanie dominujaca. Sytua-
¢ja ORLEN-u w Niemczech jest powaznym
wyzwaniem. Niemiecki rynek jest szcze-
gélnie trudny, ale tez wyjatkowo dobrze
uregulowany. Jesli chodzi o liczbe stacji,
z naszg siecig liczaca ponad 560 stacji, nie
nalezymy nawet do pierwszej piatki naj-
wiekszych firm paliwowych. Dodatkowa
trudnoscig jest to, ze w Niemczech istnieje
najwieksza ilo$¢ stacji benzynowych (w sto-
sunku do powierzchni kraju) w Europie.
Dlatego trzeba bardzo walczy¢ o przychyl-
nos¢ klientow. Z naszego doswiadczenia
wynika, ze przekonad klienta mogg tylko

cje, ktora od poczatku zmuszala nas do
dokonania powaznych inwestycji w niemal
calg sie¢. Tak zwany proces rebrandingu,
czyli zamiany poprzedniej marki na nowa,
spétka zakoniczyla juz w 2003 roku, kieru-
jac sie strategia dwoch marek: ORLEN
(segment premium-A) i star (segment eko-
nomiczny-B). W zwiazku z opisang sytua-
¢ja pierwszych lat naszej dziatalno$ci ocze-
kiwania finansowe w Warszawie
w stosunku do ORLEN Deutschland nie
byly zbyt wysokie. Nasze przychody row-
niez. Jednak juz od 2006 roku spétka re-
gularnie przynosi zysk.

Jakie s réznice pomiedzy ORLEN-em na rynku
niemieckim i polskim?

ci, ktérzy powaznie i konsekwentnie wy-
chodzg naprzeciw jego oczekiwaniom.

Ekonomiczna marka star zostata wprowadzona
w 2003 roku tuz po wejéciu ORLEN-u na rynek
niemiecki i szybko osiggnela sukces. Jaka jest
tego przyczyna?

Jak juz wspomniatem, na poczatku naszej
niemieckiej aktywnosci wprowadziliSmy
na rynek dwie marki: ORLEN i star. Przy-
czyng tego byl fakt, Ze niektore stacje ben-
zynowe wymagaly daleko posunietej mo-
dernizacji, a tym samym nie nadawaly sie
do segmentu premium. W tym czasie za-
fozeniem naszym bylo rozwijanie sieci
wlasnie w tym segmencie. Bardzo szybko

DIALOG 102 (2012-2013)

93

Agencja Gazeta



Fot. ORLEN Deutschland

« WIRTSCHAFT « GOSPODARKA -

uswiadomili$my sobie, Ze to bledne zato-
zenie. Wezmy pod uwage tylko pémocne
Niemcy —z niewielkg iloscig 120 stacji OR-
LEN-u nie byliémy zbyt atrakcyjng siecig
dla klientéw flotowych. A bez nich, bez
programéw lojalnosciowych i duzego bu-
dzetu, przeznaczonego na dzialania mar-
ketingowe, stosunkowo niewielka sie¢ nie
jest w stanie sie utrzymad. Mozliwosci roz-
woju dostrzegliémy za to wyraZnie w seg-
mencie ekonomicznym. Jedyna szansa na
przetrwanie, zyski i powodzenie w przy-
sztodci tkwila w zmianie marki naszych
placéwek na marke star. Decyzja ta okazata

si¢ stuszna. W tym czasie inwestycje
w montaz nowoczesnych, dziatajacych na
bazie technologii LED masztéw cenowych,
przebudowa sklepéw czy ogblna poprawa
wizerunku stacji zaczely przynosic¢ ocze-
kiwane zwroty.

Jakie dziatania ma zamiar podja¢ ORLEN, by
w przyszloéci umocnié swoja pozycje na rynku
niemieckim?

Nasza strategia opiera si¢ na trzech pod-
stawowych warto$ciach: sprawiedliwosdi,
pomystowosci i czesto, niestety, naduzy-
wanym w handlu powiedzeniu ,klient —
nasz pan”, czemu wyraz daje przyjazna
atmosfera tworzona na naszych stacjach
przez ajentéw i ich pracownikéw. Po-
nadto jeste§my zorientowani na w wyso-
kim stopniu satysfakcjonujaca obstuge

klienta, co ostatnio zostalo dostrzezone
i uhonorowane przez dwie nie-
zalezne, renomowane instytucje - TUV
SUD i Niemiecki Instytut ds. Jakosci
Ustug (DISQ), z czego nasi partnerzy
i my jeste§my bardzo dumni. Regut fair
play w przypadku marki star nie mozna
wylacznie zredukowad do cen paliw. Aby
klientowi stacji star zaoferowaé mozli-
wos$¢ zrobienia atrakcyjnych cenowo za-
kupéw, przeprowadzili§my w ostatnich
latach wiele analiz rynku. Od tego czasu
udoskonalamy nieprzerwanie nasz asor-
tyment, tak aby przez caly rok oferowac

produkty, ktére speiniaja oczekiwa-

nia naszych klientéw. Konsekwentnie
pracujemy nad wizerunkiem marki i pla-
nujemy rozszerzenie asortymentu wias-
nych produktéw. Jednym z naszych ko-
lejnych atutéw s3 innowacje we
wszelkich dziedzinach naszej dziatalno-
$ci. Dlatego rozwijamy nowe koncepcje
sklep6w oraz systeméw platniczych. Po-
stuze si¢ jednym z wielu przykladéw,
czyli mozliwoscia platnosci bezdotyko-
wej — contactless payment. W tym przy-
padku bylisémy pierwsza firma paliwowa
w Europie, ktéra oferowala mozliwo$é
tego typu platnosci w calej sieci, a obec-
nie nasza uwage kierujemy na formy
platnosci komoérkowej. Nasza strategia
prowadzi nas do obecno$ci na rynku w
catych Niemczech. W tym celu nie-
zbedna jest sie¢ liczaca 700-800 stacji

paliw. Motywacja do naszych dziatan jest
stanie sie najbardziej ulubiong marka
stacji paliw w Niemczech. Jeste§my ak-
tywni w zyciu spolecznym Niemiec,
wspieramy dzieci dotkniete chorobami
nowotworowymi, od lat z sukcesem
wspétpracujemy z popularnymi druzy-
nami sportowymi, jak THW Kiel w pitce
recznej czy z zespotem motocyklistow
Yamahy. Last but not least, Iwig cze$¢ na-
szego sukcesu zawdzigczamy lojalnym
i $wietnie wyksztalconym pracownikom.

ORLEN Deutschland nalezy do firm, ktére maja
najwieksze obroty w pétnocnych Niemczech.
Gdzie widzi Pan firme w roku 20207

W Szlezwiku-Holsztynie znajdujemy sie
od kilku lat w gronie trzech firm o naj-
wyzszych obrotach. JesteSmy przekonani,
Ze z naszg nowoczesna i przyjazna kon-
cepcja stacji paliw mozemy osiagnad suk-
ces w catych Niemczech. Nie ukrywamy
naszego sukcesu na rynku. Wrecz prze-
ciwnie, chcemy stuzy¢ jako dobry przy-
kiad i doda¢ odwagi wielu innym polskim
przedsiebiorstwom. Pragniemy dowies¢,
ze inwestycje na rynku niemieckim maja
sens i przynoszg oczekiwane zwroty z ka-
pitalu. Najpézniej do 2020 roku be-
dziemy nalezeli do najbardziej popular-
nych sieci stacji paliw i bedziemy obecni
w calych Niemczech.
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Am 19. November 2012 starb in Warschau Albrecht Lempp, renommierter
Literaturiibersetzer und langjhriger Direktor der Stiftung fiir Deutsch-Polnische
Zusammenarbeit. Am 26. November wurde Albrecht Lempp auf dem
Warschauer Powazki Friedhof beigesetzt. Die DIALOG-Redaktion verbindet
mit Albrecht Lempp eine intensive und inspirierende Zusammenarbeit.

Zum Abschied veréffentlichen wir Stefan Chwins Rede, die er wihrend der

Trauerfeier gehalten hat. (Red.)

Stefan Chwin

Abschred von Albrecht f,emIoIa

Lieber Albrecht —
so darf ich das letzte Mal zu Dir sagen.
Heute begleiten wir Dich gemeinsam mit
Deiner Mutter, Frau Annegret Lempp,
Deiner Frau Elzbieta und Deiner Tochter
Olenika, Deinen Schwestern, Briidern,
Freunden und uns allen, deutschen und
polnischen Schriftstellern und Intellektu-
ellen, auf der letzten Etappe unseres ge-
meinsamen Weges.

Wir kannten uns seit vielen Jahren, Al-
brecht. Zum ersten Mal sind wir uns im
Deutschen Polen-Institut in Darmstadt

begegnet. Aber erst richtig durfte ich Dich
wihrend einer langen und besonderen
Reise durch Deutschland kennen lernen
— von Aachen und Kéln iiber Berlin bis
Bremen — wo immer wir auch waren, Du
hast das deutsche Publikum mit grofer
Hingabe, Phantasie und Feingefiihl in die
Geheimnisse der polnischen Kultur ein-
geweiht. Als Slawist, aber auch als sen-
sibler und aufmerksamer Leser hattest
Du genau dafiir Verstindnis; dabei ver-
trautest Du auf die Kraft der Sprache und
Literatur, die die Menschen Zusammen-

Albrecht Lempp

Albrecht Lempp * (8.05.1953-19.11.2012),
studierte in Miinchen, Sofia sowie Krakau Sla-
vistik und promovierte an der University of
North Carolina in Chapel Hill. Von 1987 bis
1994 war er wissenschaftlicher Mitarbeiter am
Deutschen Polen-Institut in Darmstadt. 1994
ging Lempp nach Krakau, um die Europa-Aka-

demie ,Villa Decius“ins Leben zu rufen. Nach
einer kurzzeitigen Riickkehr an das DPI 1997~
1998 begriindete Lempp die Arbeitsgruppe
Literatur ,polska2000°, die Polens Prasenz
auf der Frankfurter Buchmesse 2000 vorbe-
reitete. Viele Erfolge polnischer Schriftsteller
in Deutschland nach 2000 waren wesentlich
dem Engagement von Albrecht Lempp als
Ubersetzer, Kulturmanager und Botschafter
der polnischen Literatur zu verdanken. 2001~
2003 war er stellvertretender Leiter des pol-
nischen Adam-Mickiewicz-Instituts, seit 2003
Direktor und geschéftsfiihrendes Vorstands-
mitglied der Stiftung fiir deutsch-polnische
Zusammenarbeit in Warschau.
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arbeit und gegenseitigen Respekt lehrt;
die sie an einer besseren Zukunft bauen
lasst.

Du hattest nicht nur den Willen, son-
dern auch das Talent, Institutionen auf-

F""ﬁ""_u -

i/

dichtnis unserer beiden Nationen bleiben
wird — ohne dass dabei die schwierige
Wahrheit iiber das Schmerzhafte ver-
schwiegen wird.

Albrécht Lempp und /i lKarl Dedecius in / w Darmstadt

zubauen, die genau das umsetzen. Du
hast geduldig daran gearbeitet, Menschen
zusammenzubringen; aus tiefer Uberzeu-
gung, dass Freundschaften das Schéne
und Edle im Menschen stirken und festi-
gen. Als hervorragender Ubersetzer pol-
nischer Literatur hast Du dazu beigetra-
gen, dass die polnischen Schriftsteller
ihren Platz in der heutigen Kultur
Deutschlands haben. Du hast stets daran
geglaubt, dass vor allem das Gute im Ge-

Wir haben Dich fiir Deine Hingabe ge-
schitzt, fiir Deine Bescheidenheit, Kon-
zentrationsfihigkeit, Deinen Sinn fiir Hu-
mor, fiir die sanfte Ironie, Deine
Aufgeschlossenheit und die Bereitschaft,
grofle Aufgaben anzunehmen. Ich erin-
nere mich, wie wundervoll Du den Auf
tritt Polens auf der Frankfurter Buch-
messe 2000 geplant hast. Ich werde mich
immer auch an die klugen Gespriche in
der Krakauer Villa Decius erinnern, die

Du mitgegriindet und klug geleitet hast.
In Gesprichen hast Du Witz und Ernst
spielerisch miteinander verbunden. Du
warst neugierig und wolltest die Meinung
anderer kennenlernen. Du konntest ih-
nen zuhdren, auch wenn Du nicht mit
ihnen iibereinstimmtest. Du warst immer
davon tiberzeugt, dass selbst das machbar
ist, was geradezu unméglich scheint. Mit
dieser Energie hast Du so viele Polen und
Deutsche angesteckt. Dafiir danken wir
Dir. All das halten wir fest, all das bleibt
in uns.

Liebe Freunde, alle hier Anwesenden,
alle, die Albrecht und Elzbieta nahestan-
den und heute nicht mit uns auf dem
Warschauer Powazki-Friedhof sein kon-
nen. Euch gelten unser aufrichtigstes
Mitgefithl und unser tiefer Dank. Thr
Sohn, Bruder und Onkel stand uns Po-
len, uns polnischen Schriftstellern wie
auch ganz personlich meiner Frau Krys-
tyna und mir, sehr nahe. Er wird auch
uns so sehr fehlen.

Wir werden uns immer an jenen sonni-
gen Tag erinnern, als wir uns zum letzten
Mal zufillig in Warschau auf der Kra-
kowskie Przedmiescie trafen. Als Du uns
nach Neuigkeiten gefragt hast, Du Dich
ein bisschen iiber unsere, wie Du fandest,
y2ungerechten“ Meinungen tiber Rézewicz
lustig machtest; als wir in Richtung Ko-
nigsschloss weitergingen, hast Du Dich
fur einen Moment umgedreht — mit Dei-
nem Licheln, Deinen weiflen Haaren,
blinzelnden Augen umsiumt von Deiner
Brille mit Goldrand, einem locker um den
Hals geworfenen roten Schal — so hast
Du uns mit hoch erhobener Hand zuge-
wunken. So bleibst Du fiir uns ewig in
Erinnerung. Lebe wohl, Albrecht!

Stefan Chwin

Schriftsteller, Literaturkritiker, Professor
fiir Literaturwissenschaft der Danziger
Universitét, lebt in Danzig.
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19 listopada 2012 r. zmart w Warszawie Albrecht Lempp, wybitny tlumacz
literatury polskiej i wieloletni dyrektor Fundacji Wspéfpracy Polsko-Niemieckiej.
26 listopada pochowano Albrechta Lemppa na Cmentarzu Powazkowskim

w Warszawie. Redakcje DIALOG-u faczy z Albrechtem Lemppem intensywna,
inspirujgca wspéfpraca. Na pozegnanie Zmarfego publikujemy przeméwienie
Stefana Chwina, ktére wygtosif podczas uroczystosci pogrzebowej. (red.)

Stefan Chwin

Pozegnanie Albrechta f,emIana

Drogi Albrechcie,

po raz ostatni zwracam sie do Ciebie
w ten sposéb, bo oto dzisiaj razem
z Twoja matka, Annegret Lempp, Zong

Elzbietg, corkg Olerika, siostrami, bra¢mi
i przyjaciétmi i nami wszystkimi, pol-
skimi i niemieckimi pisarzami i intelek-
tualistami, odprowadzamy Cie na ostat-
niej stacji naszej wspdlnej drogi.
Znali$my sie, Albrechcie, od wielu lat,
spotkali$my sie po raz pierwszy w Deuts-
ches Polen-Institut w Darmstadcie, ale
blizej poznatem Cie podczas pieknej, dtu-
giej podrdzy przez niemieckie miasta od
Akwizgranu, Kolonii, Berlina do Bremy,
gdzie z wielkim oddaniem, wyobraznia
i talentem wtajemniczate$ niemiecka
publiczno$é w sekrety polskiej kultury,
ktéra jako slawista, ale takze jako wraz-

liwy uwazny czytelnik, rozumiates ma-
drze i gleboko, wierzac, Ze to, co niesie
w sobie stowo literatury, wzmacnia w lu-
dziach wole wspétpracy, uczy wzajem-
nego szacunku i daje nadzieje na budo-
wanie lepszej przysztosci.

Miate$ nie tylko woleg, ale i talent w two-
rzeniu instytucji, ktére temu celowi stu-
zyly. Tkale§ cierpliwie wiezi miedzy
ludZzmi w poczuciu, ze przyjaznie
i zwigzki beda stuzyly umacnianiu
iutrwalaniu tego, co pigkne i szlachetne.
Jako znakomity ttumacz dziel polskich
pisarzy przyczynile$ sie walnie do ich
obecno$c w kulturze wspétczesnych Nie-
miec, wierzyles, ze w pamieci obu na-
szych narodéw pozostanie przede wszyst-
kim to, co dobre, nie gubigc trudnej
prawdy o tym, co bolesne.

Szanowalismy Cie za Twoéj wysilek,
skromno$¢, dar skupienia, dyskretne po-
czucie humoru, tagodng ironie, otwartos¢
mysli i oddanie waznym sprawom. Pa-
mietam, jak §wietnie obmyslite$ prezen-
tacje polskiej ksiazki we Frankfurcie. Za-
wsze tez bede pamietal madre rozmowy
z Toba w krakowskiej Willi Decjusza,
ktora wspottworzyles i ktorg madrze kie-
rowate$. W rozmowach pieknie tgczyles
zart z powaga mysli. Byles ciekawy opinii
innych, miate$ dar uwaznego stuchania
cudzych argumentéw, nawet jesli sie
z nimi nie zgadzales. Wierzyles, ze nawet
to, co wydaje sie prawie niemozliwe, da
sie jednak osiggnac i tg wiarg umiale$
natchnad wielu Polakow i Niemcow. Za
te wiare Ci dziekujemy. Ona pozostanie
w nas takze dzieki Tobie.

Drodzy tu obecni, wszyscy bliscy Al-
brechta i Elzbiety, a takze ci, ktérzyscie
nie mogli by¢ tutaj dzisiaj razem z nami,
na Cmentarzu Powazkowskim w Warsza-
wie, zechciejcie przyja¢ od nas serdeczne
wyrazy wspélczucia i pelne smutku po-

dziekowania za to, ze Wasz syn, brat, wuj
nam, Polakom, polskim pisarzom i inte-
lektualistom, a takze osobiécie nam, mo-
jej zonie Krystynie i mnie, byt i pozosta-
nie réwniez kim$ bliskim. Nam takze
bedzie Go brakowato.

Zawsze bedziemy tez pamigtac sto-
neczny dzien, kiedy przypadkiem po raz
ostatni spotkaliémy sie na Krakowskim

Albrecht Lempp ° (8.05.7953-19.11.2012),
studiowat slawistyke w Monachium, Sofii i Kra-
kowie, doktorat obronit na University of Cha-
pel Hill w Pétnocnej Karolinie (USA). W la-
tach 1987-1994 byl pracownikiem naukowym
Deutsches Polen-Institut w Darmstadcie.
W Polsce kierowaf Sekretariatem Wyko-
nawczym ds. odbudowy w Europejskiej Aka-
demii Willa Decjusza w Krakowie, ktére to
miejsce doprowadzif do dawnej $wietnosci.
W 2000 roku na zlecenie Ministerstwa Kultury
i Dziedzictwa Narodowego - jako szef Zespotu
Literackiego ,,polska2000” - przygotowat pro-
gram literacki polskiej prezentacji na Targi
Ksigzki we Frankfurcie, podczas ktérych Polska
byta gosciem honorowym. Albrecht Lempp,
slawista, menadzer kultury i ttumacz literatury
polskiej na jezyk niemiecki odniést duzy sukces,
bedac
i ttumaczac dziefa polskich autoréw. W latach
2001-2003 byt szefem krakowskiego oddziafu
Instytutu Adama Mickiewicza, a od 2003 r.
dyrektorem i cztonkiem Zarzadu Fundacji

ambasadorem  polskiej  kultury

Wspétpracy Polsko-Niemieckiej w Warszawie.

_

Przedmiesciu, a Ty, wypytujac nas o no-
winy, zartowale$ sobie troche z naszych
— jak uwazate$: niesprawiedliwych — opi-
nii o Rézewiczu. Kiedy odchodzilismy
w strone placu Zamkowego, uémiech-
niety, bialowlosy, mruzac oczy zza okula-
réw w zlotej oprawce, z czerwonym sza-
likiem luZno zwisajacym na szyi,
odwrécites sie na chwile i pomachates
nam uniesiong dlonig. Takim pozosta-
niesz w naszej pamieci na zawsze.

Zegnaj Albrechcie!

Stefan Chwin

pisarz, krytyk literacki, historyk literatury,
profesor Uniwersytetu Gdariskiego,
mieszka w Gdarisku.
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